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Рестораны

Рестораны

Обновление  
в Coffee 22  
Эта эстетская кофейня  
эволюционировала  
в полноценное кафе с домашней  
кухней в средиземноморском духе.  
На смену стилистике лофта  
пришла атмосфера заведения  
в колониальном стиле. Альбина Самойлова

Фестиваль пасты 
в «Марчеллис» 
В честь открытия новой двухэтаж-
ной спагеттерии на канале Грибоедова 
бренд-шеф сети Никита Шачнев устроил 
локальный фестиваль пасты. Он про- 
длится в течение первых месяцев рабо-
ты нового заведения. Альбина Самойлова

Здесь обширная кофейная карта с классикой и альтер-
нативой, коллекцией разнообразных авторских рафов. 
Утром пекут сырники и подают их с шелковицей или со 
страчателлой, халвой и сублимированной малиной. Сто-
ит попробовать бриоши со скрэмблом и беконом, лосо-
сем, авокадо и яйцом пашот; французские омлеты с бре-
заолой и трюфельным маслом, гребешками и ореховым 
соусом. Также шеф-повар Валентина Кислова собрала 
на одной тарелке фирменный завтрак в миниатюре: 
яйцо, черная икра палтуса, окорок, сыр, печеный перец 
и томаты. Список бестселлеров возглавляют драники — 
их шеф готовит в трех вариациях: с лососем, беконом 
и сыром и красной икрой и крем-чизом. Заслуживают 
внимания паста с печеным лимоном и рикоттой и ньокки 
«Четыре сыра». n

В специальном меню — восемь видов пасты как гастро-
номическое олицетворение восьми регионов Италии. 
К  каждой позиции подобраны винные пейринги. Паста 
из фестивального меню отличается от той, что представ-
лена а-ля карт. Шеф сделал акцент на премиальные про-
дукты: икру боттаргу, ндуйю (свиную салями), сыровя-
леный окорок, сыры с выдержкой. Можно попробовать 
казончелли с тыквой, панчеттой и пармиджано-реджано; 
спагетти с пекорино и боттаргой; лингвини с ндуйей, 
морепродуктами и копченым соусом. Стоит внимания 
тортеллини с уткой и муссом из грана падано.

Дизайн новой спагеттерии разработало архитектур-
ное бюро ZARYA, керамическая мастерская «Артбазл» 
изготовила накладку на стойку в духе сицилийской май-
олики, на втором этаже обнажена историческая кирпич-
ная кладка. n

Ресторанный бизнес

1.	Алексей Буров			          Антон Скакодуб,  
	 управляющие партнеры ресторанной группы Dreamteam

2.	Дмитрий Блинов, 
	 Ренат Маликов,  
	 сооснователи проектов Duoband

3.	Михаил Соколов,  
	 сооснователь italy&co

В голосовании также участвовали

Марина Алби, хозяйка ресторана «Ботаника»
Галина Белоусова, генеральный директор Bronka Restaurant Group
Хезрет-Арслан Бердиев, шеф и владелец ресторанов Birch и Betulla
Александр Бугаевский, совладелец Ronny, Gills, Ossu и других
Мария Гарбут, генеральный директор Kuznyahouse и Cruise by Kuznyahouse
Артем Гребенщиков, совладелец и шеф-повар ресторана Bourgeois Bohemians
Артем Кольчуков, совладелец пивоварни AF brew, ресторана All Grain,  
создатель фестиваля Lobotomy Day и других
Алексей Крылов, сооснователь ресторанов Nino, Jungle, Gastroli, «Компания», 
«Компания Family»
Марк Лапин, совладелец ресторанов Grecco и Mercado del Sol, бистро-бара MIO
Игорь Мельцер, основатель ресторанной группы La Perla
Арам Мнацаканов, основатель ресторанов Probka, R14, «Rыба на даче»,  
Mama Tuta и других
Эдуард Мурадян, основатель сетевого ресторана EM и консультант
Роман Певзнер, коммерческий директор, партнер «Буше»
Артем Перук, совладелец El Copitas, Paloma Cantina, Tagliatella Caffe, Bartenders FAQtory 
и других
Андрей Перцев, идеолог гастрономического пространства Balagan, ресторанов Ognivo, 
Litera G, Green 28 и Gringo
Игорь Пращенко, управляющий партнер холдинга White Group
Виталий Свидовский, совладелец и генеральный директор группы компаний 
«Теремок» в Санкт-Петербурге
Мария Смолова, операционный директор бистро, бара и пекарни «Футура»
Надежда Третьякова, совладелица и управляющая ресторана Nordic
Александр Шавлиашвили, управляющий партнер Василеостровского  
и Московского рынков

Кандидаты, добавленные в ходе голосования:

Борис Тимчук, владелец La Prosciutteria
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Анатолий Гусев — автор дизайн-макета
Андрей Ершов — главный редактор СПб страниц
Александр Коряков — бильд-редактор
Елена Федотова — выпускающий редактор
Алла Михеенко —  редактор исследования
Марина Шевченко — корректор
Мария Громова — верстка
Марина Победенная — рекламная служба
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