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стильрестораны

Terrassa открыла 
летнюю веранду

Главная «фишка» этой веранды на 
170 посадочных мест — вид на Казан-
ский собор с высоты крыш историче-
ского центра. 

В меню ресторана Terrassa — сезонное 
обновление. Кроме свежих морепро-
дуктов из огромного аквариума, здесь 
подают креветки с кремом из артишо-
ков, гаспачо с крабом, пасту с гребешка-
ми и миндалем, ньокки «Четыре сыра» и 
фирменную окрошку на квасе. На десерт 
— фисташково-лимонный тарт и нежней-
ший баскский чизкейк с обожженной ка-
рамельной корочкой.

Завтраки в Animals

В ресторане Animals вырастили свою 
экосистему, усовершенствовали меню 
и подготовились к новому фермерско-
му сезону.

Завтраки здесь подают с 10 до 17 часов. 
В меню появился отдельный раздел сво-
их сыров, хлеба и деликатесов лавки, 
которые можно съесть в ресторане и ку-
пить с собой. Шефы стали выпекать по 
утрам круассаны, их сервируют протер-
той клубникой и взбитым маслом. Есть 
блюда-находки, например, яйца пашот с 
овощами и греческой скордалией — хлеб-
но-картофельным соусом-пюре из свое-
го тартина и миндаля. Или фалафель в 
виде полноценного веганского завтра-
ка с хумусом, фруктами, солеными ли-
монами и тартином. «Мы проработали 
меню с учетом летнего урожая с нашей с 
фермы,— говорит шеф-повар Борис Кон-
дратьев.— В течение сезона будем по на-
растающей включать в еду все больше 
урожая». Специально для сэндвичей (с 
моцареллой и томленым ягненком) соб-
ственная пекарня проекта выпустила 
новый вид хлеба — фокаччу. Александр 
Малютин, заведующий сыроварней, до-
бавил к ассортименту сыров зерненый 
творог. Он подается на завтрак с пареной 
черникой или с тостом из тартина и ме-
дом в сотах. 
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Воздушна я бриошь  
со спелой ма линой


