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РеСТоРАны

рестораны

на террасе предусмотрена и закрытая лаундж-зона. в барной карте — кол-
лекция летних коктейлей. в меню — индонезийские шашлычки с ореховым 
соусом, брускетты с пармой и артишоками по-римски, с бакинскими тома-
тами и крем-сыром: шеф-повар анатолий иванов придерживается концеп-
ции finger food. n

VInO & VOdA:  
с высоты птИчьего 
полета  
на крыше пятИзвездочного бутИк-отеля 
IndIGO ST. PETERSbuRG — TChAIkOVSkOGO 
открылась терраса ресторана  
VInO & VOdA. альБина саМОйлОва

коктейлИ  
с вИдом 
1 мая отель LOTTE hOTEL 
ST. PETERSbuRG открывает 
сезонный коктейльный бар 
L TERRASA с вИдом  
на ИсаакИевскИй собор  
И марИИнскИй дворец. альБина саМОйлОва

28  мая в ресторане «европа» состоится бранч 
в азиатском стиле с артемом Мартиросовым, 
шеф-поваром московских ресторанов «кра-
быкутабы» и Black Thai. Он приготовит утку 
по-пекински и еще восемь авторских блюд с 
восточным акцентом, а шеф-повар отеля сер-
гей андреев — буфет длиной в 30 метров с го-
рячими и холодными закусками, включая икру, 
устриц, фаршированную стерлядь, каре ягненка 
в пяти специях и другие традиционные блюда 
японии, таиланда, сингапура и индонезии — 
всего до 80 позиций. следующий бранч назна-

чен на 25 июня. приглашенный шеф — георгий 
троян, глава кухни ресторана «северяне» из 
списка «рекомендовано Michelin».

воскресные бранчи в «европе» появились в 
1993 году. Это был совершенно новый для рос-
сии формат: популярный в европе и америке 
с 1930-х грандиозный буфет с обилием блюд, 
деликатесов и напитков под живую музыку. 
с тех пор поздний завтрак, переходящий в обед 
(brunch — от слияния английских слов breakfast 
и lunch), вошел и в отечественную ресторанную 
культуру. n 

воскресные  
бранчИ с разнымИ 
шефамИ  
гранд-отель «европа» отмечает 
трИдцатИлетИе воскресных бранчей. 
в теченИе юбИлейного года в созда-
нИИ некоторых блюд для этИх  
обедов прИмут участИе прИглашен-
ные шеф-повара. альБина саМОйлОва

на террасе установлена система раздвижных стеклян-
ных панелей, что позволяет находиться здесь в любую 
погоду. в открытой лаундж-зоне установлена подзорная 
труба — рассмотреть в подробностях городские панора-
мы помогает аудиоэкскурсия эксперта по историческому 
центру петербурга анны Маркович 

в меню — авторские блюда французской и итальян-
ской, русской и американской кухни, необычные «тви-
сты» с азиатским акцентом, десерты и оригинальные 
коктейли. 

вечерами по четвергам, пятницам и субботам звучит 
живая музыка. n
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