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Новогодней  
ночью  
с надеждой 
Только две ночи в году — 
рождественская и новогодняя — 
дарят миру надежду.  
Что бы в это время  
ни происходило. В этом и есть 
магия и притягательность этих 
праздников.  

Такой абсолют 
надежды  
на лучшее будущее, 
на свет,  
на торжество 
любви  
и сострадания. 
У многих 
нынешние ночи 
будут отличаться 
от всех прежних. 
Но все равно они 
будут!  
Без них никак. 
Иногда, когда 
кружит метель  
и прекрасный  
наш город тонет  
в белизне 
снегопада, 
кажется, что время 
замедлилось.  
Но, как известно,  
у снега короткий 
век. Весна 
обязательно 
будет. И рассвет. 
И солнце.
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танцевальная ночь в SO/ST. PETERSBURG

Новогодняя ночь в лобби-баре MIXO отеля SO/St. Petersburg превратится  
в танцевальную вечеринку. Отмечать Новый год в MIXO начнут в 21 час. 
Гостей ждет новый сет от шеф-повара отеля Андрея Лапаева из четырех курсов.  
А на крыше отеля HI-SO с видом на Исаакий будет впервые установлена фотозона  
в виде светящихся рождественских саней Санта-Клауса.  
Ароматный глинтвейн, согревающие настойки здесь предлагают каждый вечер.
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31 дЕкабря в одноимен-
ном ресторане отеля дают гала-ужин «Па-
литра сказок». Гости встретят Новый год 
под звуки камерного оркестра в гранди-
озном зале с витражами, где оживут кар-
тины в технике эбру от художника Ольги 
Кауровой по мотивам новогодних сказок 
«Морозко», «Щелкунчик» и «12 месяцев». 
В меню праздничного ужина — шесть пе-
ремен блюд с винным сопровождением.

В кафе «Мезонин» уже стоит главная ел-
ка отеля от дизайнера Alisa Boha, соосно-
вательницы фэшн-бренда Monochrome. 
Философия марки отводит особое место 
оверсайз-изделиям в монохромных цве-
тах. Эта идея нашла отражение в уникаль-
ных елочных украшениях и декорациях 

в розовых тонах. А шеф-кондитер оте-
ля Дмитрий Шибков создал новогодний 
десерт Monochrome — мусс со вкусом 
фундука с соленой карамелью в форме мо-
нохромного розового шара. 

В праздничный сезон гранд-отель «Ев-
ропа» представит уникальный новогод-
ний торт, выполненный по семейному 
рецепту легендарного тренера по фигур-
ному катанию Тамары Москвиной. Клас-
сическому рецепту торта «День и ночь» из 
двух видов бисквита с заварным кремом 
и грецким орехом уже более века. В се-
мье Тамары Николаевны этот торт пекла 
ее свекровь — мать тоже известного тре-
нера Игоря Москвина — один раз в год, 
только 30 декабря. У этого торта была одна 
любопытная особенность: он имел ориги-

В «Гельвеции» — сеты и конструкторы

В ресторанах Cafe Claret и Marius  
при отеле «Гельвеция»  
бренд-шеф Александр Богданов  
приготовил новогоднее меню  
для гостей ресторанов и отеля,  
а также для доставки к домашнему  
новогоднему столу.

31 декабря с 23 часов в Cafe Claret будут 
подавать праздничный сет из 11 блюд. 
В стол сервируют фирменные новогод-
ние специалитеты, основные курсы го-
рячего, сет из десертов и рождественских 
угощений. В состав сета входят, напри-
мер, оливье с языком, медовая ветчина, 
копченый лосось с креветками гриль и 
кремом из топинамбура, карп с соусом ве-
люте и другие блюда. 
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Попробовать торт по семейному рецепт у 
легендарного тренера по фиг урному к атанию 
Тамары Москвиной можно в к афе «Мезонин»  
в дек абре и январе

Для вечеринок с друзьями и коллега-
ми подготовили сет-наборы с мини-бу-
тербродами и пирожками с разными 
начинками. Есть и два полностью сфор-
мированных меню новогоднего стола из 
12 позиций на 4–6 человек — ужин с ут-
кой или ужин с цыпленком.
Праздновать Новый год будут и в рестора-
не Marius, который традиционно прини-
мает гостей в режиме 24/7. 
Для тех, кто планирует встречать празд-
ник дома, Александр Богданов собрал 
в специальном меню праздничные 
блюда ресторана Marius и Лавки «Гель-
веции». Новогоднее угощение можно со-
брать по принципу гастрономического 
конструктора.

А л ь би н а С а мой лов а

нальную форму. Дело в том, что он поль-
зовался неизменной популярностью у 
гостей дома, поэтому делался большим, а 
его середина накрывалась блюдцем и вы-
резалась ножом по его контуру. Торт в ви-
де кольца выставлялся на праздничный 
стол, а круглая часть отставлялась в холо-
дильник — на утро для хозяев. 

25 декабря и 1 января в историческом 
зале ресторана «Европа» пройдут рож-
дественские бранчи с икрой, игристым, 
морепродуктами и мясными делика-
тесами, фирменными блюдами отеля, 
баром без ограничений и десертной стан-
цией с миниатюрными шедеврами от 
шеф-кондитера. 

Праздники В «ЕВроПЕ»
В гранд-отеле «Европа»  
новогодние истории уже начались.
Альбина Самойлова 
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ноВоГодний калЕйдоскоП В IndIgo
В итальянском дворике-атриуме  
отеля Indigo St. Petersburg-Tchaikovskogo  
украсили пятиметровую елку.  
В новогоднюю ночь гостей ждут в ресторане Vino & Voda.
Альбина Самойлова 

до двух часов ночи на сцене 
Denisov Band со своей бессменной солист-
кой — лауреатом вокальных конкурсов 
Юлией Лебединской. Будут звучать джаз, 
романсы, хиты на испанском, итальян-
ском, английском и русском, неожидан-
ные кавер-версии популярных песен, 
суперхиты группы ABBA. 

Праздничный ужин пройдет в форма-
те шведского стола. Откроет вечер при-
ветственный коктейль с глинтвейном 
и тарталетками с красной икрой, тарта-
ром из тунца и брускеттой с форшмаком. 
В меню, кроме традиционных новогод-
них оливье и селедкой под шубой, сре-
диземноморский нисуаз. На горячее 
шеф приготовит подкопченного лосося с 
апельсиновым соусом, говядину с переч-
ным соусом и шведские фрикадельки с 
брусникой. На десерт — «зимняя вишня» 
и мини-наполеон.

Для романтиков — глинтвейн на тер-
расе отеля с видом. Эксперт по Литейной 
части Петербурга Анна Маркович увлека-
тельно рассказала о доступных взгляду 
достопримечательностях в специальном 
аудиогиде. 

Путешествие в «Гранд отеле Мойка 22» Топы  
гостеприимства

Один шаг с Дворцовой площади —  
и вы попадаете в волшебный город 
Гофмана и Чайковского, где развора-
чиваются события самой новогодней 
сказки «Щелкунчик».

В лобби отеля — целый рождественский 
лес с елкой, подпирающей небосвод, за-
гадочный домик, построенный из ста-
ринных книг, герои «Щелкунчика» и 
ярмарка с кондитерскими подарками 
со всего света. Здесь есть имбирные пря-

ники, винные кексы, сто видов шокола-
да, муссовые торты, мармелад, орехи и 
буш де ноэль — рождественское «поле-
но»: торт в виде рулета, популярный во 
Франции.
В гостиной сервируют чайные цере-
монии — в отеле богатая чайная кол-
лекция. В баре «Фон Витте» предлагают 
волшебный атлас, в котором отыщутся 
коктейли из всех уголков мира: от бере-
гов Шотландии, где мешают виски с ко-
лониальным лаймом, до островов, где не 

мыслят напитков без пиратского рома 
с оттенками пряностей из странствий 
Синдбада-морехода.
Развязка путешествия — новогодняя 
ночь с маскарадом, ужином, шампан-
ским и фейерверком на террасе.  
Тем временем в баре «Фон Витте» будут 
праздновать в стиле фильма «Касаблан-
ка», подавать устриц и морских ежей. 
В тренде — смокинги и атласные  
платья.

З о с я П а ш ков с к а я

Премия «Топ 100 лучших ресторанов  
и отелей Петербурга» объявила спи-
сок победителей. 

Для методики оценки был использо-
ван опыт партнеров из Финляндии Viisi 
Tahtea, которые более десяти лет прово-
дят премию «Топ-50 ресторанов Финлян-
дии» и являются экспертами для таких 
престижных рейтингов, как White Guide 
Nordic и The World’s 50 Best Restaurants.  
К голосованию пригласили более 300 экс-
пертов: владельцев и управляющих ре-
сторанов, шеф-поваров, специалистов по 
ресторанному маркетингу, отельеров, 
профессионалов индустрии гостепри-
имства, ресторанных обозревателей, ин-
флюенсеров и блогеров, а также гостей 
отелей, ресторанов, кафе и баров Петер-
бурга. Партнерами премии в сфере гос- 
теприимства являются специалисты из 
международного университета Swissam.
По итогам голосования выбираются 100 
лучших ресторанов, кафе и баров города 
и определяется список лучших объектов 
гостеприимства. Таким образом, в лиде-
ры, по версии премии, вышли: городской 
отель Gamma, загородный отель «Б.О.Р. 
812», Sintoho как ресторан при отеле, луч-
шем люксом стал Belmond Grand Hotel 
Europe, а новым объектом гостеприим-
ства — «Мираж» на Большом проспекте.  
В первую тройку ресторанов вошли BoBo, 
Percorso и Cafe Claret.

А л ь би н а С а мой лов а
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зВЕзды форТЕПианноГо фЕсТиВаля
23 декабря в Мариинском-2 Денис Мацуев и Валерий Гергиев 
открывают ХVII Международный фортепианный  
фестиваль «Мариинский».
Альбина Самойлова 

завЕршиТся фестиваль 
под Новый год, 31 декабря, в программе 
— 14 концертов прославленных пиани-
стов и юных музыкантов и цикл фортепи-
анных концертов Сергея Прокофьева. За 
пультом Симфонического оркестра Мари-
инского театра — Валерий Гергиев.

Среди молодых пианистов — Всево-
лод Завидов, получивший специальный 
приз Жоржа Либенсона на недавнем Же-
невском музыкальном конкурсе; Сергей 
Давыдченко — обладатель гран-при и ше-

сти специальных призов конкурса Grand 
Piano Competition (2021) исполнит один 
из фортепианных концертов Прокофье-
ва с оркестром театра. Сольные концерты 
в Зале Рахманинова сыграют петербург-
ские пианисты Абисал Гергиев, Зарина 
Шиманская и турецкий музыкант Дже-
миль Йенер Гекбудак. Фортепиано будет 
звучать и в дуэте с виолончелью. Такую 
программу готовят Ксения Башмет и Олег 
Бугаев.

В Концертном зале с сольными ве-
черами выступят прославленные пи-
анисты. Петр Лаул предложит редкую 
и требующую невероятной исполни-
тельской выносливости программу: де-
сять фортепианных сонат Скрябина, 
которые прозвучат в трех отделениях 
концерта. Именитый пианист и педагог 
Владимир Тропп сосредоточит свою про-
грамму на произведениях Чайковского. 
Заслуженный артист России Станислав 

Мысли с Пушкиным

Подарок господина кабальеро

11 января в Александринском театре 
— премьера спектакля «А. С. Пушкин. 
Стихи и мысли». 

Моноспектакль Николая Мартона вышел 
в легендарном уже цикле «Монологи в 
Царском фойе» и посвящен творческому 
юбилею артиста — 60 лет служения Алек-
сандринской сцене.
«В этой работе я встретился по-
настоящему с Александром Сергееви-
чем Пушкиным, хотя связан с ним всю 
жизнь, с детства. В моем досье — 27 часов 
записей его произведений, прочитан-
ных в разные годы»,— рассказывает Ни-
колай Мартон. Именно с пушкинского 
репертуара, с роли Альбера в «Скупом 
рыцаре», и начиналась биография арти-
ста на петербургской, тогда ленинград-
ской сцене, в Александринском, тогда 

— Пушкинском театре. В «Стихах и мыс-
лях» Мартон играет уже не молодого Аль-
бера, а его отца, самого Скупого рыцаря. 
В монодраму превращает артист монолог 
Бориса Годунова, читает пушкинскую 
лирику. Звучат пушкинские романсы 
Глинки и Рахманинова и даже джаз в ис-
полнении молодых музыкантов и ар-
тистов Александринки. Но назвать эту 
работу литературно-музыкальной ком-
позицией невозможно: стихи и моноло-
ги составляют здесь единое целое, стихи 
Пушкина становятся мыслями артиста о 
красоте, печали, тщете промелькнувшей 
судьбы, о вечности искусства и торже-
стве жизни, и служат в итоге призывом к 
ее продолжению.
Режиссер спектакля — Юрий Васильев, 
идея и композиция — Николай Мартон.

М а р и я И в а нов а

Меценат из Испании Антонио  
Перес Кабальеро передал в дар  
музею-заповеднику «Царское Село» 
фрагменты подлинных предметов 
и 205 открыток, фотографий и не-
гативов, посвященных император-
ской семье и пригородным дворцам 
Петербурга.

 Эти раритеты давний друг музея-запо-
ведника приобретал на аукционах, со-
бирал на протяжении долгого времени 
и хранил в личном архиве. «Антонио 
Кабальеро увлечен изучением исто-

рии, особенно его интересуют жизнь 
и судьба Николая II и его семьи,— ком-
ментирует заместитель директора по на-
учной работе ГМЗ «Царское Село» Ираида 
Ботт.— Даритель внимательно следит за 
музейными событиями и реставрацией 
Александровского дворца».
Открытки начала XX века дополнят уже 
существующую в музее коллекцию по-
чтовых карточек. Подаренные гос- 
подином Кабальеро предметы будут хра-
ниться в фондах музея и участвовать во 
временных выставках.

З о с я П а ш ков с к а я

Иголинский — нечастый гость в Мари-
инском — объединит в одном вечере со-
чинения Моцарта и цикл фортепианных 
миниатюр Шумана «Пестрые листки». 

Павел Райкерус сыграет сочинения Шу-
мана, Грига, Дебюсси и Чайковского в 
дневном концерте под названием «Дет-
ский альбом».
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стильвложения

королЕВскиЕ драГоцЕнносТи
Украшение с цветными драгоценными камнями обращается  
не только к рассудку, подсчитывающему его инвестиционную 
ценность, но и к чувствам. Эмоции от солнечно-желтого оттенка 
бриллианта сложно объяснить, но легко почувствовать.  
На это и сделали ставку ювелиры MIUZ Diamonds, разрабатывая 
коллекцию украшений Royal Diamonds с желтыми бриллиантами.
Екатерина Зиборова 

ЭТо классический дизайн на все вре-
мена. Композиция каждого украшения 
построена вокруг центрального желто-
го бриллианта весом до 3 карат, который 
окружают желтые и бесцветные брилли-
анты значительно меньшего размера в 
оправе из желтого и белого золота. Основу 
коллекции составляют кольца — тонкие 
или широкие, из белого золота или из бе-
лого и желтого, с центральным камнем в 
окружении одного ряда бриллиантов или 
с трехрядным паве. Выбор серег почти так 
же широк: пуссеты поменьше и поболь-
ше, с подвесками геометрических или 
фантазийных форм. Особого внимания 
заслуживают колье, на бриллиантовых 
дорожках которых красуются подвески 
с центральными бриллиантами самых 
разных огранок. И, конечно, броши. Их в 
коллекции почти десять.

Каждое изделие имеет сертификат ка-
чества. В нем есть полное описание всех 
бриллиантов украшения, центрального 
и боковых, с указанием наименования, 
огранки, количества, массы, цвета и чи-
стоты. Также в сертификатах есть инфор-
мация о флюоресценции центрального 
бриллианта. В российской практике ей 
значения не придают, но в международ-
ной этот параметр камня так же важен, 
как цвет и чистота.

Гордость коллекции — украшения 
Royal Diamonds с фантазийно-желтыми 
бриллиантами, цветовая гамма которых 
варьируется от светло-лимонных оттен-
ков до насыщенно-медового. Цену на та-
кие бриллианты устанавливает обычно 
открытый аукцион или продавец, в отли-
чие от бесцветных бриллиантов, которые 
оценивают по международным стандар-
там прейскуранта Рапапорта.

африканский монарх
Ювелиры De Beers посвятили новую 
коллекцию Portraits of Nature бабочкам. 
С 2002 года компания участвует в про-
граммах по сохранению заповедников 
Африки, где живут более ста видов бабо-
чек. В том числе бабочка данаида, извест-
ная как «африканский монарх». Она-то 

и стала героиней коллекции украше-
ний Portraits of Nature Butterf lies из бе-
лого и розового золота с бриллиантами. 
Разомкнутое кольцо на два пальца вы-
глядит так, будто на руку в самом деле се-
ла бабочка. Брошь в любой момент готова 
стать подвеской к колье, а бриллианто-
вая заколка для волос — переместиться 
на золотой ободок. В украшениях fine 
jewelry представлены изделия из белого 
и розового золота с бесцветными брил-
лиантами. А произведения высокого 
ювелирного искусства сверкают яркими 
фантазийными цветами коричневых, ро-
зовых, желтых и оранжевых бриллиан-
тов, призванными повторить природный 
окрас «африканского монарха».

два солнца
Одним из главных источников вдохно- 
вения для Каролины Шойфеле, сопрези-
дента и креативного директора швейцар-
ского ювелирно-часового дома Chopard, 
с давних пор служит природа. Предста-
вители экзотической флоры и фауны 
регулярно появляются в драгоценном об- 
личье под брендом Chopard. Но и сами 

камни порой служат отправной точкой 
для будущего дизайна. Таков случай но-
вых ажурных серег из белого и желто-
го золота с двумя желтыми овальными 
бриллиантами общим весом 8,05 карата 
в окружении бесцветных бриллиантов 
огранок «груша», «маркиза» и «круг». Цвет, 

форма, прозрачность центральных сол-
нечно-желтых бриллиантов задали тон и 
настроение украшения. Расположивши-
еся кругом «маркизы» напоминают то ли 
лепестки цветка, то ли солнечные лучи.

 («Ъ - С т и л ь Ч ас ы и у к ра ш е н и я», 
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обладаниЕ как сТаТус
Имеют ли смысл инвестиции в предметы роскоши
Генеральный директор компании «ТКБ Инвестмент Партнерс» Дмитрий Тимофеев —  
об актуальном тренде. 

— Как изменились сегодня настрое-
ния инвесторов — куда люди вклады-
вают деньги?
— Сегодня меняется структура объек-
тов инвестирования. С одной стороны, 
прежние стратегии, показавшие свою 
эффективность, уходят в формат долго-
срочных, с другой — появляются новые, 
но это именно те форматы, которые дол-
гое время считались как раз классиче-
скими. Я говорю про инвестирование в 
предметы роскоши. Речь про потреби-
тельские товары так называемой второй 
необходимости, обладающие значитель-
ной стоимостью и востребованностью,— 
обладание ими свидетельствует о статусе 
владельца. Такие товары характеризуют-
ся высокой ценой, а также качеством, эсте-
тикой, отражением художественного 
вкуса, уникальностью, оригинальностью 
и определенным символизмом, связан-
ным, как правило, с образом жизни и цен-
ностями потребителя.
— Однако такие предметы имеют 
сложную ликвидность. Зачем потре-
бителю подобные инвестиции?
— Действительно, покупать напрямую 
бутылки вина, виски или дизайнерские 
сумки, предметы искусства с целью ин-
вестиций — неоднозначное решение: 
не факт, что подорожает именно тот са-
мый купленный экземпляр, а сам про-
цесс продажи предмета роскоши может 
быть долгим и непростым. При этом та-
кое вложение средств само по себе оли-
цетворяет собой стабильность, желание 
зафиксировать средства в текущем мо-
менте, условно, вечные ценности. Хотя 
инвестиционные аналитики обращают 
внимание на ряд минусов с точки зрения 
прямых инвестиций в предметы роско-
ши. Это материальные активы с достаточ-
но низкой ликвидностью — их продажа 
может занять время, а сами они могут тре-
бовать специальных условий хранения. 
Для грамотного инвестирования необхо-
димо обладать специализированными 
знаниями: нужно разбираться в искус-
стве, уметь оценивать стоимость объек-
та, отличать его от реплики. Есть еще и 
аспект высокой стоимости приобретае-
мых активов.
Строить инвестиционную стратегию 
только лишь на предметах роскоши не-
целесообразно, их предпочтительно счи-
тать альтернативными активами или 
диверсификаторами, улучшающими эф-
фективность портфеля, то есть его харак-
теристики с точки зрения соотношения 
доходности и риска. Среднегодовая во-
латильность большинства предметов ро-
скоши обычно не превышает 5–10%.
— В чем же тогда привлекательность 
такого инструмента инвестирования?
— В том, что существует и другой способ 
вложения в сегмент люкса: непосред-
ственно в бизнес самих производителей 
предметов роскоши. Для вложений своих 

средств в ценные бумаги сегмента люкс 
стоит воспользоваться услугами надеж-
ного доверительного управляющего. На-
пример, у «ТКБ Инвестмент Партнерс» 
существует широкий выбор стратегий 
доверительного управления; кроме того, 
портфель можно составить индивидуаль-
но, тем самым создав уникальную страте-
гию, которая учитывает все интересы и 
пожелания клиента.
— Но ведь реальность непредсказу-
ема: сколько лет инвесторам в той 
или иной форме прививалась куль-
тура управления финансами, а сегод-
ня оказалось невозможно, например, 
полу чить собственные деньги в 
связи с заморозкой на счетах евро-
пейских финансовых институтов. Ка-
ковы сегодня в принципе настроения 
инвесторов?
— Да, сегодня существует определен-
ный психологический аспект, наиболее 
экономически активное население впа-
ло в ступор по причине невозможности 
распоряжения собственными финанса-
ми. На российском финансовом рынке 
произошел отток инвесторов вплоть до 
распродажи активов. Спад экономиче-
ской активности очевиден, целиком из-
менилась структура спроса со стороны 
среднего класса. Происходит трансфор-
мация экономики и для фондового рын-
ка присутствуют макроэкономические 
риски в связи с подрывом доверия. Но 
нужно не сбрасывать со счетов тот факт, 
что при всех текущих рисках есть и зако-
ны экономики, по которым при просад-
ке рынка (которая случалась с акциями 
российских компаний) следует обратить 
внимание на покупку активов — рынок 
цикличен.

для ГраМоТноГо инВЕсТироВания 
нужно разбираться в искусстве  
и уметь оценивать стоимость объекта,  
но существует и другой способ вложения 
в сегмент люкса: непосредственно 
в бизнес самих производителей 
предметов роскоши

— Какие еще возможности в новой эко-
номической реальности существуют у 
инвестора в плане новых активов?
— Сегодня активно развивается сфера 
услуг, гостиничные объекты выступают 
в качестве перспективных инструмен-
тов инвестирования. При общей неста-
бильности внешних факторов эта сфера 
не только оперативно адаптируется, но 
и имеет позитивный потенциал на вну-
треннем рынке. Сектор активно транс-
формируется, и существует вероятность 
дальнейшего повышения привлекатель-
ности владения гостиничными объек-
тами, в том числе путем использования 
ПИФ. В частности, в Петербурге насчи-
тывается значительное число локаций 
с потенциалом развития для инвестора. 
Сегодня мы разрабатываем специальный 
набор опций под эту повестку.
— То есть ваша компания меняет так-
тику и стратегию? 

— Стратегия останется прежней: кон-
сервативность и надежность, обеспе-
чивающие доверие. Тактика же может 
измениться в связи с новыми возможно-
стями и требованиями рынка. За двад-
цать лет работы мы обрели ту степень 
устойчивости, которая в дальнейшем 
обеспечит компании органический 
рост вне зависимости от внешних факто-
ров. Очевидный факт состоит в том, что 
мир изменился. Привычные паттерны 
поведения, коммуникаций и управле-
ния в нем сегодня или не работают, или 
не дают прежних результатов. Выжида-
ние в надежде возвращения прежних ус-
ловий также не сработает. Залог успеха 
состоит в принятии новой реальности, 
способности адаптироваться под новые 
условия, обнаруживать, разрабатывать 
и применять свежие решения и новые 
опции. 

Бе с е дов а л а Н ата л ь я М а кс и мов а
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стильрестораны

Fresa’s В soFItel
Известный шеф-повар и ресторатор  
Антонио Фреза запускает  
свой шестой по счету проект —  
ресторан Fresa’s. 
Альбина Самойлова 

завЕдЕниЕ открывает-
ся на первом этаже отеля Sofitel на Воз-
несенском проспекте — ресторан станет 
флагманским и объединит уже существу-
ющие — Sea Signora, Marso Polo, Jerome, 
Saviv в Петербурге и Москве — общим 
брендом Fresa’s groupe.

Во Fresa’s будут подавать домашнюю 
пасту, ризотто, антипасти — все то, чем 
славится классическая итальянская кух- 

ня. Для любителей сладкого — нежней-
шие «канноли», «маритоццо» и «панне-
тоне» и другие десерты шеф-кондитера 
Ашрафа Рахмана. В 17 лет он начал рабо-
тать в традиционной французской пекар-
не в Касабланке, потом учился в крупной 
французской компании DGF France, ста-
жировался в испанских мишленовских 
ресторанах Uma и Caelis. С 2016 года ра-
ботает в России: в его послужном списке 
Grand Hotel Polyana в Сочи, петербургские 
Osteria Betulla и Birch. 

И н т ерьер рес т ора на Fresa’s  соз -
дан в стиле гламурного ретро Италии  
1960–1970-х годов. 

«наследники» на Петроградской собрать ланч в Mercado del sol

На Каменноостровском проспекте 
открылся ресторан и бар «Наследни-
ки». Автор проекта Алексей Ланской 
(открывал ресторан «О») связывает в 
единую концепцию современную рус-
скую кухню, экспериментальный бар 
и культурные события.
В основе меню — блюда из хорошо зна-
комых продуктов в авторской интер-
претации шеф-повара Дениса Денисова. 
Например, ленивые вареники подаются 
здесь с утиной ножкой и грибами; тык-
ва — с копченым творогом и сбитнем; 
стейк из капусты — с грудинкой и соусом 
из кваса; печеный картофель — с крас-
ной икрой и луковым соусом, а форель 
— с лимонной сметаной. Важная особен-

ность кухни — живой огонь, а один из 
самых крупных в городе мангалов, раз-
мером 2,5 х 2 м, команда спроектировала 
самостоятельно. 
Главный эксперимент бара «Наследни-
ки» — коктейли-наливки, разработан-
ные бартендером Артуром Фроловым 
(создатель бренда сухого кваса Dikiy). Их 
можно пить тремя разными способами: в 
чистом виде (шот), из тяжелого рокса с ку-
биком льда (лонг) или в миксе с игристым 
(спритц). Во всех вариантах получается 
самостоятельный напиток; база одна, но 
вкус раскрывается по-разному. В пару к 
коктейлям предлагают легкие закуски: 
хлеб с красной икрой, рисовые шарики 
с сыром и трюфелем, рийет из копченой 
форели, ростбиф с яблочным повидлом.
Важная составляющая нового проек-
та — события, которые планируется 
устраивать чуть ли не каждый день. «На-
следники» станут пространством для те-
атральных постановок, концертов, арт- и 
научпоп-лекций, местом встречи куль-
турных клубов. По пятницам и субботам 
намечаются танцы до поздней ночи под 
диджей-сеты.
В заведении — два разных пространства 
со своим стилем и разными входами. 
Светлый ресторанный зал полон инте-
ресных деталей вроде занавеса из хру-
стальных бусин или иллюстраций на 
стенах, поддерживающих гедонистиче-
ское настроение. Бар оформлен в темных 
оттенках и акцентирует внимание на 
барной стойке.

З о с я П а ш ков с к а я

Menu del dia — так называется новое 
дневное меню в испанском ресторане 
Mercado del Sol.

Оно действует по будням: гостям предла-
гается собрать свой ланч из одного, двух 
или трех блюд самостоятельно. В первом 
разделе — легкая еда и стартеры: мидии 
с песто, салат с арбузом и хурмой, томат-
ный суп. Во втором — посытнее: папар-
делле с цыпленком, дорадо с цукини и 
кокас с лангустинами. А третий посвяти-
ли чуть более сложным блюдам: тут, на-
пример, крупный скерт с традиционной 
полентой, крабкейки, дополненные трю-
фельным пюре, сочная утиная грудка со 
спаржей. Сочетания блюд могут быть ка-
кими угодно из любых разделов. И каж-
дый день здесь подают новый десерт.

З о с я П а ш ков с к а я
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стильсладкое

дЕлаТь конфЕТы По-ноВоМу 
Одно из открытий этого года — конфетная фабрика «Культура»  
на Васильевском острове. Здесь изготавливают свежие конфеты  
из ароматичного шоколада и комплектуют коробки ассорти  
из конфет, которые гости выбирают сами. 
Создатель фабрики Дмитрий Рязанов — о том, как меняется мир конфет в Петербурге.

— Как появилась идея создать фаб- 
рику?
— У меня был большой опыт работы с кон-
фетами и открытия магазинов. Все нача-
лось с того, что мы встретились с Женей 
Шефер, нашим бренд-кондитером, и ре-
шили, что хотим создавать конфеты вме-
сте. Конфеты принципиально другого 
уровня. И мы готовы были потратить на 
них кучу времени. Делать конфеты, как 
швейцарские часы. Объединить логику 
и точность большого производства и эсте-
тику современного ресторана. Мы бы-
ли давно знакомы, и я понимал, что она 
— единственный человек, который мо-
жет создать по-настоящему уникальную 
конфету, которую мы можем тиражиро-
вать тысячи раз. Сама фабрика тоже долж-
на быть другой. Не как у всех, она должна 
быть нашей. Должна быть такой, где всем 
будет уютно и интересно. Где каждый 
сможет раскрыть себя и ловить кайф от 
своей работы. Спустя пару месяцев Женя 
приехала на встречу с чемоданом, в кото-
ром лежало двадцать килограмм конфет. 
Я пробую их — и плачу. А я в мире пробо-
вал практически весь топовый шоколад. 
Но никогда не видел такого исполнения 
и вкуса. Плакал от наслаждения. Я понял, 
что потрачу все свои силы, все, что у ме-
ня есть, но сделаю эту конфету доступной 
для людей в любом городе России.
— Чем эти конфеты отличаются от 
других?
— Эстетикой. Вкусом. Ингредиентами. 
Мы готовы были работать только на луч-
шем шоколаде в России. Наши поставщи-
ки, Amazing Cacao, много лет привозят 
какао-бобы категории fino de aroma — это 
высшая категория в мире шоколада, как 
гран крю в вине. Часто можно встретить 
другое название — ароматичный. Для 
сравнения: более 90% шоколада на пол-
ках — это так называемый ординарный 
шоколад. И почти 100% конфет в России 
делают именно на нем. У fino de aroma на-
сыщенная ароматика, причем разные ка-
као-бобы передают тот терруар, где они 
выросли. В нашем брауни, например, три 
вида шоколада, мы подбираем их подоб-
но тому, как брендируют вино: один шо-
колад отвечает за ореховые ноты, другой 
дает оттенок пряности и сухофруктов, а 
третий — нежную сливочность. Вкус рас-
крывается несколькими волнами и долго 
остается во рту. Наши конфеты не привле-
кают внимание изощренными формами 
и цветами — они очень минималистич-
ные. Вся суть — внутри. Мы стараемся 
создавать новую эстетику и понимание 
конфет как продукта. 

— Вашу конфету «Белый русский» уже 
называют самой петербургской кон-
фетой. Почему, и как она связана с 
городом?
— Мы изначально решили, что будем де-
лать знаковые проекты для города. Пе-
тербург — особый, со своим характером 
и настроением. Водка, шоколад, кофе — 
на наш взгляд, очень точно отражают 
его. Драже «Белый русский» вдохновле-
но классическим коктейлем. Первый бар 
России, кстати, открыли на Конюшен-
ной улице. Мы создали драже из про-
дуктов, произведенных в Петербурге 
местными гастрономическими команда-
ми: Amazing Cacao сделали для них два 
вида шоколада — перуанский белый и 
эквадорский молочный, а команда бара 
El Copitas (входит в топ-10 лучших баров 
мира) разработала кофейный эликсир 
на собственной водке. И мы «крутим» 
драже на Васильевском острове, прямо 
у Финского залива. В следующем году 
мы хотим стать официальной конфетой 
Санкт-Петербурга. И, думаю, эти драже 
достойно представят наш город и станут 

знаковым сувениром. Без заигрываний 
со старыми канонами.
— Вы работаете всего шесть месяцев. 
За это время открыли уже три соб-
ственные точки продаж, поставляете 
конфеты в Эрмитаж и рестораны горо-
да. У вас большая команда?
— У нас очень маленькая команда. По мер-
кам бизнеса мы совсем малютки. У нас 
нет офиса, мы работаем за одним боль-
шим столом прямо в зале на фабрике. Лю-
бой гость может спокойно к нам подойти 
и пообщаться. Да, мы очень быстро идем. 
Думаю, благодаря тому, что каждый член 
команды делает титаническую работу на 
своем участке. Наша идея комфортной 
свободной работы и развития внутри ко-
манды очень мотивирует. Большинству 
людей из рынка это будет абсолютно не-
понятно. Но они и не представляют себе, 
как такие результаты возможны за такой 
промежуток времени. Все, что вы видите 
на фабрике, разработали мы сами. Коман-
дой. Без привлечения каких-то сторон-
них компаний по интерьеру, упаковке. 
Любой может предложить свою идею. Мы 

создатель фабрики «культ ура»  
дмитрий рязанов  
и бренд-кондитер Женя шефер

умышленно не обращались к дизайне-
рам, а подумали: давайте проверим, ка-
кое у нас чувство вкуса. Кто мы такие на 
самом деле. Я работал на разных проек-
тах, но никогда не видел таких результа-
тов за такие сроки.
Важно понимать, что мы не просто дина-
мичная компания, мы супердинамичная 
компания. Мы быстро принимаем реше-
ния и действуем. Я верю, что в современ-
ном мире классные проекты получаются 
только путем синергии. 
— Что происходит на фабрике конфет 
перед Новым годом? Само сочетания 
звучит чарующе.
— Приходите посмотреть: у нас стеклян-
ные стены и все рабочие процессы вид-
но. Для нас это самое веселое и самое 
тяжелое время. Сейчас наши кондитеры 
и упаковщики работают посменно почти 
24/7, чтобы обеспечить гостей свежими 
конфетами к Новому году. В конфетных 
уже выстраиваются очереди. Мы сдела-
ли новогодние издания конфет и кексов, 
собрав свои воспоминания. Так, Женя, 
наш кондитер, ассоциирует этот период 
с клюквой. Поэтому она у нас появляет-
ся и в новом мармеладе «Космополитен» 
на водке, и в суфле с фисташкой, которое 
напоминает итальянскую нугу. Я хотел 
сделать праздничный кекс, у меня он про-
буждает воспоминания из детства. Обыч-
но за месяц до Нового года мама снимала 
корки с апельсина и ставила их в огром-
ную трехлитровую банку с сахаром. Они 
целый месяц там хранились — получа-
лись цукаты. Уже перед праздником она 
доставала большую форму для кексов со-
ветского типа, с десятью лепестками. За-
мешивала тесто. Весь дом наполнялся 
запахом ванильного сахара, апельсинов, 
выпечки. Эти ароматы всегда ассоцииру-
ются у меня с праздником. И в нашем рож-
дественском кексе на миндальной муке 
— аромат тех апельсинов из детства и ку-
сочки клюквы.
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ноВый шЕф В ЕМ
В юбилейный 10-й год работы ЕМ  
fine dining ресторан Эдуарда Мурадяна  
представляет нового шеф-повара.
Альбина Самойлова 

на сМЕну известной гур-
манам Олесе Дробот пришла новый шеф 
Валерия Скуратова, выпускница знаме-
нитой парижской школы кулинарного 
искусства Le Cordon Bleu. Валерия выбра-
ла французский вектор развития кухни, 
не изменяя традициям и эстетике заведе-
ния, и создала 70-й по счету гастрономи-
ческий сет ресторана. Кстати, ЕМ в 2012 
году стал первым в Петербурге авторским 
заведением исключительно с сет-меню 
на основе локальных продуктов.

Зимний сет Валерии не отходит от 
традиции локальности, но делает знако-
мые корнеплоды легкими, а подачу по-
французски эстетичной. Топинамбур 
превращается в крем, батат становится 
воздушным пюре, хрустящие кусочки 
сельдерея внутри имеют мягкую сердце-
вину, а свекла и кольраби подаются в виде 
женуаза. Хурма и страчателла сочетают-
ся с желе из кинзы и чипсами из укропа, 
а говяжья вырезка с запеченным корнем 
сельдерея — с клюквенной глазурью. Гар-
моничным десертом оказался и пирог из 
горького шоколада и солода со сливоч-
ным кремом и гелем из черноплодной 
рябины.

близнецы в Mio

авторские бургеры в Marius

В мире моды — заметное событие: кре-
ативный директор Gucci Алессандро 
Микеле покинул свой пост. 

Петербургский бар-бистро Mio решил 
вспомнить одну из самых оригиналь-
ных коллекций дизайнера новым кок-
тейлем под названием Twinsburg («Город 
близнецов»). Так называлась коллекция 

«Весна/лето 2023», показанная недав-
но на Неделе моды в Милане. Алессан-
дро Микеле посвятил ее своей матери 
Эральде и ее сестре-близнецу Джули-
ане, и в дефиле участвовали только 
модели-близнецы. 
К напиткам на основе джина с каркаде 
или текилы с маття прилагается карточ-
ка с изображением дизайнера.

В классическом пивном ресторане 
Marius появилось специальное ме-
ню стрит-фуда — яркие и сочные 
бургеры.

Бренд-шеф Александр Богданов сделал 
шесть вариантов бургеров и составил их 
из разных ингредиентов. В меню есть мо-
лочные, классические и картофельные 
булочки и сладкие бриоши — все они пе-
кутся в ресторане. Каждую можно заме-
нить на безглютеновую. 
Steak burger — это филе миньон, трю-
фельный айоли, карамелизирован-

ный бекон, тапенада из томатов, чеддер, 
корнишоны и картофельная булочка. 
Umami burger — маринованные грибы 
шитаки, джем из лука и портвейна, со-
ус хойсин, мисо цыпленок, молочная 
булочка. Есть и бургер с крабом — Crab 
burger — с халапеньо, томатным со-
усом и огурцами в бриоши. А, напри-
мер, Smoked burger представляет собой 
копченую котлету в беконе с тайским 
копченым майонезом BBQ, луковыми 
кольцами, халапеньо поппер  
и бриошь.
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Mouse House дЕйсТВуЕТ с разМахоМ
В семейном клубе Mouse House закончилась масштабная 
реконструкция. Расширилось развлекательное пространство — 
теперь общая площадь клуба составляет 3800 кв. м. 
Зося Пашковская 

сЕМЕйный клуб и ресто-
ран Mouse House — место для времяпре-
провождения с семьей и друзьями, где 
взрослые имеют возможность отдохнуть 
и пообщаться, в то время как дети развле-
каются отдельно и в безопасной обста-
новке. Благодаря тому, что пространство 
увеличилось по сравнению с прежним на 
1400 кв. м, обновилась игровая зона для 
детей разного возраста — это настоящий 
парк развлечений с игровыми автомата-
ми, аттракционами, батутами, планета-
рием и мастерской талантов. Открылось 
пять новых залов для мероприятий, а так-
же появилась beauty-зона, где и взрослые, 
и дети могут подготовить себя к праздни-
ку. Элегантный зал ресторана с видом на 

стильрестораны

Среди новинок, например, перец рами-
ро с томатами и страчателлой, голубцы 
из савойской капусты со свиными ребра-
ми, палтус с мидиями и брокколи, пиц-
ца с тунцом и томатами. В детском меню 
указан полный состав блюда, а торт мож-
но сделать без глютена, сахара и лактозы. 

Винная карта ресторана в 2021 го-
ду получила «три звезды» в номинации 
«Лучшая оригинальная карта» в премии 
Russian Wine Awards.

Свою социальную миссию клуб Mouse 
House видит в том, чтобы привносить раз-
нообразие в повседневную семейную 
жизнь, сближать старшее и младшее по-
коления, делать общение родителей с 
детьми легким и интересным.

«б.o.р. 812» в объятиях природы

Полчаса от центра Петербурга — и вот 
она, загородная атмосфера, заснежен-
ный сосновый лес. 

Новогодний гала-ужин с шоу-програм-
мой в загородном ресторане «Б.O.Р. 812» 
начнется в 22 часа. В меню — празднич-
ные специалитеты от бренд-шефа и шеф-
повара ресторана Сергея Постникова и 
Сергея Филиппова, а также нарядный но-
вогодний торт. Обещаны танцы до утра.
Есть возможность продолжить празд-
ник и отдохнуть, никуда не уезжая, 
оставшись здесь же, в отеле. Первый но-
вогодний бранч откроется в ресторане 
1 января в 9 утра и продлится до 13 часов.
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Большую Невку рассчитан на 170 посадоч-
ных мест: здесь есть караоке-зал, сцена и 
комната с большой коллекцией крепкого 
алкоголя.

Также появилось отдельное простран-
ство для кулинарных мастер-классов для 
всей семьи — их будут проводить новый 
бренд-шеф ресторана Mouse House Алек-
сандр Ишов и шеф-повара дружествен-
ных заведений. Кстати, Александр внес в 
меню немало изменений.

Александр Ишов пришел в профес-
сию в 2006 году, работал в проектах Арама 
Мнацаканова, был бренд-шефом ресто-
ранов Italy Group и ресторанной группы 
«Комитет». Основной принцип обновлен-
ного меню — понятная еда и чистый вкус. 



коммерсантъстиль 14 декабрь2022

ЧТо Мы иМЕЕМ В Виду, коГда ГоВориМ «sexy»
Телесность и сексуальность в пространстве моды
Мода всегда так или иначе была связана с тем, что принято называть словом «sexy».  
Одно из важнейших завоеваний фэшн-революции, прошедшей в последние годы,— обретение новой 
сексуальной свободы. Свободы выражать свою сексуальность как хочется или не выражать ее вовсе.  
И уж точно свободы от необходимости выражать ее предписанным образом.
Елена Стафьева 

«То, что ты вынуждена быть куклой, 
всегда одинаковой, чтобы быть краси-
вой,— это просто плохо, это недостой-
но женщин. Вот почему я ненавижу все, 
что, по мнению людей, делает женщи-
ну красивой. Я принципиально против 
этого, с личной и общечеловеческой то-
чек зрения. Я против еще и потому, что 
это банально. Я хочу быть умнее, слож-
нее, изощреннее, интереснее, новее»,— 
так сказала Миучча Прада в интервью  
The Independent примерно восемь лет на-
зад. Собственно в этом «быть куклой» и 
есть суть так называемого sexy, как его 
принято было понимать в патриархаль-
ной, традиционной культуре, важней-
шей частью которого оно и является. 
И Миучча Прада — один из тех моделье-
ров, которые его планомерно разрушали 
и добились в этом заметных успехов.

За последние семь-восемь лет было на-
писано, в том числе и мной, множество 
текстов, воспевающих модную револю-
цию и ее плоды и дающих им названия 
— «гендерная амбивалентность», «но-
вая женственность» и даже «новая мода». 
Суть всех этих рассуждений сводилась 
к одному: самое главное, что завоевала 
для нас эта самая мода, самое важное, что 
она принесла, и вообще ее определяю-
щее свойство — это инклюзивность. Если 
прежде мода была для молодых, высоких, 
стройных и желательно красивых, то те-
перь она для каждого. Не в том смысле, 
что дизайнерские вещи стали доступны 
каждому, но в том, что фэшн-дизайнеры 
стали делать вещи, в которых любая фи-
гура и любой возраст выглядят модными, 
и, более того, стали показывать эти вещи 
на моделях разных фигур и разного воз-
раста. И речь вовсе не о ритуальных за-
явлениях и ритуально выпускаемых на 
подиум plus-size-моделях у тех брендов, 
что проповедуют вполне конвенциональ-
ную красоту для вполне стандартного 
модельного тела. На эту тему очень точ-
но высказался в нашем интервью Хайдер 
Акерманн, сказавший, что нельзя назы-
вать себя феминистами и делать платья 
с затянутой талией и на тоненьких бре-
тельках, в которых мало какая 50-летняя 
женщина может чувствовать себя ком-
фортно. Речь о представлении новой теле-
сности в пространстве моды — а значит, 
и новой красоты, и новой сексуальности.

Вся послевоенная мода, как бы ни ме-
нялись декады, утверждала в качестве 
модного только один силуэт, и, соответ-
ственно, сексуальность тоже была одна 
на всех — и то и другое описывалось тра-
диционной триадой «грудь-талия-бедра». 
Даже если мода, как в 1960-е, перестава-

ла подчеркивать что-то из трех, то отсут-
ствие все равно было подчеркивающим. 
Настоящее разрушение этого канона на-
чалось даже не с того, что пришли япон-
цы со своим плоским кроем, а потом 
бельгийцы со своей деконструкцией, а с 
того, что где-то в середине 1980-х, в эпо-
ху power women, аэробики и бравых су-
пермоделей, внутри моды, внутри круга 
людей, ею занимающихся, возникает и 
крепнет стремление как-то остранить 
всю эту жизнерадостную атлетическую 
красоту, все эти уложенные локоны и 
высокие бюсты. Они хотели добиться 
сдвига, странности, разрушить выхоло-
щенность и запустить какие-то другие 
механизмы. Такое стремление приводит 
к тому, что все эти люди, от Ёдзи Ямамо-
то и Мартина Марджелы до Жиль Сандер 
и Миуччи Прады, перестают открывать 
и обтягивать женское тело, а вместо это-
го начинают его закрывать и создавать 
вокруг него защищающий покров. Одеж-
да перестает быть инструментом со-
блазнения — и прямого и косвенного, 
стереотипы — женственности, красоты и 
сексуальности — становятся предметом 
переворачивания, перемешивания и вы-
ворачивания наизнанку. И деконструк-
ции, конечно. Сиротские платья Прады и 
ее мешковатые костюмы, наглухо закры-
тые сложносоставленные черные наряды 
Ямамото, поэтический оверсайз Мардже-
лы, перелицованный и перекроенный, 
деформированные, с наростами, горба-
ми и шишками, силуэты Рей Кавакубо 
— у каждого из них были свои способы 
деконструкции.

Но все они отталкивались от «соблаз-
нительных изгибов» и прочих клише, 
подчеркивая, гротескно заостряя, стран-
ности и несовершенства, показывая, что 
в разности, в нестандартности, в выламы-
вании из общего ряда и есть красота, что 
странное, неформатное и лишенное вся-
кого лоска может быть куда сексуальней 
совершенного, потому что обостряет чув-
ства, заставляет работать интеллект и во-
ображение. Их стараниями красота в том 
виде, в котором понимала ее вся послево-
енная мода, конвенциональная красота, 
перестала быть модной. Идеальность об-
ветшала — со славой высоких каблуков и 
накрученных локонов.

Новая мода началась с размывания 
гендерных ролей и стандартов. С асексу-
альности Алессандро Микеле и его юно-
шей и девушек в одинаковой одежде, 
часто именно женской, и неотличимых 
друг от друга, когда определение «сексу-
альный» даже не возникало рядом с этим 
феноменом. С гротескных гиперобъе-
мов и многослойности Демны Гвасалии, 
у которого мужчины и женщины разно-
го возраста, но одинаково неглянцевой, 
нарочито обычной и на самом деле ис-
ключительно неординарной для моды 
внешности были одеты в почти одинако-
вые костюмы, халаты, парки. С развинчи-
вания всех кодов и стилей у Рафа Симонса 
и последующего свинчивания из разных 
их частей пленительных в своей непред-
сказуемости сочетаний. И, конечно, с 
новой женственности Фиби Файло, с ее 
триумфом покоя и воли, бесконечно ро-
скошной и свободной красоты, отказы-

вающейся себя экспонировать и как-то 
объективировать.

Огромные свитера, тяжелые пальто, 
мужские пиджаки на три размера боль-
ше и грубая обувь давно уже стали общим 
местом, бесконечно воспроизводимым 
масс-маркетом, а мини и кроп-топы ни-
куда не делись с подиума. Но крошечные 
юбки и голые торсы у Прады, равно как и 
спандексные комбинезоны Гвасалии, об-
тягивающие тело буквально от макушки 
до пяток, эти прежние клише «сексуаль-
ности», совершенно перестали восприни-
маться как нечто, призванное соблазнять 
и завлекать. Потому что они настолько ра-
дикально реконтекстуализировались, 
так оторвались от сексуализации и объ-
ективации, что их больше невозможно 
описывать в прежних категориях. Как не-
возможно описывать в прежних катего-
риях и сексуальность.

Восемь лет назад в связи с появлением 
новой фэшн-волны я писала, что женщи-
ны не хотят быть hot, но хотят быть cool,— 
сегодня я бы сказала, что само это «hot» 
перестало выглядеть привычным обра-
зом. И если бы я стала объяснять, что же 
такое это нынешнее «hot», то использова-
ла бы слова «странность», «уязвимость», 
«насмешливость» и даже, наверное, «тре-
вожность», даже она может входить в по-
нятие «hot» одной из составляющих. Но 
главное — это отсутствие видимых уси-
лий, старания и стремления соответство-
вать, которые и есть самая несексуальная 
вещь на свете.

 («Ком м е р с а н т ъ -We e k e n d »,  № 3 3 
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сказки на каТкЕ
В дни новогодних каникул  
каток на Конюшенной площади  
превратится в сцену  
петербургского Ледового театра.  
Первый спектакль  
пройдет 29 декабря.
Зося Пашковская 

каЖдый день по 15 января 
Ледовый театр под управлением Елены 
Бережной будет показывать представ-
ления для детей. Юные главные герои в 
компании джинна будут путешествовать 
по разным сказкам и встречать множе-
ство знакомых персонажей — это яркое 

музыкальное шоу с профессиональным 
светом, звуком и мультимедийным со-
провождением. Режиссером-постанов-
щиком выступил Никита Михайлов, 
один из главных хореографов в отече-
ственном фигурном катании, постанов-
щик хореографических программ для 
звезд фигурного катания. Представление 
будет длиться не больше часа, чтобы зри-
тели на трибунах не замерзли. 

В другое время каток открыт для всех: 
напрокат дают коньки от 26-го до 46-го 
размеров. Здесь есть теплое фойе и зона 
кафе с согревающими напитками. Раз-
меры ледового поля — 18 на 40 метров. 
Во время массового катания с 11 до 22 ча-

«спящая красавица» с чемпионами

«Путешествие нильса»  
под новый год

С 30 декабря по 8 января в СК «Юби-
лейный» пройдет ледовый мюзикл 
«Спящая красавица. Легенда двух ко-
ролевств». В главной роли дебютирует 
олимпийская чемпионка Анна Щер-
бакова в паре с Артуром Гачинским.

Анна Щербакова — сильнейшая фигу-
ристка планеты: трехкратная чемпи-
онка России, двукратный серебряный 
призер чемпионата Европы, чемпионка 
мира, олимпийская чемпионка Пеки-
на. Она первая в истории фигуристка, ис-

полнившая два четверных лутца в одной 
программе. Артур Гачинский — молодой 
тренер группы Алексея Мишина и участ-
ник ледовых постановок Татьяны Навки 
«Аленький цветочек» и «Руслан и Людми-
ла». Он многократный призер чемпиона-
тов России, Европы и мира. Был самым 
молодым участником чемпионата России 
(ради него даже изменили регламент), но 
рано закончил спортивную карьеру из-за 
тяжелых травм спины. Из пяти кандида-
тов в принцы режиссеры шоу и Анна Щер-
бакова выбрали именно Артура.

С 24 декабря по 7 января  
семейный театр «Легенда»,  
работающий под патронажем  
группы компаний «ПСК»,  
представит спектакль  
«Новогоднее путешествие  
Нильса с дикими гусями»  
по произведению Сельмы Лагерлеф.

Может ли обычный мальчик летать вер-
хом на домашнем гусе? Оказывается, 
может. Только вначале гном за плохое по-
ведение должен превратить его в коро-
тышку величиной с мизинец… А Нильс, 
чтобы снова стать собой и вернуться к ма-
ме, должен научиться защищать слабых, 
помогать попавшим в беду и, конечно же, 
совершить путешествие в новогоднюю 
Лапландию...
Декорации, маски и реквизит для спекта-
кля созданы в творческой студии Gildio 
под руководством братьев Гильмановых, 
работающих для известных петербург-
ских театров; художник-постановщик 
— Полина Данович, выпускница школы 
дизайна костюма Владимира Бухинни-
ка; хореограф — Юлия Кабанова, выпуск-
ница Академии Вагановой. Возглавляет 
творческую команду режиссер, руково-
дитель детского направления театра 
 «Легенда» — Наталья Сергеева, в минув-
шем году она стала лауреатом фестиваля 
«Театры Петербурга — детям» со спекта-
клем «Приключения Федоры».

сов каждый день на льду могут находить-
ся до 100 человек.

Каток на Конюшенной выдержан в 
классическом петербургском стиле, 
общем для всего ансамбля площади. 
«В прошлом году и жители Петербурга, 
и гости, и даже самые строгие критики 
оценили удачную интеграцию катка в 

архитектурный ансамбль Конюшенной 
площади, так что в этом году опыт бы-
ло решено повторить,— рассказывает 
Никита Константинов, директор Госу-
дарственного детского ледового театра 
Санкт-Петербурга.— В этом году каток 
будет украшен гирляндами с цветными 
лампочками в ретростиле». 
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