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НовогодНий калейдоскоп в IndIgo
В итальянском дворике-атриуме  
отеля Indigo St. Petersburg-Tchaikovskogo  
украсили пятиметровую елку.  
В новогоднюю ночь гостей ждут в ресторане Vino & Voda.
Альбина Самойлова 

До Двух часов ночи на сцене 
Denisov Band со своей бессменной солист-
кой — лауреатом вокальных конкурсов 
Юлией Лебединской. Будут звучать джаз, 
романсы, хиты на испанском, итальян-
ском, английском и русском, неожидан-
ные кавер-версии популярных песен, 
суперхиты группы ABBA. 

Праздничный ужин пройдет в форма-
те шведского стола. Откроет вечер при-
ветственный коктейль с глинтвейном 
и тарталетками с красной икрой, тарта-
ром из тунца и брускеттой с форшмаком. 
В меню, кроме традиционных новогод-
них оливье и селедкой под шубой, сре-
диземноморский нисуаз. На горячее 
шеф приготовит подкопченного лосося с 
апельсиновым соусом, говядину с переч-
ным соусом и шведские фрикадельки с 
брусникой. На десерт — «зимняя вишня» 
и мини-наполеон.

Для романтиков — глинтвейн на тер-
расе отеля с видом. Эксперт по Литейной 
части Петербурга Анна Маркович увлека-
тельно рассказала о доступных взгляду 
достопримечательностях в специальном 
аудиогиде. 

путешествие в «гранд отеле Мойка 22» Топы  
гостеприимства

Один шаг с Дворцовой площади —  
и вы попадаете в волшебный город 
Гофмана и Чайковского, где развора-
чиваются события самой новогодней 
сказки «Щелкунчик».

В лобби отеля — целый рождественский 
лес с елкой, подпирающей небосвод, за-
гадочный домик, построенный из ста-
ринных книг, герои «Щелкунчика» и 
ярмарка с кондитерскими подарками 
со всего света. Здесь есть имбирные пря-

ники, винные кексы, сто видов шокола-
да, муссовые торты, мармелад, орехи и 
буш де ноэль — рождественское «поле-
но»: торт в виде рулета, популярный во 
Франции.
В гостиной сервируют чайные цере-
монии — в отеле богатая чайная кол-
лекция. В баре «Фон Витте» предлагают 
волшебный атлас, в котором отыщутся 
коктейли из всех уголков мира: от бере-
гов Шотландии, где мешают виски с ко-
лониальным лаймом, до островов, где не 

мыслят напитков без пиратского рома 
с оттенками пряностей из странствий 
Синдбада-морехода.
Развязка путешествия — новогодняя 
ночь с маскарадом, ужином, шампан-
ским и фейерверком на террасе.  
Тем временем в баре «Фон Витте» будут 
праздновать в стиле фильма «Касаблан-
ка», подавать устриц и морских ежей. 
В тренде — смокинги и атласные  
платья.

З о с я П а ш ков с к а я

Премия «Топ 100 лучших ресторанов  
и отелей Петербурга» объявила спи-
сок победителей. 

Для методики оценки был использо-
ван опыт партнеров из Финляндии Viisi 
Tahtea, которые более десяти лет прово-
дят премию «Топ-50 ресторанов Финлян-
дии» и являются экспертами для таких 
престижных рейтингов, как White Guide 
Nordic и The World’s 50 Best Restaurants.  
К голосованию пригласили более 300 экс-
пертов: владельцев и управляющих ре-
сторанов, шеф-поваров, специалистов по 
ресторанному маркетингу, отельеров, 
профессионалов индустрии гостепри-
имства, ресторанных обозревателей, ин-
флюенсеров и блогеров, а также гостей 
отелей, ресторанов, кафе и баров Петер-
бурга. Партнерами премии в сфере гос- 
теприимства являются специалисты из 
международного университета Swissam.
По итогам голосования выбираются 100 
лучших ресторанов, кафе и баров города 
и определяется список лучших объектов 
гостеприимства. Таким образом, в лиде-
ры, по версии премии, вышли: городской 
отель Gamma, загородный отель «Б.О.Р. 
812», Sintoho как ресторан при отеле, луч-
шем люксом стал Belmond Grand Hotel 
Europe, а новым объектом гостеприим-
ства — «Мираж» на Большом проспекте.  
В первую тройку ресторанов вошли BoBo, 
Percorso и Cafe Claret.
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