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31 декабря в одноимен-
ном ресторане отеля дают гала-ужин «Па-
литра сказок». Гости встретят Новый год 
под звуки камерного оркестра в гранди-
озном зале с витражами, где оживут кар-
тины в технике эбру от художника Ольги 
Кауровой по мотивам новогодних сказок 
«Морозко», «Щелкунчик» и «12 месяцев». 
В меню праздничного ужина — шесть пе-
ремен блюд с винным сопровождением.

В кафе «Мезонин» уже стоит главная ел-
ка отеля от дизайнера Alisa Boha, соосно-
вательницы фэшн-бренда Monochrome. 
Философия марки отводит особое место 
оверсайз-изделиям в монохромных цве-
тах. Эта идея нашла отражение в уникаль-
ных елочных украшениях и декорациях 

в розовых тонах. А шеф-кондитер оте-
ля Дмитрий Шибков создал новогодний 
десерт Monochrome — мусс со вкусом 
фундука с соленой карамелью в форме мо-
нохромного розового шара. 

В праздничный сезон гранд-отель «Ев-
ропа» представит уникальный новогод-
ний торт, выполненный по семейному 
рецепту легендарного тренера по фигур-
ному катанию Тамары Москвиной. Клас-
сическому рецепту торта «День и ночь» из 
двух видов бисквита с заварным кремом 
и грецким орехом уже более века. В се-
мье Тамары Николаевны этот торт пекла 
ее свекровь — мать тоже известного тре-
нера Игоря Москвина — один раз в год, 
только 30 декабря. У этого торта была одна 
любопытная особенность: он имел ориги-

В «Гельвеции» — сеты и конструкторы

В ресторанах Cafe Claret и Marius  
при отеле «Гельвеция»  
бренд-шеф Александр Богданов  
приготовил новогоднее меню  
для гостей ресторанов и отеля,  
а также для доставки к домашнему  
новогоднему столу.

31 декабря с 23 часов в Cafe Claret будут 
подавать праздничный сет из 11 блюд. 
В стол сервируют фирменные новогод-
ние специалитеты, основные курсы го-
рячего, сет из десертов и рождественских 
угощений. В состав сета входят, напри-
мер, оливье с языком, медовая ветчина, 
копченый лосось с креветками гриль и 
кремом из топинамбура, карп с соусом ве-
люте и другие блюда. 

от
ел

ь 
«е

вр
оп

а»

от
ел

ь 
«е

вр
оп

а»

от
ел

ь 
«Г

ел
ьв

ец
ия

»

Попробовать торт по семейному рецепт у 
легендарного тренера по фиг урному к атанию 
Тамары Москвиной можно в к афе «Мезонин»  
в дек абре и январе

Для вечеринок с друзьями и коллега-
ми подготовили сет-наборы с мини-бу-
тербродами и пирожками с разными 
начинками. Есть и два полностью сфор-
мированных меню новогоднего стола из 
12 позиций на 4–6 человек — ужин с ут-
кой или ужин с цыпленком.
Праздновать Новый год будут и в рестора-
не Marius, который традиционно прини-
мает гостей в режиме 24/7. 
Для тех, кто планирует встречать празд-
ник дома, Александр Богданов собрал 
в специальном меню праздничные 
блюда ресторана Marius и Лавки «Гель-
веции». Новогоднее угощение можно со-
брать по принципу гастрономического 
конструктора.

А л ь би н а С а мой лов а

нальную форму. Дело в том, что он поль-
зовался неизменной популярностью у 
гостей дома, поэтому делался большим, а 
его середина накрывалась блюдцем и вы-
резалась ножом по его контуру. Торт в ви-
де кольца выставлялся на праздничный 
стол, а круглая часть отставлялась в холо-
дильник — на утро для хозяев. 

25 декабря и 1 января в историческом 
зале ресторана «Европа» пройдут рож-
дественские бранчи с икрой, игристым, 
морепродуктами и мясными делика-
тесами, фирменными блюдами отеля, 
баром без ограничений и десертной стан-
цией с миниатюрными шедеврами от 
шеф-кондитера. 

Праздники В «ЕВроПЕ»
В гранд-отеле «Европа»  
новогодние истории уже начались.
Альбина Самойлова 


