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Рестораны

Рестораны

Мероприятие проводится дважды в год — в апре-
ле и ноябре. Рестораны-участники представляют 
гастрономические сеты за фиксированную цену 

После множества проработок Мануэль Сурачи создал 
свой рецепт пиццы — из хрустящего и воздушного теста 
выпекается тончайший корж. И в отличие от неаполитан-
ской пиццы, которую принято раскатывать руками, тесто 
для этой пиццы раскатывают скалкой. Поэтому пицца 
получается такой тонкой. Выпекают ее при более низкой 
температуре и дольше, чем неаполитанскую.

В лаконичном меню — хиты ресторанов Арама Мна-
цаканова в новом исполнении: пицца с мортаделлой и 
фисташками; с черным трюфелем; с лососем и черной 
икрой и особая маргарита калабрезе, которую придумал 
Мануэль. 

Среди закусок — вителло тоннато, крудо из тунца, 
легкий цитрусовый салат с креветками, салат с осьми-
ногом и салат с камчатским крабом. В разделе «Па-
сты» — домашняя закрытая паста с начинками: рави-
оли с белыми грибами, мальтальяти с рагу из утки, а 

также паста по семейному рецепту Мануэля с рагу из 
кабана. На горячее здесь предлагают, например, ось-
минога по-сицилийски и домашнее рагу из телятины. 
В меню десертов –фирменный кофейный семифредо 
с томлеными персиками и домашнее мороженое и сор-
беты по рецептам Мануэля. В интерьере — винтажная 
хрустальная люстра, бархатные диваны и стулья, бело-
мраморные столики. Открытая кухня и стены отделаны 
деревянными лакироваными панелями из карельской 
березы. На потолке — обои, имитирующие старинную 
плитку. n

Для встречи Нового года команда отеля разработала 
специальную программу и для почитателей семейных 
праздников, и для любителей танцевальных вечеринок.

31 декабря в панорамном ресторане Bellevue гостей 
ждут на маскарад. Обещают новогодние предсказания, 
лотерею, винное казино, праздничный стол с традици-
онными новогодними блюдами в авторской интерпре-
тации шеф-повара отеля. Главным сюрпризом станет 
возможность выиграть отдых в пятизвездочных отелях 

страны. В завершение праздника — фейерверк с террас 
ресторана. 

В баре Von Witte в это время пройдет вечеринка под 
джазовые мелодии 1940–1950-х годов в атмосфере 
«Кафе у Рика» по мотивам фильма «Касабланка». Ка-
мерная обстановка, каминная комната с классическими 
коктейлями, легкими закусками, золотые хиты леген-
дарной эпохи. Здесь будут угощать устрицами и морски-
ми ежами в формате сифуд-бара. n

Фестиваль  
посвятили  
эногастрономии  
До конца ноября проходит  
XI  Петербургский ресторанный  
фестиваль. Альбина Самойлова

Da Manu на Большой Морской  
Ресторатор Арам Мнацаканов вместе с бренд-шефом пиццы своих заведений  
Мануэлем Сурачи открыли новую пиццерию Da Manu. Альбина Самойлова

«Гранд Отель Мойка 22»  
готовит праздник 

Один из фестивальных сетов

стену ресторана украшает световое панно  
с репродукцией фрагмента фрески  
«Сотворение человека» Луки Джордано  
со сводов потолка флорентийского  
палаццо Медичи-Риккарди
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С 1 декабря этот особняк на Мойке  
превратится в новогоднюю сказку:  
на фасаде появятся мерцающие  
гирлянды, а в лобби — шестиметровая 
живая елка. Альбина Самойлова

около тысячи и около двух тысяч рублей, что дает 
возможность попробовать разные блюда извест-
ных заведений города и приобщиться к ресто-
ранной культуре Петербурга. Впервые за историю 
фестиваля в этом году сеты сопровождаются рос-
сийскими винами. n


