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Alice. Москва,  
Спиридоньевский переулок, д. 12/9
Новый ресторан авторской кухни холдин-
га GT — Alice — открылся осенью 2020 года 
на Патриарших. На кухне заведует питер-
ский шеф Артем Чудненко, который подает 
гостям понятную еду на каждый день. 
Он предпочитает готовить блюда и ингреди-
енты для них собственными руками. Напри-
мер, для севиче из мурманского гребешка 
шеф-повар маринует гребешков в собствен-
норучно приготовленной заправке тайгер-
милк в авторской версии (сок квашеной 
сливы, настоянный на специях). В меню 
много блюд вегетарианских, с малым содер-
жанием сахара и без глютена.

Eva. Москва,  
Большая Грузинская улица, д. 69
Совместный проект бренд-шефа Глена Бал-
лиса и ресторанной группы Lucky Group — 
греческий ресторан Eva. На входе гостей 
встречает древняя дровяная печь, облицо-
ванная изразцами разных исторических 
эпох, и большой винный стеллаж. В основ-
ной части ресторана — открытая кухня 
с грилем, барная стойка и массивный дубо-
вый стол (ему больше 160 лет). Шеф Роман 
Грачев сочетает традиции домашней грече-
ской кухни и современные техники работы 
с продуктами. Фишками ресторана стали 
наборы небольших закусок — мезе и соусы-
дипы, подаваемые со свежевыпеченным 
греческим хлебом кулури. Большая часть 
блюд готовится в дровяной печи или 
на открытом огне.

Maritozzo 2.0, Москва,  
Малая Бронная улица, д. 24, к. 1
В июле на месте итальянского ресторана 
Maritozzo на Патриарших прудах Арам 
Мнацаканов открыл новый итальянский 
ресторан с тем же названием, который 
работает в типичном для Италии формате 
«остерии» — заведения с небольшим меню, 
простой, понятной и качественной едой 
и отличным вином из обширной винной 
карты. В Maritozzo готовят идеальную 
домашнюю пасту, а один из главных 
хитов — фирменную неаполитанскую 
пиццу — выпекают в печи при температуре 
400 градусов. В меню 12 вариантов пиццы: 
от классической «Маргариты» до самой 
эффектной — с лососем и черной икрой.

НОВЫЕ, ЯРКИЕ, ИНТЕРЕСНЫЕ
ГАСТРОНОМИЧЕСКИЕ 
ОТКРЫТИЯ 2020 ГОДА
2020 год оказался очень непростым и все же принес много новых проектов как известных 
рестораторов, так и гастроэнтузиастов. Лидером ресторанного рынка страны остается 
Москва, но рестораны продолжают открываться и в регионах. Радует то, что пандемический 
кризис не сломил рестораторов и закрывшихся заведений меньше, чем новых.
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