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Сырная пятилетка
Пять лет продуктового эмбарго на ввоз сыров из Европы, введенного в 2014 году 
российскими властями, подстегнуло интерес башкирских аграриев к этому виду 
продуктов. И пусть в абсолютных цифрах выпуск сыров вырос не так значительно — всего 
на 1,2 тыс. тонн, или на 10%, на рынке появились сыры местных производителей, о которых 
местный потребитель вряд ли бы узнал в других экономических реалиях. В первую 
очередь, речь идет о производстве мягких сортов сыра, которым занялись небольшие 
сыроварни. Некоторые из них пошли дальше и открыли ресторанный бизнес. Об 
особенностях работы башкирских сыроварах — в обзоре Булата Баширова.

САНКЦИИ  против европейских производителей про-
дуктов питания, введенные в 2014 году Россией, позволи-
ли преодолеть ежегодное снижение объемов производ-
ства сыра в республике. 2013 год был последним годом, 
когда производство сокращалось,— на 9%. После этого, 
по данным министерства сельского хозяйства республи-
ки, оно устойчиво росло: на 3% в 2015 году, на 4,7% — в 
2016-м. В 2017 году прирост составил 2,6%, а в 2018-м он 
был совсем незначительным — на 1,3%.

В абсолютных цифрах башкирские сыроделы на-
растили производство с 2014 года с 12,5 тыс. тонн до 
13,7 тыс. тонн в 2018 году. Основной объем — 98% — 
обеспечивает крупнейший производитель твердых сы-
чужных сыров: Белебеевский молочный комбинат 
мощностью 11 тыс. т. Текущий год стал поворотным 
для Белебеевского завода, занимающего около 4% 
рынка производства твердого сыра в России: крупный 
французский производитель мягких сыров Savencia 
Fromage & Dairy, купивший в 2018 году контрольный 
пакет акций предприятия, начал монтировать произ-
водство мягкого сыра с объемом вложений около 3 
млрд руб. Новый завод мощностью на первом этапе 3 
тыс. т, на втором — до 6 тыс. т должен быть запущен 
в октябре 2020 года.

В БАШКИРИИ  ежегодно в среднем потребляют 
около 28 тыс. т сыра. Обеспеченность республики соб-
ственными сырами остается невысокой — всего 47%. К 
тому же 66% производимого в Башкирии твердого сыра 
(около 8,5 тыс. т) продается за ее пределами, поэтому в 
программе развития регионального АПК сырное направ-
ление признается перспективным. Даже при нынешнем 
относительно небольшом по сравнению с Европой объ-
еме потребления этого продукта республиканский про-
изводитель мог бы наладить дополнительно производ-
ство около 15 тыс. т, считают в министерстве сельского 
хозяйства. Кроме того, в России есть тенденция к росту 
потребления сыров. Пока в среднем каждый россиянин 
в год съедает около 4,5 кг сыра, в то время как каждый 
француз — около 15-16 кг, а голландец — около 10. 
Аналитики полагают, что в ближайшие шесть-восемь лет 
уровень потребления сыра на душу населения в России 
вырастет примерно на треть.

 
ПРОМЫШЛЕННЫМ  производством сыра в ре-
гионе занимаются и другие молокопереработчики — Ме-
леузовский и Месягутовский молочноконсервные комби-

наты (принадлежат соответственно предпринимателям 
Андрею Яровому и Геннадию Дзбоеву), ГУСП «Совхоз 
Алексеевский». Но гораздо интереснее опыт появления в 
регионе ремесленных сыров, производимых небольшими 
частными сыроварнями. 

ТАК, В 2014 ГОДУ  превратить сыроделие из 
хобби в бизнес решил кармаскалинский предпринима-
тель, в прошлом инженер Айрат Ахмадуллин. Сегодня 
его сыроварня Bella Fattoria производит 13 видов твер-

дого и полумягкого сыра (рикотта, качотта, моцарелла, 
монтазио) из молока, которое сыровар покупает у своего 
друга-фермера. В бизнес предприниматель инвестиро-

вал немногим больше 10 млн руб. «Бизнес-план был со-
ставлен в 2014 году. Мы планировали отбить вложения 
за три с половиной года, но обесценился рубль и сроки 
окупаемости увеличились до семи с половиной лет»,— 
отмечает господин Ахмадуллина. «Чем мы отличаемся 
от промышленного сыра? — спрашивает он.— Мы ни-
чего в него не добавляем. Не сепарируем, как это делают 
на заводах. Поэтому нам тяжелее: мы не можем снизить 
жирность молока, нам приходится следить за рационом 
питания коров». 
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