
Решив создать новое 
игристое вино — брют Blanc 
de Blancs, мы съездили 
в Шампань, где продегусти-
ровали и сравнили около 
20 образцов. Большинство 
из них было приготовлено 
традиционным, классиче-
ским способом — методом 
вторичного брожения 
в бутылках. Я поставил себе 
задачу приготовить вино, 
которое будет иметь свой 
стиль и выделяться в закры-
той дегустации.

В чем особенность Blanc 
de Blancs Privilège Millésime 
Brut? Полагаю, многое в нем 
определяет вино, прошедшее 
выдержку в бочках из кав-
казского дуба. Это была моя 
принципиальная позиция, 
и я благодарен своим кол-

легам, которые меня в этом 
поддержали.

Российским винам непро-
сто участвовать в междуна-
родных конкурсах, особенно 
если это конкурсы игристых 
вин во Франции. Чтобы 
выиграть, нужно чем-то 
отличаться. Мне не хоте-
лось ограничиваться лишь 
созданием качественного 
продукта. Хотелось создать 
игристое вино в русском 
стиле, но понятном не толь-
ко россиянам, но и францу-
зам, ведь у Blanc de Blancs 
уже сложился свой стиль, 
узнаваемый во всем мире.

Работая с виноградом 
и вином, я исповедую очень 
простую и понятную фило-
софию: берем виноградную 
гроздь и удаляем лишнее. Ви-

ноград — это единственная 
ягода, чей сброженный сок 
дает ароматы других ягод. 
Поэтому любое вино должно 
быть свежим, фруктовым 
и питким. Фанагорийские 
игристые вина именно такие.

Наш брют я задумывал, 
выражаясь винодельческим 
языком, слегка парфюмиро-
ванным, с цветочно-фрукто-
выми оттенками. От других 
«собратьев» по классу его 
отличают фруктовая све-
жесть в аромате, округлость, 
приятные, но ненавязчивые 
леденцовые оттенки. У зару-
бежных коллег есть мнение, 
что в этом вине недостаточ-
но сдержанности, характер-
ной для классического Blanc 
de Blancs. Я объясняю это 
терруаром. Здесь, на юге, 

вина получаются цветочны-
ми, ягодными, фруктовыми.

Уже сделаны шаги, но впе-
реди еще необъятные просто-
ры для рождения новых вин. 
В будущем году мы планируем 
расширить производственную 
площадку единовременного 
брожения. Лучшие игристые 
вина «Фанагории» уже приго-
товлены, но самые лучшие — 
еще впереди!

ФИРМЕННЫЕ 
МАГАЗИНЫ FANAGORIA 

В САМАРЕ

Южное шоссе, 5,  
ТК «Амбар», 1 этаж

ул. Дыбенко, 30,  
ТРК «Космопорт»

ул. Молодогвардейская, 168

Выдержан  
в кавказском дубе — 
сделан в русском стиле

Главный шампанист «Фанагории» Александр Березов 
рассказывает, как создавался Blanc de Blancs Privilège 
Millésime Brut — трехкратный серебряный победитель 

международного конкурса вин из сорта «шардоне» в Бургундии — 
и что его отличает от других «собратьев» по классу.
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