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Стрелки на бочку
О часах и вине Карла-Фридриха Шойфеле
Екатерина Зиборова 

ЧТО  может быть общего между ча-
совым производством и виноделием? 
Первое — абсолютное создание рук чело-
веческих, второе во многом зависит от ка-
призов природы. Сопрезидент компании 
Chopard Карл-Фридрих Шойфеле, глава 
часового направления ведущего произ-
водителя швейцарских механических 
часов, решил попробовать себя в новом ка-
честве — винодела и пять лет назад при-
обрел виноградник неподалеку от Бордо. 
Этой осенью презентация новых часов 
Chopard L.U.C проходила именно там. При-
глашенные гости задавались вопросом 
«Почему здесь?», до тех пор пока не увиде-
ли новинку.

Компанию Chopard основал в 1860 го-
ду Луи-Улисс Шопар, она изготовляла жен-
ские и карманные часы. В 1963 году ее 
приобрела семья Шойфеле во главе с Кар-
лом Шойфеле, немецким часовщиком. 
Семья до сих пор владеет брендом: Карл-
Фридрих Шойфеле отвечает за часовое 
направление компании, его сестра Каро-
лина — за ювелирное, они являются сопре-
зидентами компании.

Именно Карл-Фридрих был инициато-
ром создания в 1996 году в местечке Флерье 
третьей часовой мануфактуры Chopard — 
для возобновления производства часов 
серии L.U.C (названы в честь основателя 
марки), приостановленного с наступлени-
ем кварцевого кризиса. И уже через десять 
лет Chopard представила свой первый хро-
нограф Chrono One. Сегодня у марки пол-
тора десятка мануфактурных калибров, 
она выпускает 3,5 тыс. часов в год, и все они 
полностью произведены на собственной 
мануфактуре и имеют престижный серти-
фикат Poincon de Geneve, знак высочайшего 
часового качества.

Но часы не единственное увлечение 
Карла-Фридриха. Он также является це-
нителем классических и старинных ав-
томобилей, поэтому Chopard спонсирует 
гонки Mille Miglia с 1988 года и Grand Prix de 
Monaco Historique c 1997 года и участвует в 
них. А поскольку Карл-Фридрих еще и зна-
ток вина, то решил освоить и его производ-
ство и в январе 2012 года приобрел винное 
хозяйство Chateau Monestier La Tour в реги-
оне Бержерак во Франции.

Новый бизнес настолько увлек Карла-
Фридриха и его жену Кристину, что те-
перь они полгода проводят в Швейцарии 
и полгода во Франции. Виноград посто-
янно требует внимания. Шойфеле — при-
верженцы биодинамического виноделия, 
которое предполагает выращивание ви-
нограда без использования химических 
средств. Хороший рост лозы достигается 
с помощью растительных добавок, удо-
брения другими растениями и травами, 
обладающими целебными, влаговпиты-
вающими и прочими полезными свой-
ствами. Для владельцев Chopard так же 

важно следование этому принципу, как и 
другому — использованию золота и дра-
гоценных камней, добытых с соблюдени-
ем этических норм труда: Chopard была 
первой из часовых компаний, кто выбрал 
этот путь. А вот вино Chateau Monestier La 
Tour только в следующем году получит 
на этикетку слово Biodynamic — для это-
го необходимо в течение пяти лет соблю-
дать экологические нормы выращивания 
винограда.

И именно это увлечение вдохнови-
ло Карла-Фридриха на создание часов 
Chopard L.U.C Heritage Grand Cru. Связь с 
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