
в отеле Four Seasons Hotel Lion Palace 
St.  Petersburg состоялся званый ужин, по-
священный шампанскому Dom Perignon Rose. 
Специально для этого события шеф-
повар отеля Маттео Гуида (Matteo 
Guida) создал гастрономический сет. 

Маттео Гуида, много лет работав-
ший в «мишленовских» ресторанах 
Европы, теперь отвечает за кухню  
отеля Four Seasons Hotel Lion Palace 
St.  Petersburg. На ужине, призванном 
раскрыть вкус винограда пино-нуар, 
подавали гравлакс из лосося, марино-
ванного в свекольных листьях с цитру-
совым соусом и салатом из фенхеля; 
равиоли с камчатским королевским 
крабом и пюре из лука-порея; биск с 
побегами сладкого перца; запеченную 
говяжью вырезку с фуа-гра и гарниром 

из цветной капусты и сельдерея, а на 
десерт — нежнейший семифредо с ма-
линой и инжиром. 

Под управлением шефа сегодня на-
ходятся рестораны отеля — Percorso, 
Sintoho и Tea Lounge, кроме того, он 
курирует приготовление блюд для бан-
кетов в отеле. Некоторые гастрономи-
ческие изыски, включенные в сет, соз-
данный к ужину с Dom Perignon Rose, 
скоро войдут в меню. 

На ужине присутствовали режиссер 
Андрей Кончаловский, актриса и теле-
ведущая Юлия Высоцкая, директор Рус-
ского музея Владимир Гусев, директор 
Музея театрального искусства Наталья 
Метелица, вице-президент и владелец 
холдинга «Адамант» Михаил Баженов и 
другие. n

на месте ресторана Le Boat компания White 
Group открывает ресторан «новая FermA». Ре-
шение о смене концепции было принято в 
связи с более высокой рентабельностью 
проекта «Ферма» — высокая себестои-
мость и сложный интерьер Le Boat не да-
вали аналогичных показателей.

В меню решили оставить хиты предше-
ственника, так что классическое «фер-
мерское» меню дополнено такими блю-
дами, как крабовый мусс, тайский суп, 
сугудай из сига и десерт «Павлова». Оста-
лась и утка по-пекински — специально 
для ее приготовления в свое время была 
привезена печь из Сингапура.

Дизайн интерьера нового заведе-
ния продолжает мотивы дизайна про-

странства одноименного ресторана на 
Финляндском проспекте. В интерьере 
использованы светлые тона и натураль-
ные материалы — дуб, сосна, тик, много 
кованых элементов, а также множество 
керамических, железных и деревянных 
коров — символов ресторана. Планиров-
ка помещений осталась в наследство от 
Le Boat. 

Как и в «Ферме» на Финляндском, 
здесь работает кафе-кондитерская, где 
продают кофе с собой, пирожные и за-
варные булочки. Но здесь можно и пере-
кусить — кафе рассчитано на 40 посадоч-
ных мест. Ассортимент — такой же, как в 
кондитерских компании на Финляндском и 
на Садовой. n

26 / КОММЕРСАНТЪ Guide / №200 чЕТвЕРг 27 ОКТябРя 2016 гОдА

ресТораны

ресТораны

ужин к шампанСкому

уДарим автопробегом по гаСтрономии

«новая Ferma» на СинопСкой набережной

компания «порше руссланд» вместе с ресто-
ратором, известным шеф-поваром и телеве-
дущим арамом мнацакановым придумали и 
провели познавательный во всех отношениях 
гастрономический квест.

Старт гастропутешествия был дан в ре-
сторане Probka на Добролюбова, где Арам 
Мнацаканов собрал участников квеста на 
обед, раздал им задания, оставил хитрые 
подсказки и отправил в путь по точкам 
маршрута.

Участники — в основном журналисты 
и редакторы — разделились на четыре 
экипажа и на различных моделях спор-
тивного внедорожника Porsche Cayenne 
отправились в путешествие по Петер-
бургу и его окрестностям в поисках про-
дуктов, из которых в конце путешествия 
им надо было приготовить фирменное 
блюдо шефа — ферганский плов. После 
каждого пункта маршрута Арам Мнаца-
канов с экрана планшета давал новое 
задание. Квест был рассчитан на весь 
день, невзирая на трафик, пробки и про-

чие детали обычного рабочего дня в Пе-
тербурге.

Маршрут включал остановку в Му-
зее специй на Большом проспекте Ва-
сильевского острова, где надо было 
получить зиру и барбарис, визит на 
Кузнечный рынок, где выбранные за-
ранее компанией продавцы в бейсбол-
ках с логотипом Porsche уже отложили 
для участников свежую баранью ногу, 
крупные бакинские помидоры, моло-
дую морковь, чеснок и лук. Затем нужно 
было отправиться в Гатчину, в фермер-
ское хозяйство, за домашним сыром и 
свежей сметаной. 

Гастрономическое путешествие фини-
шировало в загородном ресторане «Рыба 
на даче». На берегу реки Сестра под ру-
ководством Арама Мнцаканова участники 
автопробега учились готовить настоящий 
ферганский плов. 

Кстати, Porsche Cayenne на протяжении 
многих лет остается бессменным бестсел-
лером на российском рынке. n

корова —  
символ ресТорана

у ресТорана уЧасТников квесТа ЖдуТ PoRScHE cAyEnnE, PoRScHE cAyEnnE DIESEL, PoRScHE cAyEnnE GTS и PoRScHE 
cAyEnnE TURBo 
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