
Новый высокомеханизированный склад рас-
считан на 4-5 тыс. палето-мест в зависимости от 
типа продукции – это 3-4 тонны продукции. К сло-
ву, до реконструкции ЕМЖК при прежних объемах 
производства было достаточно склада емкостью 1 
тыс. тонн. Строительство склада с потенциалом 
площадей важно не для того, чтобы накапливать 
там продукцию – такой подход неэффективен, – а 
для соблюдения всех нюансов технологического 
режима производства. «Технологический процесс 
не завершается сразу же после выхода продукции 
с конвейера. Например, один маргарин должен 
провести еще трое суток в так называемом “те-
плом” помещении при +20, а затем в “холодной” 
камере и так далее, чтобы произошли необходи-
мые молекулярные процессы. Поэтому нам важно, 

чтобы склад позволял отслеживать и соблюдать 
технологический процесс», – объясняют специа-
листы предприятия.

С начала июня на складе уже размещают гото-
вую продукцию, холод запущен, герметичность 
обеспечена. 

 – Нынешний завершающий этап реконструк-
ции – благоустройство территории – важен уже 
не столько для производства, сколько для наведе-
ния порядка на комбинате. Когда началась под-
готовка к асфальтированию территории, встал 
вопрос о смене трубопровода под асфальтом, ко-
торому уже немало лет. В итоге пошли по прин-
ципу «делать хорошее дело надо до конца» – ре-
шили сменить старые подземные коммуникации, 
чтобы потом не пришлось в случае аварийной си-

туации вскрывать уложенный вокруг склада но-
вый асфальт. Все оставшиеся работы планируем 
завершить к концу лета, – рассказывает замести-
тель генерального директора ЕМЖК по экономике 
и финансам Екатерина Осетрова. 

Напомним, реализация инвестиционного 
проекта «Техническое перевооружение произ-
водства масложировой продукции» началась 
еще при прежнем руководстве завода в 2007 
году, но масштаб и ускорение ему придала 
новая команда топ-менеджеров из Санкт-Пе-
тербурга, созданная председателем совета ди-
ректоров предприятия, петербургским бизнес-
меном Аркадием Фосманом. 

Первым этапом модернизации стало строи-
тельство нового цеха рафинации, дезодорации и 
модификации растительных жиров, где установ-
лено современное оборудование фирмы «Аль-
фа-Лаваль» (Швеция). Технологические процессы 
полностью автоматизированы и позволяют про-
изводить сырьевые компоненты для маргаринов и 
растительных жиров, которые по качеству соот-
ветствуют мировому уровню.  

Производительность цеха – 15 тыс. тонн полу-
фабрикатов в месяц, из которых можно сделать 18 
тыс. тонн готовой продукции. Данный проект по 
маслопереработке, не имеющий аналогов в Рос-
сии, является передовым не только по технологи-
ческим, но и по энергосберегающим показателям. 
Новый цех запущен в январе 2012 года.

Вторая очередь реконструкции заключалась в 
создании самого высокотехнологичного для Рос-
сии маргаринового производства и строительстве 
нового склада готовой продукции. 

- В новом маргариновом цехе, который сдан в 
эксплуатацию в ноябре 2013 года, работают не-
сколько самых современных линий, позволяющих 
делать маргарин и растительные жиры очень вы-
сокого качества и управлять всеми процессами 
в автоматическом режиме. С окончанием рекон-
струкции мощность цеха переработки раститель-
ных масел, который производит полуфабрикат, и 
мощность маргаринового цеха уравновешены и 
позволяют достичь плановых показателей по про-
изводительности. В цехе установлены две линии, 

Как рассказали на комбинате, реализация программы по модернизации 
вышла на финишную прямую. Новые, самые высокотехнологичные на се-
годняшний день в России производственные линии уже работают в штат-
ном режиме, завершаются внешняя обшивка построенного склада готовой 
продукции, установка в нем стеллажей и благоустройство территории.

На финишной прямой
Евдаковский масложировой комбинат завершает 
масштабную реконструкцию и модернизацию производства


