
59ресторанные новости

Кафе Bistrot в зимнем меню сосредоточилось на 
рыбе и мясе. Шеф�повар подготовил два салата – с 
форелью и тунцом. В первом случае радужная 
форель, помидоры черри, стручки гороха и редис 
заправляются бальзамическим соусом (270 руб.); 
основными ингредиентами второго блюда стали 
тунец, картофель, черри, белая фасоль и перепели�
ное яйцо (220 руб.). Из горячего – паста с фирмен�
ным соусом из морепродуктов и мидиями (320 
руб.) и «Морской дуэт»:  дорада и радужная форель 
подаются с дольками картофеля и соусом тартар 
(340 руб.). Холодная закуска брускетта – поджарен�
ный деревенский хлеб с помидором и салом ориги�
нальной засолки (140 руб.) – станет отличным нача�
лом праздничного ужина. Любителям пищи 
посытнее шеф�повар предлагает печень по�фло�
рентийски: говяжья печень с подливкой на буль�
оне из баранины и томлеными овощами подает�
ся с картофельным пюре (320 руб.). Кроме того, в 
меню приготовленные в дровяной печи булочки 
панино с моцареллой, помидорами, листьями 

салата и – на выбор – ветчиной (180 руб.) или 
куриным филе (190 руб.). 
Ресторан «Платонов» решил порадовать 
гостей блюдами из разнообразных морепро�
дуктов: речная форель (95 руб.), скорпена 
(330 руб.), морской язык (320 руб.), морской 
черт (300 руб.), морской ерш (330 руб.). Для 
поклонников мяса птицы шеф�повар приго�
товит фуа�гра из утиной печени с соте из све�
жих ягод и груши (690 руб.) На десерт – сици�
лийские каноли, хрустящие трубочки с 
сыром рикотта, ванилью, горьким шокола�
дом и цукатами (240 руб.). 
Шеф�повар ресторана Barhat только в новогод�
нюю ночь для гостей будет запекать в тандыре 
окорок теленка (100 г – 220 руб.), а также готов 
предложить утку по�драгунски, запеченную с 
вишнево�винном соусом (485 г – 690 руб.)
В кафе Coffee Rose королевой праздничного 
стола будет утка, запеченная с яблоками и све�
жими ягодами (2,8 кг — 3 650 руб.).

   

Брускетта с салом (кафе Bistrot)

Салями Мисти (ресторан PLAZA)

Паста с мидиями (кафе Bistrot)

Пицца с беконом (кафе Bistrot)

Панино с ветчиной (кафе Bistrot)

� более 15 собственных площадок 
(кофейня “coffee rose”, кафе-паб 
“гараж”, паб “зальцBurg”, кофейня 
“Кофе Арт”, кафе “сорренто” и др).
� выездное обслуживание
� самый широкий ассортимент 
предлагаемой продукции
� собственное производство
� авторская кухня
� команда численностью более 1000 
профессионалов сферы 
обслуживания — менеджеры, 
координаторы, повара, официанты.
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