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замеса и подъема теста. На важнейшем, заклю�
чительном этапе приготовления панеттоне 
накалывают двумя вязальными спицами и 
подвешивают над большой кастрюлей на 8�12 
часов, так, чтобы он не касался ни дна, ни сте�
нок. Пирог станет идеальным дополнением к 
горячим напиткам или сладкому итальянско�
му вину. 
Ресторан Platon приготовил на праздничный 
стол легкие закуски — канапе и тарталетки. 
Изначально канапе было сочетанием гренки с 
другими продуктами, а сегодня оно превраща�
ется из легкой закуски в настоящее полноцен�
ное блюдо. Слабосоленый норвежский лосось 
с сыром буко, укропом и икрой капеллана (40 г 
— 83 руб.) станет идеальной закуской практиче�
ски к любому напитку. Черри, запеченный с 
пармезаном и соусом песто (36 г — 35 руб.), не 
оставит равнодушным самого требовательно�

го гурмана. Любителям птицы рекомендуют 
копченую утку с тостом и шоколадом (50 г — 90 
руб.): необычное сочетание мяса птицы и 
шоколада, топленого со сливками и соком све�
клы, добавит вкуса к любому празднику. 
Сладкоежкам стоит попробовать десерт из 
сыра дор блю (40 г — 55 руб.) — воздушный 
йогурт с заправкой из лайма и меда со свежей 
голубикой.
Ресторан Burger House сосредоточился на 
традиционных блюдах на компанию. Шеф�
повар подготовил два вида свинины – фар�
шированного гречневой кашей поросенка и 
поросенка под медовой корочкой (оба – 1500 
руб.). Из рыбы гурманам предлагается осе�
трина «Ледяной айсберг» (2000 руб.) и судак, 
фаршированный семгой и шпинатом (1500 
руб.). Любители мяса птицы могут попробо�
вать утку с яблоками (1000 руб.).

Мясной пирог биф веллингтон  (ресторан  O’Hara)

Сырная нарезка (кафе Jumangji)

Лосось с сыром буко (ресторан Platon)

Черри с пармезаном и песто (ресторан Platon)

Груша с пармской ветчиной (ресторан Platon)

� более 15 собственных площадок 
(кофейня “coffee rose”, кафе-паб 
“гараж”, паб “зальцBurg”, кофейня 
“Кофе Арт”, кафе “сорренто” и др).
� выездное обслуживание
� самый широкий ассортимент 
предлагаемой продукции
� собственное производство
� авторская кухня
� команда численностью более 1000 
профессионалов сферы 
обслуживания — менеджеры, 
координаторы, повара, официанты.

ПРОВЕДЕНИЕ БАНКЕТОВ, 
ФУРШЕТОВ ДЛЯ ПРЕДПРИЯТИЙ 
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