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рестораны

КаниКулы гурмана городсКая индустрия гостеприимства 
предлагает альтернативу тем, Кто не считает новогодние праздниКи домашними. 
а рестораны и КондитерсКие уже вКлючили новинКи в свое зимнее меню. ВЕРОНиКА ЗубАНОВА

Огни на главной новогодней елке в гранд-
отеле «европа» торжественно зажгли звезды 
балета Наталья Осипова и Иван Васильев. 
Католическое Рождество здесь ознаменует-
ся традиционным праздничным меню в ре-
сторанах «европа», «Икорный бар» И «россИ» 
(24 и 25 декабря), а также итальянским рож-
дественским ланчем в ресторане «россИ» (25 
декабря) и воскресным бранчем в ресторане 
«европа» (25 декабря) под рождественские 
песнопения в исполнении детского хора.

В «волшебной бИблИотеке» отеля «асто-
рИя» стоит елка, декорированная дизайнера-
ми дома Cartier, и гостям предлагают шоко-
ладные игрушки, пряничные домики, свечи 
и другие новогодние сувениры. А в гостиной 
«ротонда» во время послеобеденного чая (с 
15:00 до 20:00) ежедневно подают «Лучший 
торт столетия» (в 2012 году «Астория» отме-
тит столетний юбилей). 

В кафе с историей «денИсов И нИколаев» 
можно отведать торт «Наполеон» по секрет-
ному рецепту хозяйки заведения Марины 
Майорчик: тонкие коржи, пропитанные неж-
ным заварным кремом. Причем кое-какие 
секреты его приготовления хранительница 
исторических рецептов готова открыть го-
стям кондитерской. 

Отель «кемпИнскИ мойка, 22» проводит 
сказочные рождественские вечера в течение 
всего декабря. Здесь празднуют от души: 
огромная елка, пряничный домик, имбирное 
печенье, сладкая вата, леденцы, рожде-
ственская лавка с матрешками, расписными 
щелкунчиками, фигурками из марципана, ка-
рамельными яблоками. Щелкунчик встречает 
на входе, Мари наливает глинтвейн, а Дрос-
сельмайер рассказывает о развлекательной 
программе — детский хор, струнный квартет 
или балет. 

В отеле «корИнтИя невскИй палас» рож-
дественский ужин подадут в ресторане «Им-
перИал» (24 декабря). В меню ужина — тык-
венный суп с колбасками чоризо и имбирем; 
тиан из копченой курицы и перца; рулет из 
жареной индейки с традиционными гарни-
рами или запеченное филе морского окуня 
с оливковой полентой и сушеными томата-
ми; крем-брюле, глазированное коричне-
вым сахаром, с клюквой, мятой и соусом из 
шампанского. Шампанское, огни Невского 
проспекта и рождественские гимны добавят 
вечеру торжественности. 

25 декабря, когда во всей Европе празд-
нуют Рождество, ресторан MassiMo sicilia 
приглашает на маленькую Сицилию в цен-
тре Петербурга. Это хорошая возмож-
ность отведать традиционно-итальянские и 
специфически-сицилийские блюда, а в ка-
честве эстетического дополнения — хоро-
шая музыка и дизайнерский интерьер. Здесь 
каждому гостю готовят рождественские сюр-
призы. В школьные каникулы в ресторане 
пройдут кукинг-классы для детей. 

31 декабря гостей гранд-отеля «европа» 
ждет путешествие в «Восточном экспрессе». 
На заснеженном перроне, возникшем на ме-
сте кафе «мезонИн», гости встретят Эркюля 
Пуаро и отведают канапе с шампанским, а 
на настоящем катке выступят артисты пе-
тербургского балета на льду. Праздник про-
должится в ресторанах «европа» и «Икорный 
бар». В своих авторских меню шеф-повар 
гранд-отеля «Европа» Марко Альбан объеди-

нил традиционные рождественские хиты и 
новейшие гастрономические тенденции для 
истинных ценителей высокой кухни.

В «европе» гости отправятся в путешествие 
по европейским столицам: Париж, Стамбул, 
Венеция, Лондон и Вена. Музыкальная про-
грамма составлена из фрагментов балетов 
Игоря Стравинского «Петрушка» и «Жар-
Птица», а также произведений великих ев-
ропейских композиторов. Гастрономическая 
— из блюд европейской кухни: лобстер со 
спаржей и желе из хереса; филе тюрбо с ар-
тишоками и красной икрой; равиоли из сель-
дерея с утиным фуа-гра и черными трюфеля-
ми; сорбет из клубники и шампанского и др. 

«Икорный бар» пригласит в путешествие 
по пригородам Петербурга: Петергоф, 
Павловск, Ораниенбаум, Царское Село. В 
праздничном меню — роскошь загородных 
императорских резиденций: астраханская 
икра; морские гребешки с имбирем и икрой 
осетра; царская устрица в соусе из шампан-
ского; лобстер с белой спаржей и черными 

трюфелями; говяжья вырезка с утиным фуа-
гра, сырным фондю и белыми трюфелями.

В путешествие по странам и континентам 
пригласит и ресторан «севИлья» отеля «сокос 
палас брИдж». Ритмы бразильского карна-
вала в исполнении легендарного джазового 
коллектива Silk Stocking Jazz, калейдоскоп 
танцев (фламенко, танго, балет, брейк-данс), 
конкурсы, фокусы, пантомима — и гастро-
номическое разнообразие от шеф-повара 
отеля.

В ресторане «ИмперИал» отеля «корИнтИя 
невскИй палас» гостей ждет праздничный 
гала-буфет из блюд русской и интернацио-
нальной кухни: говядина «по-канадски»; ав-
стралийская баранина, запеченная в пряных 
травах; норвежский лосось на гриле; устри-
цы; морские гребешки со сладкой заправкой 
чили; маринованные мидии с соусом из то-
матов и манго; гигантские королевские кре-
ветки. А также русская водка, изысканные 
вина, десерты и развлекательная програм-
ма: диджей, ВИА «Визит» с российскими и 

международными хитами, фокусник и лоте-
рея с возможностью выиграть проживание в 
пятизвездочных отелях «Коринтии».

Гостей новогоднего праздника в парад-
ном зале «талИон ИмперИал отеля» ждет 
вокально-инструментальное шоу с участием 
звезд Мариинского театра и танцевальная 
программа от Taleon Band. Бренд-шеф Алек-
сандр Дрегольский разработал специальное 
меню с учетом предпочтений постоянных 
гостей ресторанов отеля: хиты русской кух-
ни «вИкторИИ», блюда с морепродуктами из 
меню ресторана «талИон» и традиционные 
грузинские угощения гастрономического 
бара «грИбоедов». Гости смогут попробовать 
семгу, маринованную с шафраном и водкой; 
татаки из тунца с печеным перцем; заливное 
из телятины с белыми грибами; сациви из цы-
плят; копченую грудку индейки с ананасом и 
карри; оливье с куриной грудкой и яблоком; 
домашнюю колбаску из кролика с русским 
ризотто; чилийского сибаса с рагу из фенхе-
ля и шпината; утиную ножку «конфи» с капу-
стой и брусничным джемом. 

Отель «амбассадор» предлагает провести 
новогоднюю ночь в панорамном ресторане 
«вернИсаж» под зажигательные ритмы песен 
Сан-Ремо, в атмосфере карнавальных масок 
и итальянских традиций.

В отеле «англетер» в новогоднюю ночь по-
вернут время вспять и предложат окунуться 
в атмосферу советского Ленинграда. Трога-
тельные советские фильмы, песни и танцы, 
бенгальские огни и бой курантов. Русско-
американский пианист Дмитрий Гайворон-
ский исполнит программу классической му-
зыки, а в новогоднее меню от шеф-повара 
Антонио Вочи войдут традиционные блюда 
русской кухни, без которых не обходится ни 
один праздник в России, в том числе соленья 
и блины с красной икрой. Для детей будет 
организована развлекательная программа в 
банкетном зале ресторана «борсалИно». 

В «асторИИ» блюда русской и европейской 
кухни будут сопровождаться выступлениями 
квартета Billy’s Band, скрипача Александра 
Якушева, группы «Пирамида» и джазовой 
вокалистки Яны Родион. Ведущий вечера 
Билли Новик расскажет о тайнах и легендах 
«Астории» и проведет розыгрыши призов.

В ресторане «крИстофф» (Kristoff Hotel) 
разработали сразу два варианта новогод-
него меню. В «домашнем» — «Столичный», 
«Мимоза», «Сельдь под шубой», квашеная 
капуста, соленые грибы, свиная корейка, 
филе судака, отбивная из говядины. В «ев-
ропейском» — «Цезарь», «Греческий», 
«Мясное трио» (ветчина, кура, язык, шампи-
ньоны, соус Мэри Роз), «Капрезе», грибной 
жюльен, мидии со шпинатом под сырной ко-
рочкой, стейк из лосося, эскалоп «Орегано», 
телятина с ягодным соусом. В праздничной 
программе: поздравление президента РФ 
на большом экране, конкурсы и подарки 
от Деда Мороза и Снегурочки, представле-
ние от кабаре-дуэта «Ностальжи», конкурс 
«Мисс и Мистер Kristoff — 2012» и розыгрыш 
подарков. 

бИзнес-отель «карелИя» посвятит ночь 
«Его Величеству Дракону»: горячительные 
напитки, горящие закуски и зажигательная 
смесь из миксов от диджея Мао и группы 
«Оранжевый галстук», выступлений цы-
ган, конкурсов, призов и подарков. ➔ 50

рестораны

стИль ар-деко в Интерьере ресторана «европа» гранд-отеля «европа» сам по себе создает празднИчное настроенИе


