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Магазин кубинских сигар и аксессуаров 
«CIGARS-EKB.RU» 

предлагает 
кубинские сигары компании HABANOS S.A.(КУБА)

с доставкой по Екатеринбургу, 
а также аксессуары для сигар: хьюмидоры, гильотины, спички.

www.cigars-ekb.ru
тел. +7 (965) 526-33-00

ресторан обзор

Клуб Hills 18/36 вновь решил удивить своих 
гостей. Вечеринка тоже будет приурочена к 
наступающему году Дракона, но дракона не 
китайского, а очень даже русского — Змея 
Горыныча. Называется программа: «HAPPай 
New Year, Змей Горыныч!!!» или «Год Змея 
Горыныча». По словам администрации клуба у 
нее три головы, как у Змея Горыныча: «стол 
богатый, программа-сказка и гость заморс-
кий». Участников этого сказочного шоу ожида-
ет поистине «пир на весь мир». Посетителям 
обещают плясунов удалых, песни заливистые, 
гусляров искусных, силачей сильных. Вести 
мероприятие будут «сказители златоустые, с 
речами, слух ласкающими» — резиденты 
Comedy Club. Они «и пошутят, и тостов столько 
скажут, что мед только люди служилые — офи-
цианты подносить будут успевать. А конкур-
сов и забав у них припасено — видимо-невиди-
мо!!!». В полночь гостей ожидает традицион-
ное новогоднее поздравление от «царя-батюш-
ки» Дмитрия Анатольевича Медведева за 
кружкой сладкого меда. Что же касается обе-
щанного «заморского соловья-разбойника», то 
это восходящая звезда соула и хауса из 
Франции Джей Себаг. 
С меню и ценами администрация клуба вот-
вот должна определиться.
Если же вы решите посетить в ночь на 
1 января отель Hyatt Regency, то перед вами 
встанет сложный выбор между несколькими 
расположенными в нем ресторанами, в каж-
дом из которых вас ждет незабываемый вечер. 
В Cucina, главном заведении отеля, гостей 
встретит праздничная трапеза от шеф-пова-
ров Александра Мозера, Витомира Джоковича 
и Райна Данна. Меню довольно разнообразно: 
среди закусок дуо из фуа-гра и желе из портвей-
на, основные блюда — жареный красный 

люциан, томленый 
молодой ягненок, 
картофельные ньок-
ки, ангелотти с 
сыром рикотта и вол-
шебные десерты — 
ассорти шоколадных 
трюфелей, мусс из 
черной смородины, 
рождественский што-
лен… и это только 
малая часть списка. 
Все это дополняется 
соответствующим 
набором напитков: 
белое и красное вино, 
водка, свежевыжатые 
соки, минеральная вода и, конечно, бокал 
шампанского в полночь. Правильное настрое-
ние создадут «музыкальные мотивы от группы 
New Family и великолепный вид на город, 
окрашенный фейерверками». Стоимость для 
одного человека 5555 руб. 
А в лаунж-баре Fireside решили подойти к 
празднованию Нового года очень нестандар-
тно. Основная тема вечера — «Конец света 
2012», по словам сотрудников, посетителям 
предстоит «окунуться в атмосферу таинс-
твенности, которая будет создаваться незем-
ной музыкой, световым шоу и горящими 
свечами…». Гостям обещано специальное 
меню из блюд на любой вкус, открытый бар 
с широким выбором напитков, Дед Мороз и 
Снегурочка в необычном облике, и другие 
гости. «Добро пожаловать на сторону Огня! 
Не обжигающего, но греющего и душу, и тело 
в эту особенную ночь!». 
Если же душа требует гастрономической 
экзотики, то стоит отправиться в ресторан 

Noble House, где можно будет насладиться 
ужином от поваров из Индонезии и 
Сингапура. Стоимость ужина — 6666 руб. 
В меню входят различные блюда азиатской 
кухни: малазийский салат из морепродук-
тов, стеклянная лапша, жареные вонтоны с 
крабом и свининой, маринованная рыба, 
приготовленная на гриле в банановых лис-
тьях, мадлен с корицей, крем-брюле с панда-
ном и т.д. Благодаря особому новогоднему 
сервису у гостей Hyatt есть возможность 
заказать подарочную корзину гурмана от 
шеф-повара Александра Мозера, наполнен-
ную любимыми блюдами, напитками и 
вкуснейшими новогодними сластями: ярки-
ми домиками из имбирного печенья, укра-
шенными разноцветными драже и сахарной 
глазурью (600 г — 880 руб., 1,8 кг — 2200 руб.), 
рождественским фигурным печеньем 
(коробка по 4 штуки — 90 руб.) или чудесны-
ми праздничными пирогами. 


