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Достаточно сильно поменялась концепция, 
теперь это мясной ресторан, но заведение по-
прежнему мужское, с атмосферой серьезных 
разговоров, не терпящее суеты. Меню соот-
ветствующее: корейка из баранины, весьма 
объемная, подается с овощами (390 руб.), бур-
геры с жареной свининой или говяжьей 
вырезкой, с гарниром (295 руб.). Этой осенью 
шеф-повар ресторана Efes Grill-House обещает 
новое меню: оригинальный шашлык под раз-
ными соусами. 
Восточный ресторан Divannaя lounge, кото-
рый открылся в сентябре на месте бывшего 
ресторана балканской кухни «Кадушка», про-
должил традицию «Первой кальянной». Тот же 
Восток, но слегка осовремененный и поделен-
ный на зоны и стили. 
Двери в этот ресторан открываются сами; 
автоматические и бесшумные, они не портят 
общего образа заведения, несмотря на кажу-
щуюся несовместимость с доминирущими 
мотивами экзотики и архаики. Сразу на входе 
— винный магазин. В нем можно приобрести 
напитки, в том числе и для застолья в 
Divannaя lounge. Ресторан поделен на два зала: 

первый в классическом восточном стиле, а 
второй, скорее, — представительство марок-
канского Востока. Владелец заявляет, что вско-
ре намерен осуществить еще одну смелую 
задумку: превратить зал в зону настоящего 
отдыха. В ней не будет стульев —только мягкие 
ковры и подушки. Четвертый зал будет выдер-
жан в арабском стиле. 
Цвета интерьера яркие и глубокие: бирюза, 
сиреневый, молочно-белый. Много мозаики, 
мебель — резная, ручной работы, привезенная 
из Индии. На стенах — работы современных 
художников, которые концентрируют свое 
внимание на Востоке (на чем же еще). В обивке 
стен, в элементах декора используются только 
ткани, мягкие, ярких расцветок. 
Одна из новинок — кальян-бар. Его стойка 
находится в самом центре зала и поделена 
условно на две части. За одной можно попро-
бовать не один напиток, традиционный вос-
точный, европейский, алкогольный или сов-
сем легкий. Вторая — для любителей аромат-
ного дыма. Находка ресторатора и удобная 
позиция меню — кальян прямо за стойкой 
бара. 

Поесть в Divannaя lounge можно вкусно и 
сытно. Шурпа с ребрышками барашка (240 
руб.), цыпленок чыхыртма (320 руб.), долма в 
виноградных листьях (340 руб.), люля кебаб из 
баранины (320 руб.), лосось на углях (720 руб.), 
куриная грудинка на гриле (480 руб.) — такое 
застолье располагает к отдыху, неспешному 
времяпрепровождению, поистине восточной 
созерцательности. 
После успеха «Шерлок Холмса» решено было 
открыть еще один уголок старой доброй 
Англии — паб Watson. Кухня заведения — это 
мясо и разливное пиво. Помимо этих основ-
ных пунктов в меню интерес вызывают теп-
лый гриль салат из овощей с медовой заправ-
кой (260 руб.) и свежий салат из зеленых лис-
тьев с вешонками (230 руб.). На горячие закус-
ки «Британский завтрак» (350 руб.), на роль 
основного блюда претендуют большой стейк-
рибай на кости (980 руб.) и стейк шатобриан 
(1500 руб.). В качестве альтернативы можно 
выбрать котлету «Ватсон» (350 руб.) или бри-
танскую поджарку по-деревенски в темном 
пиве. 
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