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ВЫСОКИЙ СЕЗОН
ИДЕИ, МАРШРУТЫ, 
ОТКРЫТИЯ
Экскурсия в мир бурбона
У ценителей хороших напитков поя-
вился еще один повод для путешествия 
в США. Теперь каждый желающий 
может совершить экскурсию на знаме-
нитую винокурню Maker`s Mark в штате 
Кентукки. Завод, принадлежащий 
семейству Сэмюэлс, занесен в Книгу 
рекордов Гиннесса как старейшее в 
мире действующее производство бур-
бона — первый напиток здесь сделали 
еще в 1780 году. С того времени на 
винокурне почти ничего не измени-
лось, а большинство операций все так 
же совершается вручную. Во время экс-
курсии гостям показывают абсолютно 
все этапы производства элитного бур-
бона, после чего позволяют запечатать 
красным воском бутылку. Для того 
чтобы оказаться на винокурне, необхо-
димо зарегистрироваться на сайте и 
стать членом клуба Maker`s Mark.
www.makersmark.com

Лучшая повар в мире
Жюри премии S.Pellegrino World`s 50 
Best Restaurants Awards впервые учреди-
ло премию Veuve Clicquot World’s Best 
Female Chef. Престижное звание прису-
дили француженке Анн-Софи Пик, чьи 
рестораны Maison Pic и Anne-Sophie Pic 
au Beau-Rivage Palace были признаны 
ведущими гастрономическими крити-
ками лучшими во Франции и Швейца-
рии. Женщина опередила Надю Санти-
ни (ресторан Dal Pescatore, Италия) и 
Элену Арзак (ресторан Arzak, Испания). 
В своей работе Анн-Софи Пик сочетает 
новаторство и семейные традиции. 
Именно поэтому ее рестораны Maison 
Pic в Валенсии и Anne-Sophie Pic au Beau-
Rivage Palace в Лозанне критики удоста-
ивают самых лестных отзывов. 
www.beau-rivage.ch
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Le Bristol — первый palace 
Франции
После получения пятой звезды в июне 
2010 года Le Bristol Paris в минувшем 
месяце стал первым французским оте-
лем, официально получившим звание 
palace. Легендарный отель — единствен-
ный, переходящий по наследству и при-
надлежащий двум семьям со дня своего 
открытия в 1925 году. С 1978 года входит 
в состав Oetker Collection. В каждом 
номере — антикварная мебель, гобеле-
ны и картины, многие из которых когда-
то принадлежали Лувру. Прославился Le 
Bristol и своим гастрономическим ресто-
раном, вот уже не один год удерживаю-
щим три звезды гида Michelin. Среди его 
завсегдатаев — президент Франции 
Никола Саркози с супругой. Постояльца-
ми Le Bristol — одного из самых светских 
отелей Парижа — в разное время были 
Мэрилин Монро, Шарль де Голль, Лео-
нардо ди Каприо, Пенелопа Крус, Вуди 
Аллен и многие другие знаменитости.
www.lebristolparis.com

Первый русский «микс»  
от Алена Дюкасса
Ветеран французского кулинарного 
фронта легендарный шеф-повар Ален 
Дюкасс открыл наконец первый ресто-
ран в России. Заведение miX in St. 
Petersburg действует при санкт-
петербургском отеле W St. Petersburg на 
Исаакиевской площади. В ресторане 
звездного шефа подают традиционные 
блюда французской кухни, созданные 
под влиянием современных тенденций. 
Например, здесь можно попробовать 
золотоголового леща, маринованного в 
соке лайма и трюфелях, заказать фуа-гра 
или лимонное сорбе miX. Руководит кух-
ней шеф-повар Александр Никола, кото-
рый работает в команде Алена Дюкасса 
больше восьми лет. Ресторан рассчитан 
на 100 посадочных мест. Лучшие из них 
— за столиком шеф-повара, откуда гости 
смогут наблюдать за приготовлением 
блюд на открытой кухне. Попробовать 
блюда от команды Дюкасса можно 
также в miXuP — в баре и на террасе 
отеля W St. Petersburg. Сам отель 
открылся всего месяц назад и обещает 
стать одним из лучших в Санкт-
Петербурге.
www.wstpetersburg.com


