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рождество 

Когда открываешь коробку с 
бутылкой Louis Roederer 
Cristal, среди прочих надпи-
сей на французском и анг-
лийском под крышкой обна-
руживается кириллица: 
«Поставщикъ двора Его Им-
ператорскаго Величества 
1909», а также герб Российс-
кой империи.

При дворе русского само-
держца Louis Roederer Cristal 
появилось в 1876 году. Леген-
да гласит, что император 
Александр II, по известным 
причинам опасавшийся за 
свою жизнь, боялся, что в не-
прозрачной темно-зеленой 
бутылке во дворец револю-
ционеры могут пронести 
бомбу. И потребовал, чтобы 
шампанское, вопреки прави-
лам виноделов, подавали к 
столу в светлом стекле. По 
другой версии, однажды 
царь, большой ценитель вин, 
выразил неудовольствие по 
поводу того, что ему прихо-
дится пить шампанское, ни-
чем не отличающееся от того, 
что пьет весь высший свет. 
Так или иначе, Луи Родерер, 
тоже II (сын основателя ком-
пании), немедленно призвал 
к ответу специалиста по хрус-
талю. Тот и изготовил уни-
кальную бутылку с плоским 
«графинным» дном: таким об-
разом специально для Алек-
сандра II было произведено 
Louis Roederer Cristal.

Бронзовый бюст российско-
го императора довольно вну-
шительных размеров и по сей 
день украшает штаб-квартиру 
Louis Roederer в Реймсе — сто-
лице провинции Шампань.

Надо сказать, что еще до по-
явления Cristal Луи Родерер ус-
пешно торговал в России. Со-
хранились, например, сведе-
ния, что в 1873 году в Санкт-Пе-
тербург и Москву было отправ-
лено 670 тысяч бутылок, что со-
ставляло около 60% экспорта. 
Статус официального постав-
щика двора его величества Луи 
Родерер получил уже при Ни-
колае II в 1909 году.

Так что неудивительно, что 
Ипполит Матвеевич (он же Ки-
са Воробьянинов) из «Двенад-
цати стульев» Ильфа и Петрова 
вспоминает именно о шам-
панском Louis Roederer, как об 
одном из главных символов 
красивой старорежимной 
жизни: «Ему захотелось быть 
богатым, расточительным и 
неотразимым. Ему хотелось 
увлекать и под шум оркестров 
пить редереры с красоткой из 
дамского оркестра в отдель-
ном кабинете».

Главное достояние дома 
Луи Родерер — независи-
мость, что на языке виноделов 
обозначает наличие собствен-
ных виноградников. Для про-
изводства Cristal используется 
55% сорта пино нуар и 45% 
шардоне. 600 человек собира-

ют урожай вручную, затем ви-
ноград быстро доставляют к 
прессу, в котором ягоды давят-
ся традиционным для Шампа-
ни методом, очень нежно. Неж-
ность важна для того, чтобы 
сок не окрасился от контакта с 

кожицей ягод. Потом будущее 
вино помещают в бочки для 
первичного брожения — от-
дельно с каждого виноградни-
ка, для того чтобы позднее ис-
пользовать в купаже. О тща-
тельности отбора говорят циф-

ры. 20% урожая в «трудный 
год» может быть забраковано 
на стадии ухода за виноград-
никами, 50% отжатого сока в 
дело не идет вовсе — его про-
дают другим компаниям, на-
конец, еще до 20% вина может 

быть устранено после первич-
ного брожения.

Подземные хранилища 
Louis Roederer напоминают 
подземный монастырь. Редким 
гостям, которых туда пускают, 
выдают одеяла, отчего при туск-

лом свете они похожи на мона-
хов в рясах. Свет и тепло для 
шампанского вредны: в подва-
лах 10 градусов тепла и экскур-
сантам не помешает свечка 
или фонарик.

Вторичное брожение, благо-
даря которому в шампанском 
появляются пузырьки, проис-
ходит в бутылках. Этот процесс 
неизбежно ведет к образова-
нию осадка, и шампанское под-
вергают «ремюажу» — очень 
медленно из горизонтального 
положения бутылки перевора-
чивают вниз горлышком. Что-
бы удалить осадок, за 10 минут 
горлышко охлаждают до минус 
10 градусов, и, превратившись 
в лед, под давлением до 6 атмос-
фер он вылетает вон. Такая буд-
ничная пальба из бутылок на-
зывается красивым словом «де-
горжаж». Естественные потери 
от дегоржажа восполняют так 
называемым ликерным вином, 
которое выдерживается отде-
льно в дубовых бочках от 6 до 
10 лет, — оно компенсирует ес-
тественную кислотность шам-
панского. После «стресса» шам-

панское покоится в подвалах 
еще полгода. Louis Roederer 
Cristal выдерживается шесть–
семь лет, и урожай далеко не 
каждого года удостаивается чес-
ти стать этим шампанским. 
Сейчас, например, продается 
самый молодой Cristal 2002 и 
2004 года.

Впрочем, главу компании 
Фредерика Рузо, потомка Луи 
Родерера, тот факт, что произ-
водство каждый год ограниче-
но определенным количест-
вом бутылок, не расстраивает. 
Более того, он считает, что 
Louis Roederer Cristal — напи-
ток не только для торжествен-
ных случаев, но и для неспеш-
ного обеда. Почти треть всего 
Cristal выпивают во Франции, 
остальное идет на экспорт. 
Кстати говоря, если Минздрав 
России постоянно «предупреж-
дает», то Минздрав Франции 
«рекомендует» употреблять за 
трапезой бокал вина.

Уже точно известно, что, к 
сожалению, уходящий год не 
стал настолько хорошим, что-
бы появился Louis Roederer 
Cristal — 2010. Остается лишь 
пожелать урожаю года наступа-
ющего стать достойным звания 
царского продукта.

Императорские пузырьки
традиция

Шампанское Louis Roederer Cristal, ко-

торое у нас называют просто «КрИстал» 

или «КристАль», — непременный герой 

светской хроники. Если откупорили 

«Кристал», значит, вся богема в сборе. 

О любимом шампанском Александра 

Второго — ИЛЬЯ НАГИБИН.
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Вторичное брожение, благодаря 

которому  в шампанском появляют-

ся пузырьки, происходит в бутылке

От лица коллектива открытого акционерного общества «Ванинский морской торговый порт» 
и от себя лично поздравляю транспортников региона и всех жителей Хабаровского края 

с Новым годом и Рождеством!
В эти праздничные дни мы подводим черту уходящему году, вспоминаем его яркие события, гово-

рим о том, что удалось сделать, и строим планы на будущее.
Минувший год несомненно доказал, что восточным рубежам России сегодня уделяется все боль-

шее внимание. Развитие Дальнего Востока объявлено приоритетом государственной политики. 
Есть уверенность, что наступающий 2011-й год станет для всех наших земляков годом новых свер-
шений, а программы развития Дальнего Востока, те инвестиционные проекты, которые реали-
зуются сегодня на побережье Татарского пролива, послужат мощным рычагом для экономи-

ческого подъема и роста благосостояния жителей края.
Пусть Новый год принесет в каждый дом, в каждую се-

мью радость, удачу и благополучие! Примите ис-
кренние пожелания процветания в предстоя-

щем году, стабильности, оптимизма 
и стойкости. 

Крепкого всем здоровья, мира и добра!

А. С. Богудинов,
генеральный директор
ОАО «Порт Ванино»

Дорогие друзья! 

реклама

Наступает новый, 2011 год. Все мы с нетерпением ждем этого 
радостного события, когда в кругу самых близких людей, дружно 

отсчитывая последние секунды уходящего года, радостно 
перешагнем навстречу новому дню и новому году. 

Мы встречаем этот праздник с надеждой на добрые перемены, успех 
в работе, взаимопонимание в обществе и с огромным

желанием приступить к новым проектам. 
Желаем вам в грядущем году профессиональных удач, 

высоких достижений и реализации задуманного. 
Пусть на протяжении всего года с вами будут близкие люди, 

верные друзья и надежные коллеги! 
Желаем крепкого здоровья, энергии и оптимизма! 

С Новым годом и Рождеством!
Филиал  ФГУП «Рослесинфорг» Дальлеспроект»

реклама


