
Suntory Yamazaki 12 y.o. / «Сантори Ямазаки»,

12 лет, single malt, 43% — 0,75L.

Одна из лучших версий среди легких и мягких односоло-

довых виски, выдержанных более 12 лет неподалеку от

древней столицы Японии Киото. Самый известный одно-

солодовый виски в Японии. Обладает ярким, но мягким,

ароматным и зрелым вкусом.

Suntory Hakushu 12 y.o. / «Сантори Хакушу», 

12 лет, single malt, 43% — 0,7L.

Односолодовый виски изготовлен из тщательно отобран-

ных спиртов, произведенных на винокурне «Сантори» в

Хакушу, втором заводе по производству виски в Ямана-

си. Обладает фруктовым вкусом и сливочным букетом.

Suntory Hibiki 17 y.o. / «Сантори Хибики», 

17 лет, blend de luxe, 43% — 0,7L.

Виски, смешанный из 36 тщательно отобранных выдер-

жанных солодовых и зерновых спиртов. Бутылка имеет

24 грани, которые символизируют долгую выдержку. В пе-

реводе с японского название «Хибики» означает «Гармо-

ния», что полностью отражает совершенное сочетание

элегантного вкуса и аромата.

Suntory Royal 12 y.o. / «Сантори Роял», 

12 лет, blend, 43% — 0,7L.

12-летний бленд, обладает хорошо сбалансированным,

богатым вкусом как в чистом виде, так и при добавлении

небольшого количества воды. Этот виски проходит фильт-

рацию через бамбуковый уголь. Уникальное оформление

бутылки имитирует очертания синтоистского храма, под-

линного образа Японии.

Suntory Old / «Сантори Олд», blend, 40% — 0,7L.

Один из самых известных виски в Японии. Обладает бо-

гатым и выдержанным вкусом, но при этом очень легко

пьется. Дизайн круглой бутылки черного цвета был специ-

ально разработан для версии «Олд» в стиле традицион-

ных японских лаковых изделий.

Suntory Kakubin / «Сантори Какубин», 

blend, 40% — 0,7L.

Самый популярный виски в Японии с самого начала его по-

явления в 1937 году. Его мягкий и освежающий вкус иде-

ально подходит для употребления напитка во время ужи-

на. Необычная форма граненой бутылки версии «Какубин»

выполнена в виде черепашьего панциря.

АВСТРИЯ
Юлия и Ганс Рейзетбауэр живут на своей ферме в Верх-

ней Австрии неподалеку от города Линца. Ферма окру-

жена фруктовыми садами — неспроста. Дело в том, что

тут они делают свои знаменитые фруктовые крепкие на-

питки. Они их делают столько, что никакого сада не хва-

тит. Поэтому Ганс колесит по всем Балканам, чтобы отоб-

рать лучшие фрукты — яблоки, груши, черную смороди-

ну, вишню, черешню и даже морковку, чтобы потом из это-

го гнать суперкачественный продукт. Конечно, нам, про-

стым поклонникам вина и виски, продукт из морковки ка-

жется довольно экзотическим. Собственное сырье —

9000 грушевых деревьев, из их плодов они делают гру-

шовку. Семья живет тут с 1956

года, и ферма развивалась

вместе со всей австрийской

экономикой. И так получи-

лось, что простая крестьян-

ская ферма вдруг стала совре-

менной и мощной дистилле-

рией. Видимо, был такой эко-

номический запрос. Нынче тут

12 га плодовых деревьев и

производство крепких напит-

ков. Судя по морковке и на-

питкам из нее, Ганс довольно

необычный бизнесмен. Так

что можно даже не удивлять-

ся тому, что он начал делать

свой собственный австрий-

ский односолодовый виски Reisetbauer Single Malt Whis-

ky из австрийского ячменя. Этому виски семь лет выдерж-

ки, хранится он в бочках, где раньше хранилось вино

«Шардоне». Крепость — 43 градуса. Судя по тому что те-

перь этот продукт продается не только во Франции (в се-

ти Monde du Whisky), но и в Москве, он пришелся по вку-

су потребителям. Хотя, конечно, тем, кто привык к одно-

солодовым виски Шотландии, будет немного странно

ощущать аромат, доведенный практически до абсурда.

Искусственные добавки отсутствуют. И тем не менее не-

который шок вы испытаете. Но это даже к лучшему. Мо-

жет быть, кто-то с большим энтузиазмом вернется к про-

веренным скотчам.

БАВАРИЯ
Slyrs Single Malt Whisky

Одним из центров производства баварского виски стал

верхнебаварский небольшой город Шлирзее. Заводик

Lantenhammer вообще-то специализируется на других на-

питках. Но во время одного из визитов в Шотландию пи-

вовар Флориан Штеттер посетил знаменитую фирму, где

производят виски. Он с удивлением обнаружил, что здесь

ячмень обрабатывают точно так же, как и на баварской

пивоварне. После нескольких порций виски Штеттер зак-

лючил пари с местными специалистами, что сумеет осво-

ить производство виски. В противном случае будет пожиз-

ненно обеспечивать соперников белым пивом.

Вообще-то на Lantenham-

mer производят ликеры и

коньяк. Так что технология са-

ма по себе правильная, и

сильно менять ее не приш-

лось. Опыты Штеттера дли-

лись долгих шесть лет, пока

наконец из охлаждающей

трубки не закапал настоящий

виски. Первый успешный «хи-

мический опыт» Флориана

Штеттера состоялся в 2002 го-

ду. С тех пор он настойчиво

продвигает свою новинку

Slyrs на рынок. Времена все-

общего скептицизма, кажется,

миновали. Над Штеттером уже не смеются его коллеги.

Lantenhammer производит виски из пивного ячменя,

завозимого с Мисбахской пивоварни. Добавляется немно-

го дрожжей. Сначала долгий процесс брожения, потом

многократная выгонка.

Придя к тактическому успеху, Штеттер с удивлением

обнаружил, что он вовсе не пионер в этом деле. В Эггольс-

хайме (Верхняя Франкония) Роберт Фляйшман гонит ви-

ски уже более 20 лет. У него лицензия на ежегодное про-

изводство 300 л.

УЭЛЬС
Penderyn Aur Cymru

Единственная на территории Уэль-

са вискикурня Penderyn, производя-

щая односолодовый виски, распо-

ложилась в южной части королевст-

ва, в живописном Национальном

парке Брекон-Биконс, в местечке с

одноименным названием — Пен-

дерин. Она продолжает столетние

традиции уэльского вискикурения.

В отличие от шотландских и ир-

ландских соседей в Уэльсе дистил-

лируют mash («ячменное вино»).

Ограниченный выпуск виски сво-

дится к двум бочкам в день, причем

розлив производится вручную. Для

выдержки используются сначала

классические бочки из-под бурбо-

на и «Теннесси», а потом идет до-

выдержка в бочках из-под мадеры,

что придает напитку уникальный

мягкий и бархатистый вкус.

Каждая позиция Penderyn — это поистине уникаль-

ная вещь, на этикетке этого напитка красуется надпись

Aur Cymru.

ШТАТ КЕНТУККИ
Blanton’s Single Barrel Bourbon 1993

Blanton’s — это однобочковой бурбон класса de luxe, соз-

данный в ограниченных количествах. Особенность его —

полностью ручное производство. Каждая бутылка имеет

индивидуальный номер, из бочки их получается не более

250, и каждая из них уникальна. Получаемый продукт срав-

ним по своему уровню с коньяками и односолодовыми ви-

ски. Секрет Blanton’s заключается в процессе производст-

ва single barrel. Этот процесс использовался более 100 лет

назад мастером дистилляции Альбертом Блэнтонсом для

производства его собственного бурбона. Основное требо-

вание этой технологии — не допустить розлива ни одной

бочки, пока бурбон, находящийся внутри, не достигнет пи-

ка развития, вобрав нужное

количество ароматических

веществ из деревянной

бочки во время медленного

созревания. Ни на одну бу-

тылку не будет наклеена

этикетка Blanton’s, пока ма-

стер не убедится, что вы-

держка завершена и каче-

ство соответствующее. Ка-

ждая бутылка наполняется

вручную. Причем бурбон из

разных бочек не смешива-

ют между собой перед роз-

ливом. ■
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ВАЛЛИЙЦЫ, КАК И ИХ КЕЛЬТСКИЕ БРАТЬЯ, 

ТОЖЕ ГОНЯТ ВИСКИ

ГАНС РЕЙЗЕТБАУЭР — СПЕЦИАЛИСТ ШИРОКОГО ПРОФИЛЯ
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