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новых меню, где каждый раздел (например, тех же десертов) насчитывает не 
менее 12 позиций. А вот позиции полагающихся к торжествам шампанских 
вин в этом году сильно пошатнулись. По крайней мере — в Вене. Итак, поправ-
лять хрупкое здоровье 1 января после Императорского бала (Sacher Hotel, разу-
меется, делегирует своих постояльцев на туры безмятежных вальсов в сосед-
ний с отелем Хофбург-палас) рекомендуется граненым стаканом Bloody Mary 
с кусочком соленой норвежской селедки на закуску.
Необходимо отметить, что не только в Вене шампанское утрачивает свои 
магические свойства. Грандиозные «пивные» новогодние и рождествен-
ские торжества состоятся в Праге и Брюсселе. Новый отель сети Rocco Forte 
The Augustine, уютно обустроившийся в бывшем монастыре Святого 
Фомы, вернул к жизни несколько, казалось бы, навеки утраченных мона-
стырских пивных рецептов. В настоящий момент пивоварам уже удалось 
возродить два рецепта — темное бархатистое пиво святого Фомы №14, а 
также Pilsner Urquell №12, которое варится на заводе Pilsner эксклюзивно 
для отеля The Augustine. Шеф-повар гостиницы Себастьян Хилл в ознамено-
вании рождественских и новогодних пивных дебютов запустил питатель-
ную линию «Богемские закуски», в которую включены следующие велико-
лепные участники — богемский хлеб с тмином и домашним салом, ассорти 
пивных сыров, пражская ветчина на гриле, картофель-пюре по-деревенски 
с беконом и луком-пореем. Что-то нам подсказывает, что акции рожде-
ственского пирожного «Красная ковровая дорожка» стремительно упадут 
под напором чешского домашнего сала.
Тем временем в Hotel Amigo в Брюсселе отчаянно пытаются скомбиниро-
вать вафли, бисквиты, шоколады, шампанское POP Pommery и классиче-
ское бельгийское пиво с малиной, этот главный алкогольный аттракцион 
скромной бельгийской столицы. Из Брюсселя также сообщают, что «ново-
годние» постояльцы Hotel Amigo получат доступ не только к пиву, но и на 

городские каток, колесо обозрения и VIP-лаунж рождественской ярмарки.
Но нет! Не пивом единым жив новогодний путешественник. Духовное 
начало должно восторжествовать в праздничные недели. И это хорошо 
понимают в Германии (а также в Австрии с традиционными опусами 
Моцарта и Штрауса, которые исполняются на площадях, улицах, во двор-
цах и ресторанах), а именно в Берлине, а если быть совсем точными — в 
Hotel de Rome. Эта могучая гостиница, открывшаяся три года назад в быв-
шем здании Dresdner Bank на Бебельплац, вошла в тесный творческий кон-
такт с близлежащей Staatsoper. 31 декабря, перед гала-ужином в Parioli 
Restaurant, клиенты отеля отправятся в Берлинскую оперу, где ее музы-
кальный директор Даниэль Баренбойм намерен дирижировать Девятой 
симфонией Людвига Ван Бетховена. Уходящий год — важный для немец-
кой столицы: через четыре дня, 9 ноября, Европа торжественно отпраздну-
ет 20 лет с момента падения Берлинской стены — в том числе и исполнени-
ем указанной симфонии гения у Бранденбургских ворот. Заключительная 
хоровая часть симфонии «Ода к радости» на стихи Шиллера, вне сомнений, 
настроит на помпезный лад и в новогоднюю ночь.
Первый гранд-отель Российской империи Grand Hotel Europe, открытый в 
1878 году, также намерен строго придерживаться классической музыкаль-
ной тематики. Напомним, что у «Европейской» в Мариинском театре есть 
собственная ложа (№14, в бенуаре), которая всегда к услугам постояльцев. 
Вечером 31 декабря в Мариинском театре будут давать на первый акт — 
романтичное действо «В царстве теней» из балета «Баядерка», а на второй — 
динамичное Grand pas из «Пахиты». Последующий за каскадом фуэте, при-
думанных еще Мариусом Ивановичем Петипа, новогодний ужин состоит-
ся в бальной зале ресторана «Крыша» (русское меню). А утром 1 января, на 
завтрак, стакан русской водки, десять ложек черной икры — и в Петропав-
ловскую крепость. Играть в снежки, наконец.

Новогоднее путешествие 
по праздничным столицам  
Европы обычно оказывается 
гастрономической экзекуцией 

 Plaza Athenee: каток  
будет работать два месяца

 Hotel Amigo:  
блистательная высота  
скромной бельгийской кухни

 Sacher Hotel: восемь шагов  
до Хофбург-палас


