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МЕЖ ДУ НА РОД НЫЙ  ки но фе с ти-
валь, вхо дя щий в трой ку ми ро вых ли де ров 
фе с ти валь но го дви же ния, прой дет в Бер ли не 
в 60'й раз. А в пер вый он со сто ял ся в са мый 
раз гар хо лод ной вой ны, ког да За пад ный Бер-
лин был го ро дом'ос т ро вом в оке а не, со тря са-
е мом по ли ти че с ки ми бу ря ми. К юби лею 
вы пу ще ны два па мят ных аль бо ма и DVD'се-
рия с ис то ри че с ки ми фо то гра фи я ми. Воз дви-
же ние Бер лин ской сте ны, при езд Джо на Кен-
не ди, ко то рый за явил «Я бер ли нец!», ле во ра-
ди каль ные про те с ты 1968 го да, ви зит Ми ха-
и ла Гор ба че ва в Бер лин, крах со ци а лиз ма и 
по сле ду ю щий по ли ти че с кий кри зис в Ев ро-
пе — все эти мо мен ты са мым не по сред ст вен-
ным об ра зом за пе чат ле лись в ис то рии Бер-
ли на ле.
Жю ри юби лей но го фе с ти ва ля воз гла вит зна-
ме ни тый не мец кий ки но ре жис сер Вер нер 
Хер цог, а в со став вой дут сре ди про чих Фран-
че с ка Ко мен чи ни и Ре не Зелл ве гер. Жю ри 
кон кур са де бют ных филь мов воз гла вит дру-
гой ре жис сер, со став ля ю щий гор дость ле во-
го не мец ко го ки но,— Майкл Вер хо вен: в 1970 
го ду его ан ти во ен ный фильм «Окей» (O.K.) 

вы звал гром кий скан дал в кон кур се Бер ли на-
ле. Кро ме то го, 60'й Бер лин ский бу дет че ст-
во вать двух ху дож ни ков, каж дый из ко то рых 
ока зал важ ное вли я ние на раз ви тие ки но в 
по сле во ен ной Гер ма нии и Ев ро пе,— ак т ри су 
Хан ну Ши гул лу, звез ду филь мов Фас сбин де ра 
(то же куль то вый ге рой Бер ли на ле), и ки но-
дра ма тур га Вольф ган га Кол ха а зе.
Ны неш ний фе с ти валь «бу дет от ме чен сме ше-
ни ем сти лей и жа н ров, уча с ти ем по да ю щих 
на деж ды но вич ков и при знан ных ре жис се-
ров», за явил Ди тер Кос слик, воз глав ля ю щий 
Бер ли на ле вот уже де сять лет. И дей ст ви тель-
но, сре ди раз но ма ст ных уча ст ни ков юби лей-
но го фе с ти ва ля (в кон курс во шли но вые 
ра бо ты Ос ка ра Ре ле ра, Код зи Ва ка ма цу, Май-
к ла Уин тер бот то ма, То ма са Вин тер бер га, 
Чжа на Имоу и Ноа Ба ум ба ха) вы де ля ют ся два 
име ни ве те ра нов. Мар тин Скор се зе пред ста-
вит свой но вый фильм «Ос т ров про кля тых», 
а Ро ман По лан ски — фильм «Пи са тель'при-
зрак». Уча с тие По лан ско го (на хо дя ще го ся 
под до маш ним аре с том в Швей ца рии) осо-
бен но сим во лич но: имен но Бер лин про сла-
вил это имя, ког да в 1965'м его за пад ный 

де бют «От вра ще ние» по лу чил «Се ре б ря но го 
мед ве дя», а че рез год его же «Ту пик» за во е вал 
глав ную на гра ду — «Зо ло то го мед ве дя». Судь-
бу по ля ка'ко с мо по ли та По лан ско го мож но 
счи тать зна ко вой для Бер ли на ле, ко то рый с 
са мо го на ча ла по зи ци о ни ро вал се бя как 
куль тур ный фо рум без гра ниц, по верх иде о-
ло ги че с ких и по ли ти че с ких ба рь е ров. На 
сей раз Ро ман По лан ски взял за ос но ву филь-
ма сю жет о ли те ра тур ном не гре (в этом и есть 
смысл на зва ния «Пи са тель'при зрак»), ко то-
рый под ря дил ся офор мить в ка че ст ве кни ги 
ме му а ры пре мьер'ми ни с т ра, но, не же лая 
это го, ока зы ва ет ся втя нут в опас ные для жиз-
ни ин три ги боль шой по ли ти ки. В глав ных 
ро лях вы сту па ют Эван Мак гре гор и Пирс 
Брос нан, весь пост про дакшн кар ти ны 
ре жис сер сам кон тро ли ро вал из сво е го 
вы нуж ден но го убе жи ща: уни каль ный слу-
чай в ис то рии ми ро во го ки но.
Что ка са ет ся Мар ти на Скор се зе, он на пра вил 
все уси лия на то, что бы снять пси хо трил лер, 
спо соб ный по со пер ни чать со зна ме ни тым 
«Мол ча ни ем яг нят» (в свое вре мя на граж ден-
ным в Бер ли не): да же аме ри кан ская пре мье ра 

Восточный синдром БЕРЛИНАЛЕ 
ОТМЕЧАЕТ ЮБИЛЕЙ  Андрей Плахов

афиша04

«Остров проклятых», 

режиссер Мартин Скорсезе

«Вместе порознь», 

режиссер Ван Чуанань

«Писатель0призрак», 

режиссер Роман Полански
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на зна че на на тот же день, в ко то рый в свое 
вре мя уви дел свет фильм Джо на та на Дем ми. В 
«Ос т ро ве про кля тых» ге рой Ле о нар до Ди Ка п-
рио (ны не лю би мо го ак те ра Скор се зе) ве дет 
рас сле до ва ние бег ст ва па ци ен та из боль ни цы 
для ду шев но боль ных пре ступ ни ков и по сте-
пен но на чи на ет ощу щать сам се бя то ли пси-
хом, то ли жерт вой те о рии за го во ра.
Ра зо брав шись к кон цу 1980'х го дов с про бле-
ма ми раз де лен ной Ев ро пы, Бер лин ский фе с-
ти валь впос лед ст вии сы г рал важ ную роль в 
меж ду на род ном при зна нии ки тай ско го ки но 
и куль тур ном сбли же нии КНР с Тай ва нем. 
По это му тот факт, что 60'й юби лей ный от кро-
ет ся ми ро вой пре мье рой ки тай ско го филь ма 
«Вме с те по рознь», то же сим во ли чен. Кар ти на 
ре жис се ра Ван Чу а на ня (чья «Свадь ба Туи» 
уже бы ла на граж де на здесь в 2007 го ду «Зо ло-
тым мед ве дем») «Вме с те по рознь» рас ска зы ва-
ет ис то рию люб ви на фо не тра ге дии раз де-
лен ной стра ны. Быв ший сол дат, ко то рый сбе-
жал из Шан хая на Тай вань, спу с тя го ды вновь 
встре ча ет лю би мую жен щи ну, и чув ст ва 
вспы хи ва ют с но вой си лой. А на за кры тии 
фе с ти ва ля бу дет по ка за на кар ти на «О ее бра-
те» Ед зи Яма ды — япон ско го ма с те ра, ко то-
рый шесть раз уча ст во вал в Бер ли на ле.
В свое вре мя обя за тель ной те мой (тог да еще 
За пад но') Бер лин ско го фе с ти ва ля бы ло уча с-
тие со вет ско го и рос сий ско го ки но. Это му 
ни как не бла го при ят ст во ва ла по ли ти че с кая 
си ту а ция, и фе с ти валь вы нуж ден был ид ти 
на мно гие ком про мис сы с Со ве та ми, на при-

мер, от ка зать ся от по ка за «Ни ноч ки» с Гре той 
Гар бо в ре т ро спек ти ве Эрн ста Лю би ча или 
ан г лий ско го филь ма о Шо с та ко ви че. Скан-
дал все рав но ра зы г рал ся из'за «Охот ни ка на 
оле ней» Май к ла Чи ми но — тог да де ле га ции 
соц стран по при ме ру СССР в при пад ке иде о-
ло ги че с ко го гне ва по ки ну ли Бер ли на ле. Но 
не смо т ря на по доб ные ин ци ден ты, фе с ти-
валь еще до пе ре ст рой ки су мел на ла дить кон-
так ты с Вос точ ным Бер ли ном и Моск вой, а 
«Зо ло той мед ведь», при суж ден ный «Вос хож-
де нию» Ла ри сы Ше пить ко, сде лал Бер лин 
ок ном в Ев ро пу для со вет ских ки не ма то гра-
фи с тов.
Вто рым пи ком рос сий ско го уча с тия ста ло 
вре мя гор ба чев ских пе ре мен. В 1987 го ду в 
пер вый и по след ний раз сра зу два на ших 
филь ма уча ст во ва ли в здеш нем кон кур се — 
«Скорб ное бес чув ст вие» Алек сан д ра Со ку ро-
ва и «Те ма» Гле ба Пан фи ло ва, по след не му был 
при суж ден «Зо ло той мед ведь». По том ин те-
рес к Рос сии по шел на убыль, она ус ту пи ла 
ме с то Ки таю как са мой мод ной ки не ма то гра-
фи че с кой стра не. В ну ле вые го ды на ши филь-
мы (не счи тая «Солн ца» то го же Со ку ро ва) 
во об ще не по па да ли в бер лин ский кон курс, 
тем не ме нее они все гда при сут ст во ва ли в 
па рал лель ных про грам мах, и фе с ти валь вни-
ма тель но при сма т ри вал ся к фор ми ру ю щей-
ся в Рос сии ре жис сер ской но вой вол не.
И вот се го дня мож но ска зать, что это да ло 
свои ре зуль та ты. Рос сий ское при сут ст вие на 
юби лей ном фе с ти ва ле весь ма за мет но: на ши 

филь мы уча ст ву ют прак ти че с ки во всех 
ос нов ных про грам мах. Фильм «Я» Иго ря 
Во ло ши на по пал в про грам му «Фо ру ма» (где 
уже уча ст во ва ла его «Нир ва на»), а ко рот ко ме-
т раж ки На та льи Мир зо ян и Ма ри ны Кар по-
вой — в дет ский раз дел Generation Kplus. 
В «Па но ра ме» по ка жут «Ве сель ча ков» Фе лик-
са Ми хай ло ва и де бют ную лен ту Ан ны Фен-
чен ко «Про пав ший без ве с ти». В глав ный 
кон курс Бер ли на ле ото б ра на но вая ра бо та 
Алек сея По по г реб ско го «Как я про вел этим 
ле том»: это го ре жис се ра зна ют по «Кок те бе-
лю», как и его со ав то ра Бо ри са Хлеб ни ко ва, 
ко то рый в про шлом го ду по ка зы вал здесь 
«Су мас шед шую по мощь». В цен т ре сю же та 
филь ма «Как я про вел этим ле том» — судь бы 
двух ге ро ев, чьи лич но с ти и ха рак те ры рас-
кры ва ют ся в экс тре маль ных об сто я тель ст-
вах не се ния вах ты на труд но до с туп ной 
по ляр ной стан ции. «Все на ши филь мы уча ст-
во ва ли в пре стиж ных ки но смо т рах и удо с та-
и ва лись при зов, но ос нов ной кон курс Бер ли-
на ле — но вая сту пень для нас»,— го во рит про-
дю сер кар ти ны Ро ман Бо ри се вич.
Во прос о при зо вых шан сах рос сий ской кар ти-
ны дей ст ви тель но не прост. Од на ко эк зо тич-
ность ма те ри а ла и ха рак тер ге ро ев, дей ст ву ю-
щих «на краю» ци ви ли за ции, впол не мо гут 
при влечь воз глав ля ю ще го жю ри Вер не ра Хер-
цо га, чьи зна ме ни тые филь мы сня ты в 
Юж ной Аме ри ке, Ав ст ра лии, а дей ст вие од но-
го из них да же раз во ра чи ва ет ся в ко с мо се.
Бер лин, 11–21 фе в ра ля

«О ее брате», 

режиссер Едзи Ямада

«Как я провел этим летом», 

режиссер Алексей Попогребский

«Весельчаки», 

режиссер Феликс Михайлов

«Я», режиссер Игорь Волошин
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В ЖЕ НЕ ВЕ  за вер шил ся пер вый из глав-
ных ча со вых са ло нов го да SIHH (Salon 
International de la Haute Horlogerie). Этот 
за кры тый клуб стал не сколь ко бо лее от кры-
тым: на вы став ку при ня ли две но вые мар ки — 
Greubel Forsey и Richard Mille в до бав ле ние к 
при ня то му в про шлом го ду Ralf Lauren Watch 
and Jewelry Co. Ес ли су дить по ко ли че ст ву и 
важ но с ти ма рок, са лон по кры ва ет, ве ро ят но, 
ед ва ли треть швей цар ско го ча со во го про из-
вод ст ва, ос таль ные две тре ти при над ле жат 
ба зель ской яр мар ке, ко то рая прой дет в мар те. 
За то по ло же ние в на ча ле ка лен да ря де ла ет 
Же нев ский са лон важ ней шим ин ди ка то ром 
мод и тен ден ций, ино гда до пол ня ю щих, а 
ино гда и про ти во ре ча щих друг дру гу.
       
Цвет про фес сии

Чер ный, бе лый и се рый — вот три цве та, ко то-
рые мо гут се бе поз во лить клас си че с кие ча сы. 
До ба вим к это му еще и цвет зо ло та, жел то го, что 
вре мен но ме нее мод но, или ро зо во го, ос та ю ще-
го ся уже вто рой год са мым вос тре бо ван ным 
ма те ри а лом,— вот и все раз но об ра зие. Бе лый 
кор пус — чер ный ци фер блат, чер ный кор пус — 
бе лый ци фер блат, как буд то бы ча сы под би ра-
ют ся под со вет скую школь ную фор му.
При вер жен цы ча со вой клас си ки ни о чем дру-
гом и слы шать не хо тят, об суж дая тон кие 
от тен ки се ро го и изы с кан ные ва ри ан ты гра-
ви ров ки. Но здо ро вый на род ный вкус тре бу ет 
цве та, и ча сов щи ки го то вы плес нуть это го 
цве та на при ла вок. Воз мож но, они сде ла ли бы 
это и рань ше, но цвет в клас си че с ких ча сах — 
шту ка очень до ро гая.
Сколь ко угод но мо гут иг рать с цве том пла с ти ко-
вые Swatch, но пой ди те по про буй те по кра сить 
веч ные ма те ри а лы вро де ста ли или зо ло та. Есть 

лишь не сколь ко цве тов, ко то рые здесь воз мож-
ны тех ни че с ки, и сре ди них си ний, ко то рый 
при об ре та ют ме тал ли че с кие де та ли при за ка-
ли ва нии. Так что со вер шен но не при вер жен но-
с тью к мор ской гам ме объ яс ня ют ся си ние 
стрел ки, си ние де та ли, си ние вра ща ю щи е ся 
пла нет ки. Это не го лу бая меч та ди зай не ра, а 
про из вод ст вен ная не об хо ди мость.
Цвет мо гут дать дра го цен ные кам ни, но они 
очень до ро ги, мар ке т ри, но они не о бы чай но 
тру до ем ки, эма ли, но они про сто кош мар но 
слож ны в из го тов ле нии. Мож но до ба вить да же 
пе ре ли ва ю щи е ся пти чьи пе рья, как это сде ла ли 
в юве лир ных ча сах Jaeger'LeCoultre, но нель зя 
же об щи пать всех птиц в зо о пар ке.
По это му за цвет в ча сах от ве ча ют в ос нов ном 
ре меш ки, ко то рые по то му и рас кра ши ва ют-
ся в цве та вы рви глаз — в ос нов ном для жен-
ских ча сов.
На са мих ча сах рас по ло же ние цве та обыч но 
ло ка ли зо ва но — цвет ное коль цо во круг ци фер-
бла та или цвет ной фон ци фер бла та. И вот в 
этом го ду в кол лек ци ях во мно же ст ве по яви-
лись цвет ные ча сы, сде лан ные са мы ми раз ны-
ми спо со ба ми.
Од ной из са мых пе с т рых ком па ний на ны неш-
нем SIHH ос та лась мо ло дая мар ка Roger Dubuis, 
ос но ван ная 15 лет на зад ча сов щи ком Ро же 
Дю буи и биз не с ме ном Кар ло сом Ди а сом, а 
те перь при об ре тен ная ос нов ным уча ст ни ком 
Же нев ско го са ло на Richemont Group. Она пред-
ста ви ла круп ные и мно го цвет ные ча сы, поч ти 
что на гра ни мод но го кит ча. Са мые чи та е мые 
сре ди них, ква д рат ные Kingsquare RD02, пред-
ста ви ли мар ку в на и луч шем цве те.
Что про изо ш ло? Ча сов щи ки на учи лись сво бод-
но и эк лек тич но со че тать ма те ри а лы и ок ра ши-
вать ме тал лы в до ста точ но яр кие цве та. К си не-

му до ба вил ся ин тен сив но'крас ный и жел тый. 
Яр кие ци фер бла ты «ав то мо биль ных» ча сов 
Royal Oak Offshore Grand Prix Audemars Piguet, 
ко неч но, вы гля дят бо лее ин ду с т ри аль ны ми, 
чем япон ские ла ки Vacheron Constantin, мар ке-
т ри из дра го цен ных и по лу дра го цен ных кам-
ней Van Cleef & Arpels или ин кру с та ции Cartier, 
но все это — оче вид ная по пыт ка бро сить луч 
цве та в се рое ча со вое цар ст во.
       
«Чер ные ма с ки»

Но и чер ный цвет не от сту па ет. Ча сы с ци фер-
бла том чер но го цве та бы ли за ме че ны се го дня 
поч ти у всех ма ну фак тур. Объ яс нить при чи ну 
то таль но го до ми ни ро ва ния чер но го мож но, 
на при мер, дол го иг ра ю щей по пу ляр но с тью раз-
лич ных чер ных кар бо но вых эле мен тов, ко то-
рые мож но бы ло ви деть в кор пу сах, а так же ста-
биль ной мо дой на чер ные ре меш ки и брас ле-
ты, сде лан ные из «пыль но го» ка у чу ка. Те перь 
вот чер ный цвет, хо ро шо за ре ко мен до вав ший 
се бя как под жа рый и не бро с кий, с ча со вых кор-
пу сов и ре меш ков пе ре брал ся на ци фер блат.
Тот факт, что чер ный цвет при сут ст ву ет в спор-
тив ных ча сах (на при мер, у Audemars Piguet в 
но вой вер сии Royal Oak Offshore Diver), не дол-
жен вы зы вать осо бо го удив ле ния (чер ным цве-
том до воль но ча с то «ком плек то ва лись» ав то мо-
биль ные ча сы). Де мо ни че с кий и од но вре мен но 
«строй ный» чер ный цвет в спор тив ных мо де-
лях, как пра ви ло, до пол ня ет ся ди на мич ным 
крас ным цве том (так, крас ны ми мо гут быть 
мет ки цифр, стрел ки, ци фер бла ты для по ка за те-
лей хро но гра фа). Уди ви тель но дру гое: чер ный 
цвет сей час есть и в ча сах сто про цент но клас си-
че с ко го тол ка, в мо де лях со спо кой ным, тра ди-
ци он ным ис то ри че с ким ди зай ном, а так же в 
ча сах со сверх ус лож не ни я ми (у Baume & 

С новым часовым годом! ИТОГИ 
XX ЖЕНЕВСКОГО САЛОНА Алексей Тарханов и Екатерина Истомина

Cartier Pasha Skeleton 

Panthere Decor

Piaget Altiplano 

Gem0Stone 

Skeleton

Van Cleef & Arpels 

Pont des Amoureux

Jaeger0LeCoultre 

Master Minute Repetire

F
R

A
N

C
K

 D
IE

L
E

M
A

N
 ©

 C
A

R
T

IE
R

 2
0

0
9

А
Л

Е
К

С
Е

Й
 Т

А
Р

Х
А

Н
О

В

©
S

IH
H

 2
0

1
0



коммерсантъQuality №1 (32) февраль 2010

07тема номера

Mercier, Piaget, Montblanc, Jaeger'LeCoultre, 
Vacheron Constantin, IWC, Audemars Piguet, у 
«но вых клас си ков» Greubel & Forsey).
Мож но сде лать вы вод, что ис то ри че с кий, вин-
таж ный, «ста рый» ди зайн ча сов от ны не так же 
нуж да ет ся в оп ре де лен ной све же с ти и мод но с-
ти. Та ким об ра зом, не ве ро ят ная по пу ляр ность 
раз лич ных ис то ри че с ких мо де лей, ча со вых 
реп лик, вин таж ных ча сов, воз ник шая на подъ-
е ме ча со во го аван гар да се ре ди ны 2000'х го дов, 
на чи на ет схо дить на нет. И ис то ри че с ко му 
«зо ло то му за па су» от ны не тре бу ют ся оп ре де-
лен ные мо дер нист ские штри хи вро де это го 
са мо го чер но го.
       
Дви же ние на Вос ток

Вос точ ная, ори ен таль ная те ма ти ка (сю же ты, 
зна ко вые тех ни ки вро де ла ка или пер ла му т ро-
вых ин кру с та ций) на хо дит ся в цен т ре вни ма-
ния ча сов щи ков и юве ли ров бо лее или ме нее 
по сто ян но. По вы шен ное вни ма ние к Вос то ку 
(на при мер, к им пе ра то ру всех рын ков ми ра 
Ки таю) воз ник ло в пе ри од «от кры тия но вых 
рын ков», то есть в се ре ди не 1990'х го дов. С тех 
са мых пор дра ко ны и хи ме ры, мо ре пла ва те ли 
и уче ные, пред ста ви те ли вос точ ной фло ры и 
фа у ны (бам бук, хри зан те мы, пан ды, ти г ры, 
зо ло тые рыб ки) с за вид ной ре гу ляр но с тью 
по яв ля лись на ча со вых кор пу сах и ци фер бла-
тах. Для со зда ния ча сов в вос точ ном ду хе 
ис поль зо ва лись при емы ми ни а тюр ной юве-
лир ной скульп ту ры, цвет ные эма ли, чер ный 
«ки тай ский» лак, ин кру с та ции пер ла му т ром, 
не ф ри том, яш мой, ля пис'ла зу рью.
Как по ка зал SIHH, в этом го ду ори ен таль ные 
ча со вые уп раж не ния но сят в боль шей сте пе ни 
яр ко вы ра жен ный япон ский, чем ки тай ский, 
ха рак тер. «Япон ские» ча сы с ла ком есть, к при-
ме ру, у Vacheron Constantin (его тра ди ци он ная 
ху до же ст вен ная се рия Metiers d`Art, от ве ча ю-
щая за ар ти с тизм, по лу чи ла до пол ни тель ное 
на зва ние Laque Collection, и сю же том здесь 
яв ля ют ся цве ты са ку ры и бам бук). Дом Van Cleef 
& Arpels пред ста вил в рам ках боль шой ли нии 
Midnight двух штуч ную ча со вую кол лек цию 
«Япон ские са ды» — так же с ла ком на ци фер бла-
тах. Ма ну фак ту ра Jaeger'LeCoultre по ка за ла две 

«япон ские» юве лир ные мо де ли Master Lady 
Tourbillon — с ин кру с та ци я ми из пер ла му т ра и 
по лу дра го цен ных и по де лоч ных кам ней. К 
«ори ен таль ным» ча сам Jaeger'LeCoultre сто ит 
от не с ти и муж скую мо дель Master Tourbillon с 
до пол ни тель ным на зва ни ем Continent Asia. На 
ци фер бла те дан ных ча сов с по мо щью цвет ной 
эма ли изо б ра же на Азия, об рам лен ная для 
до пол ни тель ной изы с кан но с ти па ва жем из 
кро хот ных си них сап фи ров. Ра зу ме ет ся, не 
от стал от изо б ре та тель ных со се дей по 
Richemont Group и дом Cartier: в ли нии Cartier 
d`Art есть ча сы с пан те рой, че ре па хой, сло ном 
и пан дой, ми ни а тюр ны ми юве лир ны ми 
скульп ту ра ми из зо ло та и дра го цен ных кам ней, 
по ме щен ны ми в центр ци фер бла та.
       
От кры тое об ще ст во

Мож но спо рить, что важ нее для ча сов — ди зайн 
или ме ха низм. Но вот уже не пер вый год эти 
спо ры при ми ря ют ся но вой тен ден ци ей к 
скульп тур ным ци фер бла там. Под ча со вым стек-
лом рас кры ва ют ся це лые ланд шаф ты — пло с-
кие ци фер бла ты ос тав ле ны раз ве что для уль т-
ра тон ких мо де лей.
В кол лек ции ча сов Cartier скульп тур ные ци фер-
бла ты со от вет ст ву ют слож ной ча со вой тех ни ке. 
Они су ще ст ву ют в не сколь ких уров нях, воз вы-
ша ясь как баш ни и от кры вая па зы для стре лок 
и да же хо дя ще го по кру гу тур бий о на в Rotonde 
de Cartier Astrotourbillon. В их ске ле ти ро ван-
ных ча сах ме ха низм ви ден на ск возь — как это 
сде ла но, на при мер, в Montre Rotonde de Cartier 
tourbillon volant squelette, где мос ты, дер жа щие 
ме ха низм, вы ре за ны в ви де рим ских цифр. Это 
иде аль ное ре ше ние, не толь ко об лег ча ю щее 
чте ние ча са, но и при да ю щее ча сам ар хи тек тур-
ную стро гость. 
Идея от кры то го ци фер бла та, про де мон ст ри ро-
ван ная еще в Breguet Tradition, бы ла под хва че-
на и раз ви та Audemars Piguet и дру ги ми мар ка-
ми, рас кла ды ва ю щи ми свои ме ха низ мы на зад-
ней крыш ке ча сов как на блю деч ке.
Глу би на ци фер бла та кри ти че с ки важ на для 
се рии «по эти че с ких ус лож не ний» Van Cleef & 
Arpels — на до иметь за пас вы со ты, что бы спря-
тать фи гур ки иду щих друг дру гу на вст ре чу по 

мос ту влюб лен ных или ба бо чек, ко то рые пря-
чут ся за ли с ть я ми де ре вь ев (за ме ча тель ная 
мо дель «Мост влюб лен ных»).
В тех слу ча ях, ког да ци фер блат не сто ит от кры-
вать пол но стью, в нем де ла ют не боль шие от вер-
стия, в ко то рых по ка зы ва ют дви же ние ба лан са 
или ко ле ба ния пру жи ны. Та кой при ем ис поль-
зо ван в Classima Executives XL Balancier visible 
reserve de marche, от лич ной мо де ли, на хо дя-
щей ся в «клас си че с кой» кол лек ции Baume & 
Mercier.
Скульп тур ные ци фер бла ты и от кры тые ме ха-
низ мы про сто не об хо ди мы ча сам, ко то рые 
об ла да ют уди ви тель ней ши ми осо бен но с тя ми, 
стран ны ми при спо соб ле ни я ми, взя ты ми из 
ча со вых ар хи вов по за про ш ло го ве ка или при-
ду ман ны ми за но во. Мар ка Montblanc, ко то рая 
в про шлом го ду пред ста ви ла сде лан ный на сво-
ей но вой ма ну фак ту ре в Вил ле ре Grand 
Tourbillon Heures Mysterieuses в зо ло том кор пу-
се яй це вид ной фор мы, в 2010'м усо вер шен ст во-
ва ла свое ма ги че с кое яй цо. В ны неш ней кол лек-
ции был пред став лен кон цепт ча сов'транс фор-
ме ров. Рас кры ва ю щий ся у нас на гла зах ци фер-
блат пря чет шка лу хро но ме т ра, а ей на вст ре чу, 
как под вод ная лод ка, всплы ва ет веч ный ка лен-
дарь. Ча сы Metamorphosis de Montblanc раз ра-
бо та ны дву мя мо ло ды ми ча сов щи ка ми Джон-
ни Жи рар да ном и Фран ком Ор ни из про ект но-
го бю ро, об ра зо ван но го Montblanc на ба зе слав-
ной и ста рин ной ма ну фак ту ры Minerva. 
Metamorphosis de Montblanc, уди ви тель ная 
ма ши на, су ще ст ву ю щая по ка что лишь в ви де 
про то ти па, про дол жа ет тра ди цию ча сов'транс-
фор ме ров — от Reverso Jaeger'LeCoultre до «трип-
ти ха» Cartier.
       
Ци фер блат как дра го цен ность

Тех ни ки, тра ди ци он но ис поль зу е мые юве лир-
ны ми ма с те ра ми, сей час при вле ка ют вни ма-
ние и ча сов щи ков. Се го дня ци фер блат ста но-
вит ся про из ве де ни ем не толь ко (а в иных слу ча-
ях — и не столь ко) тех ни че с ко го, функ ци о наль-
но го свой ст ва, но и юве лир ным piece unique. 
Слож ные и да же очень слож ные с точ ки зре ния 
за ло жен ных в них функ ций ча сы долж ны 
те перь и внеш не слыть изо щ рен ной дра го цен-
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ной иг руш кой.
При чин для то го, что бы ци фер блат стал са мо-
сто я тель ным юве лир ным про из ве де ни ем, 
не сколь ко. С од ной сто ро ны, это мо да на муж-
ские ча сы клас са black tie, фор маль ные ча сы, 
ук ра шен ные брил ли ан та ми или ины ми дра го-
цен ны ми кам ня ми. Фор ма та black tie не смог 
из бе жать да же стро жай ший Patek Philippe, а 
дру гие мар ки и во все с ра до с тью бро си лись 
снаб жать свои мо де ли пер ла му т ром, брил ли ан-
та ми, де лать их кар ман ны ми, но си мы ми на 
ще голь ских зо ло тых це поч ках.
Се го дня на сме ну пер ла му т ру и брил ли ан там 
при шли бо лее ра ри тет ные оникс, аван тю рин, 
тур ма лин и ру тил'«во ло са тик» (у Piaget и 
Jaeger'LeCoultre).
Од на ко иные твор цы не со глас ны про сто и 
ба наль но ук ра шать свои ци фер бла ты ред ки ми 
ма те ри а ла ми. И вот, на при мер, Van Cleef & 
Arpels по ка зал ли ми ти ро ван ную «ка ли фор ний-
скую» се рию ли нии Midnight, в ко то рую во шли 
пять муж ских ча сов. Для про из вод ст ва имен но 
ци фер бла тов этой се рии Van Cleef & Arpels при-
гла сил спе ци а ли с та по ин кру с та ци ям Оли вье 
Во ше. Зна ме ни тый ма с тер рас ска зал нам, что 
для со зда ния од ной лишь толь ко мо де ли из ка ли-
фор ний ской Midnight ему при хо дит ся тра тить 
ров но один ме сяц. Ма те ри а лы, за дей ст во ван-
ные в ци фер бла тах этих ча сов, сле ду ю щие: пер-
ла мутр (и ра ко ви ны здесь са мые раз ные, вклю-
чая и чер ные та и тян ские, куп лен ные на ос т ро ве 
са мим ма с те ром Во ше), оникс, яш ма, ме те о рит, 
хал це дон, ля пис'ла зурь. В ито ге у Оли вье Во ше 
по лу ча ют ся мно го уров не вые, мно го этаж ные 
вос хи ти тель ные пей заж ные ци фер бла ты, на по-
ми на ю щие по струк ту ре пи рож ное на по ле он.
Кста ти, дом Cartier за да чу «мно го этаж но с ти» 
ци фер бла та ре шил еще в про шлом го ду — в 
мо де ли Santos 100 Triple. На пом ним, что ци фер-
блат Santos 100 Triple был сде лан по прин ци пу 
жа лю зи и имел три ви до вые по зи ции — с изо б-
ра же ни ем го ло вы пан те ры, гра фи че с кую чер-
но'бе лую и стан дарт ную глад кую. В этом го ду 
бы ла пред став ле на жен ская вер сия Santos Triple 
с бо лее ма лень ким кор пу сом.
       
На зад в про шлое

Про шло год няя мо да на вин таж, на реп ли ки, 
юби леи и раз но об раз ные зна ме на тель ные да ты 

в 2010'м вы зва ла уже на сто я щий ажи о таж сре ди 
ма ну фак тур. Бук валь но в каж дом па ви ль о не 
SIHH'2010 от ме ча ли ка кой'ни будь юби лей. Так, 
у Girard'Perregaux пра зд но ва ли 40'ле тие квар це-
во го ка ли б ра ра бо ты этой ува жа е мой мар ки, и 
в честь это го со бы тия бы ла вы пу ще на ли ми ти-
ро ван ная се рия спор тив ной мо де ли Laureato из 
ста ли в ко ли че ст ве 40 штук по це не 12 тыс. 
фран ков за эк земп ляр. Кро ме то го, 
Girard'Perregaux от ме ти ли и 140'ле тие ле ген-
дар но го фир мен но го тур бий о на с тре мя зо ло-
ты ми мос та ми вы пу с ком оче ред ной вер сии. В 
ли нии «1966», по ка зан ной впер вые в про шлом 
го ду, по явил ся хро но граф са мо го клас си че с ко-
го об ли ка с кор пу са ми из зо ло та, пал ла дия и 
пла ти ны (ли ми ти ро ван ные се рии по 199 
эк земп ля ров в каж дой). 
У Cartier вин таж ной долж на быть при зна на 
мо дель Rotonde de Cartier Jumping Hour, со здан-
ная по мо ти вам ча сов 1929 го да (очень кра си-
вый ци фер блат жем чуж но'се ро го цве та, сде лан-
ный в пол ном со от вет ст вии с ДНК Cartier). IWC, 
зна чи тель но рас ши рив ший кол лек цию 
Portuguese, в чис ле про чих мо де лей по ка зал 
Portuguese Hand'Wound с «чер та ми» ча сов ма ну-
фак ту ры 1939 го да вы пу с ка. Panerai при влек 
вни ма ние мо де лью Special Vintage, поч ти точ-
ной ко пи ей ча сов Radiomir, сде лан ных в 1943 
го ду для ита ль ян ских мо ря ков. В Piaget от пра зд-
но ва ли 40'ле тие уль т ра тон ко го ка ли б ра 12P — 
вин таж ной кол лек ци ей уль т ра тон ких Altiplano. 
Jaeger'leCoultre по ка за ли вер сию ис то ри че с ких 
на руч ных ча сов Memovox, а так же пе ре из да ли 
на столь ные Atmos 1930 го да (мо дель на зы ва ет ся 
Atmos Reedition). Да же ком па ния Montblanc, 
су щий но ви чок на ча со вом рын ке, и та смог ла 
вы сту пить в вин таж ном жа н ре: в Villeret 
Collection есть хро но гра ф по име ни Vintage, чей 
за нят ный ди зайн (с на ри со ван ной спи ра лью 
та хо ме т ра в цен т ре) был ин спи ри ро ван мо де-
лью ма ну фак ту ры Minerva 1930 го да (в на сто я-
щий мо мент Minerva яв ля ет ся соб ст вен но с тью 
Montblanc). В Parmigiani вспом ни ли о 100'ле тии 
Bugatti — спе ци аль ной мо де лью Bugatti Atalante.
И на ко нец, на и бо лее клас си че с кие вин таж ные 
ча сы 2010 го да — у са мой ста рой ма ну фак ту ры, 
вхо дя щей в Richemont Group, то есть у же нев-
ской Vacheron Constantin,— па ра уль т ра тон ких 
ча сов с круг лым и ква д рат ным кор пу сом.

Тон кая ли ния

С уль т ра тон ки ми ча са ми вы сту пи ли сра зу 
не сколь ко ма рок. Это очень кон сер ва тив ный 
жанр — имен но в по го не за тон ким ме ха низ-
мом про ве ря лись ка че ст ва мар ки на про тя же-
нии про шло го ве ка. Да ле ко не все в этой гон ке 
пре ус пе ли, а те, кто по бе дил, чис лят эти ча сы 
сре ди сво их глав ных до сти же ний.
Как уже бы ло ска за но вы ше, ма ну фак ту ра 
Vacheron Constantin от да ла дань сво им не 
ме нее зна ме ни тым тон ким мо де лям се ре ди ны 
про шло го ве ка. «Но вые» ча сы на зы ва ют ся 
Historique Ultra'fine 1955 и Historique Ultra'fine 
1968. Оба в жел том зо ло те, пер вые — в круг лом 
кор пу се, вто рые в ква д рат ном. Здесь важ на не 
толь ко фор ма, но и ка либр. В обе их вер си ях сто-
ит один и тот же уль т ра тон кий ме ха низм раз ме-
ром и тол щи ной с руб ле вую мо не ту. Круг лые 
ча сы с ме ха низ мом 1003, да ром что их про об-
раз рож ден боль ше чем пол ве ка на зад, по хо жи 
на со вре мен ные уль т ра тон кие ча сы с дву мя 
стрел ка ми, уже вы хо див шие в ли нии 
Patrimony, пре крас ной в сво ей про сто те. Но 
ино го и не сто и ло ожи дать от ва ш ро нов ской 
клас си ки, А вот ква д рат ные Ultra'fine 1968 с 
ав то ма ти че с ким ме ха низ мом 1120 вы шли уди-
ви тель но со вре мен ны ми, быть мо жет, да же 
слиш ком мод ны ми, хо тя это и ва ри ант дру гой 
ис то ри че с кой мо де ли. Воз мож но, по то му  что 
они вы гля дят вир ту оз ной сти ли за ци ей под 
очень мод ные сей час 70'е го ды ХХ ве ка.
Од на из идей ны неш не го са ло на — на пом нить о 
том, что сверх тон кие ме ха ни че с кие ча сы сде-
лать по труд нее, чем об ве шать но вую мо дель 
го то вы ми тур бий о на ми. «Мы по ни ма ем тон-
кость ме ха низ ма как ус лож не ние»,— го во рит 
Марк Гю тен, один из ру ко во ди те лей мар ки.
Уль т ра тон кие — од на из спе ци аль но с тей Piaget. 
B этом го ду вы пу с ком Altiplano 43 mm Serie 
anniversaire Calibre 1200P ма ну фак ту ра от ме ти-
ла 40'ле тие сво е го зна ме ни то го «Аль ти пла но». 
Имен но на ли чие это го сверх тон ко го ма ну фак-
тур но го ме ха низ ма поз во ля ет мар ке не толь ко 
про дол жать клас си че с кую ли нию ча сов, но и 
ис поль зо вать его в юве лир ных и ди зай нер ских 
мо де лях. Ме ха низм не пре кра ща ют со вер шен-
ст во вать — в ча ст но с ти, он по лу чил ав то ма ти че-
с кий за вод. При чем, что бы не уве ли чи вать 
вы со ту кор пу сов за счет ро то ра, его уто пи ли в 
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тон чай шей пла с тин ке ме ха низ ма. Ис поль зо ва-
ние ми к ро ро то ра и в на ше вре мя — од на из 
слож ней ших тех ни че с ких за дач, и Piaget с ней 
от лич но спра ви лись. Но по сколь ку этим ре зер-
вы умень ше ния тол щи ны ис чер па ны, ча сы 
ре ши ли сде лать мак си маль но боль ши ми в ди а-
ме т ре, что бы они ка за лись еще тонь ше, кста ти, 
и гла ва Piaget Фи липп Ле о польд Метцгер не раз 
клял ся нам, что за раз ме ром гнать ся не бу дет.
Очень близ ко к уль т ра тон ким сто ят круг лые 
ча сы с дву мя или тре мя стрел ка ми, с ми ни маль-
ным на бо ром ус лож не ний. Они все гда пре под-
но сят ся в са мом клас си че с ком ди зай не, и есть 
не сколь ко ком па ний, со хра ня ю щих вер ность 
это му об раз цо во му сти лю. У Baume et Mercier 
нет сво их ме ха низ мов, они силь ны имен но 
ди зай ном, и в этом го ду они вы ста ви ли са мую 
свою вос тре бо ван ную ли нию круг лых клас си-
че с ких ча сов — Classima Executives, де мон ст ри-
ру ю щую от лич ное вла де ние ака де ми че с кой 
ча со вой фор мой.
Един ст вен ный при мер сверх тон ко го аван гар-
диз ма на ны неш нем са ло не пре под нес Ри шар 
Милль — пред ста вив ший сре ди сво их мо де лей 
сверх тон кую RM016, ро див шу ю ся еще в 2007 
го ду, но по сто ян но со вер шен ст ву ю щу ю ся с точ-
ки зре ния де та лей и ма те ри а ла кор пу са.
       
Ма те ри аль ная по мощь

Ча сы нуж да ют ся в но вых ма те ри а лах — и кон ст-
рук тив ных, и де ко ра тив ных. Так ре ши ли 
ко ман ди ры и ин же не ры глав ных ма рок еще в 
про шлом ве ке, и на де ся тый год но во го ве ка 
ре зуль та тов ста но вит ся все боль ше.
Про дол жи лась ра бо та с крем ни е вы ми эле мен-
та ми ме ха низ ма. Крем ни е вые де та ли ис поль зу-
ют ся в ос нов ном в си с те ме спу с ка, ко леб лю щем-
ся яко ре, от счи ты ва ю щем про ме жут ки вре ме-
ни, про пу с кая зуб чи ки ко ле са, ко то рое за ря жа-
ет энер ги ей ча со вая пру жи на.
Мар ки на ча ли имен но с пру жи ны, это был пер-
вый крем ни е вый эле мент, пред став лен ный в 
ча сах, а те перь си с те ма спу с ка рас про ст ра не на 
на все эле мен ты уз ла. В дни са ло на свою но вую 
крем ни е вую «спи раль Бре ге» пред ста вил гла ва 
Breguet Ни ко лас Хай ек. Но вую спи раль спу с ка 
по лу чи ла мо дель ли нии Tradition с от кры тым 
по но вой мо де ци фер бла том – зна комь тесь, 
Breguet Tradition Fusee Tourbillon Spiral Silicium. 

И ес ли крем ни е вой спи ра лью как та ко вой 
те перь ни ко го не уди вишь, на сей раз Хай-
ек'стар ший мог по хва с тать ся слож ной фор мой 
спи ра ли — что и на зы ва ет ся «спи ра лью Бре ге» — 
и ее осо бой проч но с тью.
Ча сов щик Breguet ог ра ни чил ся до бав ле ни ем 
но во го уз ла в уже из ве ст ный ме ха низм. А юве-
лир Cartier, слов но ре шив на вер стать все упу щен-
ное за по след ний век в ча со вом но ва тор ст ве, 
пред ста вил в тра ди ци он ном об ли ке Ballon Bleu 
кон цеп ту аль ный про ект ID One — ча сы, со би ра-
ю щи е ся из боль ших ча со вых мо ду лей на ма нер 
ком пью те ра, в ко то ром при сбор ке сле ду ет лишь 
со еди нить не сколь ко бло ков. Они не тре бу ют 
ре гу ли ров ки, не нуж да ют ся в смаз ке и во об ще 
вы гля дят на сто я щей эн цик ло пе дией ин но ва-
ций. И хо тя это лишь кон цепт, и ча сы эти не пой-
дут на про да жу, ID One (как и но вые ма ну фак тур-
ные ме ха низ мы) — сви де тель ст во то го, что 
Cartier от но сит ся к сво ей ча со вой со став ля ю щей 
ни чуть не ме нее се рь ез но, чем к юве лир ной.
Это очень важ ная за яв ка: в Cartier хо тят по ка-
зать, что не сто ит боль ше вос при ни мать этот 
дом как юве лир ный, лишь вре мя от вре ме ни и 
для сво е го соб ст вен но го удо воль ст вия раз ра ба-
ты ва ю щий ме ха ни че с кие ча сы в сво ей экс пе ри-
мен таль ной и ма ло се рий ной «ча ст ной кол лек-
ции». От ны не в Cartier го то вы пред ла гать сво им 
кли ен там очень слож ные, поч ти аван гард ные 
ча сы со слож ной ме ха ни че с кой на чин кой.
А вот Jaeger'LeCoultre уже на вто ром кру ге: на 
Же нев ском са ло не мар ка пред ста ви ла но вое 
по ко ле ние сво их зна ме ни тых Extreme LАВ. Пер-
вую мо дель «веч ных ча сов», не нуж да ю щих ся в 
смаз ке, ча сов щи ки по ка за ли в 2007 го ду, и вот 
те перь их но вая мо дель Master Compressor 
Extreme LAB 2 — уже не про сто тех ни че с кий 
по двиг, а очень кра си вые, эс те ти че с ки ос мыс-
лен ные ча сы, пред наз на чен ные не для по ка за, 
а для но ше ния. 
Но вые ма те ри а лы ищут не толь ко для ме ха низ-
ма, но и для кор пу са. На сто я щую ме та мор фо зу 
про из ве ли с кар бо ном в Audemars Piguet. При 
всех вол шеб ных свой ст вах кар бо на он был 
все'та ки ма те ри а лом, к ко то ро му труд но бы ло 
при вык нуть. До бить ся од но род ной тек с ту ры 
бы ло не воз мож но, и он от ча с ти на по ми нал не о-
прят ную пер вую пласт мас су. И вот те перь уди-
ви тель ным об ра зом вы яс ни лось, что сверх-

проч ный кар бон впол не при го ден не толь ко 
для мас сив ных спор тив ных ча сов, но и для тон-
ких мо де лей с ус лож не ни я ми — что бли с та тель-
но до ка за ла мо дель Millenary Carbon One 
Tourbillon Chronograph. 
Поч ти все мар ки те перь ов ла де ли ке ра ми кой, 
ко то рой не ког да от ли ча лась толь ко мар ка Rado. 
Но ес ли Rado из на чаль но про ек ти ро ва лась как 
«ке ра ми че с кая» мар ка, дру гие ис поль зу ют ее 
бо лее де ко ра тив но — в кон це кон цов, это лишь 
один из ма те ри а лов, на хо дя щих ся в их рас по ря-
же нии. Ке ра ми ка те перь в та кой же мо де, как 
ког да'то ти тан, и мар ки жа лу ют ся на то, что 
ке ра ми че с кие де та ли чрез вы чай но труд но 
об ра ба ты вать, как ког да'то жа ло ва лись на не по-
дат ли вость ти та на. По пыт ку сов ме с тить лег-
кость об ра бот ки и твер дость ке ра ми ки пред-
при ня ла мар ка Panerai . В этом го ду в их ос нов-
ной кол лек ции бы ли ва ри а ции «Ра дио ми ра», 
од ной из са мых кра си вых ис то ри че с ких мо де-
лей, пусть и ли шен ной спе ци аль ной при жим-
ной ско бы на за вод ной го ло вке.
Ин же не ры Panerai изо б ре ли но вый спо соб 
при дать алю ми ни е во му кор пу су ке ра ми че с-
кую твер дость. Лег ко об ра ба ты ва е мый мяг-
кий ме талл, ко то ро му уже при да ли всю не об-
хо ди мую фор му, окис ля ет ся при тем пе ра ту ре 
10 тыс. гра ду сов. 30–60'ми к рон ная плен ка 
ок си да алю ми ния на деж но за щи ща ет кор пус, 
пре вра щая его в пол ный ана лог ке ра ми ки. 
Но вый ма те ри ал на зы ва ет ся Panerai 
Composite. Ча сы из но во го ком по зи та 
Radiomir Composite® Marina Militare 8 Giorni 
не ве ро ят но проч ны и очень лег ки, при этом 
кор пус вы гля дит как ок ра шен ный ме талл — 
ни ка ких ас со ци а ций с пла с ти ком. 
Не мец кая ма ну фак ту ра A.Lange & Sonhe гор-
дит ся тем, что ис поль зу ет для сво их мо де лей 
толь ко бла го род ные ме тал лы — зо ло то или 
пла ти ну. Да же сталь, не го во ря о ти та не и ке ра-
ми ке, ка за лась ча сов щи кам слиш ком аван-
гард ной. Но и они не удер жа лись от ис ку ше-
ния улуч шить ха рак те ри с ти ки ма те ри а лов и 
раз ра бо та ли для сво ей юби лей ной кол лек ции 
Hommage to F.A.Langе «ме до вое зо ло то» — в два 
раз твер же, чем обыч ное, об ла да ю щее теп лым 
от тен ком, дей ст ви тель но на по ми на ю щим 
вы дер жан ный мед. Да ром что на вкус это не 
про ве ришь, раз ве что на зуб.
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ФЛАГ МАН СКИЕ  юве лир ные пред-
ме ты из те ма ти че с кой — «влюб лен ной» — 
ли нии Cartier спе ци аль но бе ло снеж ные. Бе лые 
ук ра ше ния — это ис то ри че с ки важ ный раз дел 
для до ма с па риж ской rue de la Paix. Мож но да же 
с уве рен но с тью го во рить о том, что имен но 
юве ли рам Cartier в на ча ле XX ве ка уда лось воз-
ро дить, вновь вве с ти в но вей шую юве лир ную 
мо ду бе лые од но тон ные дра го цен но с ти, ос но-
ва тель но под за бы тые в те че ние пре ды ду ще го 
сто ле тия, вы тес нен ные ро ман тиз мом, не о клас-
си циз мом, ар хе о ло ги че с ким сти лем, эк лек ти-
кой и уже сов сем под за на вес ар'ну во. 
Ре ше ние ны неш них функ ци о не ров Cartier — 
о еди ном бе лом то не «ва лен ти но вой» кол лек-
ции — вы гля дит не толь ко ре ше ни ем си ю ми-
нут ным и ху до же ст вен ным. Это, вне со мне ний, 
и ом маж ис кус ст ву Cartier на ча ла про шло го 
ве ка, и, в  пер вую оче редь, ори ги наль ной кон-
цеп ции Луи Кар тье, по лу чив шей на зва ние 
«стиль гир лян да» (прин ци пи аль но бе ло снеж-
ные ук ра ше ния'гир лян ды, при ду ман ные как 
про ти во вес ар'ну во, воз рож да ли ака де ми че с-
кий юве лир ный фран цуз ский стиль XVIII ве ка). 
По это му сто ит счи тать St. Valentine Day Cartier в 
оп ре де лен ной ме ре и ис то ри че с кой ли ни ей, а 
не про сто ба наль ным об ра зом пра зд нич ной. 
Ком по зи ци он но ли ния St. Valentine Day де лит ся 
на три не рав но ве ли кие ча с ти: серд ца, кре с ты и 
ло го ти пы Cartier. По след ние, впро чем, со здан-
ные из жел то го и ро зо во го зо ло та, иг ра ют ско рее 
роль дет ских без де лу шек, шу тих, под ве сок, «шар-
мов», а вот на сто я щие, взрос лые ве щи со зна тель-
но толь ко бе лые (пла ти на, бе лое зо ло то, брил ли-
ан ты). Сер дец по по нят ным при чи нам в кол лек-
ции боль ше все го. Сер деч ный юве лир ный 

сю жет — слад ко ва тый, при тор ный и, что гре ха 
та ить, от кро вен но, ес ли во об ще не сто про цент-
но, ком мер че с кий. А меж ду тем ма с те рам Cartier 
в слож ном сер деч ном де ле уда ет ся до бить ся 
вы со кой гар мо нии. Сия гар мо ния до сти га ет ся 
тех ни че с ким об ра зом — за счет вы ве рен но го раз-
ме ра сер дец и их тща тель но взве шен ной тол щи-
ны. Вот, на при мер, серд ца'под ве с ки, за креп лен-
ные на тон кой тру до ем кой брил ли ан то вой 
«ри вь е ре» (эта брил ли ан то вая це поч ка мо жет 
быть длин ной — сло вом, это бу дет поч ти со ту ар). 
Эти под ве с ки не боль шие и не ма лень кие, од на-
ко та кие, что сра зу вид но — это серд це. Но это не 
про сто спа ян ное как'то на спех дра го цен ное 
серд це. Это ум ное, тон кое, эле гант ное, фран цуз-
ское и очень по ро ди с тое серд це. Или, к при ме ру, 
ши ро кое коль цо из St. Valentine Day, на на вер-
шии ко то ро го про сма т ри ва ет ся ед ва за мет ный 
ви ти е ва тый брил ли ан то вый ри су нок. Брил ли-
ан то вые раз во ды, скла ды ва ю щи е ся в фи гу ру 
«серд це», лишь про зрач но на ме ка ют зри те лю на 
«сер деч ную» со став ля ю щую. От дель ной стро кой 
сто ит от ме тить и де ви чьи серь ги'пу се ты в фор ме 
серд ца. Каж дая «сер деч ная» се реж ка со сто ит все-
го лишь из ря да не боль ших брил ли ан тов в ог ран-
ке «ро за». Ка за лось бы, это не ук ра ше ние, а 
ме лочь. Од на ко здесь нет ни че го лиш не го — это 
це ло му д рен ная клас си ка жа н ра, ис пол нен ная 
ари с то кра ти че с кой про сто ты. 
Кре с ты по яви лись в ли нии St. Valentine Day не 
слу чай но. Сто ит на пом нить, что ос но ва тель 
пра зд ни ка всех влюб лен ных Ва лен тин был епи-
с ко пом, тай но вен чав шим же ла ю щих за кре-
пить лю бов ные узы имен но цер ков ны ми ме то-
да ми. Во фран цуз ской юве лир ной сим во ли ке   
крест стал зна ком веч ной пре дан но с ти, веч ной 

люб ви, за клю чен ной на не бе сах и эти ми не бе-
са ми бла го слов лен ной. Кре с ты St. Valentine Day 
не боль шие по раз ме ру; они вы пол не ны из бе ло-
го зо ло та, бе лых брил ли ан тов и в от дель ных 
слу ча ях цвет ных сап фи ров па с тель ных от тен-
ков. Кре с ты мож но но сить как на тон ком шел ко-
вом шнур ке, так и на це поч ке из бе ло го зо ло та. 
И, на ко нец, «шар мы» в ви де ло го ти пов до ма. 
«Шарм» — это кро хот ное лю бов ное ук ра ше-
ние, ма лень кая юве лир ная под ве с ка, во шед-
шая в мо ду в вик то ри ан скую эпо ху. «Шар мы», 
дра го цен ные бре ло ки, обыч но да ри ли ро ди те-
ли сво им юным до че рям, же лая убе речь их от 
все воз мож ных злых сил. По зд нее куль ту ра 
кол лек ци о ни ро ва ния и но ше ния «шар мов» 
бы ла ут ра че на. В сле ду ю щий раз «шар мы» 
по яв ля ют ся уже в 1960'х как часть де ко ра тив-
но'при клад ной суб куль ту ры хип пи; са мый 
про стой вид брас ле та с «шар мом» — пень ко вая 
ве рев ка с ра куш ка ми, со бран ны ми на Гоа. 
Фран цуз ские юве лир ные до ма на чи на ют 
из го тов лять ма лень кие зо ло тые ук ра ше ния в 
на ча ле 1970'х. У Cartier ог ром ное со бра ние 
та ких шту ко вин, сре ди ко то рых зна чи тель ное 
ме с то за ни ма ют и «сер деч ные» бре ло ки. Кста-
ти, но сить их мож но на брас ле те'шнур ке, на 
брас ле те'це поч ке или как под ве с ку. 
St. Valentine Day Cartier — это кол лек ция са лон-
ная и де ли кат ная. На вер ное, кто'то ска жет, что 
этим пре вос ход ным дра го цен ным ве щам не 
хва та ет ди кой аф ри кан ской стра с ти, по зы, 
удар но го эф фек та. Но в Cartier име ли в ви ду сов-
сем дру гое. Ук ра ше ния St. Valentine Day — это  
под черк ну то про стое объ яс не ние в люб ви. Хо тя 
мож но ли при ду мать что'ни будь бо лее слож ное, 
чем объ яс нить ся в люб ви про сто? 

Сто лет вечной любви КОЛЛЕКЦИЯ 
ST. VALENTINE DAY CARTIER Екатерина Истомина
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СРЕ ДИ  оби та те лей Ли тей но го про спек та, 
улиц Чай ков ско го, Фур ш тад ской и Ки роч ной 
этот ори ги наль ный де бю тант гос ти нич но го 
рын ка Санкт'Пе тер бур га уже по лу чил про зви-
ще: в ок ру ге отель зо вут «Со ня». Учи ты вая кли-
ма ти че с кие осо бен но с ти Пе тер бур га, мож но 
бы ло бы пред по ло жить, что отель за то чен под 
не пре рыв ный сон его по сто яль цев, под та кой 
сла до ст ный, а ни как не сла до ст ра ст ный сон, 
ко то ро му по за ви до ва ли бы и оби та те ли Об ло-
мов ки. Знай спи се бе в этой ми лой'ми лой 
«Со не», как в теп лой но ре, толь ко вы зы вай вре-
мя от вре ме ни к боль шой по душ ке пред ста ви те-
ля отель но го room service с ва ре нь ем, на стой ка-
ми и пель ме ня ми. Од на ко в дан ном слу чае на 
отель ной аван сце не вы сту пи ло иное про из ве-
де ние ве ли кой рус ской ли те ра ту ры, а имен но 
ро ман До сто ев ско го «Пре ступ ле ние и на ка за-
ние» (1866). А Sonya — это Со неч ка Мар ме ла до ва.
Нор маль ный рус ский ли те ра тур ный ум мог бы 
сра зу же пред по ло жить, что зо на reception Reval 
Sonya ук ра ше на, по ло жим, ок ро вав лен ны ми 
то по ра ми, а на са мой стой ке ре ги с т ри ру ют 
ис пу ган ных при ез жих зо ло туш ный сту дент и 
ста ру ха'про цент щи ца с бе ре мен ной се с т рой. Но 
этот отель при над ле жит нор веж ской гос ти нич-
ной це поч ке Reval Hotels (сеть не про сто уп рав-
ля ет оте лем, она им вла де ет), пред ста ви те ли 
ко то рой (на при мер, ге не раль ный ди рек тор гос-
по дин Юрис Зу довс) по'дру го му, чем рус ские 
лю ди, смо т рят на мир. Ска зать, что в Reval Hotels 
смо т рят на мир бо лее ра до ст но, ис тин но по'нор-
веж ски, мы бы не ри ск ну ли. Итак, Reval Sonya — 
это рус ский «ли те ра тур ный» отель, ка ким ви дит 
его су ро вый и че ст ный скан ди нав ский че ло век. 
И по бы вать здесь — це лое при клю че ние.
Зда ние оте ля рас по ло же но на уг лу Ли тей но го 
про спек та и ули цы Чай ков ско го, но не той ее 
ча с ти, ко то рая по том при во дит к Та в ри че с ко му 
са ду, а той, что идет в сто ро ну на бе реж ной Фон-
тан ки. Поч ти на про тив Reval Sonya на хо дит ся 
Боль шой дом (Ли тей ный про спект, 4–6), или же 
уп рав ле ние ФСБ по Санкт'Пе тер бур гу и Ле нин-
град ской об ла с ти, па мят ник кон ст рук ти виз ма, 
по ст ро ен ный по при ка зу Ки ро ва в 1931–1932 
го дах. Боль шая часть окон оте ля име ет вид 
имен но на Боль шой дом, и ка кая'то оп ре де лен-
ная до сто ев щи на в этом есть.
Две ри в Reval Sonya име ют стран ную кон ст рук-
цию: они про зрач ные, с на не сен ным мо роз-
ным узо ром и рас па хи ва ют ся пря мо в нос 
по сто яль цу. По ло жим, по сто я лец — че ло век 
де ло вой и шу с т рый и от уда ра  ди зай нер ских 
две рей увер нул ся. И вот в лоб би его ждут ги гант-
ская па лех ская шка тул ка, связ ки дров, круг лая 
ска мей ка с пав ло во по сад ски ми плат ка ми, 
от ряд ма т ре шек, а так же пель мен ное пред ло же-
ние от отель но го ре с то ра на «Ме та мор фо зы». 
Кста ти, пель ме ни (по 220 руб. за ке ра ми че с кую 
ми с ку) здесь от мен ные. Толь ко это очень кро-
хот ные пель ме ни. Так ска зать, ди зай нер ские.
И сам отель (173 но ме ра, ре с то ран, бар, фит-
нес'центр, кон фе ренц'зал) то же бес по во рот но 
ди зай нер ский. Вну т ри зда ния про руб лен ат ри ум 
(на пер вом эта же пред ла га ют за в т ра ки и га зе ты). 
Про ст ран ст во ат ри у ма ук ра ше но фла га ми с ор на-
мен та ми «бе рез ка» и «ел ка». Ес ли вы, по ло жим, 
гость из дру же с кой Фин лян дии или из ка пи та ли-
с ти че с ко го Сток голь ма, то вам в Reval Sonya 

по нра вит ся. В ме ру мрач но, над рыв но, ху до же ст-
вен но и за га доч но. Вот, ото рвав шись от ме т ро вых 
ма т ре шек, вы по па да е те в боль шой люкс, где ко в-
ро лин се до го, как рав ни на мо ря, и си не го цве тов 
так же со здан с ис поль зо ва ни ем пав ло во по сад-
ских ри сун ков. В люк се (на иные но ме ра, как нам 
по ка за лось, не сто ит об ра щать вни ма ния) ор га-
ни зо ва на весь ма свет лая, с ок ном, сан часть, где 
ца рит ис клю чи тель ная и не имо вер но до ро гая 
скан ди нав ская сан тех ни ка. Обыч ную рус скую 
се мью мо жет сму тить тот факт, что сан часть име-
ет не толь ко дверь и ок но, но и стек лян ную сте ну, 
пе ре го род ку с соб ст вен но люк сом. Сте на — с за на-
ве с кой'жа лю зи, со здан ной из не про мо ка е мых 
ко пий об ло жек «Пре ступ ле ния и на ка за ния» на 
15 язы ках. Пу тем оп ре де лен ных уси лий вы до би-
ва е тесь та ко го по ло же ния за на ве с ки, что бы мож-
но бы ло при ст ро ить ся на ве ли ко леп ном скан ди-
нав ском уни та зе с не ко то рой ин тим но с тью. 
Од на ко Боль шой дом не дрем лет, его мо гу чие 
ан тен ны ра бо та ют на пол ную мощ ность, и хо чет-
ся уж бы с т рее спра вить свои не хи т рые де ла. 
Од на ко, по вто рим ся, скан ди нав ские лю ди, 
во'пер вых, ли ше ны стра ха пе ред Боль шим 
до мом и, во'вто рых, бо лее близ ки к при ро де, чем 
рус ский на род. Они во об ще мо гут и не за кры вать 
эти жа лю зи, ведь что ес те ст вен но, то не бе зо б раз-
но. Нам та ко му еще учить ся и учить ся.
Кро ва ти в Reval Sonya длин ные, уз ко ва тые, но 
мяг кие. Один наш зна ко мый по сто я лец, по зи-
ци о ни ру ю щий се бя в ка че ст ве но во го рус ско го 
куп ца, упал с та кой кро ва ти глу бо кой и тяж кой 
пе тер бург ской но чью. Упал, ко неч но, на пав ло-
во по сад ский ко в ро лин, и это при клю че ние ста-
ло но во стью на за в т ра ке. Ита ль ян ские гос ти 
оте ля со ве то ва ли ему но с ки. Фин ские — спаль-
ный ме шок. Со труд ни ки оте ля бла го род но 
вы зва лись рас ши рить кро вать, при дви нув к 
ней еще од ну. Во об ще, на до ска зать, все без 
ис клю че ния слу жа щие оте ля — это мо ло дые 
лю ди и де вуш ки ред чай ше го ду шев но го скла да, 
ко то рый мож но оха рак те ри зо вать как рус ский. 

Они улыб чи вы и в ме ру пе чаль ны. До б рая 
грусть за сты ла в их го лу бых се вер ных гла зах, но 
она не ме ша ет им при ни мать судь бо нос ные 
ре ше ния, мо гу щие об лег чить жизнь кли ен тов. 
Так, упав ший с кро ва ти по сто я лец до ве ри тель-
но рас ска зал, что он до воль но ча с то за хо дит в 
свою ван ную ком на ту и этот скром ный факт 
мгно вен но ста но вит ся за мет ным оби та те лям 
оте ля. Де ло в том, что «ку пец» про жи вал в но ме-
ре, чьи ок на вы хо дят не на Боль шой дом, а в 
ат ри ум, по сте не ко то ро го ез дят два стек лян ных 
лиф та. Сан тех ни че с кое обо ру до ва ние рас по ло-
же но та ким об ра зом, что при нять душ или вос-
сесть на до ро гой уни таз мож но толь ко на гла зах 
у пуб ли ки, пу те ше ст ву ю щей вверх и вниз на 
лиф тах. Как «ку пец» ни ла ви ро вал раз лич ны ми 
ча с тя ми те ла,  хи т ро ум ная пла ни ров ка но ме ра 
так и не поз во ли ла ему за жить бо лее ин тим ной 
жиз нью. Со труд ни ки Reval Sonya, уз нав о 
не удоб ст вах в том ме с те, где долж но быть 
сплош ное удоб ст во, пред при ня ли не мед лен-
ную эва ку а цию, пред ло жив гос тю на вы бор 
пять дру гих ком нат.
 «Пре ступ ле ние и на ка за ние», этот са мый рус-
ский за пад ный ро ман, ак тив но уча ст ву ет в 
по всед нев ной жиз ни гос ти ни цы. Нет, речь не 
идет о раз вра те или убий ст ве. О фи ло со фии. 
На и бо лее удар ные фра зы (ра зу ме ет ся, «Тварь ли 
я дро жа щая или пра во имею») на не се ны на спе-
ци аль ные таб лич ки, при креп лен ные к две рям 
но ме ров. Так, дви га ясь по длин ным ко ри до рам 
зда ния, мож но про чи тать и не сколь ко глав 
ро ма на. Ка кой'ни будь фран цуз ский струк ту ра-
лист со чи нил бы му д рое эс се о том, как ли те ра-
тур ный текст дви жет ся в ре аль но с ти, хо тя 
ав тор дав но и умер, а чи та тель все вре мя пьян. 
Но в Reval Sonya все ус т ро е но про ще: это ори ги-
наль ная ди зай нер ская ино ст ран ная шка тул ка, 
в ко то рой уме с ти лись и наш тра ги че с кий 
ци тат ник, и по лы с по до гре вом, и ма т реш ка, и 
пель ме ни, и бес плат ный Wi'Fi.
www.revalhotels.com
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Размещение и наказание  НОВЫЙ ОТЕЛЬ 
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ОБ НОВ ЛЯТЬ  та кую мо дель, как 
Mercedes'Benz GL, все рав но что об нов лять «Ме т-
ро поль» или «На ци о наль». Кар ди наль но что'то 
по ме нять не по лу чит ся, да и не да дут. 
А вот по ме ло чам мож но со вер шен ст во вать до 
бес ко неч но с ти. Соб ст вен но, пре зен то вать 
об нов лен ные мо де ли Mercedes'Benz мо жет в 
на ше вре мя не раз в три го да, а хоть каж дый 
ме сяц. Для это го до ста точ но про сто до зи ро ван но 
под тя ги вать уро вень ком плек та ции лю бо го 
ав то мо би ля до «ше с ти со то го» пуль ма на. 
В слу чае с Mercedes'Benz GL уро вень под тя ну ли 
по не сколь ким по зи ци ям сра зу, од на ко не 
на столь ко, что бы вла де лец преж не го GL умер 
от за ви с ти и раз бил свое «ста рье» о сте ны «Ме т-
ро по ля». За ме тить из ме не ния во внеш но с ти 
ав то мо би ля — это при мер но то же, что за ме-
тить но вую стриж ку же ны. Тре бу ет го тов но с ти 
и оп ре де лен ных уси лий с ва шей сто ро ны и 
про зрач ных на ме ков с ее. Ко неч но, ког да 
ва ши гла за на ко нец'то рас кро ют ся, вам ста нет 
да же уди ви тель но, как вы этих из ме не ний не 
за ме ча ли и как во об ще не ос леп ли, на при мер, 
от бле с ка хро ма, ще д ро рас сы пан но го по но во-
му «ко с тю му» GL — от рей лин гов до за щит ной 
на клад ки у пе ред не го бам пе ра. Вы, ра зу ме ет-
ся, об ра ти те вни ма ние на но вый ди зайн 
ко лес ных дис ков и но вую фор му ре шет ки 
ра ди а то ра. Обя за тель но под счи та е те чис ло 
пла с ти нок на ней: три пла с ти ны — при знак 
са мой мощ ной и до ро гой вер сии. Све то ди о ды 
пе ред них и зад них фар слу жат не толь ко кра-
со те, но и бе зо пас но с ти: ин тел лек ту аль ная 
си с те ма уп рав ле ния на руж ным ос ве ще ни ем 
Intelligent Light System (се рий но для мо де ли 
GL 500 4MATIC) по мо га ет ви деть луч ше, боль-
ше и даль ше как на мос ков ских изо гну тых 
улоч ках, так и на бес ко неч но пря мых про вин-
ци аль ных ма ги с т ра лях. 
Вну т ри са ло на все сде ла но с уче том по след них 
пи с ков мо ды. Для за пис ных пи жо нов от дель-
ное пред ло же ние — но вые де ко ра тив ные де та-
ли из де ре ва, но вая двух цвет ная ком би ни ро-
ван ная ко жа ная от дел ка са ло на (из на ту раль-
ной ко жи и ко жи нап па) и под свет ка Ambient 

Lighting со све то ди о да ми, со зда ю щи ми осо бое 
на ст ро е ние и ат мо сфе ру ую та. 
Уют в GL — по ня тие ком плекс ное, не мыс ли мое, 
в ча ст но с ти, без пе ред них муль ти кон тур ных 
си де ний (для вер сий с дви га те лем V8) с пол ной 
эле к т ро ре гу ли ров кой, «па мя тью» и под держ-
кой по яс нич но го из ги ба. Хо тя GL — это ав то мо-
биль, ко то рый ну жен и по ло жен од но му, в его 
са ло не мо гут най ти ме с то и се ме ро. Для раз ме-
ще ния экс тра пас са жи ров пред наз на чен тре тий 
ряд от кид ных си де ний, так же обо ру до ван ных 
эле к т ри че с ки ми ре гу ли ров ка ми. По ня тие «все 
удоб ст ва» в этом ав то мо би ле вклю ча ет в се бя 
так же пар к тро ни ки спе ре ди и сза ди, ка ме ру 
зад не го ви да, DVD'пле ер, эк ра ны в спе ци аль-
ных под го лов ни ках NECK PRO для во ди те ля и 
пе ред не го пас са жи ра, мощ ный и од но вре мен-
но мяг кий звук си с те мы объ ем но го зву ча ния 
Harman Kardon Logic7 с 12'ю ди на ми ка ми в 
610 Вт. Боль ше чем про сто удоб ное и мод ное ус т-
рой ст во — муль ти ме дий ная си с те ма COMAND 
APS с 6,5'дюй мо вым цвет ным дис пле ем вы со ко-
го раз ре ше ния, ТВ'тю не ром, си с те мой го ло со во-
го уп рав ле ния LINGUATRONIC (ее, к сло ву, не 
на до спе ци аль но на ст ра и вать на го лос не по-
сред ст вен но го вла дель ца), Bluetooth и на ви га-
ци он ным ком пью те ром, с по мо щью ко то ро го 
мож но на блю дать за мар ш ру том дви же ния ав то 
«с вы со ты пти чь е го по ле та». 
Mercedes'Benz GL, бу ду чи очень пи жон ским по 
ви ду, ос та ет ся до ста точ но се рь ез ным вне до-
рож ным ап па ра том по су ти. Это не тот слу чай, 
ког да мно го фор су и ма ло вор су. Са мые по пу-
ляр ные бен зи но вые дви га те ли ав то мо би ля — 
V8, 340 л. с., 460 Нм для GL 450 4MATIC и V8, 
388 л. с., 530 Нм для GL 500 — не по те ря ли сво-
их мощ но ст ных ха рак те ри с тик, но ста ли 
эф фек тив нее и эко но мич нее. Сред ний рас ход 
топ ли ва у GL 450 4MATIC — 13,4'13,6 л/100 км. 
У GL 500 4MATIC — 13,6'13,8 л/100 км. Для 
очень «ум но жад ных» — ди зель ный дви га тель 
V6, ра бо та ю щий под ка по том вне до рож ни ка 
GL 350 CDI 4MATIC BlueEFFICIENCY, име ю щий 
мощ ность в 224 л. с., и кру тя щий мо мент в 
510 Нм и рас хо ду ю щий в сред нем все го 

9,3'9,6 л/100 км. Эф фек тив но ис поль зо вать 
кру тя щий мо мент по мо га ет ав то ма ти че с кая 
ко роб ка пе ре дач 7G'TRONIC, ко то рой мож но 
уп рав лять так же и вруч ную — с по мо щью под-
ру ле вых пе ре клю ча те лей. 
Под ве с ка Mercedes'Benz GL — на двой ных 
по пе реч ных ры ча гах спе ре ди и че ты рех сза-
ди — ком форт на на ров ном ас фаль те и проч на 
в глу бо ких ямах. Для без до ро жья ав то мо биль 
ос на ща ет ся так же спе ци аль ным па ке том 
Offroad'Pro, в ко то рый вхо дит до пол ни тель-
ная за щи та из не ржа ве ю щей ста ли. По сто ян-
ный пол ный при вод 4MATIC стал еще эф фек-
тив нее: кру тя щий мо мент меж ду пе ред ни ми и 
зад ни ми ося ми те перь рас пре де ля ют ся в со от-
но ше нии 45:55 (рань ше бы ло 40:60). В по мощь 
к 4MATIC идут так же си с те ма уп рав ле ния тя го-
вым уси ли ем 4ETS вку пе со встро ен ной ан ти-
бло ки ро воч ной (ABS) и ан ти про бук со воч ной 
(ASR) си с те ма ми и эле к трон ная си с те ма ста би-
ли за ции ESP, ре гу ли ру ю щая ве ли чи ну кру тя-
ще го мо мен та и под тор ма жи ва ю щая по ме ре 
не об хо ди мо с ти от дель ные ко ле са как ав то мо-
би ля, так и при це па, ес ли та ко вой есть. Со вер-
шен нее ста ла и пнев ма ти че с кая под ве с ка 
Airmatic, поз во ля ю щая уве ли чить ве ли чи ну 
до рож но го про све та до 307 мм, а глу би ну бро-
да — до 600 мм. 
Об за вел ся но вый Mercedes'Benz GL и це лым 
ря дом ин тел лек ту аль ных ас си с тен тов, в ча ст-
но с ти, си с те мой адап тив но го кру из'кон тро ля 
Distronic+, ко то рая са ма дер жит дис тан цию до 
впе ре ди иду ще го транс пор та и са ма мо жет 
ра зо гнать или при тор мо зить ав то мо биль. Дей-
ст ву ет на оте че ст вен ных про сто рах и си с те ма 
кон тро ля сле пых зон, осо бо по лез ная при сме-
не по ло сы дви же ния. Во ди те лю та ко го ком-
форт но го и ум но го ав то мо би ля не долж но 
быть ве до мо чув ст во ус та ло с ти. Впро чем, да же 
о при бли же нии та ко го чув ст ва его ус пе ет пре-
ду пре дить не дрем лю щая эле к тро ни ка. В око-
шеч ке спи до ме т ра по явит ся изо б ра же ние 
чаш ки ко фе. Это зна чит, что на ста ло вре мя сде-
лать пе ре рыв и по смо т реть, на при мер, те ле-
ви зор или DVD. 
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ОБ ЭТОМ  ав то мо би ле сто и ло бы рас ска-
зать, да же ес ли бы в нем не бы ло ни че го но во го. 
Де ло в том, что пре зен та цию об нов лен но го 
Volvo C30 ком па ния про ве ла на го ло во кру жи-
тель ной вы со те. Речь идет не об уров не ор га ни-
за ции ме ро при я тия, а о его ге о гра фии. На 
вы со те 2500 м над уров нем мо ря на скло не аль-
пий ско го глет че ра Китцштайн хорн — по пу ляр-
но го сре ди гор но лыж ни ков и сно убор ди с тов — 
Volvo по ст ро и ла са мый вы со кий в ми ре де мон-
ст ра ци он ный са лон. Соб ст вен но го во ря, са лон 
пред став ля ет со бой часть ле дя но го ла ге ря 
Volvo Ice Camp, рас ки нув ше го ся на пло ща ди 
5000 кв. м и функ ци о ни ру ю ще го до са мой Па с-
хи. Цен т раль ная часть ла ге ря — это ги гант ский 
че ты рех заль ный иг лу с вы ста воч ным ле дя ным 
стен дом, на ко то ром как раз и кра су ет ся ог нен-
но'ры жий ав то мо биль (не ле дя ной), ин тер-
нет'ка фе с на сто я щи ми но ут бу ка ми, но на ле дя-
ных сто лах, и да же с ба ром, в ко то ром ус тав шие 
от ка та ния лыж ни ки мо гут за ле дя ной стой кой 
вы пить ле дя ной вод ки из ле дя ных сто пок. 
Ря дом с цен т раль ным иг лу по ст ро е ны еще семь 
гос ти нич ных иг лу, где мож но ос та но вить ся на 
ноч лег и ис пы тать все пре ле с ти эс ки мос ско го 
бы та, где все, как в ста ром шля ге ре: «по то лок 
ле дя ной, дверь скри пу чая»… Ну и так да лее. 
Та ко го ро да ла ге ря до ста точ но рас про ст ра не-
ны в Ла план дии, но там на их по ст рой ку, оче-
вид но, ухо дит го раз до мень ше уси лий. К сло ву, 
для со ору же ния Ice Camp на Китцштайн хор не 
его зод чим по на до би лось 60 тонн льда и 
5000 куб. м сне га.
Их уси лия мо гут по ка зать ся да же бо лее зна-
чи мы ми, чем уси лия ди зай не ров Volvo, ко то-
рые по тра ди ции сверх ак ку рат но по ра бо та-
ли над из ме не ни ем об ли ка но во го ав то мо би-
ля. По сколь ку зад няя часть Volvo C30 сра зу 
по ка за лась его со зда те лям удач ной и ори ги-
наль ной, ее поч ти не тро ну ли. Лишь по ме ня-
ли чер ные па не ли на па не ли в цвет ку зо ва. 
За то су ще ст вен но (по мер кам Volvo) пе ре ра бо-
та ли фрон таль ную часть мо де ли, так что бы 
она от ли ча лась от мо де лей Volvo S40 и V50. 
Из ме нив ли нии бам пе ра и под дер нув вверх 

фа ры, со зда те ли мо де ли, по 
их мне нию, при да ли ав то мо-
би лю еще боль ший спор тив-
ный на ст рой. До пол ни тель-
ную бру таль ность за да ет уве-
ли чив ший ся в раз ме рах фир-
мен ный то тем Volvo — знак 
чи с то го же ле за, он же сим вол 
дерз ко го бо га Мар са, он же ал ле го ри че с кое 
вы ра же ние буй но го муж ско го на ча ла. Под 
стать сим во лу стал боль ше и воз ду хо за бор-
ник, ко то рый мог бы сде лать С30 по хо жим на 
XC60, ес ли бы не ори ги наль ная яче и с тая 
ре шет ка ра ди а то ра. Уз нать об нов лен ный С30 
мож но так же по но вым ко лес ным дис кам 
(они мо гут быть бе лы ми) и по на клад кам на 
вы хлоп ные тру бы.
Са лон Volvo C30 из на чаль но рас по ла гал к 
ве се лым экс пе ри мен там, но те перь вла де лец 
ав то мо би ля по лу чил еще боль шую сво бо ду 
са мо вы ра же ния. В его рас по ря же нии но вые 
со че та ния от дел ки: на при мер, тем но'ко рич-
не вый верх Espresso на по тол ке и тор пе до и 
бе же вый низ на па не лях две рей Blond. Дру-
гой но вый ва ри ант — ко жа ная обив ка тем-
но'крас но го цве та Cranberry. Дав но под ме че-
но, что ди зай не ры ком па нии осо бен но охот-
но экс пе ри мен ти ру ют с цен т раль ной кон со-
лью ав то мо би ля. Они под ве ши ва ют ее в воз-
ду хе, вы пи ли ва ют из пре крас ных ла планд-
ских елей, от ли ва ют из чи с тей ше го гор но го 
хру с та ля. На сей раз цен т раль ную кон соль 
они сде ла ли в сти ле клас си че с ких швед ских 
ги тар Hagstrom, на од ной из ко то рых в свое 
вре мя брал ак кор ды в том чис ле и не заб вен-
ный Эл вис Пре сли. Де ки ги тар Hagstrom 
ок ра ши ва лись в свет лые то на, ко то рые плав-
но пе ре хо ди ли в тем ные и за тем сно ва в свет-
лые. В та ком же ду хе сде ла на и кон соль Oyster 
Burst Deco, ко то рую мож но за ка зать. Аль тер-
на ти вой та кой ори ги наль ной де та ли слу жит 
«мор ская» алю ми ни е вая кон соль, на ко то рой 
на не се ны ли нии ши ро ты и дол го ты, а так же 
ли нии мар ш ру та. Под нее про сят ся на поль-
ные ко в ри ки с узо ром в ви де кар ты ми ра. 

Еще од на оп ция вли я ет уже не на внеш ность, 
а на ха рак тер ав то мо би ля. Эта оп ция — спор-
тив ное шас си, ко то рое, бе зус лов но, от ве ча ет 
ду ху это го верт ко го и ди на мич но го ав то мо-
би ля. Для вер сии R'Design, ори ен ти ро ван ной 
на мо ло дых драй ве ров, оно эле мент ба зо вой 
ком плек та ции. Экс пер ты Volvo по раз ра бот-
ке шас си ис пы ты ва ли его по всей Ев ро пе: на 
уз ких до ро гах в Ан г лии, на вы со ко ско ро ст-
ных ав то ба нах Гер ма нии, на за сне жен ных 
трас сах на са мом се ве ре Скан ди на вии. Мы 
смог ли про ве рить но вое шас си на льду аль-
пий ско го по ли го на Hintersee, где на про стор-
ном во до еме был про ло жен це лый ряд «зме-
ек», «вось ме рок» и все воз мож ных «пет лей» для 
ин тен сив ных го ноч ных тре ни ро вок. Низ кая 
по сад ка, ко рот кие и же ст кие пру жи ны и же ст-
кая на лад ка амор ти за то ров де ла ют ав то мо-
биль со бран ным и по слуш ным да же на льду, 
где кон троль над ма ши ной — по ня тие весь ма 
скольз кое. Пе ре да точ ное чис ло ру ле во го ме ха-
низ ма со кра ти лось, за счет че го на 10% ус ко ри-
лись ре ак ции ру ле вой си с те мы. Же ст кость 
пру жин уве ли чи лась на 30%. Но вое спор тив-
ное шас си пред ла га ет ся для всех вер сий C30, 
за ис клю че ни ем 1.6D DRIVe. У ав то мо би ля в 
этой вер сии сов сем дру гое до сто ин ст во, ведь 
на це лен он не столь ко на ско ро ст ные ре кор-
ды, сколь ко на эко но мию топ ли ва и со хра не-
ние ок ру жа ю щей сре ды. Volvo C30 1.6D DRIVe 
ос на ща ет ся функ ци ей Start/Stop, ко то рая 
от клю ча ет дви га тель, ког да ав то мо биль пре-
кра ща ет дви же ние, на при мер, пе ред за пре-
ща ю щим сиг на лом све то фо ра или в до рож-
ном за то ре. В ре зуль та те рас ход топ ли ва сни-
жа ет ся до 3,9 л/100 км, а вы брос дву оки си 
уг ле ро да со став ля ет все го лишь 104 г CO2/км.
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Ны неш няя кол лек ция по свя ще на Мит це Бри-
кар — од ной из бли жай ших по друг и со рат ниц 
Кри с ти а на Ди о ра, со зда вав шей шля пы для до ма.
Во'пер вых, в ее честь на зва на но вая мо дель сум-
ки Christian Dior — очень дам ская, же ст кая и 
ла ко нич ная, на по ми на ю щая эле гант ный пря-
мо уголь ный порт фель чик на двух руч ках. 
Во'вто рых, ос нов ным цве том кол лек ции стал 
лю би мый ма дам Бри кар свет ло'фи ал ко вый, а 
глав ным прин том — не ме нее лю би мый ею ле о-
пар до вый принт. И в'тре ть их, не боль шая кру из-

ная кол лек ция Christian Dior это го се зо на яв но 
ин спи ри ро ва на мо дой 1950'х — вре ме нем, ког-
да Мит ца Бри кар сла ви лась как од на из са мых 
эле гант ных жен щин Па ри жа. Итак, ес ли не счи-
тать оби лия за ве до мо аг рес сив ных зве ри ных 
прин тов, кол лек ция очень сдер жан ная и спо-
кой ная. Зна ме ни тые дам ские улич ные ко с тю-
мы из плот ной шер сти, с под чер ки ва ю щи ми 
си лу эт кон тра ст ны ми кан та ми и ме хо вой 
от дел кой — юб ки'ка ран да ши и силь но при та-
лен ные жа ке ты с не мно го то пор ща щей ся ба с-
кой, зри тель но су жа ю щей та лию. Од но тон ные, 
ле о пар до вые и сши тые из шел ка в го ро шек пла-
тья'фут ля ры с не боль шой дра пи ров кой на гру-
ди и от лет ны ми по ла ми. При та лен ные ма лень-
кие паль то со слег ка рас кле шен ной юб кой. Пре-
крас ные рас кле шен ные от та лии и за плис си ро-
ван ные пла тья — бо лее лег кие и по движ ные, 
чем клас си че с кие на ря ды эпо хи new look. Дли-
на очень сдер жан ная, по ко ле но.
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ДЛЯ ДОМА CHRISTIAN DIOR ПРЕКОЛЛЕКЦИИ — 
ЭТО ВСЕГДА ПОВОД ВСПОМНИТЬ О СОБСТВЕННОМ 
ЭЛЕГАНТНОМ СТИЛЕ, ПРАКТИЧЕСКИ ОСВОБОЖДЕННОМ 
ОТ СЕЗОННЫХ ТРЕНДОВ

Роман с курортом КРУИЗНАЯ 
КОЛЛЕКЦИЯ CHRISTIAN DIOR  Марина Прохорова
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Путевые находки КРУИЗНАЯ 
КОЛЛЕКЦИЯ LOUIS VUITTON  Марина Прохорова

С
Е

Р
Г

Е
Й

 М
И

Х
Е

Е
В

В ней есть пре крас ные не про мо ка е мые дож де ви-
ки, прак ти че с ки ры бац кие штор мов ки — про-
стор ные и не длин ные, с боль ши ми ка пю шо на ми 
и мно же ст вом вме с ти тель ных кар ма нов. Эле-
гант ные жа ке ты и паль то из за мши и шел ка сти-
ли с ти че с ки то же не сколь ко на по ми на ют курт ки 
ры ба ков. Так же в кол лек ции пла тья и жа ке ты'са-
фа ри, уко ро чен ные ши ро кие брю ки и уз кие 
ко рот кие шор ты из за мши, хлоп ко во го га бар ди-
на и си ней джин со вой тка ни. Пла тья'сви те ры и 
ко рот кие джем пе ры в мор скую по ло с ку, чер-

но'бе лую, крас но'бе лую и жел то'бе лую. Яр кие 
круп ные ла ко вые рем ни, а так же пла с ти ко вые 
бу сы и брас ле ты. На жар кую по го ду на ку рор те 
рас счи та ны на ро чи то лег ко мыс лен ные  по ло са-
тые пла ть и ца, пыш ные ко рот кие пла тья и 
ма лень кие то пы, а так же яр кие про стые ку паль-
ни ки, на по ми на ю щие ри сун ки в ду хе пин'ап. 
На ряд ные ве щи, для ве чер них по хо дов по дис ко-
те кам и ба рам, то же от сы ла ют к pin'up girls. Это 
чер ные, си ние и цве та с тые ко рот кие плис си ро-
ван ные пла тья с пыш ны ми юб ка ми и ли фа-
ми'бю с тье. Так же в на ряд ной ча с ти кол лек ции 
ат лас ные ма лень кие жа ке ты и жи ле ты'смо кин-
ги, а к ним юб ки'шор ты и пыш ные мно го слой-
ные юб ки. Обувь — «ры бац кие» са по ги с рас тру ба-
ми го ле нищ, прав да, с от кры ты ми но са ми и на 
вы со ком кли но вид ном каб лу ке, ук ра шен ные 
круп ны ми брош ка ми'цве та ми бо со нож ки, а так-
же  лег кие вьет нам ки и сан да лии с рем ня ми, опо-
я сы ва ю щи ми но ги до ко ле на.

НАЧАВШАЯСЯ С ПРОИЗВОДСТВА ЧЕМОДАНОВ МАРКА LOUIS VUITTON 
ВСЕГДА С БОЛЬШИМ ВНИМАНИЕМ ОТНОСИЛАСЬ КО ВСЕМУ, ЧТО 
СВЯЗАНО С ПУТЕШЕСТВИЯМИ. КРУИЗНАЯ КОЛЛЕКЦИЯ МАРКИ 
РАССЧИТАНА ИМЕННО НА КРУИЗ ИЛИ  ОТДЫХ НА МОРСКОМ КУРОРТЕ



01 
Колье 
Kenzo
Kenzo  26 570 руб

02
Сумка
Coach
Coach  10 870 руб

03
Кольцо / Запонки
 D.Duke Orlando,   
«Золотой Век»
163 000 руб / 160 000 руб

04
Запонки 
D.Duke Pan 
«Золотой Век» 135 000 руб

05
Запонки
 D.Duke Leonardo 
«Золотой Век» 210 000 руб 

06
Кольцо для платка 
Salvatore Ferragamo 
Salvatore Ferragamo  5 170 руб 

07
Кулон 
Alfieri&St.John
«Золотой Век», цена по запросу 

08
Кольцо для платка 
Salvatore Ferragamo 
Salvatore Ferragamo,  6 110  руб

09
Ремень
Sonia Rykiel  
Sonia Rykiel, 12 690 руб

10
Брелок 
Coach
Coach, 2 820 руб 

11
Серьги 
Alfieri&St.John
«Золотой Век», цена по запросу  

12
Брелок 
Kenzo
Kenzo  3 690 руб

13
Косметичка
Coach
Coach, 12 925 руб

14
Заколка для галстука  
Sonia Rykiel  
Sonia Rykiel 10 340 руб

15
Парфюм Incanto
 Heaven, Charms, Dream 
Salvatore Ferragamo, 3 290 руб, 
2 820, 2 115 руб 
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16
Брелок 
Coach
Coach,  6 110  руб

17
Запонки 
Kenzo
Kenzo 7 320 руб 

18
Брелок 
Salvatore Ferragamo 
Salvatore Ferragamo,  5 170 руб 

19
Брелок 
Sonia Rykiel  
Sonia Rykiel, 6 580 руб

20
Брелок 
Sonia Rykiel  
Sonia Rykiel, 5 264 руб 

21
Шарф 
Sonia Rykiel  
Sonia Rykiel, 6 815 руб 

22
Часы 
Chanel 
«Золотой Век»,  464 400 руб

23
Браслет 
Coach
Coach, 5 640 руб 

24
Подарочный набор: 
ремень и портмоне
Kenzo
Kenzo,  13 590 руб

25 
Запонки 
Kenzo
Kenzo,  7 320 руб 

26 
Кольцо
 Baraka 
«Золотой Век», 146 000 руб

27 
Кольцо
 D.Duke Oskar 
«Золотой Век», 159 000 руб

28 
Брелок 
Kenzo
Kenzo, 3 690 руб 

29 
Флакон для духов
Red Shiny Gold Heart
«Галерея подарков», цена по запросу

30 
Клатч
Salvatore Ferragamo 
Salvatore Ferragamo, 13 160 руб

31
Брелок 
Sonia Rykiel  
Sonia Rykiel, 4 230 руб 

32 
Ключница
Sonia Rykiel  
Sonia Rykiel, 6 110 руб
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В ДЕНЬ ВЛЮБЛЕННЫХ  осо-
бой популярностью пользуются кондитерские, 
кофейни, чайные, в которых можно провести 
романтичный вечер за чашкой кофе, чая или 
горячего шоколада и аппетитным десертом. 
Неслучайно именно середина февраля была 
выбрана для открытия краснодарского кафе с 
символичным для праздника влюбленных 
названием «Патрик и Мари». Интерьер 
оформлен в стиле классической французской 
кофейни: ненавязчивая кремово-бежевая цве-
товая гамма, легкие ажурные столы и стулья, 
уютные мягкие диваны вдоль стен, цветы и 
свечи. Отличительная особенность нового 
кафе  —  собственная пекарня и, следовательно, 
большой выбор выпечки и кондитерских изде-
лий. Здесь можно попробовать, к примеру, воз-
душные французские круассаны с разнообраз-
ными начинками: заварным кремом, шокола-
дом, фруктовым джемом (от 40 руб.), булочки с 
маком, сахарной пудрой, корицей (от 30 руб.), 
пирожные и чизкейки (от 150 руб.). В феврале, 
по случаю Дня святого Валентина и в честь сво-
его открытия, «Патрик и Мари» предложит 
влюбленным парам бесплатно попробовать 
миниатюрные французские пирожные  —  пти-
фуры. Комплимент от шеф-повара к чаю  —  
душистое варенье из киви и клубники. 
Кондитерские изделия собственного произ-
водства предлагает также ростовское кафе 
«Панчо». Идеально подойдут для романтично-
го вечера в День влюбленных конфеты ручной 
работы: миндально-медовые, карамельно-оре-
ховые, с марципаном, крем-брюле или мокко 
(от 45 руб.). Или легкие чизкейки: миндаль-
ный, смородиновый, малиновый, шоколадно-
ореховый (от 120 руб.). В меню также большой 
выбор уникальных авторских десертов. Среди 
них «Гламур»: сочетание необычного бискви-

та (без добавления муки), орехового пралине 
из белого шоколада и нежного мусса с лесны-
ми орехами (160 руб.), «Искушение» с орехово-
шоколадным бисквитом и муссом из молочно-
го шоколада, «Панчо» с кофейным бисквитом, 
сметанным кремом и начинками на выбор — 
ореховая, «пьяная вишня», фруктовая, шоко-
ладная (от 100 руб.). 
Кафе-кондитерская «Буше Х.О.» также извест-
на своими эксклюзивными десертами. Ни 
одна девушка в День святого Валентина не 
устоит перед десертом из свежих ягод в желе 
из шампанского с клубничным соусом и ана-
насовым сорбе (250 руб.) или воздушным 
пирожным «Безе» с малиновым сорбе, фисташ-
ками и крем-брюле (210 руб.). Оригинальный 
микс из орехов и шоколада  —  в десерте «Три 
орешка»: миндальный бисквит, пропитанный 
ликером «Амаретто», фисташковый и мин-
дально-фундучный муссы, покрытые глясса-
жем из горького шоколада и украшенные 
ядрами миндаля, фундука и фисташек (180 
руб.). В «Буше Х.О.» также обязательно стоит 
попробовать необычную блинную шарлотку в 
апельсиновом соусе с сорбе из личи (210 руб.). 
В кафе «Шоколадница» гостям предстоит 
сделать нелегкий выбор между печеньем и 

конфетами ручной работы (от 65 руб.), бель-
гийскими вафлями с заварным кремом и яго-
дами (180 руб.), сладкими блинчиками с 
шоколадом и маком в карамельном соусе 
(130 руб.) и множеством видов соблазнитель-
ных тортов и пирожных. Здесь можно попро-
бовать, например, шоколадно-ягодный пай: 
песочное тесто, взбитые сливки, малиновый 
джем, сливочный шоколадный крем, свежая 
ежевика (149 руб.) или карамельно-ореховый 
бисквитный торт с фисташковым кремом, 
грецким орехом и карамельной глазурью 
(119 руб.). В меню есть и классика сладкого 
жанра  —  десерты из клубники со сливками 
(169 руб.) и малины со сливками (199 руб.). 
Заслуживают внимания и фирменные молоч-
ные коктейли из мороженого и сливок с 
добавлением свежих ягод  —  ежевики, мали-
ны, клубники (199 руб.).
Романтику, столь необходимую в День свято-
го Валентина, можно найти и в чайной. 
Например, в чайном клубе «Точка сборки» 
гостям предлагают попробовать изыскан-
ный китайский чай с удивительным вкусом 
и поэтичными названиями  —   жасминовый 
чай «Счастливое исполнение желаний» (220 
руб.), белый чай «Белый ворс серебряных 
игл» (280 руб.), зеленый чай «Изумрудные 
спирали весны» (200 руб.), «Императорский 
чай с ручья счастья»  (230 руб.), 
«Предъясностные ворсистые пики с гор Хуан-
шань» (320 руб.), «Сладкая роса с горы Мэн 
Дин» (300 руб.). Считается, что утонченный 
вкус качественного китайского чая не стоит 
перебивать привычными для нас тортами и 
пирожными, поэтому в меню чайной пред-
ставлены сладости на основе сухофруктов и 
орехов, например, орехи кешью в меде и кун-
жуте (от 60 руб.). 

В ДЕНЬ ВЛЮБЛЕННЫХ МОЖНО 
ПОБАЛОВАТЬ СЕБЯ И СВОЮ 
ВТОРУЮ ПОЛОВИНКУ 
ЭКСКЛЮЗИВНЫМИ ДЕСЕРТАМИ

18 рестораны 

Поминдальничать всласть 
ПРЕДЛОЖЕНИЯ КО ДНЮ ВЛЮБЛЕННЫХ Наталья Горова



коммерсантъQuality №1 (32) февраль 2010

19рестораны еда с шефом

— Эрик, чем объясняется ваш интерес 
к ягнятине? 
— Мясо ягненка обладает нежным и одновре-
менно пикантным вкусом. Оно очень узнавае-
мо, его не спутаешь ни с каким другим видом 
мяса. Блюда из него нравятся всем, даже тем, 
кто на дух не переносит баранину. 
— Как правильно выбрать мясо ягненка 
для приготовления? 
— Больше всего ценится мясо молочного 
ягненка — не старше трех месяцев. Поскольку 
ягненок в таком возрасте питается почти 
исключительно материнским молоком, его 
мясо имеет особенно нежную структуру и тон-
кий аромат. 
— Какие национальные особенности при-
готовления ягненка существуют в разных 
странах? 
 — Приехав в Россию, я неожиданно обнару-
жил характерную для вашей кухни особен-
ность: более сильную, чем в Европе, степень 
прожарки мяса — любого, не только мяса 
ягненка. Россияне предпочитают хорошо 
прожаренные куски мяса, тогда как евро-
пейцы часто заказывают себе блюда самой 
легкой прожарки, с кровью. 
Свои национальные особенности существу-
ют и в стиле подачи блюд: в Америке, 
например, принято подавать огромные 
куски мяса с большим количеством гарни-
ра, европейский стиль более минималисти-
чен, он нацелен не столько на то, чтобы 
сытно накормить гостей, сколько на то, 
чтобы побаловать их необычными вкусовы-
ми сочетаниям. Различия касаются и выбо-
ра гарнира: спаржу, лапшу или рис с ягнен-
ком любят в Юго-Восточной Азии, жареный 
картофель с грибами — в Восточной Европе, 
нежное пюре или овощи гриль — во 
Франции. 
— А по вашему мнению, с каким гарниром 
лучше всего сочетается мясо ягненка? 

— Как француз я отдам безусловный приори-
тет овощам на гриле. Особенно хорошо, на 
мой взгляд, мясо ягненка сочетается со слад-
ким болгарским перцем. 
— Какое блюдо вы предпочитаете гото-
вить из мяса ягненка? 
— Мне нравится готовить каре ягненка. Для 
одной порции выбирается кусок грудинки с 
4 ребрышками, натирается прованскими тра-
вами, солью, перцем, слегка обжаривается на 
оливковом масле. Каре ягненка можно слегка 
фламбировать — полить 20 граммами коньяка 
и поджечь. Можно приготовить и фрикасе из 
ягненка: нарезать филейную часть как можно 
более тонкими ломтиками, посыпать солью, 
специями, слегка обжарить на достаточно 
сильном огне. Разнообразить вкус блюд из 
ягненка помогут соусы. 
 — Как правильно выбрать соус 
для этого мяса? 
 — Главная задача — подобрать приправы и 
соус таким образом, чтобы они дополняли дос-
таточно пикантный вкус ягнятины, а не пере-
бивали его. К слегка обжаренному мясу можно 
подать винный соус из красного сухого вина, 
бальзамического уксуса, сливок, зелени. 
Прекрасно подойдут и легкие ягодные соусы 
из протертой клюквы или брусники с неболь-
шим количеством сахара и вина. Восточный 
акцент блюду придаст устричный соус, он 

готовится из устричного экстракта, соевого 
соуса и соли. Приготовить в домашних услови-
ях такой соус достаточно сложно, лучше всего 
купить готовый в супермаркете. 
 — Что еще можно приготовить из мяса 
ягненка? 
 — Великолепно смотрится на столе ягненок с 
овощами в тесте. Слегка обжариваем кусочки 
ягненка (филейную часть или каре) со специя-
ми, солью, перцем, отдельно обжариваем 
овощи на гриле — спаржу, сладкий перец, 
помидоры черри, баклажаны — в общем, все, 
что вам больше нравится. Овощи выкладыва-
ем на тонкое дрожжевое тесто, добавляем спе-
ции — розмарин, базилик, придаем тесту 
форму пирога и запекаем в духовке до золоти-
стой корочки. Готовый пирог украшаем веточ-
ками розмарина и подаем на блюде вместе с 
мясом. 
 — Какое самое необычное блюдо вы гото-
вите из ягненка? 
 — Во время дней французской кухни в «Гранд 
Отель Поляна» я приготовил для гостей каре 
ягненка с лакричным соусом. Для россиян это 
было экзотичное сочетание, так как лакрица 
практически не используется в русской кухне 
в отличие, например, от Франции, 
Великобритании или стран Скандинавии. 
Пряно-сладковатый лакричный соус велико-
лепно сочетается с ягнятиной. К этому блюду 
лучше всего подать в качестве гарнира пюре 
из картофеля. Пюре рекомендую приготовить 
на французский манер: с добавлением боль-
шого количества сливочного масла — до 1/3 от 
общей массы. 
 — Какой напиток больше всего подойдет 
к такому блюду? 
 — В данном случае правильный выбор дикту-
ет традиция: классический бокал красного 
вина к блюду из мяса ягненка — лучше и при-
думать нельзя. 
Беседовала Наталья Горова

ГЛАВНАЯ ЗАДАЧА — ПОДОБРАТЬ 
ПРИПРАВЫ И СОУС ТАКИМ 
ОБРАЗОМ, ЧТОБЫ ОНИ 
ДОПОЛНЯЛИ  ПИКАНТНЫЙ ВКУС 
ЯГНЕНКА, А НЕ ПЕРЕБИВАЛИ ЕГО

«Самое нежное мясо» О ЯГНЕНКЕ     
Шеф-повар родового замка коньячного Дома Martell, приглашенный шеф-повар ресторана «Сезон» в «Гранд Отель Поляна» Эрик Данже
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рестораны блюдо

НАКОНЕЦ-ТО ЯЙЦО БЕНЕДИКТ 
У МЕНЯ В КАРМАНЕ

СЕ ГО ДНЯ  у ме ня для вас по да рок. Я 
рас ска жу, как де лать са мый изы с кан ный в 
ми ре за в т рак, ко то рый по да ют поч ти ис клю-
чи тель но в пя ти зве зд ных оте лях. Это яй ца 
бе не дикт, те са мые по ши ро ван ные яй ца, 
ко то рые ва рят без скор лу пы, и они по лу ча ют-
ся в та ких ак ку рат ных ме шоч ках, скры ва ю-
щих теп лый и жид кий жел ток'со ус, и это чу до 
воз ле жит на теп лой грен ке с то нень ким лом-
ти ком по ст ной вет чи ны под неж ней шим гол-
ланд ским (яич но'сли воч ным) со усом. 
Ви жу скеп ти че с кие улыб ки: мол, мно го уже 
бы ло та ких, кто обе щал, что все по лу чит ся, 
что с гол ланд ским со усом при дет ся, ко неч но, 
по во зить ся, но па шот — сто ит толь ко до ба-
вить в два ли т ра сла бо ки пя щей во ды три сто-
ло вых лож ки ук су са и од ну со ли, счи тай те — 
у вас в кар ма не (кста ти, сло во «па шот» с фран-
цуз ско го пе ре во дит ся, в том чис ле, «в кар ма-
не»). Не тут'то бы ло: сле дуя этим ин ст рук ци-
ям, я са ма уг ро би ла не один де ся ток яиц! 
Ка кие там ак ку рат ные ме шоч ки, яй ца про сто 
на гло рас те ка лись без на деж ны ми лох мо ть я-
ми в пра виль ной, за меть те, под кис лен ной и 
ед ва ки пя щей во де. Все де ло в том, что бе лок 
хо ро шо ко а гу ли ру ет ся толь ко у яиц не стар ше 
двух'трех дней — а где ж их взять, ес ли у те бя 
нет, на при мер, соб ст вен но го или со сед ско го 
ку рят ни ка? В ма га зи не они в луч шем слу чае 
не дель ные. 
В ка кой'то мо мент я ус по ко и лась на том, что в 
Бур гун дии на учи лась де лать яй ца ме ретт — те 
же па шот, толь ко в ви не. Ока за лось, по ши ро-
вать в вин ном рас тво ре лег че, чем в ук сус ной 
во де, но яй ца долж ны быть не стар ше хо тя бы 
че ты рех'пя ти дней, ина че все рав но рас те кут-
ся. В Ита лии мне по ка за ли еще од ну хи т рость: 
по ши ро вать яй ца, да же не дель ные, в ед ва буль-
ка ю щем ос т ром то мат ном со усе. Де ла ешь в нем 
лож кой во рон ки, за пу с ка ешь в них все со дер-
жи мое скор луп ки и за хло пы ва ешь крыш ку. 
Ми нут че рез пять от кры ва ешь — и ло па точ кой 
на грен ку. На зы ва ет ся «ад ские яй ца». 
Да толь ко то с ка по бо же ст вен но му яич но му 
со вер шен ст ву у ме ня так и не про шла. 

С но вой си лой она воз ник ла во вре мя ве сен-
ней по езд ки в Ин дию. Пя ти зве зд ный отель 
«Тадж». За в т рак. По да ют яй ца бе не дикт. 
Из'под неж ной ву а ли бел ка, ко то рую ка кой'то 
со блаз ни тель слег ка над ре зал, не мно го про-
гля ды ва ет жел ток, буд то про те ка ет в кон вуль-
си ях на слаж де ния на ук ры ва ю щую его кре-
мо вую пе ну со уса. Са мое эро тич ное в ми ре 
блю до: да же ес ли чув ст ву ешь се бя поч ти тру-
пом, от од но го его ви да те кут слю ни. Кста ти, 
есть та кая вер сия, буд то из на чаль но изо щ-
рить ся по ва ров за ста вил не кий Сэ му ель Бе не-
дикт, нью'йорк ский бро кер, ко то рый, спа са-
ясь от по хме лья, ис кал что'то не о бык но вен-
ное. От по хме лья бе не дикт, прав да, по мо га-
ет — в том смыс ле, что воз рож да ет к жиз ни. 
Ког да от все го тош нит — и вдруг это аб со лют-
ное со вер шен ст во. 
До би ва ет та са мая не слы хан ная про сто та. 
Сва ре но в во де. На две пор ции: два яй ца, два 
лом ти ка бе ко на, два ку соч ка бе ло го хле ба и 
не сколь ко ве то чек зе ле ни. 
Я все'та ки ре ши ла на чать с то го, что хо тя бы 
вы гля дит по слож нее, с гол ланд ско го со уса. 
Два яй ца, 100 грам мов сли воч но го мас ла, по 
сто ло вой лож ке вин но го ук су са и ли мон но го 
со ка, соль, чер ный пе рец — и этот на бор про-
дук тов, на гре вая на во дя ной ба не, на до пре-
вра тить в лег чай шую эмуль сию. Это поч ти 
май о нез, толь ко вме с то олив ко во го мас ла — 
сли воч ное, шту ка еще бо лее ка п риз ная: од но 
не вер ное дви же ние — и все без на деж но рас-
сла и ва ет ся. Един ст вен ный вы ход все тот же: 
рас сла бить ся и не спе ша по лу чать удо воль ст-
вие, ког да на тво их гла зах жел ток, при ни мая 
по кап ле мас ло, пре вра ща ет ся в воз душ ную 
суб стан цию. 
Нуж но че ты ре ма лень ких ка с т рюль ки и про-
дук ты ком нат ной тем пе ра ту ры. От де ля ешь 
бел ки в од ну ка с т рюль ку, желт ки — в дру гую. 
Со лишь их, пер чишь — и взби ва ешь руч ным 
мик се ром до за гу с те ния. На не боль шой огонь 
ста вишь тре тью ка с т рюль ку — с мас лом, что-
бы рас то пи лось, и чет вер тую — с ли мон ным 
со ком и ук су сом — их на до до ве с ти поч ти до 
ки пе ния. Огонь вы клю ча ешь, но ос тав ля ешь 
обе ка с т рюль ки на теп лой пли те (ес ли нет 
ме тал ло ке ра ми че с кой, при дет ся го то вить на 
во дя ной ба не), сю да же пе ре став ля ешь ту, что 
с желт ка ми. Вклю ча ешь мик сер и, взби вая, 
вли ва ешь теп лую кис ло ту в желт ки. А те перь 
мед лен но, не пре кра щая взби вать, вво дишь 
мас ло. Вен чик опо ла с ки ва ешь — взби ва ешь 
ос тав ши е ся бел ки. До бав ля ешь их в со ус — 
они его ста би ли зи ру ют. За кры ва ешь крыш-
кой и ста вишь в ка с т рю лю по боль ше с теп лой 
во дой. Я уже до ве ла про цесс до ав то ма тиз ма: 

пять ми нут — и все го то во. И каж дый раз мас-
са по ло жи тель ный эмо ций: ведь это же, черт 
по бе ри, один из глав ных со усов фран цуз ской 
кух ни, и он опять по лу чил ся по тря са ю щим! 
Бе кон под жа рить во об ще про сто. Еще про ще 
сде лать то с ты. Все де ло в яй цах. Ав тор ши зна-
ме ни тых ку ли нар ных книг ХХ ве ка меч та ли 
изо б ре с ти спо соб по ши ро ва ния не дель ных 
яиц, ко то рые лю бая хо зяй ка мо жет ку пить в 
обыч ном су пер мар ке те. Они би лись над этой 
за да чей, как уче ные му жи над фи ло соф ским 
кам нем. Как лю би ла го во рить не заб вен ная 
Джу лия Чайльд, глав ная на ша за да ча в том, 
что бы вы со кая кух ня при шла в обыч ный мно-
го квар тир ный дом. Ведь хо ро шо пи тать ся и 
на слаж дать ся жиз нью — зна чит не за бы вать о 
сво ей че ло ве че с кой сущ но с ти. И вот что она 
пред ло жи ла: сна ча ла яй цо с ту по го кон ца 
на до ос то рож но про ко лоть кан це ляр ской 
кноп кой, что бы вы пу с тить воз дух, за тем про-
ва рить 10 се кунд в скор лу пе, а по том по ши ро-
вать. Я про бо ва ла. Это чуть лег че, но, ес ли 
яй цо стар ше пя ти дней, все рав но рас те ка ет ся. 
Дру гая ку ли нар ная бо ги ня, ан г ли чан ка Эли за-
бет Дэ вид, ва ри ла яй цо в скор лу пе 30 се кунд, а 
по том без скор лу пы бро са ла в во рон ку, ко то-
рую лож кой за кру чи ва ла в во де — то же ни че го 
се бе фо кус, по лу ча ет ся че рез раз. Я, ка жет ся, 
на шла соб ст вен ный ме тод. 
По ка во да за ки па ет без вся ко го ук су са, бе ру 
цел ло фа но вый па ке тик для за в т ра ка и на де-
ваю его на ко фей ную ча шеч ку, сма зы ваю из ну-
т ри мас лом, что бы бе лок при вар ке не при ли-
пал — а те перь вы пу с каю в па ке тик яй цо. Ну и 
вот: птич ка в клет ке, за вя зы ваю па ке тик жгу-
ти ком и опу с каю в во ду. В ед ва ки пя щей во де 
па ке тик не та ет, а бе лок бы с т ро схва ты ва ет ся. 
Че ты ре ми ну ты — и все го то во. Все гда мож но 
при под нять па ке тик и по тро гать: ес ли яй цо 
по ка жид ко ва то, по дер жать еще чу ток. Ос таль-
ное — про сто пу с тя ки. На каж дую грен ку кла-
дешь бе кон, или неж ней шую се муж ку, или 
зо ло ти с тую об жа рен ную кре вет ку, об ре за ешь 
па ке тик нож ни ца ми под са мым жгу ти ком и 
вы ва ли ва ешь яй цо — оно иде аль но глад кое, 
ни ка ких лох мо ть ев, прав да, не иде аль но круг-
лое, с не боль шим хво с ти ком: ведь, за вя зы вая, 
я са ма за го ня ла его в угол па ке ти ка. По ли ваю 
со усом, по сы паю зе ле нью, чуть над ре заю, что-
бы не мно го вы тек жел ток, и — о'о'о! — на слаж-
да юсь. Да, пред ставь те се бе: вот те перь я так 
каж дое ут ро. 
Го тов ка, она де ла ет вас не про сто че ло ве ком, 
но че ло ве ком ус пеш ным — ин те рес но, как 
это зву чит по'ла ты ни? Ведь вот оно сча с тье: 
на ко нец'то яй цо бе не дикт у ме ня в кар ма не. 
Счи тай те, и у вас то же! 

Яйца бенедикт

Еда с Еленой Чекаловой
ЯЙЦО ПРЕТКНОВЕНИЯ
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Яйца 4 шт.

Бекон  (4-8 ломтиков) 

Белый хлеб  (4 кусочка) 

Голландский соус (можно заменить 

домашним майонезом или соусом морнэ) 

Несколько веточек зелени
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НА ЭТОЙ  фо то гра фии — Ха на. У нее 
есть брат Яков, ко то рый то же лю бит фо то гра-
фи ро вать ся, но сей час он на мо ре с ма мой. А 
доч ка уже в Моск ве, по то му что ей на до в 
шко лу, а мне — на ра бо ту. У Ха ны в шко ле зна-
ют, что я ра бо таю в га зе те, но не пи шу, не 
фо то гра фи рую, не ри сую, не раз во жу га зет 
по ки о с кам. Я то же знаю кое'что про Ха ни-
ных од но класс ни ков, на при мер, про Да шу и 
Со ню. Да ша при бо ле ла, а Со ня по ш ла на урок 
тан цев, по это му со вер шен но не по нят но, чем 
нам за нять ся в за сне жен ном го ро де в по след-
ние вы ход ные ка ни кул.
У нас есть ком пью тер ная иг ра Sims, где нуж-
но уп рав лять се мь ей: сна ча ла как бы со бой, 
по том — за дво их, а ес ли справ ля ешь ся, то 
не сколь ки ми по ко ле ни я ми, вклю чая на до ед-
ли во го при зра ка дя ди. Я все гда пы та юсь сде-
лать ка рь е ру, но по че му'то иду в ки но, а Ха на 
все гда бы с т ро зна ко мит ся на пля же, вы хо-
дит за муж и ро жа ет ре бен ка, что не про сто, и 
за это да ют мно го оч ков, но тут по ра ид ти 
спать, и ей не на до ду мать, чем за нять это го 
ре бен ка, по то му что за в т ра мож но не про дол-
жать, а на чать сна ча ла.
В об щем, мы ре ши ли на пи сать всем пись ма. 
На вы ки пись мен ной ре чи, как и хо ро шие 
от но ше ния с род ст вен ни ка ми, все гда при го-
дят ся де воч ке, я счи таю. И пись ма пи сать 
ин те рес но. Вот ког да они с бра том не дав но 
на пи са ли пись мо Де ду Мо ро зу, он в от вет 
ос та вил на по до кон ни ке бу бе нец. Этот бу бе-

нец под верг ся поч ти тал му ди че с ко му трак то-
ва нию, и под ко нец бы ло ре ше но, что, ско рее 
все го, по да рок на Но вый год бу дет. Яша, ко то-
рый сей час на мо ре, то же уме ет пи сать пись-
ма, мы про сто по ка не на учи лись их чи тать. 
Обыч но он при бе га ет из сво ей ком на ты с 
кон вер том и тор же ст вен но го во рит: «Вам 
пись мо от кня зя!» — это на вер ня ка из ка ко-
го'то мульт филь ма или спек так ля, я толь ко 
знаю, что точ но не из «Вин ни'Пу ха». Я рас пе-
ча ты ваю пись мо и са жусь со чи нять кня зю 
от вет: «Ва ше си я тель ст во...» А ког да за кан чи-
ваю, то кня зя уже нет, а есть Спай дер мен, а он 
не уме ет чи тать, па па, на нем же ма с ка!
А Ха на пи шет пись ма на ком пью те ре. Ей нра-
вит ся, что у нее свой эле к трон ный ад рес и к 
не му на бор смеш ных ро жиц, ко то рые мож но 
ста вить в кон це фра зы,— их все все гда на зы ва-
ют смай лы, хо тя не ко то рые из них «краи», а 
не ко то рые «аг ли». Я объ яс нил, что в на ча ле 
пись ма на до поз до ро вать ся, по том рас ска зать 
о сво ей жиз ни, по ин те ре со вать ся здо ро вь ем и 
за ня ти я ми ад ре са та, веж ли во по про щать ся. А 
сам от крыл пе ре пи с ку Ша ля пи на с до черь ми 
— тол стый том до эле к трон ной эпо хи. Пись ма 
ба са в ос нов ном со сто я ли из из ви не ний. Не 
смог при ехать в Ял ту, ког да обе щал, за дер жал-
ся с Горь ким, по том опять за бо ле ло гор ло, га с т-
ро ли в Ниж нем про шли ус пеш но, в пла нах — 
Мин во ды и весь Кав каз, я слы шал, доч ка, что 
ты об ща ешь ся с фу ту ри с та ми, по верь, они 
ник чем ные, бес та лан ные лю ди, ка кие мо гут 

ока зать на те бя не пра виль ное вли я ние.
Есть та кая ко мис сия с де ть ми, дей ст ви тель-
но, осо бен но с доч ка ми, и не толь ко со взрос-
лы ми,— мо гут по зна ко мить ся черт зна ет с 
кем. Мы как раз об суж да ли, что все лю ди зна-
ко мы друг с дру гом, ес ли не на пря мую, то 
опо сре до ван но. То есть, на при мер, я знаю 
од ну пи са тель ни цу, у нее был де душ ка, то же 
пи са тель, он знал и Горь ко го, и фу ту ри с тов. 
Фу ту ри с ты пи са ли сти хи о бу ду щем. А ты не 
от вле кай ся, пи ши о на сто я щем.
Ког да'то дав но, ког да доч ка не уме ла не толь ко 
пи сать, но чи тать и да же го во рить, мы с ней 
вы нуж ден но жи ли в раз ных го ро дах. Не дол го, 
но очень гру ст но. И я пи сал ей пись ма, сей час 
по ни маю — не мно гим луч ше ша ля пин ских. О 
се бе. С из ви не ни я ми и объ яс не ни я ми. Прав-
да, не от прав лял. А по том за был ком пью тер в 
так си, вот как удоб но вы шло. Но те перь все 
по'дру го му: я уже по сла ла те бе пись мо, бу ду 
иг рать в Sims, а ты от ве чай ско рее.
Вме с те со мной то же пись мо по лу чи ли 
де душ ка и Ха ни на учи тель ни ца ан г лий ско-
го, де вуш ка Ма рия из Мель бур на, ко то рая 
про шлой зи мой ска за ла ей, что ро ди те ли, 
тре бу ю щие хо ро ших оце нок, про сто кро ко-
ди лы, но твои не са мые страш ные — в Ав ст ра-
лии во дят ся двух ме т ро вые, и на них раз ре-
ше на охо та. Это пись мо очень точ но сле до ва-
ло мо им ин ст рук ци ям: «при вет! у ме ня все 
хо ро шо. а как ты? ха на»
Вот си жу, при ду мы ваю от вет.

дети

Я ВСЕГДА ПЫТАЮСЬ СДЕЛАТЬ КАРЬЕРУ, НО ПОЧЕМУ-ТО 
ИДУ В КИНО, А ХАНА ВСЕГДА БЫСТРО ЗНАКОМИТСЯ НА ПЛЯЖЕ, 

ВЫХОДИТ ЗАМУЖ, РОЖАЕТ РЕБЕНКА, И ЗА ЭТО ДАЮТ МНОГО ОЧКОВ

Отец 
Демьян Кудрявцев

ДОРОГИЕ 
УДОВОЛЬСТВИЯ 

«Гедон Авто-Премиум»

Ростов-на-Дону, 

ул. Малиновского, 11/2

(863) 292-88-92 

www.infiniti-gedon.ru

SHOPPING

«Золотой Век»

Ростов-на-Дону, 

ул. Б. Садовая, 37

(863) 267-90-70

ул. Б. Садовая, 115,  

отель «Дон-Плаза»

(863) 263-90-10

пр. Буденновский, 49,  

ТЦМ  «А`стор Плаза»

(863) 291-09-70

www.zolotoivek.ru

Sonia Rykiel

г. Ростов-на-Дону, 

пр. Буденновский, д. 49, 

ТЦМ «А`стор Плаза» (863) 295-79-59

Salvatore Ferragamo 

 г. Ростов-на-Дону, 

пр. Буденновский, д. 49, 

ТЦМ«А`стор Плаза» (863) 295-79-65

Kenzo 

Ростов-на-Дону, 

пр. Буденновский, д. 49, 

ТЦМ  «А`стор Плаза» (863) 297-59-76 

Coach 

Ростов-на-Дону, 

пр. Буденновский, д. 49, 

ТЦМ  «А`стор Плаза» (863) 295–79-79

РЕСТОРАНЫ

Кафе-пекарня 

«Патрик&Мари» 

Краснодар, ул. Индустриальная, 2, 

ТРК «Сити-центр»

Кофейня 

«Шоколадница» 

Ростов-на-Дону, 

пр. Буденновский, 44 - 46/55, 

(863) 267-96-97 

Кондитерская «Панчо» 

Ростов-на-Дону, 

ул. Б. Садовая, 95 

( 863) 263-22-91

«Гранд Отель Поляна»

Сочи, с. Эсто-Садок, 

Красная Поляна, (8622) 902-902 

Чайный клуб 

«Точка сборки» 

Ростов-на-Дону, 

ул. Суворова, 89

(863) 221-7-225

Кондитерский дом 

«Буше Х.О.»

г. Ростов-на-Дону, 

ул. Пушкинская, 151 

(863) 264-38- 96
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01
Руководитель областного госпиталя для ветеранов войн Игорь Гореев, вице-президент Московского 

индустриального банка Дмитрий Елисеев и учредитель ОАО «Югростент» Анатолий Семенчук 

на открытии бильярдного клуба «Горизонт»

02
Арт-директор клуба Федерации бильярдного спорта «Пул и снукер»  Константин  Прокопенко 

на открытии бильярдного клуба в ДГТУ

03
Арт-директор «Гранд Отель Поляна» Ирина Семенова и брэнд-менеджер Martell Сергей Козлов 

во время проведения дней французской кухни в «Гранд Отель Поляна»

04
Актер, телеведущий, продюсер Михаил Ефремов на премьере фильма «Кошечки» в кинокомплексе 

«Киномакс-Дон»

из жизни отдохнувших
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