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ноком, сырокопченая колбаса с хлебными 
тостами, огурчики малосольные и лисич-
ки маринованные, салат с утиной грудкой 
и салат с семгой, креветками и мидиями 
под острым соусом, копченая форель с са-
войской капустой и шампиньонами и за-
печенная телятина с яблоками.   

Чтобы насладиться караоке (600 руб. за 
песню) в бархатных интерьерах «Джель-
сомино cafe», придется заранее забро-
нировать стол и внести депозит от 20 000 
руб. (столик на двоих) до 60 000 руб. (на 
большую компанию). Начало — в час ночи 
1 января, в программе конкурсы от арт-
группы «Джельсомино», пародисты, хип-
хоп с джазом.

Разумеется, справить встречу Нового 
года зовут и все крупные отели. В Гранд 
Отеле Европа гостей ждут в ресторане 
Rossi’s: вечеринка пройдет в стиле Фрэн-
ка Синатры. На аперитив граппа; под ме-
лодии 60-х новый шеф ресторана кампа-
ниец Винченцо Скуарчафико выдвинет 
итальянские канапе, теплое карпаччо 
из лосося и рыбы-черта, запеченные ус-
трицы с просекко, террин из фриульско-
го прошутто с орехами в сопровождении 
тыквенного супа, ризотто с морским гре-
бешком, кальмаром и белыми грибами, 
филе тюрбо по-лигурийски, то есть с мин-
далем, маслинами и каперсами, на десерт 
крем-брюле с лимончелло плюс лимон-
ный сорбет. Запивать белым и красным 
домашним вином (полбутылки на персо-
ну), цена билета 13 100 руб. 

В «Икорном баре» встреча Нового го-
да обойдется в 23 700 руб.: среди закусок 
жареный камчатский краб в соусе сотерн 
с фруктовой сальсой, филе черной трес-
ки на пару с яблочно-сельдереевым пю-
ре и осетровой икрой, пастила из оле-
нины с лавандовым соусом, шоколадное 
парфе. Каждому нальют по бокалу бело-
го и красного вина на выбор и портвейн 
Taylor’s в качестве дижестива. В рестора-
не L’Europe накормят камчатским кра-
бом с листьями базилика, манго и сала-
том фризе, торшоном из утиной печени 
с шоколадным пралине и винным желе, 
жареными морскими гребешками со све-
кольным чатни и икрой белуги, говяди-
ной ангус с жареными грибами, карто-
фельным мильфеем в шоколадном соусе. 
На десерт «Зимняя фантазия» от шефа Ана-
толия Иванова, стоимость 20 500 руб.  На 
«Крыше» вечеринка «В гостях у сказки»: 
мастер-класс по исполнению частушек в 
декорациях избушки на курьих ножках 
гостям и обширный русский буфет. Ма-
ринованный в водке лосось и копченые 
угорь, форель и масляная рыба, салат с ра-
ками и блины с красной икрой, целико-
вая стерлядь и рулеты из телячьего язы-

ка с грибами, пироги с капустой, рыбой 
и грибами, соленья и маринады, оленье 
филе с лисичками и картофельным пи-
рогом, на сладкое шашлычки из свежих 
ягод, супы из дыни, персика или клубни-
ки и ассорти из домашнего мороженого 
— все за 16 800 руб., в которые включен 
начальный бокал шампанского или рюм-
ка водки, два бокала домашнего красного 
или белого и фирменный дижестив. Ин-
формация для гостей Гранд Отеля Европа: 
для маленьких посетителей всех рестора-
нов гостиницы приготовили программу 
в недавно отреставрированной бильярд-
ной комнате (цена 3800 руб.). Снегуроч-
ка, Дед Мороз и няня вряд ли дадут детям 
заскучать, тем более что у них тоже будет 
свой новогодний пир: столичный салат, 
сервированный в тарталетках, домаш-
ние чипсы и пицца с салями, гамбургеры 
с картофелем и огуречным чатни, с ры-
бой и с курицей, панини с моцареллой и 
с сыром и ветчиной, фруктовые брошет-
ты и клубника со сливками. 

Ресторан «Давыдов» при отеле «Асто-
рия» предлагает отметить Новый год с 
цыганами, точнее, с ансамблем «Цыганс-
кий двор». И здесь на столах русское изо-

билие: винегрет с соленьями, красная ик-
ра и копченые лосось и осетрина, борщ и 
пельмени с грибами, молочный поросе-
нок, фаршированный судак, картофель 
«Пушкин», брокколи с миндалем и са-
войская капуста, свекольное пюре и мо-
лодая морковь. Водку, бренди и шампан-
ское Billecart Salmon наливают без огра-
ничений. Стоимость билета ровно 18 999 
руб., детям до двенадцати полцены; за ту 
же сумму можно отметить праздник в за-
ле «Зимний сад» — в новогоднюю ночь 
он превратится в ванильно-шоколадную 
гостиную, поскольку в каждом из шести 
блюд ужина есть ваниль или шоколад: тер-
рин из утиной фуа-гра с ванильно-клуб-
ничным компотом, филе оленя с соусом 
из черного шоколада и жареными гриба-
ми, маринованный лосось с пюре из кре-
веток и шоколадным соусом, шоколадное 
трио с ванильным парфе и сырная тарел-
ка в компании с ванильным медом. Плюс 
специально подобранные спиртные на-
питки, плюс студия современного танца 
«Стиль». После двух часов ночи появится 
диджей и начнется понятно что.

Отель «Англетер» в новогоднюю ночь 
приглашает на праздничное сафари: в 
ресторанах Borsalino и Caviar bar соору-
дят декорации тропического леса, в кото-
рых случится шоу-балет, выступят танце-
вальная группа в стиле Riverdance и мек-
сиканские марьячи, поздравит Санта-Кла-
ус и пройдет главный конкурс вечерин-
ки «Охота на тигра». Ресторан Borsalino 

 «Карл и Фридрих» 

Гранд Отель Европа

«Палкинъ»

в ресторане L’Europe 
накормят камчатским крабом с 
листьями базилика, манго и 
салатом фризе
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