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Сентиментальное путешествие
О ресторанах Gusto и Rubinstain 
рассказывает Анастасия Вронская

Достоверная гастрономия
Зак рыв ший ся на лет ние ка ни ку лы Simp
le Bar на Дег тяр ной ули це отк рыл ся в ок
тяб ре в ви де ре сто ра на Gus to. Simp le Bar 
по су ти был ви но те кой с до стой ной ита
льян ской едой. Са ма ви но те ка ос та лась 
на ме сте: бу тыл ки с кьян ти и каль ва до
сом в де ре вян ных ящи ках на вхо де, эно
ма ти ки с ви на ми вдоль стен — трид цать 
шесть по зи ций в роз лив, от «Са ви ньо на» 
до «Сас си кайи», и бу дет, ви ди мо, еще боль
ше. Гра мот но сре жис си ро ван ная ка мер
ность пер во го эта жа ос та лась без из ме
не ний: те же пол ки с кни га мибо ка ла ми
проб ка ми, рас се ян ный приг лу шен ный 
свет. Па стель ных то нов раз ноц вет ная ме
бель, пол ное от сут ст вие плаз мен ных па
не лей, стол с тра ди ци он ны ми за ку ска ми: 

ма ри но ван ные ар ти шо ки, раз но ка ли бер
ные олив ки, вя ле ные по ми до ры, ми ска с 
ме дом. На со лид ную под бор ку из да ний, 
пос вя щен ных ви ну, попреж не му за хо дят 
зна то ки, они за би ра ют ся под бар хат ные 
чер ные кол па ки тор ше ров и си дят ча са
ми, шту ди руя пре и му ще ст ва анг лий ско
го ду ба пе ред нер жа вей кой или раз би ра
ясь, из ка ко го бо ка ла сле ду ет пить ба ро ло. 
Вто рой этаж, ку да са жа ют с ше сти ве че ра, 
пре тер пел из ме не ния: по я ви лись стек
лян ные че ты ре ху голь ные ко лон ны, кад
ки с цве та ми до по тол ка, бе лые ска тер ти в 
пол. Но са мое ин те рес ное нов ше ст во кос
ну лось ку ли нар ной сто ро ны: вме сто ше фа 
Габ ри э ле Са ви ни на кух не те перь ко ман
ду ет Фаб ри цио Фа туч чи. 

Ита льян ская го тов ка ра сти ра жи ро ва на 

у нас как ни ка кая дру гая — ри зот то ва рят 
в каж дом тре тьем об ще пи те, ми не ст ро не 
по да ют в каж дом вто ром, а  са лат це зарь, 
по жа луй, не встре тишь раз ве что в чай
ха не. Гос по дин Мна ца ка нов, возг лав ля ю
щий ре сто ран ную груп пу «Проб ка», в ку
хон ные на чаль ни ки пред по чи та ет брать 
ино ст ран цев. Прош лый шеф Са ви ни лю
бил за вер нуть чтони будь эда кое — че го 
сто ил один то мат ный суп с ось ми но гом. 
Ны неш ний шеф Фа туч чи, бла го душ ный 
ве ли кан с бле стя щи ми гла за ми, го во рит, 
что де ла ет про стую кух ню — и ког да да ет 
ма стерклас сы в мо сков ской «Ака де мии 
вку са», и ког да ору ду ет в Gus to (что поита
льян ски то же оз на ча ет «вкус»). Объяс ня ет, 
что все про сто до изум ле ния. Бак ла жан
ную ла занью (410 руб.) го то вит ров но так, 
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