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Рыбные гости
Ресторан Porto Maltese 
следила Анастасия Вронская

По сто ян ные По се ти те ли ре сто ра
на при Мор ском яхтклу бе удив ля ют ся, 
об на ру жив на за ве де нии но вую вы ве
ску — ло го тип меж ду на род ной се ти рыб
ных ре сто ра нов Por to Mal te se. Чтото по
ме нять в пя ти лет нем ре сто ра не на Кре
стов ском уст ро и те ли дав но хо те ли. идея 
реб рен дин га выз ре ла в на ча ле го да, ког
да вто рой этаж от да ли под офи сы. По на
ча лу офор ми ли ин те рьер, как при ня то 
в Por to Mal te se: вык ра си ли сте ны в гряз
ножел тый цвет, раз ве си ли фла ги ор де на 
гос пи та лье ров и ры бо лов ные се ти, при
нес ли гри фель ные до ски и ак ва ри ум, ус
та но ви ли рыб ный лед ник. но вот имен
но здесь, в ар хи тек ту ре со вет ских се ми
де ся тых, эта поч ти до маш няя де мок ра
тич ность не по ка за лась кста ти. Да и вид 
на сред нюю нев ку с ях та ми и ела ги но
ост ров ский лес пот ре бо вал боль шей ла
ко нич но сти и проз рач но сти ре ше ний. 
Ак ва ри ум с ома ра ми и лед ник ос та ви ли, 
а вот сте ны пе рек ра си ли в бе лос неж ный 
цвет. Глав ное тут ок на от по ла до по тол
ка, за ни ми ве ран да с ро тан го вой ме бе
лью: осенью на ней, ко неч но, уже не по
си дишь, за то круг лый год дей ст ву ют бе
сед ки с по дог ре вом на по мо сте у са мой 
во ды: по душ ки на ска мей ках, под сто
леш ни ца ми оча ги с уг лем. 

Два Por to Mal te se в го ро де уже есть, на 
ста ро нев ском прос пек те и в Га ва ни. К тре
тье му тез ке они от но ше ние име ют, но кос
вен ное, — хо зя е ва раз ные. Ком па ния снаб
жа ет по до печ ные ре сто ра ны про дук та ми, 
по ва ра ми и стро го ус та нов лен ным ме ню, 
но в дан ном слу чае от стан дарт но го спи
ска блюд раз ре ши ли нем но го от сту пить. 
ста вить кух ню поз ва ли брендше фа се ти 
сер ба Ми ло ша Ко сти ча. Ко стич при был в 
се ре ди не ле та, но это го по ка за лось ма ло, 
и в сен тяб ре из рим ско го миш ле нов ско
го ре сто ра на La Per go la при е хал еще один 
шеф, пор ту га лец Жо зе нег рей руш. 

Этот ду эт спел тут неч то сре ди зем но
мор ское c силь ным кре ном в ита льян
ское: доб рую по ло ви ну ме ню за ни ма ет 
бре за о ла с па стой и ри зот то со стра чет то. 
При этом Ко стич де ла ет ак цент на ры бе 
и мо реп ро дук тах, а нег рей руш спе ци а
ли зи ру ет ся на мя се. Плюс каж дый сде лал 
свою стра ни цу, чтото вро де де гу ста ци
он но го се та. серб пред ла га ет свои ва ри
а ции ру ко лы с жа ре ны ми мо реп ро дук
та ми, ва рит ле шо — на ци о наль ный проз
рач ный рыб ный суп с ово ща ми и го то
вит обер ну тый в парм скую вет чи ну и за
пе чен ный с гра но па да на мор ской гре бе
шок. Пор ту га лец де ла ет сдоб рен ный трю
фель ным мас лом кремсуп из сель де рея, 

ка ра ме ли зо ван ную фуагра под ма ли но
вым со у сом и зе ле ное ри зот то с кре вет
ка ми. 

оба про во дят ма стерклас сы, обу ча ют 
рус ских кол лег и про бу дут здесь до кон
ца го да, так что име ет смысл не отк ла ды
вать ви зит в дол гий ящик. и брать, до пу
стим, ка ст рюль ку юж нос ла вян ской крас
ной бу за ры — по су ти очень гу сто го со
у са из ви на, по ми до ров и чес но ка с до
бав ле ни ем мол лю сков — ми дий, вон го
ле или мор ско го гре беш ка (350 руб.). или 
каль ма ры пор то, на фар ши ро ван ные ри
сом с кре вет ка ми и за пе чен ные под то
мат ным со у сом (350 руб.). или на ск возь 
про пи тан ный олив ко вым мас лом и еще 
бог зна ет чем кускус, в ко то ром пря чут
ся ми ниось ми но ги (550 руб.). или пен не 
в ост ром со у се из чи ли (300 руб.). Ры бу ве
зут со сре ди зем но морья, ее по ряд ка по
лу то ра на и ме но ва ний, от тун ца (280 руб. 
за 100 г) до сол неч ни ка (350 руб.), го то вят 
в со ли и на уг лях, за пе ка ют в пер га мен
те и на гри ле. В мо реп ро дук тах зна чат ся 
ка ра ка ти ца (155 руб. за 100 г) и ось ми но
ги (330 руб.). на де серт мож но по лу чить 
яб лоч ный пи рог, при го тов лен ный дву
мя спо со ба ми: Ко стич ма сте рит его на 
ди е ти че ский ма нер, без са ха ра, за то с ко
ри цей, нег рей руш кла дет под жа рен ные 

фрук то вые лом ти на пе соч ное те сто, уси
ли ва ет мин даль ной струж кой и за ли ва ет 
са хар ной гла зу рью; при но сят и тот и дру
гой го ря чи ми, и оба по 250 руб. 

офи ци ан та ми здесь строй ные юж
ные сла вя не: из белг рад ской шко лы Por
to Mal te se при сы ла ют не толь ко по ва ров, 
но и пер со нал, что бы ме ст ные учи лись 
выправ ке и ма стер ст ву, нап ри мер, раз
дел ке ры бы. Ал ко го ля и осо бен но ви на 
хва та ет, в ос нов ном это ста рый свет. К со
жа ле нию, скид ка пре до став ля ет ся толь ко 
чле нам яхтклу ба. 
Por to Mal te se (*****) 
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Вид на Сред нюю 
Нев ку с ях та ми  
и ела ги но - 
ост ров ский 
лес пот ре бо вал  
боль шей  
ла ко нич но сти  
и проз рач но сти 
ре ше ний


