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Ловить человеков
Ресторан Fish House
удила Анастасия Вронская

Мо сков скую стей ко вую сеть Go od man в 
Пе тер бур ге жда ли дол го и без ре зуль тат
но. в кон це ле та за по ме ще ние в пер вом 
эта же зда ния «Бол ло ев Центр» (это в пе ре
ул ке Грив цо ва) взя лась пе тер бург ская уп
рав ля ю щая ком па ния «свои в го ро де» и 
в ре корд но ко рот кий срок отк ры ла рыб
ный ре сто ран. «свои» пов то рять ся не лю
бят; в оформ ле нии нет ни че го от при над
ле жа щих им бру таль но го Stro ga noff Ste
ak Ho u se, или де та ли зи ро ван ной гра мо
фон носа мо вар ной «Рус ской Рю моч ной 
№1», или ин тим но го, чуть иг ри во го «кла
ре та». «Фиш Ха ус» по лу чил ся ла ко нич
ным и од нов ре мен но до маш ним. Без из
ли шеств и как бы про стым. Бе ле ный ду
бо вый пол, кре мо вая ко жа ди ва нов, проз
рач ные пе ре го род ки. Под не вы со ким по

тол ком расп ла ста лись ма тер ча тые ме ду
зы аба жу ров, по сте нам ле тят мол ча ли
вые ко ся ки рыб. На лед ни ке, кро ме им
порт ных си ба са и до ра ды, се реб ром отс
ве чи ва ют ал тай ский мук сун и си бир ская 
нель ма, пря мо как жи вые.

Ге не ри ру ет идеи «сво их» Ле о нид Гар
бар, про ек ты у не го доб рот ные и цель
ные. взял ся за мяс ное за ве де ние — вы вел 
его в го род ские ли де ры, да еще и за го ро
дом про дуб ли ро вал. вос соз дал цар скую 
кух ню, а при ней му зей вод ки отк рыл. о 
рыб ном ре сто ра не Ле о ни ду Пет ро ви чу 
меч та лось дав но; не за дав ший ся про ект 
«Мя со Ры ба» в се ст ро рец ке на до, ви ди мо, 
счи тать уп раж не ни ем на за дан ную те му.

в не слиш ком длин ном ме ню за яв лен
ная кон цеп ция соб лю да ет ся чет ко, здесь 

пред ла га ют все, что жи вет в во де: стер
лядь ар хан гель скую (1490 руб.), фо рель 
гат чин скую (690 руб.), пал ту са мур ман ско
го (890 руб.). Ик ра есть щучья (430 руб.), ло
со се вая (490 руб.) и осет ро вая (4990 руб. за 
50 г), сер ви ру ет ся дю жи ной бли нов, сме
та ной, яй цом и реп ча тым лу ком. Есть, ко
неч но, кре вет ки — на ни зан ные на шпаж
ки и до пол нен ные ма ли но вым со у сом 
(590 руб.). По нят но, тартар из сем ги (290 
руб.). Ра зу ме ет ся, лоб стер (430 руб.), мор
ской сбор из гре беш ка, ось ми но га и каль
ма ра (890 руб.), па ста с ло со сем (430 руб.). 
ва ре ных ра ков, ку чей сбив ших ся в ку
ри ном бульо не с пет руш кой, при но сят в 
стек лян ном ве дер ке (930 руб.). Пре ступ ле
ни ем бу дет не поп ро бо вать ме ст но го под
коп чен но го си га из стек лян ной бан ки 

(при вет из «Рус ской Рю моч ной»); выс ше
го ка че ст ва ры ба с ра сти тель ным мас лом 
и тон чай шей шин ков кой бе ло го лу ка соп
ро вож да ет ся та рел кой под жа рен ных лом
тей  бо ро дин ско го хле ба, ко то рый, кста
ти, ве зут из Мо ск вы (630 руб.).

По жа луй, в спи ске не хва та ет буйа бе са и 
фиш ст ро га но ва. вме сто про ван саль ской ухи 
го то вят ва ри ан ты би ска из ра ка, лоб сте ра и 
кра ба; про бо вать на до пос лед ний (390 руб.), 
он ох ри стый, кре мо вой гу сто ты и са мый 
слад кий из трех. Фиш ст ро га нов за ме ня ет 
фиш бур гер с су да ком (290 руб.), тот же су дак 
фи гу ри ру ет в Fish and chips (230 руб.) — зо ло
ти стые лом ти су да ка, го ра кар то фе ля фри и 
два со у са; жаль, без га зет ки по да ют. Из гар
ни ров вы де ля ют ся клас си че ский шпи нат со 
слив ка ми (230 руб.) и зе ле ная спар жа в сли
воч ном со у се (360 руб.). Луч шие де сер ты это 
сор бет из лай ма (160 руб.) и чиз кейк — ко то
рый год его, по за ве ре ни ям уп рав ля ю ще го, 
за ку па ют пря мо в НьюЙор ке (330 руб.).

в до ста точ но об шир ной вин ной кар те 
упор на бе лые ви на, ли цен зию на креп
кое ожи да ют со дня на день, а по ка раз ре
ша ют при но сить с со бой бу тыл ку (не за
будь те чек на нее). как это при ня то у «сво
их», пер со нал толь ко муж ской и весь ма 
ком пе тент ный. Дет ской ком на ты нет, но 
для ма лы шей есть ра ск ра ски и цвет ные 
ка ран да ши, и еще разв ле че ние в ви де па
ры ак ва ри у мов — с реч ной во дой для ра
ков и стер ля ди и с мор ской — для клеш
ню чих ома ров. в ниж нем цо коль ном эта
же обо ру ду ют не боль шой зал для бан ке
тов и ка ра о ке.   

со вре мен отк ры тия «стро га но ва» гос
по дин Гар бар не ус та ет пов то рять, что 
нет на све те ни че го луч ше, чем про жа рен
ный ку сок мя са. Ры ба, как вы яс ня ет ся, то
же мо жет быть очень не пло ха.
Fish Ho u se (*****)
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