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С котами нельзя
В этом го ду ком па ния Gin za отк ры ва лась, 
в ос нов ном, в сто ли це — с по лу дю жи ны 
но вых про ек тов толь ко за лет ний се зон. В 
Пе тер бур ге, по нят но, все скром нее: вслед 
за ре сто ра ном «На реч ке» ожи дал ся едаль
ный теп ло ход «Вол гаВол га», ко то рый так 
и не стал пуб лич но до сту пен. За то в сен
тяб ре на ме сте Tif fa ny’s ca fe по я ви лось 
дру гое ка фе, «Бе ге мот». 

Внут ри погин зов ски уз на ва е мо: на ро
чи то гру бо ош ту ка ту рен ные сте ны, по тер
тые спин ки у ди ва нов, подс ве чен ные из
нут ри бу фе ты тем но го де ре ва, мяг ко изог
ну тые кон ту ры кре сел. По то лок вы сте ли
ли до ска ми из ста рой ли ст вен ни цы (вез
ли из Анг лии), пол вы ло жи ли мра мо ром, 
по ста ви ли гип со вые бю сты с вен ка ми. В 
од ном за ле бар ная стой ка к ве че ру рас сы
па ет ся не о но вы ми брыз га ми и мер ца ют 
чуть не пол сот ни раз но об раз ных люстр. В 
дру гом ка мин, над ка ми ном све чи в ряд, 
над све ча ми па риж ское зер ка ло в ра ме с 
цве точ ным фри зом; од на сте на за ня та со
лид ной биб ли о те кой. Ви де лось все это не 
один раз, а все рав но ве ришь и рас слаб ля
ешь ся — нес мот ря на це ны и плот ность 
пер со на ла. 

В «Гин зе» умуд ря ют ся офор мить лю бое 
за ве де ние так, буд то оно тут всег да бы ло. 
А от Tif fa ny’s cafe нем но го ос та лось: лю
ст ра му ран ско го стек ла и пок ры тые су
саль ным зо ло том пыш ные но ги у сто ли
ков, ог ром ные ароч ные ок на на Са до вую, 
клуб ный фор мат и кар та спирт но го в два 
ра за боль ше кар ты еды; ви но в ос нов ном 
ита льян ское, от до маш не го бо ка ла ми (120 
руб. за 150 мл) до то скан ско го Te nu ta dell’ 
Or ne la ia (28 500 руб. за бу тыл ку), при лич
ная ли ней ка ви ски (160–2500 руб. за 50 
мл). Ме ню — уп ро щен ный и уко ро чен
ный ва ри ант то го, что по да ют в боль шин
ст ве за ве де ний ком па нии Ва ди ма Ла пи на 
и Дмит рия Сер ге е ва — доб рот ный ев ро
на бор с вкрап ле ни я ми рус скосо вет ской 
кух ни. Все дав но при вык ли, что оливье 
— в «Бе ге мо те» в не го кла дут но сталь ги че
скую док тор скую кол ба су и про сят все го 
180 руб лей за здо ро вен ную ми ску — со сед
ст ву ет с ло со се вым кар пач чо (340 руб.), а 
ви нег рет с се лед кой (160 руб.) от те ня ет ся 
па пар дел ле с яг нен ком (370 руб.). Соб ст
вен но, са ма «Гин за» эту эк лек ти ку и вве ла 
в обык но ве ние. 

Ча у дер, анг лий ский сли воч ный суп 
с мо реп ро дук та ми (390 руб.), при но сят 
в тя же лой ка ст рюль ке — слад ко ва то и 
мно го ры бы. В ри зот то с пе ченью кро ли
ка (290 руб.) субп ро дукт ско рее на по ми
на ет о чемто круп ном и ро га том, но ри
зот то на вы со те. Са лат с огур ца ми, ре ди
сом, по ми до ра ми, зап рав лен ный сме та
ной и сдоб рен ный яй цомпа шот (290 руб.) 
прост и свеж. Цып ле нок, про ма ри но ван
ный в кар ри, по да ет ся с пер цем гриль и 
уме ст ны ми здесь хру стя щи ми струч ка
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