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Не надо песен
В го ро де отк ры лось еще од но гру зин ское 
за ве де ние, на этот раз при «Та ли он Клу
бе». За хо дить в не го на до не с на бе реж ной 
ре ки Мой ки, а с Боль шой Мор ской ули
цы. На зы ва ет ся за ве де ние «Гри бо е дов»; 
Алек сандр Сер ге е вич, на пи са но на ме мо
ри аль ной до ске, жил в этом до ме в 1828 
го ду; в 2009 го ду в этом же до ме его порт
ре ты ук ра ша ют сте ны вме сте с кар тин ка
ми сред не ве ко во го Тиф ли са и рус скопер
сид ской вой ны. Об ста нов ка здесь впол
не де мок ра тич ная. Ко неч но, бе лые крах
маль ные ска тер ти. Ко неч но, на ряд ная 
сер ви ров ка. Но все это не тор же ст ву ет, 
не нап ря га ет. Глу бо ко тер ра ко то вые сте
ны не боль шо го за ла, де ре вян ные пе рек
ры тия не вы со ко го по тол ка, бар хат ные 

крас ные стулья с по тер ты ми фи гур ны ми 
спин ка ми со став ля ют вид поч ти идил ли
че ский. Как в бул га ков ском «Гри бо е до ве», 
есть здесь свой Ар чи бальд Ар чи баль до
вич: ад ми ни ст ра тор Вя чес лав ра ск ла ды
ва ет по та рел кам са ла ты, при но сит изог
ну тый как у Пи рос ма ни ла ваш и не ле нит
ся каж дый раз вы бе жать на ули цу, что бы 
лич но встре тить го стей. 

Не боль шое ме ню вме ща ет ров но столь
ко гру зин ской тра ди ци он ной кух ни, 
сколь ко нуж но, и ни ка ких те бе меж ду на
род ных от но ше ний. Кор мят са ци ви из ин
дей ки (390 руб.), сыр ным ас сор ти с во ро
хом све жей тра вы (250 руб), ад жап сан да
лом (180 руб.), ча хох би ли (220 руб.). Хар чо 
(240 руб.) с круп ны ми ку ска ми го вя ди ны 
и доль ка ми чи ли про би ва ет до нут ра. Геб

жа лия (260 руб.), хо лод ное ку шанье из яд
ре носо ле но го су лу гу ни в кис ломо лоч ном 
со у се, от ча ян но нуж да ет ся то ли в за ку ске, 
то ли в вы пив ке. За ку сить мож но мча ди, 
прес ной ку ку руз ной ле пеш кой (100 руб.), 
да и ал ко го ля мно го: в уг лу в уст ро ен ных 
в ни ше за стек лен ных пол ках дрем лют бу
тыл ки с ита льян ским, фран цуз ским, ка ли
фор ний ском ви ном. Го то вят го ми, ка шу 
из ку ку руз ной му ки с су лу гу ни (150 руб.). 
Сви ни ну и го вя ди ну для тол мы вруч ную 
ру бят (440 руб.), са ми де ла ют со у сы — от 
са ци бе ли из тке ма ли (90 руб.) до еже вич
но го (80 руб.). 

Шефпо вар Мзиа Ка чэ иш ви ли ро дом из 
Ба ту ми, так что ад жар ской кух не уде ле
но до стой ное ме сто. Ач му го то вят де вя ти 
сло ев, на су лу гу ни и сли воч ном мас ле, по 
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Атлантический альянс
Рестораны «Грибоедов» и Comme il faut 
рассказывает Анастасия Вронская 
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