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Не так дав Но жи те ли комп лек са «Мор
ской фа сад» на во сточ ном по бе режье быв
шей Мар ки зо вой лу жи по лу чи ли еще од
ну воз мож ность по есть не до ма, а ря дом. 
Сре ди ур ба ни сти че ско го пей за жа в от
дель но сто я щем од но э таж ном зда нии по
я вил ся ре сто ран Mon te neg ro. С од ной сто
ро ны от не го за те ря лась сре ди вы со ток 
дет ская пло щад ка, с дру гой Смо лен ка впа
да ет в еще не бла го у ст ро ен ную бух ту, за
рос шую сор ня ка ми и об став лен ную бе
тон ны ми от ко са ми, ра достью граф фи ти
стов. Ин те рьер за разд виж ной в виньет
ках стек лян ной дверью пред ла га ет се бя 
де ли кат но и без осо бо на зой ли вых мо ти
вов: по лот ня ные за на ве ски в пол, кор зи
ны с ви ном, ду бо вые ра мы и две ри, вруч
ную рас пи сан ные за тей ли вы ми ро за ми, 
по тер тые свет лые стулья, ста рин ные бу
фе ты и при воз ные на стен ные та рел ки с 
ось ми но га ми. На пол ках ряд ком улег лись 
вин ные бу тыл ки. обу ст ро е но подо маш
не му и на ред кость ми ло. ду шев ность на
ру ша ют раз ве что не слиш ком уме ст ные 
те ле эк ра ны с кар ти на ми сре ди зем но мор
ской жиз ни. 

При мер но то же и в та рел ках. Шеф
по вар алек сандр Сер ге ев и уп рав ля ю

щий Ми ха ил кузь мин со став ля ли ме ню 
в спец по езд ке по ев ро пе. По ми мо но
вой рус ской клас си ки в ви де це за ря (на 
вы бор, с ку ри цей или кре вет ка ми, оба 
за 315 руб.), кар пач чо (275–375 руб.), си
ба са (495 руб.) и фуагра с ру ко лой за те 
же день ги по лу чи лась ла ко нич ная ев ро
ком пи ля ция, вряд ли име ю щая от но ше
ние не пос ред ст вен но к югоза пад ным 
сла вя нам. все это мы ког дато ви де ли и 
ели; нет здесь зна ме ни той риб личор бы, 
пю ре об раз ной чер но гор ской ухи, вя ле
но го сви но го мя са пршут и не гуш ско го 
сы ра. За то дру гое, не чер но гор ское, го
то вят по ау тен тич ным ре цеп там. в Гре
ноб ле ре сто ра то ры подс мот ре ли тык вен
ный суп с кра бом (375 руб.), в Ни ме лу ко
вый суп с со у сом на порт вей не и желт ке 
(255 руб.), в СанРе мо со те из мол лю сков 
(495 руб.). Где они об ре ли ре цепт па эльи 
(за 895 руб.), не из ве ст но, но она ров но 
та кая же, как гдени будь в ва лен сии. ог
ром ную пор цию на дво их при но сят в па
э лье ре с кре вет ка ми, каль ма ра ми, ми ди
я ми и цып лен ком, а свер ху ус та ви лись 
два лан гу сти на. 

Мод ные нын че каш та ны, коегде пред
ла га е мые со ста ра ни ем, до стой ным кар
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рассказывает Анастасия Вронская

то фель ной по ли ти ки Пет ра I, в 
«Мон те нег ро» не толь ко ра стут 
на по до кон ни ке, но и по па да
ют в суп. Соб ст вен но с Бал кан 
каш та ны и про ис хо дят; здесь в 
кремсуп из них (395 руб.) кла дут 
кар то фель и слив ки, до бав ля
ют лом ти ки под жа рен но го фуа
гра и из бе лос неж но го кув ши
на раз ли ва ют по та рел кам уже 
на сто ле. За пе чен ный ове чий 
сыр (265 руб.) об жа ри ва ют в су
ха рях и по да ют с го ря чен ным 
ви ног рад ным кон фи — есть на
до бы ст ро, ина че оно за сты нет 
в ка ра мель. в кремсу пе из цвет
ной ка пу сты (275 руб.) баш ню 
из ру ле тов из ло со ся и но ри вен
ча ет кар то фель ная чип са, усы
пан ная зер на ми крас ной ик ры. 
в сме си из коп че но го слад ко ва
то го в кун жут ной об сып ке уг ря, 
чер ри и све жих огур цов клу бит
ся чуть ли не ро си стый крессса
лат (245 руб.).

вся еда ис пол не на ста ра тель но; иног
да, од на ко, хо чет ся по ста вить пе ред наз
ва ни ем блю да не оп ре де лен ный ар тикль. 
ес ли хо лод ный йо гур то вый суп со све жи
ми огур ца ми и ре ди сом (225 руб.) оп рав
ды ва ет вы со кую сто и мость ори ги наль
ным со че та ни ем инг ре ди ен тов, то пал тус 
с пе ре го тов лен ным овощ ным гра те ном 
(425 руб.) ни как нель зя наз вать вы да ю
щим ся. к ри зот то с бе лы ми гри ба ми (255 
руб.) не при де решь ся, а вот в овощ ной ла
занье со шпи на том, вя ле ны ми по ми до ра
ми, бак ла жа на ми и цу ки ни (225 руб.) не 
хва та ет ис ко мой воз душ но сти, те сто боль
ше на по ми на ет яич ни цу с ово ща ми. 

впро чем, эти мел кие не до че ты вов се 
не ом ра ча ют об щей при ят но сти ме ста. На 
не вы со ком по мо сте раз ме сти лись два ди
ван чи ка тетатет и сто лик со све ча ми — за 
ним слав но вы пить бо кал ви на (175 руб.) 
или чаш ку ко фе с ме ст ным де сер том, нап
ри мер, с мин даль ной тру боч кой, на чи
нен ной ма скар по не (325 руб.). тем не ме
нее при хо дит ся приз нать, что Чер но го
рия ос та ет ся не бо лее чем наз ва ни ем, кух
ня в «Мон те нег ро» всета ки сре ди зем но
мор ская.
Mon te neg ro (****) 
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