
№ 1 5 8  п я т н и ц а  2 8  а в г у с та  2 0 0 9  го д а  коммерсантъWeekend 29

Рестораны

не на зо вешь. Пло ща ди ог ром ные и вы бор 
ин те рье ров со лид ный — при ват ная ком
на та с обо я ми в па стель ный цве то чек и 
ста рин ной ра ди о лой «Ри гон да», про стая 
де ре вян ная тер ра са, отк ры тая всем бе ре
зам, и ее за стек лен ная часть под по лот ня
ным по тол ком, длин ная бар ная стой ка 
с вы со ки ми сту лья ми и ла тун ны ми све
тиль ни ка ми. Ком па ния «Свои в го ро де» 
хо те ла кло ни ро вать Ste ak Ho u se по дру го
му ад ре су, но за го род ный «Стро га нов», в 
от ли чие от бру таль но го и под роб но го на 
де та ли го род ско го, по лу чил ся бо лее про
стор ным. В ин те рье ре то же бла го род ное 
со че та ние ко жи, де ре ва, ме тал ла и кам ня, 
толь ко в свет лых то нах. Льня ные аба жу
ры в ки стях, пор тье ры цве та се пии, сте
ны от тен ка сло но вой ко сти, неб ро ская 
по тер тость бу фе тов — доб рот но, не су ет но, 
со лид но.

Еда ров но та кая же. За да ча пе ред ме ст
ным ше фом Сер ге ем Улья но вым по став ле
на про стая: го то вить так же, как в го ро де; 
ста жи ро вал ся Улья нов це лый год. По се
му ни ка ких но вых вку сов и га ст ро отк ры
тий ожи дать не при хо дит ся: ес ли на Кон
ног вар дей ском бульваре два го да да ва ли 
на за ку ску под коп чен но го си га (560 руб.) 
и до маш не го по со ла се лед ку (320 руб.) в 
стек лян ных бан ках с крыш ка ми — так и 
здесь да вать бу дут; упот реб лять мож но с 
вод кой или без. Зна ме ни тый стро га нов
ский це зарь с ку ри цей (330 руб.), счи та ю
щий ся эта лон ным, мож но най ти и здесь 
— пре ми аль ное ку ри ное мя со уло же но 
вок руг хру стя щих лис тьев ро мей на в со
у се иде аль ной гу сто ты, чес ноч ные кру то
ны и над всем этим душ ный аро мат тон
чай ших пла стин пар ме за на. Как кор ми ли 
ти туль ным беф ст ро га но вым (690 руб.) из 
ар ген тин ской вы рез ки, при го тов лен ным 
в ком па нии с бе лы ми гри ба ми и со ле ным 
огур цом, так и кор мят. На ли ва ли вам в го
ро де стро га нов ский ва ри ант гу стой аме
ри кан ской пох леб ки ча у дер — на ку ри
ном бульо не, со слив ка ми, ло со сем, кре
вет ка ми и лу компо ре ем (380 руб.) — по лу
чи те его и за го ро дом.

И, ес те ст вен но, мя со. Оно здесь та кое 
же и от ту да же — Ав ст ра лия, США, Ар ген
ти на; в ос нов ном зер но вой от корм, да ю
щий ис ко мую неж нопро жи лоч ную мра
мор ность. Го то вят в двух гри лях за стой
кой на за стек лен ной ве ран де — ес ли за
сесть на ней, мож но наб лю дать про цесс 
го тов ки и вы ем ки стей ков. Пред став ле
на клас си ка: ри бай с «НьюЙор ком» (990 

руб.), за фи ле миньон (1350 руб.). Все вы
ве ре но так, буд то предп ри я тию пол ве ка, 
и ка жет ся, что да же со ус лиш ний — де ми
глясс с порт вей ном, сли воч ный с ду ши
стым пер цем или гриб ной. Впро чем, это 
толь ко ка жет ся.

А вот че го нет в го род ском ресторане, 
так это оле нье го язы ка; этот труд но до
ступ ный де ли ка тес в ре пин ском «Стро га
но ве» сто ит 500 руб. за 100 г. Еще в за го
род ное ме ню вве де на па ста — с кре вет ка
ми под чес ноч ным со у сом (480 руб.) и ве
ге та ри ан ская, с по ми до ра ми и све жим ба
зи ли ком (320 руб.). Бесп ро иг рыш ный де
серт — зем ля нич ный суп с мо ро же ным 
(390 руб.), в ле дя ном с лес ны ми аро ма та
ми мус се из све жей яго ды круг лит ся ва
ниль ный при тор ный шар, по да ют этот ду
эт в но сталь ги че ской ме тал ли че ской кре
ман ке на длин ной нож ке. Вин ную кар ту 
гос по дин Гар бар при ду мал струк ту ри ро
вать не по сор там, не по ре ги о нам и не по 
воз ра сту, а весь ма не о жи дан но — по це не. 
Кар та на чи на ет ся с вин, ко то ры ми еду за
пи ва ют (ти па юж но аф ри кан ско го Cin sa ut 
за 600 руб.), и за кан чи ва ет ся ви на ми, ко
то рые пьют (нап ри мер, Bru nel lo di Mon
tal ci no за 5600 руб.). Ви но мож но по ку пать 
на вы нос, в первом этаже в от дель ном за ле 
 ра бо та ет ма га зинбу фет, в ко то ром за ма
лень ки ми мра мор ны ми сто ли ка ми со би
ра ют ся  по да вать завт ра ки. Сы рые стей ки 
то же мож но уно сить с со бой, что бы при
го то вить до ма. Толь ко луч ше, чем в Stro ga
noff, все рав но ведь не сде ла ешь.

Про тесто
В го ро де наб лю да ет ся на ту раль ный кав
каз ский ре нес санс, гру зин ские за ве де
ния по яв ля ют ся од но за дру гим. Ре сто ран 
«Кин за» отк ры ли на ме сте быв ше го бан
кет но го по ме ще ния «Пор то Маль те зе» в 
Га ва ни, в седь мом па ви льо не Ле нэкс по. В 
«Пор то Маль те зе», ли шив шем ся за ла, кух
ня сре ди зем но мор ская, с упо ром на ры
бу и мо реп ро дук ты; гру зин ская «Кин за» 
боль ше рас по ла га ет к мяс ным по си дел
кам. Об ста нов ка ас ке тич ная, осо бен но ес
ли срав ни вать с со се дя ми. У них — бо га
тый при ла вок с мор ской снедью на льду, 
ры бо лов ные сна сти, ра ски ди стые паль
мы в кад ках. А здесь — гри фель ная до ска 
с ме ню ме лом, шо ко лад ные вы ши тые аба
жу ры, де ре вян ные шир мы. В «Кин зе» ре
ши ли отой ти от при выч но го кав каз ско
го ан ту ра жа и обош лись без пу за тых гли
ня ных кув ши нов, фон та новру чей ков, ви

ног рад ных лоз и фи гур в на цо деж де. Эт
ни че ское ог ра ни чи ва ет ся пол ка ми с ви
ном и мо нох ром ны ми гор ны ми пей за
жа ми. Че рез вы со кие па но рам ные ок на 
вид на га вань с ях та ми и ка те ра ми, отк ры
точ ная кар тин ка хо ро ша в лю бую по го ду, 
кра си во да же тог да, ког да дождь за ли ва ет 
ухо жен ные клум бы на на бе реж ной.

Обя за тель ная прог рам ма по кав каз
ским блю дам в ме ню вы пол не на: есть 
бак ла жа ны с грец ким оре хом (250 руб.), 
дол ма (350 руб.), жа ре ный су лу гу ни (300 
руб.). Гру зин ская кух ня на са момто де
ле не сов сем мяс ная, она ра сти тель но
оре хо вая, сыр ная и «про те сто». Кав каз
ских пи ро гов ха ча пу ри че ты ре ва ри ан
та, вклю чая ло би а ни с раз мя той фа солью 
(300 руб.). Де ла ют и шаш лы ки на ман га
ле, от ку ри но го (400 руб.) до те ля чье го 
(650 руб.) — шесть здо ро вен ных кус ма нов 
по ст но го мя са и ма ри но ван ные ово щи. 
Хо тя шефпо вар — тби ли сец Эль дар Ас ла
ниш ви ли, не всю еду мож но наз вать ау
тен тич ной. В фир мен ный са лат «Кин за» 
(350 руб.) — име ю щий, к сло ву ска зать, 
ма ло об ще го с гру зин ской ку ли на ри ей, 
— к ово щам, са ла ту айс берг и сви ной вы
рез ке за чемто кла дут майо нез. Ху до соч
ная же ст ко ва тая фо рель (350 руб.), при
по ро шен ная ост ров ком сы рой на ст ру
ган ной мор ко ви, по хо же, до воль но дол
го до би ра лась до кух ни. Ча шу шу ли, ту ше
ная те ля ти на с по ми до ра ми и спе ци я ми 
(450 руб.), буль ка ет и ши пит в ке ци, ис
пол не но тех ни че ски бе зуп реч но, но не 
хва та ет то ли спе ций, то ли чегото еще. 
Не до тя ги ва ет. Гру зин ская кух ня это ведь 
ог лу ши тель ные аро ма ты, прор ва трав и 
пря но стей. Вряд ли мож но най ти это в 
ку па тах поаб хаз ски (500 руб.), двух тон
ких го вя жьих кол ба сках, или в су пе хар
чо (350 руб.), ко то ро му не по ме ша ло бы 
по боль ше гу сто ты и ост ро ты; да и су хо ва
тая пах ла ва (200 руб.) обид но рас сы па ет
ся под но жом.

За то при за ка зе лю бо го го ря че го блю
да по дав ниш не му пор то маль те зов ско му 
обы чаю офи ци ант тор же ст вен но по вя зы
ва ет го стю бе лос неж ную сал фет ку и толь
ко по том ста вит на стол еду. Пер со нал в 
«Кин зе» во об ще зас лу жи ва ет от дель ной 
бла го дар но сти, ра бо та ет чет ко и с долж
ной от ст ра нен ностью. Ча хирт му (300 
руб.), пи кант ную ку ри ную пох леб ку, пода
ют в ка ст рюль ке с по ва реш кой, она ост рая 
и на ва ри стая, и хо ро шо за е дать ее прес
ной и сыт ной ле пеш кой мча ди (50 руб.). 

Для кав каз ско го ре сто ра на «Кин за» выг ля дит  
слиш ком по-ев ро пей ски

Хин ка ли, боль шие гру зин ские пель ме ни 
(450 руб.), тоже изрядны порцией — пять 
штук. С ал ко го лем тут при воль но, есть до
маш нее ита льян ское ви но (84 руб. за 0,2 
л, 420 руб. за 1 л), ви на Фран ции, ЮАР, Ис
па нии. Со сед ний «Пор то Маль те зе» не дав
но кос ме ти че ски об но вил ся, и его ме ню 
расп ро ст ра ня ет ся на «Кин зу». Из рыб но го 
ре сто ра на в гру зин ский при не сут и ло со
се вое кар пач чо (360 руб.), и чер ное ри зот
то с ка ра ка ти цей (400 руб.), и ги гант скую 
пор цию па эльи (1400 руб.), и уху из бе лой 
ры бы (200 руб.).
«Stro ga noff гриль бар» (*****)
«Кин за» (****)
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на Вознесенском пр., 55

45 лет  
мы жарим  

лучшие в Европе  
чебуреки, а так же  
готовим десятки  

других любимых блюд  
кавказской  

и европейской кухни

У НАС - ДУШЕВНО  
И ОЧЕНЬ ВКУСНО!

т. +7 (812) 314-86-82Р
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