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В Пет род вор цо вом райо не, меж ду 
Стрель ной и Пе тер го фом, по я вил ся но
вый дво рец. С ман сард ны ми ок на ми, по
лу ро тон да ми и рим скодо ри че ски ми ко
лон на ми. Нес мот ря на то что зда ние но
вое, выг ля дит оно как ау тен тич ный дво
рец, ко то рый впо ру за но сить в ту ри сти
че ские пу те во ди те ли. Зда ние че ты ре го да 
про ек ти ро ва ли, три стро и ли. Фа сад, ни 
мно го ни ма ло, соз да ва ли по ар хив ным 
чер те жам гат чин ско го Ма не жа Ан то нио 
Ри наль ди. Слеп ки ваз сни ма ли с ора ни ен

ба ум ской «Ка таль ной гор ки». 
От тен ки ве не ци ан ской шту ка
тур ки под би ра ли год. Не сколь
ко раз пе ре и на чи ва ли пла фон
ную фо то ко пию то рел ли ев ско
го «Три ум фа Ве не ры» из Ки тай
ско го двор ца. По су ду за ку па ли 
в Гер ма нии — ис ка ли, что бы 
виньет ки на та рел ках со че та
лись с леп ни ной. 

Про ст ран ст ва гран ди оз ные 
— од на кух ня за ни ма ет пол то
ры ты ся чи квад рат ных мет
ров. Гра дус тор же ст вен но сти, 
что и го во рить, вы со кий. В ок
ру же нии брон зо вых люстр и 
мо лоч нобе лых пут ти ка жет ся, 
что обе да ешь в му зее, при чем 
в круп ном. В со сед нем кры ле 
двор ца к осе ни за ра бо та ет еще 
и ка мер ный отель на де вять 
но ме ров.

Ме ню от ве ча ет это му му зей
нодвор цо во му раз ма ху. Шеф
ст ву ет здесь из ве ст ный по ре
сто ра ну «Граф Су во ров» Ми ха
ил Дмит ри ев. Он опи ра ет ся на 
пи ще вые обы чаи рус ской ари
сток ра тии. Для наг ляд но сти в 
об сто я тель ном ме ню по зи ции 
пе ре ме жа ют ся ци та та ми из 
«Ста рос вет ских по ме щи ков» 
и «Об ло мо ва». Обы чаи обы
ча я ми, а фан та зии Дмит ри е
ву не за ни мать. Жюльен из це
сар ки со сморч ка ми и бе лы ми 
гри ба ми (220 руб.) по да ет ся в 
съе доб ной хру стя щей ко кот
ни це из ржа но го хле ба. Бе лос
неж ное мя со пу ляр ки, за ма
ри но ван ной в им би ре и кун
жут ном мас ле с кин зой, гар
ни ру ет ся рос сыпью том лен
ных в со у се из ме да и порт вей
на каш та нов, ин жи ра и ку ра
ги (540 руб.). Бар ха ти стый и гу
стой супкрем из бак ла жа нов 
на слив ках до пол нен козьим 
сы ром (360 руб.). При том что 
бле стя ще вы пол не на и обя за
тель ная су по вая прог рам ма: 
щи бо яр ские с коп че но стя ми 
под хлеб ной шап кой (390 руб.), 
уха с сем гой, осет ри ной и рас
сте га ем с на ли мьей пе чен кой 

(440 руб.), борщ с пам пуш ка ми на те ля ти
не (330 руб.). Ри зот то на рус ский лад ва рят 
из пер лов ки (280 руб.). Бли ны пе кут пше
нич ные, греч не вые и крас ные — на дрож
жах, с баг ря ным при пе ком (160 руб.), пи
рож ки — из лег ко го те ста с тык вой, мя
сом, ка пу стой (110 руб.), ку ку руз ный ры
жий хлеб да ют бесп лат но.

В фи гур ной ладье вы но сят «Цар ский 
икор ный стол» — пять пе ре ли ва ю щих ся 
го рок, вклю чая осет ро вую и сев рюжью, 
в ок ру же нии ли мо нов, лом тей до маш не

го по ри сто го хле ба и ру ко дель но го, взби
то го с пах той, сли воч но го мас ла. Един ст
вен ный не до ста ток, не счи тая цар ской 
сто и мо сти в 3200 руб лей, это от сут ст вие 
вод ки, прав да, вре мен ное. По ка на ли ва
ют до маш ний морс (90 руб.), све же вы жа
тые со ки — сто ит поп ро бо вать ана на со
вый с ба зи ли ком (330 руб.), а за пи вать до
маш ние со ле ные груз ди (320 руб.) и ме ст
ную ква ше ную ка пу сту с клюк вой и яб ло
ка ми (220 руб.) при хо дит ся «Си бир ской 
ко ро ной» (110 руб. за 0,3 л). 

Тут пья нит са ма еда. Ру лет из су да ка 
фар ши ро ван коп че ной гор бу шей и об
рам лен гла зурью из до маш не го майо не
за — к ру ле ту идет кар пач чо из ма ри но
ван ных огур цов и тон чай шие ли мон ные 
доль ки, пер ла мут ро вые кап ли щучьей ик
ры и хрен с удуш ли вотерп ким ду хом (340 
руб.). Кто не меч тал на уро ках ли те ра ту
ры о го го лев ской ку ле бя ке — здесь этот 
ку ли нар ный ра ри тет зак ла ды ва ют по ка
но нам, на че ты ре уг ла; пи рог ог ром ный, 
на дво их, в шесть сло ев (790 руб.). Сек
рет ку ле бя ки в том, что на чин ки из осет
ри ны, греч ки, гри бов и ли ве ра — каж дая 
про ло же на ку соч ка ми трю фе ля, шпи на
том и сли воч ным со у сом — ни ко им об ра
зом меж ду со бой не сме ши ва ют ся. С ба ра
ньим бо ком (830 руб.), ко то рый за пе ка ют 
с тимья ном, чес но ком и роз ма ри ном це
ли ком и по да ют попо ме щичьи с греч не
вой ка шей, уст ра и ва ют спек такль: на сто
ле мя со флам би ру ют, то есть об ли ва ют 
конья ком и под жи га ют. 

По жа луй, в го ро де и не встре тишь по
доб но го за столь но го рус ско го раз но об ра
зия (а ме ню со би ра ют ся уве ли чи вать до 
двух сот блюд), при том в та кой об ста нов
ке. «Лет ний дво рец» иде а лен для бан ке тов 
и сва деб. До окон ча ния вы со ко го се зо на 
фон та нов на до при ез жать к пя ти ве че ра, 
по то му что с ут ра кор мят ино ст ран ных 
ту ри стов. Пусть рас ска зы ва ют, чем рус
ские во двор цах не толь ко пи та лись, но и 
пи та ют ся. 

 «Лет ний дво рец» (*****)
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