
№ 1 3 3  п я т н и ц а  2 4  и ю л я  2 0 0 9  го д а  коммерсантъWeekend 29

Рестораны

шал имен но тот, кто его за ка зы вал. Кон со
ме (320 руб.) по да ют в ма лень ком чай ни ке, 
чтоб не ос тыл; по ла га ю щи е ся к кон со ме 
про фит ро ли с на чин кой из зе ле но го горш
ка и бе ко на идут от дель но, чтоб не раз мок
ли. С этой же целью со ус из ман го и баль
за ми ко, соп ро вож да ю щий са лат с коп че
ной фо релью, пе ре пе ли ны ми яй ца мипа
шот и во ро хом хру стя щих зе ле ных лис
тьев (370 руб.), на та рел ке нак рыт пе ре вер
ну той стоп кой. 

На фо не та кой за бо ты чуть су хо ва тое ри
зот то поми лан ски с шаф ра ном и бе лы ми 
гри ба ми (350 руб.) ка жет ся мел ким не до
ра зу ме ни ем. Бе ри те обя за тель но бру скет
ту — боль шой бу терб род с фо релью или ку
ри ной груд кой с ку би ка ми по ми до ров, за
ме шан ны ми на пе сто (180 руб.), а на де серт 
кан но ли, тру боч ки из хру стя ще го кун жут
но го те ста, на чи нен ные взби ты ми слив ка
ми с ма ра куйей (240 руб.). Ост ро не хва та
ет ал ко го ля, и он ско ро бу дет — по нят но, с 
пре об ла да ни ем ви на. Соб ст вен но каш та ны 
мож но оты скать по ка в двух блю дах. Каш
та на ми в со у се де миглясс гар ни ру ют фар
ши ро ван но го ом ле томбол туш кой и бе лы
ми су ха ря ми це ло го цып лен ка (790 руб.). 
Каш тан до бав ля ют и к ту шен ным в вин
ном со у се ово щам, ко то рые идут к це сар
ке (890 руб.). По осе ни, как толь ко нач нет
ся се зон, обе ща ют каш та ны, гла зи ро ван
ные шо ко ла дом, и кон фе ты руч ной сбор ки 
с на чин кой из мар ци па на, мин даль ной ну
ги и вя ле ных ман да ри нов с кешью. Уго ща
ют го ря чим бе лым хле бом с под та яв шим 
мас лом. По дар ком вы но сят крембрю ле с 
зо ло ти стой за са ха рен ной шап кой или ле
дя ной до маш ний сор бет. Пер со нал ло вит 
каж дое дви же ние кли ен та. «Удов лет во ри
ла ли вас на ша еда?». А как же. 

    
В течении
Ком па ния Gin za Pro ject про дол жа ет рас
ши рять ся. На ули це Оль ги на близ квар
та ла Кон сти ту ци он но го су да на Кре стов
ском ост ро ве по я вил ся ре сто ран «На реч
ке». Слож но пред ста вить, что ка кихто па
ру ме ся цев на зад на ме сте «Реч ки» бы ла 
про сто кры ша греб ной ба зы. Под наб лю
де ни ем ди зай не ра Ми ха и ла Ор ло ва пря мо 
на кры ше воз ве ли сте ны, об ли це ва ли их 
слан цем, на сте ли ли пол. Из бе гая но во де
ла, наш ли ста рин ный кир пич и со о ру ди
ли из не го длин ные клум бы. В клум бы по
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са ди ли ро маш ки с ко ло коль чи ка ми, по де
ре вян ным опо рам пу сти ли де ви чий ви ног
рад. Пос лед ней вы ст ро и ли па рад ную ле ст
ни цу, ус та ви ли ее раз но ма ст ны ми горш ка
ми, на вхо де по ве си ли фо на ри и на ри со ва
ли ло го тип ре сто ра на — на раз мы той ак ва
ре ли пыш ные кро ны де ре вьев у во ды. 

Тот же отк ры точ ный вид — и на про
стор ной тер ра се вто ро го эта жа. Она раз би
та на уров нипло щад ки и ча стич но ук ры
та тен та мишат ра ми. На вет ру ко лы шут ся 
бе лос неж ные за на ве ски и свет лые аба жу
ры на шну рах. Оформ ле ние де мок ра тич
ное: стек лян ные сто леш ни цы, по душ ки на 
ла ко нич ных крес лах, льня ные ска тер ти. 
Конт ра ст ным пят ном выг ля дят толь ко три 
алые лю ст ры му ран ско го стек ла, до став
ши е ся в нас лед ст во от Tif fa ny’s Cafe. Для 
не по го ды есть еще од но по ме ще ние, внут
рен нее, оно по мень ше — с тем ны ми ди ва
на ми, сос но вой бар ной стой кой и бу тыл
ка ми, буд то вму ро ван ны ми в стек лян ную 
подс ве чен ную сте ну. Но в се зон, ко неч но, 
тя нет на воз дух; са дить ся луч ше в са мую 
глу би ну тер ра сы, бли же к реч ке Кре стов
ке, к де ре вян ным пе ри лам с про тя ну ты ми 
по ни зу мор ски ми ка на та ми. Вок руг меч та 
дол гих зим них ве че ров: бле стят ивы, ны
ря ют ут ки, пуб ли ка при ни ма ет сол неч ные 
ван ны, ка мен ны ми из ва я ни я ми сто ят ры
бо ло вы. Доб рать ся до «Реч ки» мож но и по 
во де, не ко то рые так и по сту па ют, ос тав ляя 
лич ный транс порт у ме ст но го при ча ла. 

В кух не, за ко то рой сле дит Сер гей Хан, 
гла вен ст ву ет фир мен ный гин зов ский 
стиль — сме шан ный. Мно гие его кри ти ку
ют, пре дуп реж да ют о по го не за зай ца ми, 
но со сед ст во бор ща и са ши ми, по жа луй, 
уда ет ся Gin za луч ше чем ко му бы то ни 
бы ло, — воз мож но, по то му, что этот стиль 
с нее и на чал ся. Из рус ско го — оливье с го
вя жьим язы ком (250 руб.) и ок рош ка на 
ке фи ре (230 руб.); из, так ска зать, об ру сев
ше го — су ши (80–110 руб.) с рол ла ми (210–
490 руб.) и це зарь (290 руб. с ку ри цей, 370 
руб. с кре вет ка ми), мо ца рел ла с то ма та
ми  (370 руб.) и стейк ри бай (1200 руб.). 
Плюс кав каз ское: ха ча пу ри (250 руб.), ке
ба бы (270–380 руб.), шаш лы ки (280–1200 
руб.). От дель но го то вят мя со на те па не; 
две жа роч ные па не ли ус та нов ле ны тут 
же на тер ра се, при них при ла вок. Ути ную 
груд ку с жир ком (210 руб. за 100 г), мра
мор ную го вя ди ну (280 руб.) или от ли ва

ю щую се реб ром кре вет ку (160 
руб.) при го то вят при вас. Пор
ция гре беш ка на те па не (100 г) 
сто ит уди ви тель но ма ло — 130 

руб лей. Це ны на не ко то рые блю да ща дя
щие; нап ри мер за пе ре пел ку, расп ла стан
ную на ла ва ше, про сят 120 руб лей; пти ца 
не ве ли кая, но грызть ее мож но дол го. Пло
ва за 260 руб лей бо лее чем вну ши тель ная 
пор ция, мор ковь, ра стом лен ная с зи рой и 
бар ба ри сом, пок ры ва ет рис с мя сом. 

Лаг ма ну (290 руб.), сред не а зи ат ско му 
су пу с лап шой и ба ра ни ной, не по ме ша
ло бы чуть боль ше спе ций. В ку та бах с на
чин кой из зе ле ни (220 руб.) пе ре бор с зе ле
ным лу ком. В са ла те с ку ри ной пе чен кой 
(270 руб.) по ми мо соб ст вен но пе чен ки, 

ис пол нен ной me di um, при ло же на го рка 
по ми до ров кон кос се, ни ти све жей мор ко
ви, шпи нат и гри бы ве шен ки за ме ша ны 
на лег ком ост ро ва том со у се. До сто ин пох
ва лы шаш лык из сви ни ны (320 руб.). Уже 
вов сю по да ют ар бу зы  (190 руб.). За ве де
ние толь ко отк ры лось, но на ро ду пол но. 
Ал ко го ля мно го, осо бен но ви на — в ос нов
ном ита льян ские и фран цуз ские, с раз де
ле ни ем по ре ги о нам, на ли ва ют и пре ми
умкласс, в том чис ле бо ка ла ми. Из бе зал
ко голь но го квас, морс, тар хун (170 руб. 
за 250 мл). Ско ро от ре мон ти ру ют ста рый 
при чал, сде ла ют ло доч ную стан цию и на
ла дят про кат ка та ма ра нов и ло док. 
 «Каш та ны» (*****) 
«На реч ке» (*****) 

Ре сто ран «На реч ке» не зак ро ет ся с при хо дом хо ло дов —  
си деть мож но бу дет внут ри
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