
Лето в формате Красной Поляны – это сочетание уютной роскоши и дорогих open air удовольствий. 
В этом году ритм здесь будет задавать «Терраса 360», которая перевернет  все представления об отды-
хе, сделав его действительно незабываемым. Она расположена в самом центре комплекса —  в ресторан-
ном дворике «Альпика-Сервис». Концепция «Террасы 360» базируется на принципах создания  извест-
нейшего французского бара Nikki Beach.  В интерьере «Террасы 360»  сочетается  природная красота 
одного из самых живописных мест олимпийской столицы и рукотворное мастерство лучших дизайнеров 
и  флористов. На каждом из трех уровней террасы посетителей ждет изысканная ротанговая мебель, 
мягкие подушки и пледы,  свечи и букеты из живых цветов на столиках с прозрачными столешницами. 
На территории террасы много живых деревьев, течет горная речка, на каждом уровне расположен  свой 
небольшой  пруд с  живыми рыбами.  По периметру террасы развешаны плазменные мониторы, трансли-
рующие спортивные и fashion каналы. 

Квалифицированный персонал, великолепный панорамный вид на склоны Красной Поляны, свежий 
воздух и авторская кухня  помогут забыть обо всех заботах и расслабиться в атмосфере тепла и уюта. 
Все в этом заведении словно говорит о том, что наступило время оторваться от городской суеты и 
насладиться отдыхом на природе. Днем создается спокойная комфортная  атмосфера, а вечером здесь 
проводятся знаковые вечеринки с приглашенными ди-джеями и VIP-гостями. Для детей на территории 
террасы построена уменьшенная копия ресторана, где можно вволю  насладиться различными играми. 
В это время родители могут  спокойно отдыхать, точно зная, чем заняты их дети. 

Основой меню «Террасы 360»  является модная сегодня русская кухня, дополненная блюдами из 
Франции, Италии и Азии.  Автор кулинарного искусства «Террасы 360» – член Гильдии шеф-поваров 
России Тимур Агзамов. За его спиной  —  работа в таких заведениях, как ресторан-кафе «Пушкин», 
«Ла Маре», «Эльдорадо» в Москве, а также сочинские проекты «Плотформа» и центр отдыха «Восьмое 
небо». В разработке уникального авторского меню для «Террасы» Тимур воплотил все свои знания и 
умения, приобретенные за время многолетней работы с  мэтрами итальянской, французской и азиатской  
кухонь. При этом Тимур не только собственноручно готовит кулинарные шедевры, но и дарит настоящее 

ИЮНЬ 2009 ГОДА СТАЛ СУДЬБОНОСНЫМ ДЛЯ ОДНОГО ИЗ УТВЕРЖДЕННЫХ ОБЪЕКТОВ ОЛИМПИЙСКИХ 
ДВОРИК ГОРНОЛЫЖНОГО КОМПЛЕКСА  «АЛЬПИКА-СЕРВИС» ОБРЕЛ ВТОРОЕ ДЫХАНИЕ БЛАГОДАРЯ Н
ПРИБЫВШИХ  ИЗ МОСКВЫ ДЛЯ ТОГО, ЧТОБЫ СДЕЛАТЬ ЭТО МЕСТО САМОЙ МОДНОЙ ТОЧКОЙ ОЛИМ

феерическое шоу, торжественно преподнося свои 
блюда почетным гостям террасы!  Авторская кухня 
«Террасы»  в сочетании с превосходным вином 
не может оставить равнодушным даже самого 
заядлого гурмана. На случай, если вы собираетесь 
подняться в горы, «Терраса 360» предлагает кейте-
ринговое обслуживание. Любое из блюд меню вам 
упакуют в специальные боксы, а также подберут к 
ним подходящее вино, что позволит вам, находясь 
на высоте около 2000 метров над уровнем моря, 
наслаждаться великолепным вкусом горячего обеда. 
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Красивый отдых в достойном месте!


