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Рестораны

бли ны с ик рой? Пра виль но, к гру зи нам. 
Сна ча ла к Майе ез ди ли в ка фе «Ква ре ли» 
на Пет рог рад скую сто ро ну. По том ор га ни
зо ва лось «Са карт ве ло» на 12й ли нии Ва
си льев ско го, ко то рое тре тий год под ряд 
за пол не но под за вяз ку, про сто так ве че
ром не при дешь, на до обя за тель но за ка зы
вать сто лик. По том по я ви лось за ве де ние 
на Нев ском, где ко ман до ва ла доч ка Майи, 
кра са ви ца Со фи ко; к со жа ле нию, эта точ
ка зак ры лась спу стя год, уж та кая в го ро де 
глав ная ули ца — боль шая по мой ка. 

Те перь Майя доб ра лась до Куп чи на. Об
ста нов ка в юж ном «Са карт ве ло» на уг лу 
прос пек та Сла вы и Бу ха ре ст ской очень 
про стая: се робо лот ные за на ве ски в ак ку
рат ную склад ку, сте ны от тен ка увяд шей 
ро зы, бар ная стой ка под кир пич, фи гур
ки гру зин в па па хах, кар ти ны из Тби ли си 
и ар тист Ки ка бид зе из ди на ми ков. Се рые 
по лот ня ные ска тер ти, ви ног рад ная ло за 
об ни ма ет лю ст ру и све тиль ни ки. По нят
но, сю да не за ди зай ном при хо дят. Стря па
ет ка хе ти нец Сер го Ра миш ви ли, и от за па
хов с кух ни хо чет ся все го и сра зу. Об жи га
ю ще го ло био (220 руб.) с мя той и кин зой в 
гор шоч ке. Бак ла жан ных «языч ков» с бар
хат ной оре хо вой па стой (250 руб.), на ко
то рой не эко но мят, кла дут от ду ши. Ку ри
но го са ци ви (220 руб.) пре ми аль ной неж
но сти. Про чи ща ю ще го моз ги хар чо (140 
руб.) с мяг чай шей го вя ди ной и го ло вок
ру жи тель ным чес ноч ным аро ма том или 
ча ка пу ли (180 руб.) с ба ра ни ной, тке ма ли 
и тар ху ном. Ду хо по дъем ных пха ли (180 
руб.) с тем же оре ха ми и свек лой. Ча хох
би ли (320 руб.) с по ми до ра ми, ре га ном и 
чаб ре цом. Мца ре, погру зин ски зна чит 
«ост рый» (350 руб.), вы но сят в гли ня ной 
ско во род кеке ци, там сквор чат и ур чат ку
соч ки сви ни ны в са ци бе ли с лу ком, чи ли 
и что у них есть еще там. 

При этом по лез но пом нить, что пор
ции здесь ги гант ские, слу шать ся Майю и 
не за ка зы вать мно го. Впро чем, что не оси
ли те, вам за вер нут с со бой. Да и как не за
ка зы вать мно го, ког да еще есть раз дел ха
ча пу ри — поиме ре тин ски (220 руб.), по
менг рель ски (350 руб.), куб да ри (280 руб.) 
с мя сом и ло би а ни (250 руб.) с про мя той 
с тра ва ми фа солью. В ха ча пу ри поад жар
ски (250 руб.) внут ри пыш но го, толь ко из 
пе чи те ста ку со чек та ю ще го сли воч но го 
мас ла, пе ре пе ли ное яй цо и расп лав лен
ный жар кий су лу гу ни. Майя тут как тут, 
ме ша ет на чин ку, объяс ня ет, за чем ча хох

би ли (320 руб.) едят ру ка ми и по че му к ду
ши сто му ад жап сан да лу (300 руб.) неп ре
мен но нуж на прес ная ку ку руз ная ле пеш
ка мча ди (100 руб.), пе ча лит ся о меж ду на
род ном по ло же нии. Кста ти о по ло же нии 
— с ним, то есть с ви ном, ис то рия по нят
ная, глу пые по ли ти ки и все та кое. Так что 
бе ри тека чер ный чай с чаб ре цом (130 
руб.) или тар хун (100 руб. за бу тыл ку). К 
со жа ле нию, нет ма цо ни (но мо жет, и бу
дет) и пах ла вы (обе ща ют). И ха ча пу ри по
цар ски, на шам пу ре, то же нет, за этим на 
Ва си льев ский. Ско ро пла ни ру ют отк рыть 
тре тий «Са карт ве ло» — сно ва на Пет рог
рад ской. 

    
Слабая инсоляция
Ког да в 2003 го ду на ули це Ру бинш тей на 
отк рыл ся ре сто ран Tres Ami gos, это бы ло 
со бы тие. На род ло мил ся. Бу ри тос, эн чи
ла дос и ке са дийяс  счи та лись эк зо ти кой, 
тог да ник то и словто та ких не знал. За 
шесть лет мно гие ра зоб ра лись, что саль са 
это не толь ко та нец, чи ли не толь ко стра
на, а бу ри тос прак ти че ски ни чем не от
ли ча ет ся от той же ша вер мы. Не прош ло 
и ше сти лет, как на прос пек те Сла вы по
я ви лось вто рое за ве де ние под тем же наз
ва ни ем. На вы ве ске об ни ма ют ся муль
тяш ные ля гуш ка, пе ли кан и кро ко дил; 
не ина че это три дру га и есть. В ин те рье
рах тот же дет ский сад: яр коси ние стуль
чи ки, ги гант ские му ля жи ра сто пыр ча
тых как ту сов, аля по ва тые кар тин ки про 
юж ные сол неч ные пей за жи и по до бие му
ра лей на по тол ке. Ве се лень кой расц вет ки 
ска тер ки, на стен ные та рел ки, изоб ра жа
ю щие ка лен дарь майя, по уг лам отс ве чи
ва ют сомб ре ро в бле стя щих стра зах. Тут 
поп ро стор ней, чем в но ме ре пер вом на 
Ру бинш тей на — в двух с по ло ви ной эта
жах раз ме сти лись три за ла и боль шая дет
ская ком на та, то же вся в ков рах и со ляр
ных сим во лах. 

В этой ла ти но а ме ри кан ской хох ло
ме пред ла га ют се ви че попе ру ан ски (300 
руб.), эм па на дос поко лум бий ски (200 
руб.), эн чи ла дас помек си кан ски (240 
руб.). Кра си во все на зы ва ет ся. Од на ко в 
ко лум бий ских пи рож ках внут рен но сти 
из лу ка и гри бов раз ва ли ва ют ся на гла
зах. В мек си кан ской ле пеш ке очень су хая 
и с ап теч ным прив ку сом ку ри ная на чин
ка (та кое слу ча ет ся, нап ри мер, ког да про
дукт слиш ком дол го дер жа ли в хо ло де). 
Про сто ла ти но а ме ри кан ская кух ня не о
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бык но вен но раз но об раз ная, силь но пря
ная и во об ще яр кая. Здеш няя же кор меж
ка пред став ля ет со бой иг ры на те му «при
го товь кон сер ви ро ван ные бо бы, лук, сыр 
и по ми до ры трид цатью раз ны ми спо со
ба ми». И хо ро шую еду слыш но за вер сту, 
она, про сти те за трю изм, про сто очень 
силь но пах нет. Здесь еда не пах нет. Не ще
ко чет нозд рей, не зах ва ты ва ет дух, не пья
нит, не гре ет. Ка кие там, к Уи ци ло почт ли, 
со ляр ные сим во лы. 

Нех ват ка че гото глав но го ощу ща ет ся 
сра зу, в глав ном мек си кан ском су пе чи
ли. За 350 руб. по лу ча ешь ми соч ку жид
кой не на ва ри стой и по че муто слад кой 
пох леб ки. Ве ли че ст вен ное наз ва ние «Энт
ра да мек си ка на» (210 руб.) обо ра чи ва ет ся 
бо ба ми, пе ре ло жен ны ми нак ро шен ным 
чед де ром и по ми до ра ми, так что луч шее 
здесь это тре у голь ные ку ку руз ные чип сы. 
В се ви че (300 руб.) смесь ло со ся и по ми до

ров обид но раз ва ли ва ет ся на фраг мен ты, 
от нюдь не бод рит из ряд ным ко ли че ст
вом ук су са, соп ро вож да ет ся по руб лен ны
ми ба ноч ны ми олив ка ми и, ви ди мо, про
мыш лен ной саль сой. В са ла те «Как тус но
па ли тос» (180 руб.) удив ля ет не заг лав ный 
ма ри но ван ный про дукт, а труд но сти с его 
опоз на ни ем пос ре ди стан дарт ных по ми
дор нолу ко вых бо лот с тем же ук су сом в 
при да чу. К бу ри то чи ли вер де (370 руб.), 
боль шо му за вер ну то му бли ну с прес но ва
той сви ни ной, по да ют смесь из из му чен
ной тер мо об ра бот кой брок ко ли и цвет
ной ка пу сты из за мо роз ки, обиль но при
пуд рен ную пер цем. На слад кое фрук то вая 
чи ли чан га (200 руб.) — те же бес фор мен
ные ле пеш ки с ба на на ми и апель си на ми, 
но жа рен ные во фри тю ре. 

Тут, фи гу раль но вы ра жа ясь, кол ба су 
вы да ют за стейк. Бо лее то го, ждать, по ка 
вы да дут, при хо дит ся му чи тель но дол го. 
Прав да, есть и хо ро шие но во сти — про
стор ная сто ян ка, фир мен ные спич ки и 
па ке ты, фи гур ные све чи на сто лах. По 
буд ням до пя ти ве че ра скид ка пят над цать 
про цен тов. Не иск лю че но, что оз на ком
ле ние с «кух ней ин ков, майя и ац те ков» 
(так пи шут о се бе са ми «Друзья») мог ло бы 
прой ти ус пеш нее при на ли чии ал ко го ля 
— с бо ка лом ка койни будь клуб нич ной 
«Мар га ри ты» или рюм кой са у зы де ло бы 
пош ло ве се лей. По ка для улуч ше ния пе ри
сталь ти ки, к со жа ле нию, толь ко «Буд вай
зер» (170 руб. за 0,33 л), а так же «Зла топ ра
мен» (80 руб. за 0,3 л). В ме ню при пи ска: 
ал ко голь вре дит ва ше му здо ровью. Пей те, 
ста ло быть, чай из па ке ти ков за 70 руб. 
 «Са карт ве ло» (*****) 
Tres Ami gos (***) 


