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ЭТО ТОЛЬ КО  ка жет ся, что кри зис су-
ще ст вен но по вли ял на фе с ти валь но�га с т роль-
ную жизнь. Да же по верх но ст но го взгля да на 
кон церт ную афи шу ле та хва та ет, что бы по-
нять, что как ми ни мум до на ча ла ав гу с та вре-
ме ни на «обыч ный от дых» в го ро де не бу дет, а 
бу дет па мят ная по про шло му го ду бе гот ня по 
раз но го ро да зре ли щам и уве се ле ни ям.

На зло кри зи су 

Это рань ше, до кри зи са, мос ков ский клуб «Б1 
Maximum» мог поз во лить се бе экс пе ри мен ты 
в сти лях, не от ли ча ю щих ся га ран ти ро ван ным 
ус пе хом у масс. Те перь ак цент сде лан на бес-
спор ные и бес про иг рыш ные про ек ты. В ап ре-
ле здесь два ве че ра под ряд иг ра ли Deep Purple. 
При ан шла гах, ко неч но. Еще один кон церт-
ный дуп лет «Б1» — груп па «ДДТ» 9 и 11 ию ля. 
Юрий Шев чук к клуб ным вы ступ ле ни ям от но-
сит ся в ос нов ном скеп ти че с ки, но па ру лет на-
зад дал в па мять о то ва ри ще Алек сан д ре Ла ри-
не кон церт в «Те ни» (сей час One Rock), а те перь 
вый дет на са мую боль шую клуб ную сце ну в го-
ро де.  К чис лу бес про иг рыш ных мож но от не-
с ти и за пла ни ро ван ные в «Б1» кон церт Faith 
No More с ге ни аль ным Май ком Пат то ном (29 

ию ня), дол го ждан но го Мор рис си (1 ию ля) и 
Ни ка Кей ва с ма те ри а лом про шло год не го 
аль бо ма (16 ию ля). Но с таль ги че с кие но ты 
возь мет Сю занн Ве га (31 ию ля), а во ка ли ст ка 
The Fugees Ло рин Хилл, чей кон церт в Моск-
ве уже од наж ды от ме ни ли, про дол жит зна ко-
мить ау ди то рию «Б1» с клас си че с ким R`n`B 
(27 ию ня). На ко нец, 19 ию ня в «Б1» пред ста-
вит свой пер вый за семь лет аль бом пе тер-
бург ская груп па Tequilajazzz. 
 Те му клас сик�ро ка в спорт комп лек се «Олим-
пий ский» под дер жит ком па ния TCI, под ее 
эги дой 28 ию ня там прой дет сов ме ст ное вы-
ступ ле ние ге ро ев па мят ной про грам мы MTV 
1980�х «Headbangers Ball» — Эли са Ку пе ра, 
Scorpions и Kingdom Come (это фи наль ный 
кон церт мас штаб но го ту ра по Рос сии под на-
зва ни ем «Мон ст ры ро ка» подробнее на стр. 8). 
К ним при со е ди нят ся бо лее мо ло дые, но не 
ме нее лю би мые у нас ма с те ра ме ло дич но го 
тя же ля ка — The Rasmus из Фин лян дии. 1 
ию ля в «Олим пий ском» обе ща ют Ми лен Фар-
мер, 21 ию ля — Брит ни Спирс. От ме тим, что 
в от ли чие от Брит ни Спирс Ми лен Фар мер 
на соб ст вен ных ре сур сах в ин тер не те свое 
вы ступ ле ние в Моск ве не под тверж да ет.  Те, 

кто ле том прин ци пи аль но от ды ха ет толь ко 
на све жем воз ду хе, то же не бу дут обой де ны 
вни ма ни ем. 24 ию ня в «Зе ле ном те а т ре» Пар-
ка куль ту ры им. М. Горь ко го вы сту пит фран-
ко�ис пан ский ан ти гло ба лист Ма ну Чао. Кон-
цен т ра ция бун тар ско го ду ха ожи да ет ся не ве-
ро ят ная — ком па нию ему со ста вит пе с т рый 
и гром кий бри тан ский кол лек тив 
Fun�Da�Mental. 29 ию ня там же — аме ри кан-
ские ко ме ди ан ты с ги та ра ми Bloodhound 
Gang. 8 ию ля в «Зе ле ном те а т ре» вы сту пят 
гро ми лы Korn, а бук валь но че рез до ро гу, в 
пар ке «Му зе он» око ло ЦДХ, в этот же ве чер 
но вый аль бом пред ста вит зна ме ни тый нор-
веж ский эле к трон ный кол лек тив Royksopp.
       
По не сто лич ной мо де

Са мые ин те рес ные со бы тия фе с ти валь ной 
жиз ни в этом го ду окон ча тель но пе ре ме с ти-
лись за пре де лы Моск вы. 6 и 7 ию ня в Ар хан-
гель ском — ше с той по сче ту фе с ти валь 
«Усадь ба. Джаз» с груп пой «Аук цы он» и Брэн-
фор дом Мар са ли сом в глав ных ро лях. 12 
ию ня в аэ ро пор ту «Смы ш ля ев ка», что под 
Са ма рой, бу дет гре меть фе с ти валь рус ско го 
ро ка «Рок над Вол гой», не ус ту па ю щий тра ди-
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ци он но му «На ше ст вию» по кон цен т ра ции 
ав то ри те тов. К сбор ной ве те ра нов, воз глав-
ля е мой «Ак ва ри у мом», «Али сой», «Вос кре се-
ни ем» и «Ари ей», при со е ди нят ся за ру беж-
ные сва деб ные ге не ра лы — Apocalyptica и 
кла виш ник Uriah Heep Кен Хен сли. Ин те рес-
но, что в про грам ме «На ше ст вия», ко то рое 
прой дет с 10 по 12 ию ля в Боль шом За ви до во 
под Тве рью, «Ария» и «Ак ва ри ум» не за яв ле-
ны. От сут ст вие «Арии» в фе с ти ва ле «На ше го 
ра дио» — это уже са мо по се бе сен са ция. А тут 
еще ор га ни за то ры «Ро ка над Вол гой» со об ща-
ют, что их со бы тие ста нет ак ци ей про те с та 
про тив за кры тия «На ше го ра дио» в Са ма ре.
27 ию ня в Ка за ни во вто рой раз со сто ит ся фе-
с ти валь «Со тво ре ние ми ра». В про шлом го ду 
со бы тие по ра до ва ло со че та ни ем про грес-
сив�ро ка в ли це Ки та Эмер со на и му зы кан тов 
King Crimson с рус ским ро ком (Зем фи ра, 
«Ак ва ри ум», «Ма ши на вре ме ни») и эт ни кой 
(Ин на Же лан ная, «Да ха Б ра ха»). В этом го ду в 
Ка за ни сре ди про чих сы г ра ют Ма ну Чао и 
Бо рис Ко вач. Осо бую ин три гу со став ля ет воз-
мож ность вы ступ ле ния в рам ках од но го со-
бы тия «Му мий Трол ля» и «ДДТ». По хо же, 
Юрий Шев чук, ра нее на дух не пе ре но сив-

ший ни мос ков ские клу бы, ни ро ка попс, се-
рь ез но смяг чил ся в от но ше нии «не фор ма та». 
Кста ти, на «На ше ст вии» и в Са ма ре вы ступ ле-
ния «ДДТ» не за пла ни ро ва ны, так что Ка зань 
— чуть ли не един ст вен ный open air, где мож-
но бу дет уви деть груп пу. Кро ме то го, в ста дии 
ак тив но го об суж де ния сей час на хо дит ся спе-
ци аль ное по яв ле ние на муль ти куль тур ном 
фе с ти ва ле По ла Мак карт ни. Еще один ар тист, 
ко то рый все рьез ду ма ет о при ез де в рос сий-
скую глу бин ку этим ле том,— Ро берт Плант. 
Его при гла ша ют на фе с ти валь, ко то рый, по 
пред ва ри тель ным дан ным, со сто ит ся 1 ию ля 

в Пер ми. Ес ли звез ды на не бе вы ст ро ят ся на-
и луч шим об ра зом, то экс�во ка лист Led 
Zeppelin по ка жет в Пер ми но вую эт ни че с кую 
про грам му. 
Глав ное со бы тие в лет ней пи тер ской жиз ни — 
фе с ти валь StereoLeto, ко то рый прой дет 10 и 17 
ию ля в «Ле нэк с по». Хед лай не ры — Royksopp и 
Ник Кейв, но, как все гда, ар ти с ты, обо зна чен-
ные на афи шах шриф том по мень ше, ин те рес-
ны да ле ко не в мень шей сте пе ни. 2 ав гу с та на 
Двор цо вой пло ща ди Санкт�Пе тер бур га в рам-
ках ту ра Sticky And Sweet вы сту пит Ма дон на. В 
Моск ве са мы ми яр ким фе с ти валь ны ми со бы-

САМЫЕ ИНТЕРЕСНЫЕ СОБЫТИЯ 
ФЕСТИВАЛЬНОЙ ЖИЗНИ В ЭТОМ ГОДУ 
ОКОНЧАТЕЛЬНО ПЕРЕМЕСТИЛИСЬ ЗА ПРЕДЕЛЫ МОСКВЫ
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ти я ми ле та бу дут Мос ков ский фе с ти валь яхт с 
Пе т ром На ли чем и «Му мий Трол лем» (3 и 4 
ию ля) и еже год ный «Пик ник „Афи ши“», ко то-
рый на зна чен на 8 ав гу с та. В рам ках это го со-
бы тия со сто ят ся без пре уве ли че ния дол го-
ждан ные рос сий ские вы ступ ле ния клас си ков 
ска Madness и во ка ли ст ки The Dresden Dolls 
Аман ды Пал мер.
       
Вход к по сто рон ним 

Един ст вен ная дань кри зи су в том, что (ес ли 
не брать в рас чет Ма дон ну) са мые гром кие и 
до ро го сто я щие тур не этим ле том все же 
обой дут Рос сию сто ро ной. 
30 ию ня в Бар се ло не груп па U2 нач нет свой 
тур «360», по свя щен ный но во му аль бо му «No 
Line On The Horison». 11 и 12 ию ля коман да 
вы сту пит в Па ри же, 18 ию ля — в Бер ли не, 9 и 
10 ав гу с та — в За гре бе, 14 и 15 ав гу с та — на 
ста ди о не «Уэм б ли» в Лон до не. Кое�где в кас-
сах еще ос та лись би ле ты, ин тер нет под ска-
жет. Ге рои про шло го фе с ти валь но�га с т роль-
но го ле та Radiohead в этом го ду вы ез жа ют за 
пре де лы Ве ли ко бри та нии край не до зи ро ва-
но. Те пе реш ние вы ез ды на прав ле ны в сто ро-
ну быв ше го соц ла ге ря. 23 ав гу с та Том Йорк и 

его то ва ри щи вы сту пят в Пра ге, 25 ав гу с та — 
в поль ской По зна ни. 30 ав гу с та Radiohead 
воз гла вят спи сок уча ст ни ков еже год но го фе-
с ти ва ля в Ри дин ге и Лид се. Вме с те с ни ми в 
нем зна чат ся Kings Of Leon, Arctic Monkeys, 
Placebo, Kaiser Chiefs и Glasvegas. Сен са ци он-
но вос со е ди нив ши е ся ко ро ли брит�по па Blur 
в ию не бу дут иг рать в Ан г лии по ма лень ким 
пло щад кам, в кон це ме ся ца спо ют на фе с ти-
ва ле в Гла с тон бе ри, а 2 и 3 ию ля — в лон дон-
ском Гайд�пар ке. Что ка са ет ся глав но го ан г-
лий ско го рок�фе с ти ва ля, то дру гой сен са ци-
ей Гла с то (24–28 ию ня) в этом го ду обе ща ет 
стать пер вое в его ис то рии вы ступ ле ние 
Брю са Спринг сти на. Хед лай не ры по пу ляр-
но го сре ди рос сий ских ме ло ма нов вен гер-
ско го фе с ти ва ля Sziget (12–17 ав гу с та) — The 
Prodigy, The Offspring, The Ting Tings, Fatboy 
Slim и Calexico.
Не из мен но ав то ри тет ный в фе с ти валь ной 
сре де джа зо вый фо рум в швей цар ском Мон т-
ре прой дет с 3 по 18 ию ля. Уже мно гие го ды 
его про грам ма не ог ра ни чи ва ет ся джа зом. В 
этом го ду, на при мер, на бе ре гу Же нев ско го 
озе ра — зна ко вые ан г лий ские пер со ны те ку-
ще го мо мен та Ли ли Ал лен, Klaxons, We Have 

Band и Bloc Party, ге рои хип�хо па Кью Тип и 
Ра фа эль Са дик, а так же раз но фор мат ные жи-
вые ле ген ды Би Би Кинг, Ма ри ан на Фэйт фулл, 
Джефф Бек, Грейс Джонс и Эн то ни Хе гар ти.
Еже год ный фе с ти валь Meltdown, ко то рый ус-
т ра и ва ет лон дон ский South Bank Center, в 
этом го ду ку ри ру ет джа зо вый аван гар дист 
Ор нетт Ко ул ман. Фе с ти валь прой дет с 13 по 
21 ию ня. От ли чи тель ная чер та Meltdown — 
спе ци аль ные ве че ра вне кон церт ных ту ров, 
те ма ти че с кие про грам мы, ко то рые не по вто-
ря ют ся боль ше ни где. Ра ди Ор нет та Ко ул ма-
на Йо ко Оно со бе рет свой Plastic Ono Band, 
сфор ми ро ван ный ею вме с те с Джо ном Лен-
но ном 40 лет на зад. Гос ти ве че ра — Шон Лен-
нон, Эн то ни Хе гар ти и япон ский эле к трон-
ный му зы кант Кор не ли ус. Сто ит от ме тить, 
что ори ги наль ный Plastic Ono Band ни ког да 
не вы сту пал в Ан г лии. Майк Пат тон от вле-
чет ся от тур не с Faith No More, что бы сы г рать 
на Meltdown в ком па нии ан г лий ско го аван-
гар ди с та Фре да Фри та, а за прав ляв шая на 
Meltdown в 2005 го ду Пат ти Смит вер нет ся 
на фе с ти валь, что бы по ка зать сов ме ст ную 
про грам му с ка над ски ми по ст ро ке ра ми The 
Silver Mt. Zion Memorial Orchestra.
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ПО ГО РО ДАМ  Рос сии стар ту ет тур 
«Мон ст ры Ро ка»: че ты ре груп пы со вер шат не-
лег кое пу те ше ст вие из Пе тер бур га в Моск ву че-
рез Рос тов�на�До ну, Ека те рин бург, Но во си бирск, 
Крас но ярск, Мур манск и Ха ба ровск.
Хед лай не ра ми за яв ле ны Scorpions. Эта груп па 
из го да в год да ет ма с тер�клас сы че са по Рос-
сии с не пре мен ным ус пе хом. До та ких вы сот 
да ле ко и Nazareth, и ор де ме тал ли с тов из 70�х 
и 80�х, та су ю щих со ста вы не ког да ве ли ча вых 
групп. В Scorpions, ко неч но, то же не об хо ди-
лось без сме ны со ста вов (еще бы, они су ще ст-
ву ют с 1965 го да), но ос нов ные пер со на жи, во-
ка лист Кла ус Май не и ги та рист Ру дольф Шен-
кер, ве дут груп пу прак ти че с ки с са мо го на ча-
ла. Ког да в 70�х груп па вы хо ди ла на меж ду на-
род ный му зы каль ный ры нок, она со от вет ст-
во ва ла об ще при ня тым век то рам в хард�ро ке: 
аль бом «In Trance» — од на из пер вых тя же лых 
поп�за пи сей, поч ти ли шен ная блю зо вой ос но-
вы и за иг ры ва ния с тем ной сто ро ной си лы; 
шаг в сто ро ну от Black Sabbath и Led Zeppelin. 
Scorpions сде ла ли се бе имя на прон зи тель ных 
со ло и эпи че с ких бал ла дах. «Still loving you» и 
«Wind of Change» в 90�х не слись из каж до го ларь-
ка, а са ма груп па в на ро де по лу чи ла про зви ще 
«Скор пы». При ез жа ли они сю да бес счет ное ко-
ли че ст во раз; толь ко в про шлом го ду они от тру-
би ли 12 кон цер тов по Рос сии. Мо жет со здать ся 
впе чат ле ние, что Scorpions � ти пич ная им порт-
ная груп па, ко то рая за пре де ла ми стран СНГ 
ма ло ко му ин те рес на, но это да ле ко не так. В но-
вей шей ис то рии груп пы  бы ли про ры вы на MTV 
(с пес ней «To be No. 1»), но, впро чем, ку да боль ше 
им шел хит «You and I», на пи сан ный по ле ка лам 
«Still Loving You». Но это не глав ное: Scorpions, пе-
дан тич но взби рав ши е ся по ка рь ер ной ле ст ни-
це, на се го дня пре бы ва ют в ста ту се чуть не на ци-
о наль но го сим во ла Гер ма нии. Офи ци аль ное 

при зна ние они по лу чи ли, ис пол нив «Wind of 
Change» на де ся ти ле тие объ е ди не ния Гер ма нии 
в 1999 го ду вме с те с ор ке с т ром, где на ви о лон че-
ли со ли ро вал Мсти слав Рос тро по вич. Scorpions 
ис прав но вы пу с ка ют но вые аль бо мы, где все не-
пре мен но удар ны ми ока зы ва ют ся бал ла ды и ги-
тар ные со ло; по след ний да ти ро ван 2007 го дом, 
и там в од ной из пе сен при гла шен спеть Бил ли 
Кор ган из Smashing Pumpkins. За чем — не очень 
по нят но, вот уж ко му ни ког да не иг ра ли на ру ку 
но во вве де ния и по пыт ки про ги бать ся под из-
мен чи вый мир, так это груп пе Scorpions. Са ми 
они, не рас кры вая се к ре тов, обе ща ют для «Мон-
ст ров ро ка» ка кие�то сюр при зы в оформ ле нии 
сце ны и опа са ют ся иг рать пес ни с го то вя ще го ся 
аль бо ма — по то му что фа на ты обя за тель но вы ло-
жат их на Youtube и про па дет ин три га.
Боль ши ми дру зь я ми Scorpions яв ля ют ся и дру-
гие уча ст ни ки фе с ти ва ля — Kingdom Come. Кла-
ус Май не за ме тил их еще в 1989 го ду и стал на-
вяз чи во вы тя ги вать груп пу; к со жа ле нию, из 
это го ма ло что по лу чи лось. Пер вый од но имен-
ный аль бом Kingdom Come был сде лан под вли я-
ни ем Led Zeppelin, то есть он до не при ли чия на-
по ми нал и о во ка ле План та, и о пар ти ях Пей д жа. 
Этот факт, соб ст вен но, и ос та ет ся са мым яр ким 
в ис то рии груп пы: поз же они ото шли от по доб-
но го зву ча ния, но ни че го ин те рес нее им за пи-
сать так и не уда лось. Хо тя ли дер Kingdom Come  
Лен ни Вульф, тот са мый, ко то рый мог снять 
план тов ский го лос под чи с тую, пер вое вре мя 
сво ра чи вал ин тер вью, ког да его спра ши ва ли 
про Led Zeppelin, по том оп рав ды вал ся «Да, я их 
очень люб лю, ну и что с то го», поз же про сто мах-
нул ру кой. У груп пы в Рос сии су ще ст ву ет не дур-
ная фан�под держ ка, их здеш ние га с т ро ли в 2006 
и 2007 го дах про шли до ста точ но ус пеш но � но со 
Scorpions, ес те ст вен но, не срав нить. Ны неш ний 
удар ник не мец ких га с т ро ле ров Джеймс Кот так 

был в пер вом со ста ве Kingdom Come, обе ща ет ся, 
что он вый дет сы г рать с ни ми пес ню; так же воз-
мож но, что и Лен ни Вулф в од ном из но ме ров 
при со е ди нит ся к Scorpions, как обя зы ва ют дав-
ние до б ро со сед ские от но ше ния.
На зва нию фе с ти ва ля бо лее все го со от вет ст ву ет 
Элис Ку пер — сей час ему шесть де сят один год, он 
вла де ет ре с то ра ном, ве дет ра дио шоу «Nights 
with Alice Cooper», где кру тит ми лый его серд цу 
хард�рок, и ув ле ка ет ся голь фом, ко то рый, по его 
сло вам, по мог ему пе ре стать пить. Ав то био гра-
фия Ку пе ра двух лет ней дав но с ти но сит на зва-
ние «Alice Cooper, Golf Monster: A Rock 'n' Roller’s 
12 Steps to Becoming a Golf Addict»; бур жу аз ный 
спор тив ный до суг при вле ка ет его ку да боль ше 
шо ко вых пред став ле ний по мо ти вам твор че ст-
ва фран цуз ских сюр ре а ли с тов. Впро чем, те атр 
же с то ко с ти от Эли са Ку пе ра ни ког да осо бо не 
ужа сал: ар тист не ус та вал по вто рять, что это все-
го лишь шоу. Как бы то ни бы ло, из со ста ва ис-
пол ни те лей «Мон ст ров Ро ка» имен но Ку пе ра 
мож но на звать но ва то ром без ого во рок: имен но 
он про то рил до ро гу все воз мож ным ро бам зом-
би и мэ ри ли нам мэн со нам. Са мая мо ло дая груп-
па на фе с ти ва ле — фин ны The Rasmus; не раз от-
ме чен ные на гра да ми в Ев ро пе и в по след нее 
вре мя все ча ще пред став ля ю щие скан ди нав-
ский хард�рок на ми ро вой аре не, они на фо не ос-
таль ных вы гля дят не сколь ко по�уче ни че с ки.
Хо тя не толь ко они: по су ти, «Мон ст ры ро ка» — это 
оче ред ные га с т ро ли груп пы Scorpions в Рос сии. 
Яс но, что ос таль ные уча ст ни ки вме с те или по от-
дель но с ти не со бе рут пло ща док, от ве ден ных под 
фе с ти валь. Но бес про иг рыш ность кон цер та 
Scorpions не от ме ня ет то го фак та, что и все про чие 
«мон ст ры» бо лее чем до стой ны про слу ши ва ния.
Scorpions, The Rasmus / Дворец Спорта/ 16 июня 19.00
Alice Cooper,  Kingdom Come / Дворец Спорта/ 
17 июня 19.00

Монстры перемен SCORPIONS, 
KINGDOM COME, THE RASMUS И ALICE COOPER 
В РОСТОВЕ-НА-ДОНУ Егор Галенко

афиша08
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09афиша балет

В ЗАВЕРШЕНИЕ  театрального 
сезона Ростовский музыкальный театр при-
готовил для своих зрителей настоящий 
подарок — премьеру балета «Спящая краса-
вица». Постановка балета приурочена к 
100-летнему юбилею первых «Русских сезо-
нов» Сергея Дягилева, который весь мир 
отмечает в 2009 году.
Для Ростовского музыкального театра эта 
премьера особенно важна. Во-первых, воз-
можность постановки такого балета, как 
«Спящая красавица»,  стала свидетельством 
определенной зрелости ростовской балет-
ной труппы, которая была сформирована 
не так давно. Ведь в основе «Спящей краса-
вицы» лежит классическая хореография 
Мариуса Петипа, которая считается одной 
из самых сложных с технической точки зре-
ния. Партию Авроры будут танцевать 
Елизавета Мислер и Наталья Щербина, роль 
Принца Дезере исполнят Олег Сальцев и 
Дмитрий Хамидуллин, Феей Сирени станут 
Ольга Быкова и Елена Воробьева, Феей 
Карабос — народный артист России Юрий 
Клевцов, Степан Ольховский, Андрей 
Максимов, Денис Козлов. Впрочем, в таком 
масштабном проекте, как «Спящая красави-
ца», в той или иной степени будет задейст-

вован весь состав балетной труппы. 
Во-вторых, впервые в истории 
Музыкального театра в качестве художника-
постановщика и художника по костюмам 
выступит известный сценограф, историк 
моды Александр Васильев. По замыслу 
Александра Васильева, новая «Спящая кра-
савица» будет оформлена в стиле 

Версальской оперы XVIII столетия. Кроме 
того, в своей работе Александр Васильев 
будет опираться на костюмы Льва Бакста к 
первой постановке «Спящей красавицы» во 
время «Русских сезонов». Со скрупулезно-
стью истинного знатока истории моды 
Александр Васильев обращает внимание 
зрителей на те перемены, которые про-
изошли в моде и интерьере за 100 лет вол-
шебного сна принцессы Авроры: главная 
героиня уснула в эпоху Барокко, а просну-
лась в эпоху Рококо.
Оба этих стиля очень эффектны и отнюдь не 
отличаются минимализмом. Поэтому по 
своему художественному решению «Спящая 
красавица» обещает стать одной из самых 
ярких и зрелищных постановок в репертуа-
ре Ростовского музыкального театра. 
Премьера в Ростове — это только «первая 
ласточка». Художественный руководитель 
постановки Вячеслав Кущев и балетмейстер-
постановщик Алексей Фадеечев надеются 
на успех «Спящей красавицы» за рубежом, 
где по-прежнему ценится классический рус-
ский балет с его непревзойденной техникой 
и царской роскошью декораций. 
Премьера балета «Спящая красавица» состоится 
27 июня в 18.30

По моде сна О ПРЕМЬЕРЕ 
«СПЯЩЕЙ КРАСАВИЦЫ» Наталья Горова
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В 1981 ГО ДУ  ре жис сер Джеймс Ка ме-
рон за кан чи вал ра бо ту над сво им пер вым пол-
но ме т раж ным филь мом — кар ти ной с обес ку ра-
жи ва ю щим на зва ни ем «Пи ра ньи�2. Не рест». 
Ра бо та шла на пря жен но, Ка ме рон да же силь но 
за бо лел. В бре ду ему бы ло ви де ние — он уви дел 
су ще ст во с крас ным гла зом, ко то рое гна лось за 
ка кой�то де вуш кой. Ка ме рон вы здо ро вел, за кон-
чил «Пи ра ний», на пи сал сце на рий про су ще ст-
во с крас ным гла зом, с тру дом вы бил под не го 
ма лень кий бю д жет и снял фильм «Тер ми на тор», 
ко то рый ока зал ся од ним из луч ших фан та с ти-
че с ких бо е ви ков всех вре мен и на ро дов. По том 
Ка ме рон сде лал про дол же ние — «Тер ми на тор�2. 
Суд ный день» — да же луч ше пер во го филь ма. 
«Тер ми на то ров» ре жис сер по сле это го не сни-
мал, за то снял «Ти та ник».
Тре тий фильм — «Тер ми на тор�3. Вос ста ние ма-
шин» — снял ку да ме нее удач ли вый, чем Ка ме-
рон, че ло век по име ни Джо на тан Мос тоу. Глав-
ную роль в нем то же сы г рал Ар нольд Швар це-
нег гер, ки но ока за лось впол не се бе ус пеш ным, 
в нем ро бо тов бы ло не один и не два, а очень 
мно го, за то не бы ло ни ка кой свой ст вен ной пре-
ды ду щим филь мам ма гии. К чет вер то му филь-
му в про ек те не ос та лось ни его со зда те ля, ни ак-
те ра, ра нее иг рав ше го ори ги наль но го Тер ми на-
то ра. Не ос та лось и воз мож но с тей про дол жить 
сю жет пре ды ду щих филь мов: в «Вос ста нии ма-
шин» Джон Кон нор, ко то ро го пы та лись убить 
за слан ные из бу ду ще го Тер ми на то ры, до жи ва ет 
до Суд но го дня, в ко то рый вы шед шая из�под 

кон тро ля ком пью тер ная сеть Скай нет на но сит 
мощ ный ядер ный удар по че ло ве че ст ву, и ста-
но вит ся ли де ром Со про тив ле ния.
Вот та кое на сле дие до ста лось ре жис се ру Дже ку 
Мак ги. Он при нял ри с ко ван ное ре ше ние снять 
фильм, ко то рый бы на по ми нал преж ние «Тер-
ми на то ры» лишь фор маль но. Бо лее то го, он за-
мах нул ся на ки но фи ло соф ское, под ни ма ю щее 
эти че с кие во про сы, а еще он ре шил ме с та ми 
про яв лять иро нию.
Де ло здесь про ис хо дит че рез 14 лет по сле Суд-
но го дня. Джон Кон нор под рос и пре вра тил ся 
в Кри с ти а на Бэй ла. Ха риз ма тич ность у не го 
про сто за шка ли ва ет — бор цы со Скай не том 
слу ша ют ся его боль ше, чем свое фор маль ное 
ма ло сим па тич ное на чаль ст во, ко ор ди ни ру ю-
щее бо е вые дей ст вия с за кон спи ри ро ван ной 
под вод ной лод ки. Дру гой глав ный ге рой — 
Мар кус Райт (его иг ра ет ма ло из ве ст ный ав ст-
ра ли ец по име ни Сэм Уор тинг тон), клон каз-
нен но го за мно го лет до то го убий цы. У не го 
есть мис сия, ко то рую не зна ет да же он сам. 
Есть и тре тий ге рой: стре ми тель но на би ра ю-
щий обо ро ты уро же нец Ле нин гра да Ан тон 
Ель чин ис пол ня ет роль Кай ла Ри за, за тю кан-
но го бой ца Со про тив ле ния из Лос�Ан д же ле са, 
ко то рый по по нят ным при чи нам не зна ет, что 
в бу ду щем ему пред сто ит по бы вать в про шлом 
и стать от цом Джо на Кон но ра. От ри ца тель ных 
ге ро ев в филь ме нет сов сем, ес ли не счи тать 
де сят ков раз но об раз ных Тер ми на то ров, ле та-
ю щих тю рем, ро бо тов раз ме ром с мно го этаж-

ный дом и то му по доб ных за бав ных ус т-
ройств. Зло здесь ни как не пер со ни фи ци ро ва-
но, да же Скай нет здесь ка кой�то со вер шен но 
бес ха рак тер ный и не убе ди тель ный.
«Да при дет спа си тель» — ки но эф фект ное. Хо тя 
же ла ния вжать ся в спин ку крес ла ни на ми ну-
ту не воз ни ка ет, ба таль ные сце ны глаз здесь 
ра ду ют. Да же не смо т ря на то, что с не у яз ви мы-
ми и без жа ло ст ны ми ма ши на ми здесь лег ко 
рас прав ля ют ся при по мо щи на тя ну той по пе-
рек до ро ги ве ре воч ки или под ве шен ной над 
ру и на ми Лос�Ан д же ле са на тро си ке ча с ти же-
лез но до рож но го ва го на, все вы гля дит очень 
слав но. К не до стат кам филь ма мож но от не с ти 
поч ти что пол ную его бес смыс лен ность. Бес-
смыс лен ные по ступ ки здесь со вер ша ют ге рои 
— на чи ная с то го, что Мар кус Райт от пер во го и 
до по след не го ка д ра яв ным об ра зом не по ни-
ма ет, что и за чем он де ла ет, за кан чи вая тем, 
что по сле то го, как от Скай не та ос та ют ся од ни 
ру и ны, за ка д ро вый го лос со об ща ет, что бо-
роть ся со злом при дет ся и даль ше. Бес смыс-
лен ны и три по тен ци аль но ос т ро ум ные шут-
ки — не о жи дан но про из не сен ная фра за «I`ll be 
back», не о жи дан но воз ни ка ю щая в са унд тре ке 
пес ня «You Could Be Mine» из вто ро го «Тер ми-
на то ра» и ка мео ци ф ро вой ко пии Ар ноль да 
Швар це нег ге ра, — са мым обид ным об ра зом 
они обо ра чи ва ют ся пол ным иди о тиз мом. 
Итог со вер шен но уди ви те лен: глав ным Тер ми-
на то ром в филь ме «Да при дет спа си тель» ока-
зал ся его ре жис сер.

Бесчеловечное обращение 
с машинами «ТЕРМИНАТОР: ДА ПРИДЕТ 
СПАСИТЕЛЬ»НА РОССИЙСКИХ ЭКРАНАХ  Юрий Яроцкий





коммерсантъQuality №5 (25) июнь 2009

12 афиша книги

ЕСТЬ  мне ние, что но-
вая кни га Чи жо ва по хо-
жа на «рО ма ны» ко то рые 
ког да�то в тю рем ных ка-
ме рах и ла гер ных ба ра-
ках уго лов ни ки за став ля-
ли «тол кать» ин тел ли-
гент ных по ли ти че с ких, 
и в этом есть своя прав да. 
Там ведь что тре бо ва лось 

— ув ле ка тель ный сю жет с при клю че ни я ми, 
убий ст ва ми и лю бо вью плюс ос та нов ки на 
лю би мые пред ста ви те ля ми пре ступ но го 
ми ра ми ро воз зрен че с кие от ступ ле ния вро де 
«я знаю, жизнь — не плит ка шо ко ла да». 
В жиз ни глав но го ге роя «Пер со на жа без ро ли» 
как раз и слу ча ют ся со бы тия са мые за хва ты-
ва ю щие, впол не под хо дя щие для рас ска за та-
ко го ро да: ро ко вая страсть с пер во го взгля да, 
столк но ве ние с кри ми наль ным ми ром, уча с-
тие в на сто я щем пре ступ ле нии — «ее я по вст-
ре чал, из�за нее я во ром стал». При этом лю-
бов но на блю да ю щий за ге ро ем ав тор пре до с-
тав ля ет чи та те лю до воль но по дроб ные от че-
ты о его со мне ни ях и ду шев ных му ках, о его 
мыс лях об ус т рой ст ве соб ст вен ной ду ши и 
жиз ни во об ще, но за тем че ст но пе ре клю ча ет-
ся на опи са ние ти пов блат но го мир ка мос ков-
ской ок ра и ны или по дроб ный пе ре сказ же ст-
ко го до про са в ми ли ции. 
«Пер со наж без ро ли» — вто рой ро ман Ев ге ния 
Чи жо ва. Пер вый он вы пу с тил дав но — лет 
семь или во семь то му на зад. На зы вал ся он до-
воль но вы со ко пар но «Тем ное про шлое че ло-
ве ка бу ду ще го», но об ла дал тем же ка че ст вом, 
ко то рое ра ду ет в «Пер со на же без ро ли»,— в 
нем имел ся ра бо та ю щий жи вой ба ланс меж ду 
сю же том и иде о ло ги ей, меж ду рас ска зом о со-
бы ти ях и фи ло соф ст во ва ни я ми по их по во ду. 
Поч вой для та ких фи ло соф ст во ва ний в «Пер-
со на же без ро ли» ста но вит ся шек с пи ров ский 
«Мак бет». Этой пье сой одер жим ре жис сер лю-
би тель ско го те а т ра по фа ми лии За враж ный, с 
ко то рым глав но го ге роя ро ма на, по лу чив ше-
го за ху до бу и вы со кий рост клич ку Стру на, 
сво дят об сто я тель ст ва его но вой уго лов ной 
жиз ни. Ана лиз шек с пи ров ской пье сы, ко то-
рый За враж ный пред ла га ет в не сколь ких 
стра ст ных мо но ло гах, рас кры ва ет вну т рен-
ний сю жет по ве ст во ва ния, да ет объ яс не ние — 
ко му�то мо жет да же по ка зать ся из лиш не ди-
дак ти че с кое — то го, что про ис хо дит в ро ма не 
«на са мом де ле». 
«Это дра ма ро ка! — про воз гла ша ет ре жис сер.— 
Мак бет по сту па ет по сво ей во ле, но дви жи мый 
си лой, на мно го пре вы ша ю щей его че ло ве че с-
кую си лу». По доб но шек с пи ров ско му пер со на-
жу, те пе реш ний пер со наж Стру на то же жи вет 
«дви жи мый си лой», но, не смо т ря на дек ла ри ру-
е мую в ро ма не веч ную ак ту аль ность «Мак бе та», 
с ним все про ще, чем с шот ланд ским та ном, со-
вре мен нее что ли. Ку да боль ше, чем на убий цу 
Дун ка на и Бан ко, по хож он — ес ли уж брать ся за 
ли те ра тур ные па рал ле ли — на ге роя «По сто рон-
не го» Ка мю. В это Ев ге ний Чи жов то же иг ра ет. 
«Я бы хо тел та кую пье су уви деть,— го во рит 
Стру на ре жис се ру,— где был бы пер со наж без 
ро ли, ко то рый бы не знал, что ему де лать и для 
че го он на сце не очу тил ся. Все со бы тия, ко то-

рые во круг не го про ис хо ди ли б, его осо бо не ка-
са лись, в них бы он ро ли не иг рал». Но та ких 
пер со на жей, как мы зна ем из клас си ки, не су-
ще ст ву ет. Стру на, как и его про то ти пы, роль, 
ко неч но же, иг ра ет, при чем роль впол не уго-
лов ную, но эта роль «как бы чу жая, по то му что 
лю бое ме с то, кро ме ме с та на блю да ю ще го со 
сто ро ны, все гда ка за лось ему чу жим, до став-
шим ся по ошиб ке». 
И «Мак бет», и «По сто рон ний» ос во е ны уже 
бес счет ное ко ли че ст во раз, но Чи жов не пред-
ла га ет ни пост мо дер нист ско го, ни лю бо го 
дру го го ум ни ча нья и, ра зу ме ет ся, не за ни ма-
ет ся мас сли те ра тур ным осо вре ме ни ва ни ем 
клас си че с ких сю же тов. И Мак бет, и Ка мю при-
сут ст ву ют в его ро ма не точ но так же, как мог-
ли бы они при сут ст во вать в раз го во ре лю бя-
щих ли те ра ту ру лю дей о жиз ни. Ведь там 
впол не мог ли бы про зву чать фра зы «Это поч-
ти как у Шек с пи ра» или «Сов сем как в „По сто-
рон нем“». Это очень при вле ка тель ная ин то-
на ция, и имен но из�за нее не убе ди тель ные и 

да же ба наль ные ме с та, ко то рые в этом ро ма-
не име ют ся, ка жут ся не при чи ной, что бы раз-
дра жен но от ло жить его в сто ро ну, а лишь 
пред ло гом для об ду мы ва ния воз ра же ний. 
Вот мне, на при мер, ка жут ся до воль но на ив-
ны ми не ко то рые из столь важ ных и для этой 
кни ги, и, со всей оче вид но с тью, для ее ав то ра 
рас суж де ний о «Мак бе те». И ко нец кни ги — 
пре до пре де лен ный эти ми рас суж де ни я ми и 
осо бен но пас са жем о том, что «Мак бет преж де 
все го вре мя бо рец! Он ищет не вла с ти, а веч но-
с ти!.. Мак бет об ре та ет си лы для про ры ва в 
веч ное на сто я щее» — ка жет ся ра зо ча ро вы ва-
ю щим. Ге рой ро ма на то же «вы пры ги ва ет из 
вре ме ни». Вер нее, не из вре ме ни, а из со вре-
мен но с ти, при чем са мым тра ди ци он ным оте-
че ст вен ным ин тел ли гент ским спо со бом. Он 
уез жа ет из го ро да в де рев ню.
Тут даже хочется сказать автору, что это как�то 
слабо, что это сдача позиций. А еще хочется — 
узнать, что он ответит. 
М.: Эксмо, 2008 

Макбет с понятиями «ПЕРСОНАЖ 
БЕЗ РОЛИ» ЕВГЕНИЯ ЧИЖОВА Анна Наринская

И «МАКБЕТ», И «ПОСТОРОННИЙ» ПРИСУТСТВУЮТ 
В ЭТОМ РОМАНЕ ТОЧНО ТАК ЖЕ, КАК МОГЛИ БЫ 
ОНИ ПРИСУТСТВОВАТЬ В РАЗГОВОРЕ ЛЮБЯЩИХ ЛИТЕРАТУРУ 
ЛЮДЕЙ О ЖИЗНИ. И ЭТО ОЧЕНЬ ПРИВЛЕКАТЕЛЬНАЯ ИНТОНАЦИЯ
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выбор Лизы Биргер 

Ан д рей Хус нут ди нов ро дил-
ся в Фер га не, жи вет в Ал ма-
Ате, пи шет фан та с ти ку, до 
не дав не го вре ме ни из да вал-
ся боль шей ча с тью в жур на-
лах, в Рос сии вы шел толь ко 
один его ро ман «Да най цы» 
(АСТ, 2004). «Сто ло вая 
Го ра» то же бы ла опуб ли ко-
ва на в жур на ле, по том 
вы шла в Ри ге, до шла до 
лонг-ли с та «Бу ке ра» и толь-
ко по сле это го ста ла до ступ-
на ши ро ко му оте че ст вен но-
му чи та те лю. «Сто ло вая 
Го ра» — это при мер ка кой-
то да же слиш ком иде аль ной 
бел ле т ри с ти ки, сле ду ю щей 
мод ным трен дам (ми с ти ка, 
ну ар), но вы ве рен ной до 
са мо го по след не го сло ва.

Аген та по име ни Аякс 
от прав ля ют в го род Сто ло-
вая Го ра то ли в ссыл ку, то 
ли рас сле до вать убий ст во 
аген та Хас сель бла да, про 
ко то ро го не из ве ст но точ но, 
жив ли он или мертв. Го ра — 
по лу за б ро шен ный ку рорт с 
ти хи ми ули ца ми, фу ни ку ле-
ром и не ра бо та ю щи ми 
зо ло ты ми ко пя ми. За га док в 
го ро де мно го. Пе ре ст рел ки, 
кра сот ки, ще д ро ва ля щи е-
ся в объ я тия глав но му 
ге рою, со бе сед ни ки, ко то-
рые по ги ба ют преж де, чем 
ус пе ва ют на зна чить сле ду-
ю щую встре чу, мо гиль ные 
кам ни над пу с ты ми мо ги ла-
ми, зо ло то, ко то рое, воз-
мож но, все еще до бы ва ют в 
не драх го ры. Глав ный ге рой 
стре ля ет, раз ве ды ва ет, 
за ни ма ет ся лю бо вью, не 
очень-то вни кая во все 
ус лож ня ю щи е ся ус ло вия 
за да чи, оче вид но,по до зре-
вая, что при ехал рас сле до-
вать не убий ст во, не фи нан-
со вые ма хи на ции, а ка кую-
то дру гую, го раз до бо лее 
важ ную тай ну.
Воз мож ные раз гад ки этой 
тай ны, тай ны Сто ло вой 
Го ры, Аяк су с пер вых стра-

ниц пред ла га ют дру же люб-
ные оби та те ли го ро да: пек-
ло, «ухо дья во ла», «ме с то, 
где на сто я щее ми ра ста но-
вит ся его про шлым», на се-
лен ное чер ны ми ру до ко па-
ми, зме я ми и еще черт зна ет 
ка кой не чи с тью. «Но что 
та кое раз гад ка ми фа, как не 
его вос соз да ние»,— го во рит 
Аяк су его кра сот ка-по друж-
ка Эс тер. Го ра тре бу ет не 
то го, что бы ее раз га да ли, а 
то го, что бы вос про из ве ли. 
Что и де ла ет Хус нут ди нов. 
Его стиль бе зу пре чен, и Го ра 
опи са на им со всех сто рон. 
Так что в этот миф воз мож но 
по гру зить ся, а ес ли так, то и 
раз га дать его.

СТОЛОВАЯ ГОРА

АНДРЕЙ ХУСНУТДИНОВ

М.: ЭКСМО, 2009

Эн то ни Ка пел ла пи шет 
ку ли нар ные лю бов ные 
ро ма ны. Его ли те ра тур ный 
де бют — «Пи ща люб ви» — 
о том, как аме ри кан ская 
сту дент ка при еха ла по 
об ме ну в Рим и, про буя блю-
да в ме ст ном ре с то ран чи ке, 
влю би лась в по ва ра. «Брач-
ный офи цер» — вто рая кни-
га Ка пел лы, бест сел лер 
2006 го да. На на пи са ние 
этой лю бов ной ис то рии, 
раз во ра чи ва ю щей ся в 
Не апо ле 1944 го да, Ка пел лу 
вдох но ви ло не апо ли тан-
ское пу те ше ст вие с ку ми-
ром до мо хо зя ек по ва ром 
Джей ми Оли ве ром и чте ние 
тре ве ло га Нор ма на Лью и са 
«Не аполь 44». В ито ге по лу-

чи лась книж ка про лю бовь 
и вой ну, глав ное от ли чие 
ко то рой от лю бых дру гих 
по доб ных книг в том, что 
ге рои ее не из мен но едят. 
Итак, 1944 год. Ка пи тан 
бри тан ской ар мии Джеймс 
Гулд при ез жа ет в Не аполь в 
служ бу контр раз вед ки. В 
его обя зан но с ти вхо дит 
сле дить за по ряд ком и 
вы да вать бри тан ским во ен-
ным раз ре ше ние на брак с 
ита ль ян ка ми, боль шин ст во 
из ко то рых за ни ма ют ся 
про сти ту ци ей. К не му в 
по ва ри хи по сту па ет ме ст-
ная кра сот ка-вдо ва Ли вия, 
ко то рая по тря са ю ще го то-
вит, а па рал лель но обу ча ет 
его пре му д ро с тям люб ви. 
Где-то вда ле ке про ис хо дит 
еще из вер же ние Ве зу вия и 
от ча ян ная борь ба с нем ца-
ми бро шен ных со юз ни ка ми 
пар ти зан, но по срав не нию 
с лю бов но-ку ли нар ной 
схват кой ге ро ев все эти 
со бы тия пред став ля ют ся 
мел ки ми и не зна чи тель ны-
ми. 
Удач ная, в об щем, фор му ла: 
лю бовь, ку ли на рия, вой на, 
Ита лия. Ка пел ла ос т ро ум но 
обы г ры ва ет сен тен цию про 

путь к серд цу муж чи ны 
че рез его же лу док. По пут но 
да вая и ку ли нар ные уро ки: к 
при ме ру, что двух то ма тов и 
хо ро ше го чер но го пер ца 
до ста точ но для хо ро шей 
па с ты. При чем в про стей-
ших ита ль ян ских фра зах он 
ино гда де ла ет ошиб ки, а в 
на зва ни ях ре цеп тов — нет. 
Ни ког да. Из че го уже оче-
вид но, что важ ней шим из 
ис кусств для Ка пел лы яв ля-
ет ся ис кус ст во при го то вить 
пра виль но sugo.

БРАЧНЫЙ ОФИЦЕР

ЭНТОНИ КАПЕЛЛА

М.: ИЗДАТЕЛЬСТВО 

ОЛЬГИ МОРОЗОВОЙ, 

2009 

ANTHONY CAPELLA. 

THE WEDDING OFFICER

Бри тан ский ин дус из Эс сек-
са Ха ри Кунз ру был из ве ст-
ным пи са те лем еще до то го, 
как взял ся за пер вый 
ро ман: уже за его ко лон ки в 
Guardian и ста тьи о пу те ше-
ст ви ях в Time Out он был 
при нят в ан г лий ский ПЕН-
клуб, а в 1999 го ду на зван 
The Observer луч шим трэ-
вел-рай те ром го да. Ро ман 
«Без ли ца» (The 
Impressionist) стал од ним из 
яр чай ших де бю тов в ли те-
ра ту ре ну ле вых: ре корд ный 
аванс от из да те ля, вос тор-
жен ные от зы вы, две ли те-
ра тур ные пре мии, а ав то ри-
тет ней шее ли те ра тур ное 
из да ние Granta вклю чи ло 
Кунз ру в со став ля е мую раз 
в де сять лет двад цат ку луч-
ших мо ло дых ав то ров. Это 

ро ман о мо ло дом че ло ве ке, 
по лу ин ду се-по лу ан г ли ча ни-
не, ко то рый бес пре с тан но 
ме ня ет ма с ки, ока зы ва ясь 
то бо га тень ким сын ком бом-
бей ско го рос тов щи ка, то 
кра сот кой в бор де ле, то 
при ем ным сы ном ан г лий-
ских мис си о не ров. По до б-
рав па с порт по гиб ше го в 
ин дий ских тру що бах ан г-
лий ско го си ро ты, он пе ре-
ез жа ет из Ин дии в Ан г лию, 
а от ту да в Аф ри ку и, при-
тво ря ясь то од ним, то дру-
гим, по сте пен но те ря ет соб-
ст вен ное ли цо. 
«Без ли ца»— 500 стра ниц, 
гу с то на сы щен ных со бы ти-
я ми, но про хо дит очень 
ма ло вре ме ни: мы толь ко 
ус пе ва ем уви деть ге роя в 
на ча ле ро ма на 15-лет ним 
из ба ло ван ным ин ду сом, как 
он уже 21-лет ний ан г ли ча-
нин, изу ча ю щий ан т ро по ло-
гию в Ок с фор де, с соб ст-
вен ным слу гой, иде аль ным 
про из но ше ни ем и при лич-
ным до стат ком. Кунз ру не о-
жи дан но иг но ри ру ет глав-
ную про бле му ко ло ни аль-
ной про зы — про бле му 
не воз мож но с ти до бить ся 
на сто я щей «ан г лий ско с ти». 
Не про хо дит и го да, как его 
ге рой ста но вит ся иде аль-

ным ан г ли ча ни ном. 
На столь ко иде аль ным, что 
за уны лую ан г лий скость его 
да же де вуш ка бро са ет. 
Имен но лег кость, с ко то рой 
ге рой в каж дой гла ве при-
сва и ва ет се бе но вое имя и 
но вое ли цо, долж на под ска-
зать чи та те лю, что ро ман 
Кунз ру не ис то ри че с кий. Не 
про Ин дию, не про «ан г лий-
скость», не про 1920-е 
го ды, ко то рые у не го весь ма 
ус лов ны. На са мом де ле это 
поч ти фан та с ти че с кий 
ро ман, кни га о по те ре лич-
но с ти. О том, как че ло век, 
сти рая се бя из на ции, сти-
ра ет се бя и из ис то рии.

БЕЗ ЛИЦА

ХАРИ КУНЗРУ

ПБ.: ЛИМБУС-ПРЕСС, 2009

Ро ман 1976 го да, ко то рый 
счи та ет ся ше де в ром Ри чар-
да Йейт са, аме ри кан ско го 
клас си ка, толь ко на би ра ю-
ще го по пу ляр ность в Рос-
сии. Впро чем, и у се бя на 
ро ди не, в Аме ри ке, Йейтс 
был от крыт не сра зу, а 
по-на сто я ще му при знан 
толь ко по сле смер ти. Ро ма-
ны Йейт са на зы ва ют хро ни-
кой «ве ка бес по кой ст ва», 
бес по щад ным при го во ром 
аме ри кан ским 1950-м — 
вре ме ни, в ко то рое, как счи-
тал Йейтс, Аме ри ка упу с ти ла 
шанс на бунт и под лин ную 
сво бо ду, пре ль стив шись 
мни мым по тре би тель ским 
сча с ть ем. Де ся ти ле тия спу с-
тя его кни ги со вер шен но не 
ус та ре ли, на обо рот: по те ряв 
ис то ри че с кую ак ту аль ность, 

жиз нен ная тра ге дия его 
ге ро ев, ко то рым Йейтс не 
да ет пра ва на что-то иное, 
кро ме уны ло го, без ра до ст-
но го су ще ст во ва ния, ста ла 
еще бо лез нен нее и ос т рее. 
«У обе их се с тер Граймз 
жизнь не сло жи лась, и зад-
ним чис лом по все му вы хо-
ди ло, что на ча ло их бе дам 
по ло жил ро ди тель ский раз-
вод» — с этих слов на чи на-
ет ся ро ман. Стар шая се с т ра 
Са ра: ран ний брак, три 
сы на, ти хая жизнь в за го род-
ном име нии. Млад шая се с т-
ра Эми ли: ус пеш ная ка рь е-
ра, че ре да лю бов ни ков. 
Ка за лось бы, обе судь бы — 
во пло ще ние «аме ри кан ской 
меч ты», од на ко нам с пер вой 
стра ни цы со об ща ют, что 
«жизнь не сло жи лась». Од на 
к фи на лу ум рет, по след ние 
сло ва дру гой бу дут: «Мне 
поч ти пять де сят лет, и за 
свою дол гую жизнь я так 
ни че го и не по ня ла». 
В ро ма нах Йейт са стре ми-
тель ное раз ви тие со бы тий 
и об щая без ра до ст ность 
ка жут ся де лом со вер шен но 
ес те ст вен ным. Он так вы ст-
ра и ва ет сю жет, так за коль-
цо вы ва ет рас сказ, что для 
про яв ле ния ав тор ской 
по зи ции уже не тре бу ет ся 

ни оце нок, ни ли ри че с ких 
от ступ ле ний. Мож но по ди-
вить ся то му, от ку да это 
ощу ще ние не со сто яв шей ся 
жиз ни, об щей им по тен ции, 
фи зи че с кой и твор че с кой. 
Как и в «До ро ге пе ре мен», 
это не объ яс ня ет ся здесь ни 
вре ме нем, ни со бы ти я ми, ни 
мас шта бом лич но с тей, 
ко то рые все мел ко ва ты. 
При хо дит ся при знать, что 
жизнь про сто та ко ва и ни ка-
кой ро ди тель ский раз вод за 
нее не в от ве те.
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BROWN`S  —   пер вый лон дон ский 
гранд�отель. Он по явил ся на свет в 1837 го ду как 
лю би мое де ти ще до стой ной су пру же с кой че ты. 
Джеймс Бра ун, чье имя гор до но сит гос ти ни ца, 
был лич ным ка мер ди не ром лор да Бай ро на, а 
его су пру га — гор нич ной ле ди Бай рон. Сегодня 
они на вер ня ка на ст ро чи ли бы ме му а ры, по мо-
ти вам со зда ли бы сце на рий  и, гля дишь,  че рез 
год на от кры тии Канн ско го фе с ти ва ля уже по ка-
зы ва ли бы лен ту из жиз ни чу да ка�по эта. Но тог-
да по доб ные ме то ды не бы ли в хо ду, по это му 
Бра у ны за ня лись гос ти нич ным хо зяй ст вом. 
Уже на сле ду ю щий день к ори ги наль но му ад ре-
су — 23 Dover Street — бы ли при со е ди не ны стро-
е ния 21, 22 и 24. Де ло по ш ло. В 1859 го ду отель 
пер вый раз сме нил вла дель ца. Brown`s ку пил 
не кто Джеймс Форд, тор го вав ший по со сед ст ву  
сбру ей и шпо ра ми. По ку пать бы ло для ко го: в 
тот год у Джейм са ро дил ся сын, ко то рый в 1882 
го ду поч ти на пол ве ка вста нет у ру ля Brown`s.
Ге н ри Форд — а имен но так зва ли сы на но во го 
вла дель ца — был од ним из тех, кто при сут ст во-
вал в фойе оте ля при три ум фе бри тан ской на уч-
ной мыс ли. В 1876 го ду по сто я лец оте ля, не кто 
Алек сандр Грэм Белл, про де мон ст ри ро вал со-
брав шей ся пуб ли ке изо б ре те ние, ко то рое он 
при вез в Лон дон. Это был пер вый в ис то рии се-
анс те ле фон ной свя зи. В фойе оте ля сто ял сам 
уче ный — а на дру гом кон це про во да, в сво ем 
до ме на уг лу Ра вен скорт�пар ка, си дел Форд�стар-
ший. Он был пер вым, кто про из нес «ал ло». От 
Ге н ри Фор да в Brown`s ос та лись цвет ные стек-
ла, ку ри тель ная ком на та для джентль ме нов и 
пер вый в ми ре отель ный ре с то ран. До по яв ле-
ния ре с то ра на «1837» по сто яль цы ужи на ли 
ли бо в но ме рах, ли бо в од ном из спе ци аль ных 
за лов, где ме с то сле до ва ло за ка зы вать за бла го в-
ре мен но. Brown`s – пер вый лон дон ский отель, 
в ко то ром бы ли ус та нов ле ны ван ны. До по след-
не го вре ме ни в гос ти ни це со хра ня лась ан г лий-

ская си с те ма по да чи во ды, ког да сме ши ва ешь в 
ра ко ви не хо лод ную и го ря чую, — и толь ко не-
дав няя ре кон ст рук ция вне сла в этот во прос, 
ска жем так, све жую струю. Те о дор Руз вельт и его 
не ве с та Эдит Кер мит Кэр роу бы ли од ни ми из 
пер вых, кто оце нил но вые го род ские удоб ст ва. 
С 1892 по 1936 год Brown`s ста но вит ся вто рым 
до мом для ве ли ко го Ре дь яр да Кип лин га. Он про-
во дит здесь свой ме до вый ме сяц и ос тав ля ет за 
со бой ком на ту, в ко то рой, соб ст вен но, и бу дет 
на пи сан «Ма уг ли». Ко ро ле ва Вик то рия мно го-
крат но бы ва ла в Brown`s, но, как, шу тя за ме ча ет 
ны неш ний вла де лец оте ля, сэр Рок ко Фор те, «но-
че ва ла обыч но у се бя», по со сед ст ву, в Бу кин гем-
ском двор це. В не спо кой ном XX ве ке Brown`s 
ста но вит ся при ста ни щем для мно гих ари с то-
кра ти че с ких ро дов. С 1914 по 1918 год в гос ти-
ни це жи вет бель гий ская ко ро ле ва Ели за ве та. С 
1924�го по 1935�й — Ге орг II, ко роль Гре ции. 
Отель ста но вит ся его офи ци аль ной ре зи ден ци-
ей, и пе ред воз вра ще ни ем в Афи ны ко роль удо с-
та и ва ет выс шей го су дар ст вен ной на гра дой — 
ор де ном Фе ник са — тог даш не го ди рек то ра 
Brown`s . В 1936�м в гос ти ни це жи вет эфи оп-
ский им пе ра тор Хай ле Сел ла си. В 1939�м отель 
при ни ма ет ал бан ско го ко ро ля Зо га. Здесь же  
жи вет гол ланд ское пра ви тель ст во в из гна нии, 
от сю да в 1941 го ду оно объ яв ля ет вой ну Япо нии.
В 1965 го ду про ис хо дит со бы тие, зна че ние ко то-
ро го для оте ля слож но пе ре оце нить. Ага та Кри с-
ти не скры ва ет, что дей ст вие ее но во го де тек ти-
ва «Отель Бер т рам» про ис хо дит имен но в 
Brown`s. Отель слиш ком хо рош для то го, что бы 
быть прав дой. В век не ве ро ят ных ско ро стей, 
но вых тех но ло гий, но вых лю дей, но вых нра-
вов та кое уч реж де ние не мо жет су ще ст во вать 
без двой но го дна. Ста рин ная ме бель, ус луж ли-
вый кон сьерж, не то роп ли вый файф�о�клок, лю-
ти ки на обив ке — на ли цо все при зна ки ста рой 
до б рой Ан г лии. При том  что ста рой до б рой Ан г-

лии боль ше нет. В 1968�м зна ме ни тый отель по-
ку па ет се мья Рок ко Фор те. В 1996�м — про да ет. И 
в 2003 го ду — к удив ле нию всех так на зы ва е мых 
уча ст ни ков рын ка — по ку па ет сно ва.
Я за стал по след ние день ки ста ро го Brown`s. 
Скри пу чие по лы, пор тье в ко тел ке, три ог ром-
ных ок на, за на ве шен ных пыль ны ми што ра-
ми, об лу пив ша я ся ме бель, слы шен за пах кух-
ни. На файф�о�кло ке в чай ной ком на те — бук-
валь но весь лон дон ский свет. Чо пор ные да мы 
в бук лях и с су моч ками. При ят ные в об хож де-
нии мо ло дые лю ди в ко с тю мах Paul Smith. Гол-
ли вуд ские ак т ри сы с вы вод ком де тей. Спорт с-
ме ны с пер вых по лос. Вин ни�Пух и все�все�все. 
«Еще сэнд ви чей?» — «По жа луй». В бо ка лах пе-
нит ся ро зе, в чай ни ке за ва ри ва ет ся кол лек ци-
он ный чай — у Brown`s, ра зу ме ет ся, свой соб-
ст вен ный чай, не отъ ем ле мая часть вос по ми-
на ний о ко ло ни аль ном про шлом. И эту со вер-
шен ней шую бла го дать долж на бы ла от ме нить, 
рас топ тать, сте реть с ли ца зем ли ре кон ст рук-
ция, за те ян ная сэ ром Рок ко Фор те.
И — не от ме ни ла, не рас топ та ла, не стер ла. Гос-
ти ни цу ре мон ти ро ва ли не спеш но, го да два, ос-
ва и вая по ме ще ние за по ме ще ни ем, этаж за эта-
жом. За ди зайн от ве ча ла Оль га По лиц ци, глав-
ная по де ко ру в Rocco Forte Collection, млад шая 
се с т ра сэ ра Рок ко. Cов ре мен ный ди зайн она ис-
поль зо ва ла толь ко как ин ст ру мент для бо лее 
внят ной пе ре да чи тра ди ци он но го ан г лий ско го 
сти ля. Ан г ли ча не, кста ти, не ос та лись в дол гу – 
не дав но чай ную ком на ту оте ля при зна ли луч-
шей в Лон до не. Ра зу ме ет ся, в хо де ре кон ст рук-
ции в оте ле по яви лись SPA, тре на жер ный зал, 
ре с то ран Grill стал Albemarle, ком на ты бы ли пе-
ре обо ру до ва ны по по след не му сло ву тех ни ки, 
но и те перь ка жет ся — за этим фа са дом что�то не-
чи с то. А зна чит, Brown`s и сей час жи вет сво ей 
обыч ной жиз нью пер во го лон дон ско го оте ля.
www.roccofortehotels.com
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VOLVO S80  об раз ца 2009 го да — ав то мо-
биль ан ти кри зис ный в ши ро ком смыс ле это го 
сло ва. Нач нем с то го, что он «ан ти» — кри зи су 
сред не го воз ра с та, от ко то ро го, ока зы ва ет ся, не-
воз мож но убе речь ся да же транс порт но му сред-
ст ву. Мо дель S80 плав но под ка ти ла имен но к та-
ко му хро но ме т ри че с ко му ру бе жу, ког да от нее 
жда ли пе ре мен. Преж де все го их хо те лось ав то-
лю би те лям, тре бо вав шим от ав то мо би ля тев-
тон ской аг рес сив но с ти. Это зна чит, что внеш-
ний вид ав то мо би ля дол жен был по лу чить ся та-
ким, что бы у граж да ни на, ко то рый вдруг уви-
дит Volvo S80 в зер ка ло зад не го ви да, воз ни кал 
бе зус лов ный ре флекс ес ли не при жать ся не мед-
лен но к обо чи не, то хо тя бы сроч но при нять 
впра во. Звер ско�ра ди каль ных из ме не ний ди-
зай не ры Volvo Cars во гла ве со Сти вом Мат ти-
ном поз во лить се бе не мог ли (хо тя, мо жет быть, 
и же ла ли их не мень ше ав то лю би те лей). Тем не 
ме нее стра ху на дру гих уча ст ни ков до рож но го 
дви же ния они по ста ра лись на гнать, пусть не 
очень за мыс ло ва ты ми и не очень до ро ги ми 
спо со ба ми. Во�пер вых, они уве ли чи ли в раз ме-
рах эм б ле му мар ки, ко то рая од но вре мен но слу-
жит и зна ком чи с то го же ле за, и сим во лом дерз-
ко го бо га Мар са, и ал ле го ри че с ким вы ра же ни-
ем буй но го муж ско го на ча ла. Во�вто рых, до ба-
ви ли ав то мо би лю ме тал ла в ви де бо ко вых мол-
дин гов, ко то рые гроз но бле с тят на солн це, ос ле-
п ляя по сто рон них, и в ви де па не лей на че ты-
рех спи це вом ру ле, ры ча ге ко роб ки и цен т раль-
ной кон со ли ра ду ют глаз сво е го во ди те ля. На ко-
нец, ди зай не ры хи т рым об ра зом уму д ри лись 
сде лать ма ши ну ви зу аль но длин нее и ни же, что 
то же в оп ре де лен ной сте пе ни слу жит об ра зу ав-
то мо би ля, с ко то рым шут ки пло хи. Под во дя 
итог уси ли ям имидж мей ке ров из Volvo, кон ста-
ти ру ем: при ми ни му ме средств они сде ла ли 
дру гой ав то мо биль. Ос та лось в этом убе дить 

кли ент скую ау ди то рию. Ку да су ще ст вен нее 
пред став ля ют ся тру до за т ра ты ин же не ров, вне с-
ших в борь бу с кри зи сом, те перь уже в соб ст вен-
но эко но ми че с ком смыс ле, по силь ный вклад. 
Этот вклад — но вый 2,4�ли т ро вый ди зель ный 
дви га тель D5. Раз ра бот ка — ис клю чи тель но спе-
ци а ли с тов ком па нии Volvo. Под чер ки ва ет ся в 
каж дом пресс�ре ли зе: ни ка кой по мо щи от Ford 
или дру гих со юз ни ков по аль ян су. 
Де лать дви га те ли, ко то рые ста но вят ся мощ нее, 
но при этом про яв ля ют мень ший ап пе тит к топ-
ли ву и мень шее пре не бре же ние к эко ло гии, это 
тренд но мер один в со вре мен ной ав то ин ду с т-
рии. Экс пе ри мен та ми с ди зель ны ми дви га те ля-
ми — в си лу осо бой вос тре бо ван но с ти по след-
них — за ни ма ют ся да же те, кто это го не де лал 
ни ког да. Пред ста ви те ли Volvo уве ря ют, что мо-
тор D5 об раз ца 2009 го да и стан дар та Ев ро�5 — 
это не про сто мо дер ни за ция пре ды ду ще го ва-
ри ан та, ко то рая поз во лит во ди те лю пре ми аль-
но го ав то мо би ля вы га ды вать лиш нюю де сят ку 
ев ро де тям на мо ро же ное. Это но вый аг ре гат, 
сде лан ный в Шве ции и сде лан ный с умом. За 
рек лам ным кли ше в дан ном слу чае скры ва ет ся 
кон крет ная вещь: в но вом дви га те ле, на при-
мер, нет мас ля но го щу па. Пач кать ру ки и про ве-
рять уро вень мас ла во ди те лю те перь не нуж но: 
ин фор ма цию вы даст дис плей в са ло не. При чем 
эле к трон ный по мощ ник не про сто пре ду пре-
дит о не об хо ди мо с ти до лить мас ло, но и под ска-
жет, сколь ко его не об хо ди мо за лить. 
Пол но стью алю ми ни е вый мо тор снаб жен дву-
мя ори ги наль ны ми тур бо наг не та те ля ми, но-
вой си с те мой впры с ка топ ли ва с мощ ным топ-
лив ным на со сом, пье зо эле к т ри че с ки ми ин жек-
то ра ми, ра бо та ю щи ми в два ра за бы с т рее обыч-
ных, и усо вер шен ст во ван ной си с те мой вен ти-
ля ции. Еще од но по лез ное тех но ло ги че с кое ре-
ше ние — ис поль зо ва ние ке ра ми че с ких све чей 

по до гре ва. Они на гре ва ют ся до тем пе ра ту ры 
1000°С все го за две се кун ды. Их мак си маль ная 
ра бо чая тем пе ра ту ра со став ля ет 1300°С. Это на 
30 про цен тов вы ше, чем у обыч ных све чей по-
до гре ва. С «ке ра ми кой» дви га тель без про блем 
за во дит ся да же при силь ных мо ро зах в ми нус 
30. Кро ме то го, на низ ких обо ро тах мо то ра ке ра-
ми че с кие све чи по вы ша ют тем пе ра ту ру в ци-
лин д рах, за счет че го по вы ша ет ся эф фек тив-
ность сжи га ния топ ли ва. 
С по тре би тель ской точ ки зре ния, глав ное до сто-
ин ст во мо то ра D5 — низ кий рас ход топ ли ва. Все-
го 6,2 ли т ра на 100 км (к сло ву, мо тор в 175�силь-
ной вер сии по треб ля ет еще мень ше — 5,9 ли т ра 
на «сот ню»). По сле за прав ки ав то мо би ля у во ди-
те ля Volvo S80 с та ким мо то ром вы сво бо дят ся 
фи нан со вые из лиш ки и на мо ро же ное, и да же 
на ру лет ку. О ру лет ке вспом ни лось не слу чай но: 
пре зен та ция ав то мо би ля про хо ди ла в Мо на ко, 
по при бли зи тель ным под сче там но вый ди зель 
сэ ко но мил ав то ру 50 евро, ко то рые и бы ли по-
став ле ны на крас ное в Casino de Paris. Увы, вы па-
ло чер ное. Низ кий рас ход дви га те ля D5 со че та-
ет ся с не ма лой мощ но с тью в 205 л.с. Его кру тя-
щий мо мент 420 Нм при обо ро тах 1500�3250 
рож да ет ас со ци а ции все с той же ру лет кой. 
Ди зель ные ав то мо би ли обыч но из ряд но шу-
мят, но Volvo S80 с дви га те лем D5 не скло нен 
со тря сать не бе са сво им ре вом. Это спо кой ный 
и со лид ный ав то мо биль, ком форт ный и не 
тря с кий. Кста ти, осо бен но раз бор чи вым кли-
ен там Volvo пред ла га ет са мим вы брать ва ри-
ант шас си по пред по чте ни ям. Ли бо спор тив-
ное, то есть низ ко по са жен ное с ко рот ки ми и 
же ст ки ми пру жи на ми и же ст кой на лад кой 
амор ти за то ров. Ли бо стан дарт ное, ко то ро му, 
на про тив, до ба ви ли мяг ко с ти ку да толь ко 
мож но и с ко то рым Volvo S80 мож но сда вать в 
лю бой ли му зин�сер вис.

Автомобиль в D5-измерении  
ОБНОВЛЕННЫЙ VOLVO S80  Хасан Ганиев



коммерсантъQuality №5 (25) июнь 2009

17дорогие удовольствия драйв

НЫ НЕШ НЯЯ  ре ин кар на ция ав то мо-
би ля Lexus RX350, учи ты вая фейс лиф тин го вые 
вер сии, пя тая по сче ту — впер вые мо дель RX по-
яви лась ров но де сять лет на зад. Од на ко ес ли вы 
по пы та е тесь срав нить все пять, то сна ча ла по-
ка жет ся, что с ва ми иг ра ют в иг ру «Най ди де-
сять от ли чий». Это фир мен ная иг ра Lexus, ко то-
рая на зы ва ет ся L�finesse, суть ее в том, что пе ре-
до вые тех ни че с кие до сти же ния встра и ва ют ся 
в при выч ную и не очень ре во лю ци он ную по 
ди зай ну кон ст рук цию при по мо щи изящ ных и 
под час не сра зу за мет ных ре ше ний. Двор ник 
зад не го стек ла, к при ме ру, мы не толь ко не за ме-
ти ли, но да же по на ча лу не на шли, ре шив, что 
его по про с ту ук ра ли. Прак ти ка по ка зы ва ет, что 
во вре ме на эко но ми че с ких кри зи сов щет ки 
рань ше все го про че го на чи на ют поль зо вать ся 
клеп то ман ским спро сом. Тем па че ес ли это щет-
ки от RX — са мой по пу ляр ной мо де ли Lexus в 
Ев ро пе и в Рос сии, где с 2003 го да бы ло про да но 
уже 23 ты ся чи ав то мо би лей. В стра нах, где бы-
ва ют ми ну со вые тем пе ра ту ры, щет ки двор ни-
ков так же име ют свой ст ва при мер зать к стек лу. 
Тех на ри Lexus уч ли обе тен ден ции и спря та ли 
очи с ти тель стек ла под зад ний спой лер, за од но 
пре вра тив и его из мо но функ ци о наль но го эле-
мен та для улуч ше ния аэ ро ди на ми ки в ком-
плекс ный сейф для двор ни ка, лам пы стоп�сиг-
на ла и ан тен ны. 
За ка му ф ли ро ва ли тех на ри и сен сор двер но-
го зам ка, ко то рый рань ше вы да вал се бя чер-
ной кноп кой. Вме с то нее те перь ок ра шен ная 
в цвет ку зо ва кро хот ная вы ем ка на двер ной 
руч ке. На пар ков ке вы точ но не бу де те при-
вле кать лиш нее вни ма ние. Вы про сто до тра-
ги ва е тесь до этой вы ем ки, и зам ки са ми ти хо 
за пи ра ют ся. Из лиш не го во рить, что вход в 
са лон ав то мо би ля раз ре ша ет ся толь ко об ла-
да те лю ум но го клю ча, ко то рый вла де лец мо-
жет про сто дер жать в кар ма не. 
Ан ти кри ми наль ным в не ко то ром смыс ле сле-
ду ет при знать так же и та кое нов ше ст во, как бо-
ко вой мо ни тор, хо тя преж де все го он за ду мы-
вал ся как до пол ни тель ный — к мо ни то ру зад не-
го ви да — по мощ ник при пар ков ке и ма не в ри-
ро ва нии. В по сто ян ном со рев но ва нии меж ду 
про из во ди те ля ми пре ми ум�ав то мо би лей по 
мак си маль но му об лег че нию жиз ни ав то лю би-
те ля ин же не ры Lexus за шли с не о жи дан но го 
бо ку. Они встро и ли ка ме ры, ка жет ся, уже в каж-
дую ку зов ную де таль ма ши ны, бла го да ря че му 
во ди тель ви дит прак ти че с ки все, что на хо дит ся 
сза ди и по бо кам в ра ди у се па ры ме т ров. Вы со-
кие бор дю ры, ку чи гря зи, по до зри тель ные 
пред ме ты и по до зри тель ные лич но с ти — ни что 
не ус кольз нет от бди тель но го ви део ока. Кар тин-
ка ото б ра жа ет ся ли бо на цен т раль ном дис плее, 
ли бо на вну т рен нем зер ка ле зад не го ви да (в ав-
то мо би лях без на ви га ции). При чем ка ме ры, 
встро ен ные в на руж ные зер ка ла, про дол жа ют 
ра бо тать, да же ес ли зер ка ла сло же ны. 
Про ек ци он ный дис плей на ло бо вом стек ле — 
ре а ли зо ван ная фан та зия всех ви део гей ме ров. 
Во вся ком слу чае, до не дав не го вре ме ни воз-
мож но с тью счи ты вать пря мо с ло бо во го стек ла 
ско рость ав то мо би ля, дан ные на ви га ции, кру-
из�кон тро ля, ау дио и про чих си с тем сво бод но 
поль зо ва лись раз ве что пи ло ты ис тре би те лей, 
бо ли дов «Фор му лы�1» и та ких кло нов этих бо ли-

дов, как BMW M6. Осо бен но с тью про ек то ра 
RX350 яв ля ет ся то, что по ка за ния на стек ле да-
ют ся не в зе ле ном, а в бе лом све те, чет кость ко-
то ро го про ве ря лась в хо де спе ци аль ных те с тов 
на за сне жен ных про сто рах Хок кай до, а ин тен-
сив ность мож но ре гу ли ро вать. 
Ре гу ли ров ке ин же не ры Lexus на этот раз уде-
ли ли осо бое вни ма ние. В ре зуль та те че го в ма-
ши не по явил ся так на зы ва е мый дис тан ци он-
ный ре гу ля тор. Это та кой при вет и од но вре-
мен но на смеш ка над все ми ай�драй ва ми, MMI 
и про чи ми штуч ка ми кон ку рен тов. Он рас по-
ло жен в цен т раль ной ча с ти кон со ли пе ре клю-
че ния пе ре дач и ин те г ри ро ван с на ви га ци ей, 
ве ща ю щей в том чис ле и на рус ском и пи шу-
щей на ки рил ли це. Внеш не и по ощу ще ни ям 
паль цев ре гу ля тор на по ми на ет ком пью тер-
ную мыш ку с кноп ка ми Enter по бо кам. При 
по мо щи ре гу ля то ра, как и мыш кой, во ди тель 
уп рав ля ет кур со ром, сво бод но сколь зя по на-
ви га ци он ной кар те или ме ню ау ди о си с те мы. 
Ког да кур сор упи ра ет ся в ка кую�ни будь икон-
ку на дис плее, паль цы во ди те ля чув ст ву ют лег-
кий щел чок или клик. Идея та ко го так тиль но-
го уп рав ле ния, как го во рят со зда те ли, на ве я на 
кап ля ми во ды в Япон ском са ду и слу жит «при-
ме ром глу би ны мыс ли». В ком па нии Lexus убе-
ж де ны, что их но вый ре гу ля тор бе зо пас нее, 
по лез нее и удоб нее, чем да же сен сор ный эк-
ран, к ко то ро му все рав но при хо дит ся тя нуть-
ся и в ко то ром при хо дит ся дол го раз би рать ся. 
Лю бые же лиш ние ма ни пу ля ции от вле ка ют 
во ди те ля от до ро ги. А во ди те лю Lexus RX350 

от вле кать ся от до ро ги долж но быть не ког да. 
Ав то мо биль не пре тен ду ет на зва ние са мо го 
стре ми тель но го крос со ве ра со вре мен но с ти, 
но едет он лег ко и не при нуж ден но. Но вый 
3,5�ли т ро вый дви га тель V6 до ста точ но мощ-
ный (277 л.с.). 90% мак си маль но го кру тя ще го 
мо мен та в 364 Нм от кры ва ют ся в пре де лах от 
2300 до 6100 об/мин. Гру бо го во ря, у во ди те ля 
RX350 нет про блем с тем, что бы под на жать 
прак ти че с ки в лю бой мо мент. Да и с ме с та ав-
то мо биль с ав то ма ти че с кой 6�сту пен ча той ко-
роб кой но вой кон ст рук ции раз го ня ет ся шу с т-
ро: до 100 км/ч все го за 8 се кунд. Кро ме то го, 
мо тор V6 эко ло ги чен и эко но ми чен
О том, что бы ав то мо биль мень ше по треб лял 
бен зи на, ин же не ры ком па нии по за бо ти лись 
еще на ста дии кон ст ру и ро ва ния. В ча ст но с ти, 
при раз ра бот ке си с те мы пол но го при во да: в 
от ли чие от ав то мо би лей се рии RX вто ро го по-
ко ле ния, у ко то рых кру тя щий мо мент меж ду 
ося ми рас пре де лял ся в по сто ян ном со от но ше-
нии 50:50, в но вых RX тя га по да ет ся на ось по 
не об хо ди мо с ти. Но за то и по мак си му му, до 
100%, ес ли это дей ст ви тель но не об хо ди мо. 
Для го род ско го крос со ве ра, ко то рый лишь из-
ред ка стал ки ва ет ся с не пред ска зу е мым до рож-
ным по кры ти ем, та кое ре ше ние аб со лют но 
ло гич но. И что бы вы та щить за бук со вав ший в 
сне гу или гря зи ав то мо биль, это го впол не до с-
та точ но. В край нем же слу чае мож но от клю-
чить ан ти про бук со воч ную си с те му или си с те-
му кур со вой ус той чи во с ти — та кая воз мож-
ность те перь у во ди те ля RX 350 есть.

Японский городовой 
НОВЫЙ LEXUS RX350  Хасан Ганиев

АВТОМОБИЛЬ НЕ ПРЕТЕНДУЕТ НА ЗВАНИЕ 
САМОГО СТРЕМИТЕЛЬНОГО КРОССОВЕРА 
СОВРЕМЕННОСТИ, НО ЕДЕТ ЛЕГКО И НЕПРИНУЖДЕННО
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В ТЕ ЧЕ НИЕ  не сколь ких по след них лет, 
по сле па риж ских пре зен та ций дра го цен ных 
кол лек ций Вик ту ар де Ка с те ль ян, юве лир но го 
ди зай не ра Dior Joaillerie, мне при хо ди лось слы-
шать от кол лег раз дра жи тель ные от кли ки: мол, 
со вер шен но ту пи ко вый путь вы бра ла эта фран-
цуз ская ди ва, в чьем ро ду был сам Бо ни де Ка с те-
ль ян, глав ный фран цуз ский ден ди. Кто�то уп ре-
кал Вик ту ар де Ка с те ль ян в те а т раль но с ти ук ра-
ше ний, ко го�то сму ща ли стран ные па ли т ры, сю-
же ты, за бы тые еще в XIX ве ке, не мод ные кам ни, 
дру гим не нра ви лось то, что эти ве щи прин ци-
пи аль но труд но и да же поч ти не воз мож но но-
сить — они боль шие, слож ные, ко с тюм ные. 
Од на ко все эти не хи т рые «умо за клю че ния» ни-
как не за тра ги ва ли гран ди оз ный да же по па-
риж ским мер кам ста тус пыш но те лой юве лир-
ной бо ги ни. Вик ту ар де Ка с те ль ян, ра бо та ю щая 
в Dior с 1998 го да, вы ша ги ва ла бес цен ной по сту-
пью, пред ла гая кли ен там каж дый год но вые 
кол лек ции. Впро чем, ее ли нии на столь ко ма-
лень кие по чис лу ве щей, и поч ти все пред ме ты 
на столь ко не по вто ри мы, в том чис ле в тех ни че-
с ком смыс ле, что их не пра виль но бы ло бы на-
звать при выч ным сло вом «кол лек ция». Это, ско-
рее, со бра ния, при чем му зей но го клас са уже с 
рож де ния. 
У Вик ту ар де Ка с те ль ян на во ору же нии на хо-
дит ся соб ст вен ная юве лир ная фи ло со фия, ко-
то рая про дол жа ет и раз ви ва ет об щую иде о ло-
гию Dior. Фи ло со фия не зем ной жен щи ны, жен-
щи ны, жи ву щей во двор цах, жен щи ны, ко то-
рая но сит осо бен ные ко с тю мы и дра го цен но с-
ти. Ук ра ше ния, вы хо див шие из�под пе ра гос по-
жи де Ка с те ль ян, все гда вы гля де ли не мно го вы-
зы ва ю ще. Здесь мож но вспом нить и эпо халь-
ные цве точ ные коль ца из Вер саль ской се рии, 
осо бен но ог ром ное коль цо Louis XIV. Или го ти-
че с кую ли нию Fiancee du Vampire с брил ли ан-
то вы ми бро ша ми�серд ца ми, прон зен ны ми 
брил ли ан то вы ми стре ла ми. Или же ли нию 
2006 го да Eloge de La Paresse, где бы ли пред став-
ле ны ми ни а тюр ные юве лир ные бу ке ты и да же 
ми ни�клум бы, в ко то рых уча ст во ва ли не толь-
ко цве ты, но и на се ко мые, оби та те ли ис то ри че-

с ко го са да ме сье Кри с ти а на Ди о ра в при мор-
ском До вил ле. Од на ко пе ре лом ным мо мен том 
для ка рь е ры Вик ту ар де Ка с те ль ян ста ло вы да ю-
ще е ся со бра ние Belladone Island, пре мье ра ко-
то ро го со сто я лась 27 фе в ра ля 2007 го да в му зее 
«Оран же рея» в са ду Тю иль ри. В Belladone Island 
во шло все го 17 ук ра ше ний, и каж до му был при-
сво ен бе зус лов ный ста тус haute joaillerie. Ко с-
тяк ли нии со ста ви ли дра го цен но с ти�транс фор-
ме ры, а так же «по движ ные» дра го цен но с ти, 
снаб жен ные кро хот ны ми «ин же нер ны ми» ме-
ха низ ма ми, бла го да ря ко то рым, на при мер, 
цве ток в коль це мог от кры вать свои ле пе ст ки. 
И имен но в Belladone Island Вик ту ар де Ка с те ль-
ян по ка за ла и но вый класс, но вый уро вень кам-
ней. Ав ст ра лий ские тем ные опа лы, ро зо вые и 
зе ле ные тур ма ли ны, ру би ны от тен ка «го лу би-
ная кровь», раз но цвет ные шпи не ли и квар цы, 
мы ши но�се рые ага ты, опы лен ные мель чай шей 
брил ли ан то вой пы лью, вме с те скла ды ва лись в 
са мые ре ши тель ные аван гард ные па ли т ры. 
Но вое со бра ние Idylle aux Paradis сов сем ма-
лень кое: в не го вхо дит все го во семь ук ра ше-
ний. Это толь ко брас ле ты, ко то рые мо гут 
транс фор ми ро вать ся в бро ши и под ве с ки бла-
го да ря но вым «ин же нер ным се к ре там». 
Ли нию Idylle aux Paradis мож но счи тать ис тин-
ным ма ни фе с том ис кус ст ва Вик ту ар де Ка с те-
ль ян как по сю же там (здесь есть цве ты, ми фо-
ло ги че с кие опас ные су ще ст ва вро де ази ат-
ских дра ко нов, на се ко мые и жи вот ные) и кон-
ст рук ции (все ве щи яв ля ют ся транс фор ме ра-
ми), так и по пред став лен ным кам ням. В но-
вых дра го цен но с тях па риж ской бо ги ни за дей-
ст во ва ны ам мо лит, крас ный ко ралл (corail 
aka) япон ско го про ис хож де ния, сре ди зем но-
мор ский ко ралл с ро зо вы ми и оран же вы ми 
от ли ва ми, а так же «от тен ка го вя ди ны», ци а-
нит — ка мень па с тель но�го лу бо го от тен ка, на-
по ми на ю щий сап фир, жа де ит, жем чуг, тан за-
нит и бе лый то паз. От дель но сле ду ет от ме тить 
и кол лек цию опа лов: для Idylle aux Paradis 
бы ли из бра ны бе лый, се ро ва тый, чер ный, ог-
нен ный, эфи оп ский опал, от ли ча ю щий ся сме-
сью от тен ков — от оран же во го до шо ко лад но-

го. Эти пе ре чис лен ные на ми не ве ро ят ные 
кам ни со про вож да ют ся бе лы ми брил ли ан та-
ми, изу м ру да ми, раз но цвет ны ми гра на та ми, 
шпи не лью и сап фи ра ми, тур ма ли на ми па ра-
иба, цвет ным ла ком, бе лым, жел тым зо ло том, 
а так же пла ти ной. 
Каж дый пред мет кол лек ции име ет свое соб ст-
вен ное на зва ние, ко то рое дик ту ет ли бо стиль 
про из ве де ния, ли бо его сю жет. Так, на при мер, 
брас лет Kyoto пред став ля ет со бой дра го цен ный 
япон ский са дик с боль шим цвет ком в цен т ре, 
вы ре зан ным из крас но го ко рал ла aka. Брас лет 
Kyoto раз би ра ет ся аж на три ча с ти: на соб ст вен-
но брас лет, на брошь с крас ным цвет ком в цен т-
ре и еще на крас ный цве ток (ины ми сло ва ми, 
брас лет мож но но сить как с цвет ком, так и без 
не го). Это са мая слож ная в тех ни че с ком пла не 
вещь: брас лет Kyoto со про вож да ет ся по дроб ной 
трех стра нич ной ин ст рук ци ей по ис поль зо ва-
нию (это так же и са мое до ро гое ук ра ше ние: его 
це на со став ля ет 520 тыс. евро; все про чие дра го-
цен но с ти сто ят в два ра за мень ше). Брас лет 
Valparaiso (ком по зи ция из мор ско го конь ка, за-
рос лей ор хи дей и ко рал ло вой вет ки) транс фор-
ми ру ет ся в брошь и под ве с ку. 
Брас лет Idylle aux Cyclades (пе ня ща я ся мор-
ская вол на с ры бой) мо жет слу жить и бро шью. 
Брас лет Idylle aux Fidji, ко то рый пре вра ща ет-
ся в цве точ ную брошь и под ве с ку, — на и бо лее 
тра ди ци он ный для двор цо во го сти ля Вик ту ар 
де Ка с те ль ян. В его цен т ре — ог ром ный пя ти-
ли ст ный цве ток, вы ре зан ный из цель но го ро-
зо во го сре ди зем но мор ско го ко рал ла, на ко то-
ром раз ме ще на че ре па ха (по доб ные цве ток и 
че ре па ха уже встре ча лись ра нее у Вик ту ар де 
Ка с те ль ян). Брас лет Idylle a Zanzibar (так же 
брошь и под ве с ка) сде лан по той же схе ме: 
боль шой цве ток ро зы, на ко то ром за креп ле на 
фи гур ка обе зь ян ки. Цен т ром Idylle dans La 
Baie d’Along кро ме пре вос ход но го ог нен но го 
опа ла яв ля ет ся ди кий мор ской дра кон, а «яд-
ром» Idylle a Borneo слу жит гла за с тое ми фо ло-
ги че с кое су ще ст во, на по ми на ю щее ле ту чую 
ры бу, слу чай но за ст ряв шую в за рос лях ман г-
ро вых де ре вь ев.

Большая восьмерка ДРАГОЦЕННОСТИ 
IDYLLE AUX PARADIS DIOR Екатерина Истомина
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КОЛЛЕКЦИЯ Patrimony марки 
Vacheron Constantin ценителям часового 
искусства знакома более чем хорошо. Успех 
коллекции был обеспечен за счет беспроиг-
рышной идеи: при создании новых моделей 
дизайнеры марки вдохновлялись наследием 
— а именно так переводится слово «patrimony» 
— одного из старейших европейских брэндов. 
Благо, за 250-летнюю историю швейцарским 
часовым домом Vacheron Constantin было 
накоплено немало совершенных образцов. 
Тщательно выкристаллизованные, все эталон-
ные детали определили единый облик часов 
из коллекции Patrimony. Тонкий безель, накат-
ка вокруг сапфировой задней крышки, округ-
лые циферблаты в серебристых тонах, стрел-
ки Dauphine, строгие и четкие линии корпуса, 
простой, но изящный кожаный ремешок — 
спокойная и полная достоинства классика, 
лишенная суетливых модных изысков. 
Итак, каждый год из обширного наследия 
Vacheron Constantin, как из волшебной шка-
тулки, извлекаются все новые и новые идеи. И 
2009 год не стал исключением: в рамках 
линии Patrimony Traditionnelle (как следует из 
названия, самой классической линии 
Vacheron Constantin) женевская мануфактура 
представила несколько новых моделей. 
Внешне Patrimony Traditionnelle Chronograph 
так же просты и элегантны, как и другие тво-
рения Patrimony, однако внутри скрыт леген-
дарный калибр 1141 с ручным заводом. 
Изначально этот механизм был создан в 
1940-х годах, в «эпоху хронографов», и до сих 
пор весьма ценится среди коллекционеров. 
Оттуда же, из 40-х, взята другая яркая особен-
ность новой модели — посеребренный мато-
вый циферблат с двумя индикаторами: инди-
катором секундной стрелки и 30-минутным 

счетчиком. Расположенные у меток 3 и 9 
часов, эти индикаторы придают идеальную 
сбалансированность корпусу из 18-каратного 
розового золота, поэтому несмотря на доста-
точно крупный диаметр в 42 мм эти часы не 
кажутся громоздкими. 
Усложненный вариант этой модели — 
Patrimony Traditionnelle Perpetual Calendar 
Chronograph. Эти часы с вечным календарем 
еще объемнее — 43 мм, видимо, только такой 
диаметр позволяет оптимально разместить 
самые разнообразные способы отсчета време-
ни — по этим часам можно определить год, 
день, месяц, час, минуту, секунду и просле-
дить за сменой фаз Луны. Луна, кстати, вруч-
ную выгравирована из золотой пластинки. 
Механизм этих часов достаточно известен 
среди ценителей — 11 41 QP с ручным заводом 
из все тех же 40-х годов.
Удивительно, но в рамках, пожалуй, самой 
консервативной из всех линий Vacheron 
Constantin в этом году представлены и инно-
вации. Новая модель  Patrimony Traditionnelle 
38 mm оснащена механизмом, который 
несколько лет разрабатывался в недрах науч-
но-исследовательской лаборатории мануфак-

туры. Калибр 4400 с ручным заводом обладает 
впечатляющим 65-часовым запасом хода. При 
этом он достаточно компактен и рассчитан на 
современные небольшие корпуса часов. Эта 
сдержанная по дизайну модель (тонкий 
безель, центральная часть корпуса с накаткой, 
сапфировая задняя крышка, граненые трапе-
циевидные накладные часовые метки, много-
тональный циферблат) имеет престижное 
Женевское клеймо качества. 
В линии Patrimony Traditionnelle в этом году 
также представлены новые часы-скелетоны. 
Это, пожалуй, самые эффектные модели — не 
только в силу своей «прозрачности», позволяю-
щей увидеть размеренное движение времени, 
но и за счет ультраплоского механизма, разрабо-
танного Vacheron Constantin в 1967 году. 
Сапфировый циферблат с нарисованной минут-
ной шкалой и золотыми часовыми метками 
облачен в корпус из 18-каратного белого золота. 
Эта модель представлена как в обычном, так и в 
ювелирном исполнении. В последнем случае на 
безеле переливаются 82 бриллианта. 
Впрочем, бриллиантовый скелетон можно 
рассматривать только как подготовку к вос-
приятию подлинно ювелирной модели 
Jewellery Patrimony Traditionnelle. Она пред-
лагается в нескольких вариантах, основное 
различие которых в диаметре (38 или 30 мм) 
и в количестве бриллиантов. Интересно, что 
даже самая роскошная с точки зрения инкру-
стации модель (437 бриллиантов на цифер-
блате, 167 бриллиантов на корпусе из белого 
золота, бриллиантом украшена и заводная 
головка) не выглядит претенциозно за счет 
строгого соблюдения основных эстетических 
канонов коллекции. В этом весь секрет 
Patrimony: безупречный вкус, помноженный 
на 250-летнюю историю.

Обновленное наследие  
КОЛЛЕКЦИЯ PATRIMONY TRADITIONNELLE 
VACHERON CONSTANTIN Наталья Горова

КАЖДЫЙ ГОД ИЗ 
ОБШИРНОГО НАСЛЕДИЯ 
VACHERON CONSTANTIN, 
КАК ИЗ ВОЛШЕБНОЙ ШКАТУЛКИ, 
ИЗВЛЕКАЮТСЯ 
ВСЕ НОВЫЕ И НОВЫЕ ИДЕИ

Patrimony Traditionnelle 

38mm

Patrimony Traditionnelle 

Chronograph Perpetual 

Calendar

Patrimony Traditionnelle 

Jewellery Fully-paved

Patrimony Traditionnelle 

Openworked

Patrimony Traditionnelle 

Chronograph
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Эти пе ре ли вы все воз мож ных от тен ков бе же во-
го, мо лоч но�бе ло го, фи с таш ко во го, ро зо во го и 
свет ло�си не го цве тов со зда ют по этич ный об-
раз. Объ ем ные мно го слой ные оде я ния ка жут ся 
лег ки ми и не ве со мы ми. 
При этом кол лек ция Kenzo весь ма прак тич на — 
в ней  мож но об на ру жить ве щи на все слу чаи 
жиз ни. Брю ки�га ли фе и брю ки�бал ло ны из плот-
но го хлоп ка  или из ши фо на с цве точ ным от ли-
вом. Сво бод ные оваль ные жа ке ты и по лу паль то 

с круп ны ми пай ет ка ми и апп ли ка ци ей из же ва-
но го рва но го ши фо на. Мяг кие жа ке ти ки, по по-
крою на по ми на ю щие спор тив ные бом бе ры, но 
вы пол нен ные из ат ла са с ри сун ком в ви де пав-
ли нь их пе рь ев.  Боль ше все го вни ма ния в но вой 
кол лек ции Kenzo уде ле но пла ть ям. Они очень 
раз ные: фут ля ры, тре у голь ные са ра фа ны в ду хе 
бе би�долл, асим ме т рич ные гу с то за дра пи ро ван-
ные ту ни ки, пла тья�бал ло ны с ту гим ли фом, 
про стор ные мно го слой ные пла тья в хип пов-
ском сти ле. Все они ще д ро от де ла ны ко лы шу щи-
ми ся при каж дом дви же нии от лет ны ми по ла-
ми, круп ны ми обор ка ми, ог ром ны ми мяг ки ми 
бан та ми.  В кол лек ции так же есть лег кие цвет-
ные са по ги, вы пол нен ные в ков бой ском сти ле, 
от кры тые бо со нож ки и гла ди а тор ские сан да-
лии на каб луках, клат чи и тор бы из раз ри со ван-
ной цве та ми ко жи, а так же ми лей шие сум ки из 
сот кан ных вме с те пе с т рых лент.

Летний гербарий КОЛЛЕКЦИЯ 
KENZO «ВЕСНА-ЛЕТО 2009»  Марина Прохорова

В ЭТОМ СЕЗОНЕ ГЛАВНЫЙ ДИЗАЙНЕР МАРКИ АНТОНИО МАРРАС 
СОЗДАЛ РОМАНТИЧЕСКИЕ НАРЯДЫ С НЕЖНЕЙШИМ ПРИНТОМ 
В ВИДЕ ПОЛЕВЫХ И САДОВЫХ ЦВЕТОВ. КОЛЛЕКЦИЯ ВЫДЕРЖАНА 
В ЖЕМЧУЖНО-ПЕРЛАМУТРОВОЙ ГАММЕ



коммерсантъQuality №5 (25) июнь 2009

shopping коллекция 21

Corneliani -- старинная итальянская марка, 
возникшая как портновская мастерская в 
1930-е годы и ставшая большим производст-
вом к концу 1950-х. 
Это по-прежнему семейное предприятие, 
верхушкой которого сейчас является 
третье поколение семьи Корнелиани.  Дело 
поставлено крепко, качество одежды под 
маркой Corneliani заслужило свою высо-
кую репутацию. 

Море и все ассоциации на эту тему — основа  
весенне-летней коллекции Corneliani. Об этом 
говорит выбор цветов  — все оттенки синего, 
белого и красного – и обилие полосатых вещей. 
В костюмах первой линии Corneliani клас-
сический крой сочетается с нестандартны-
ми цветовыми решениями:  синий цвет 
может быть скомбинирован с ярко-крас-
ным или приглушенно-бежевым, серо-голу-
бой с темно-бордовым. Это смотрится бро-
ско, но не вызывающе за счет правильно 
подобранных аксессуаров — галстуков, 
обуви, ремней спокойных цветов. 
В линиях Corneliani ID и Corneliani Trend 
представлена  одежда в стиле Casual и спор-
тивном стиле. Это однотонные светлые 
брюки, светлые джемперы в контрастную 
полоску, свободные легкие курки, рубашки 
с четким графическим узором. 

СЕКРЕТ УСПЕХА CORNELIANI ТОТ ЖЕ, ЧТО И У ЛЮБОЙ МАРКИ 
КЛАССИЧЕСКОЙ МУЖСКОЙ ОДЕЖДЫ. ВЫСОКОЕ КАЧЕСТВО, МНОГО 
РУЧНОЙ РАБОТЫ, УДАЧНЫЕ ЛЕКАЛА ПЛЮС ВСЕОБЩЕЕ УВАЖЕНИЕ 
К ИТАЛЬЯНСКИМ ПОРТНОВСКИМ ТРАДИЦИЯМ

Мужское предприятие КОЛЛЕКЦИЯ 
CORNELIANI «ВЕСНА-ЛЕТО 2009»   Наталья Горова



01 
Платье

Sonia Rykiel
Sonia Rykiel  Цена по запросу

02
Топ 

Elena Miro
Elena Miro 3 619 руб

03
Топ / юбка

Via Della Perle
Via Della Perle  Цена по запросу

04 
Джемпер / брошь

Sonia Rykiel
Sonia Rykiel  17 625 руб.  /  9 789 руб.

05
Платье

Yes London
SOHO  28 350  руб.

06
Брошь

Sonia Rykiel
Sonia Rykiel  6 486 руб.

07
Сумка 

Salvatore Ferragamo
Salvatore Ferragamo Цена по запросу

08
Юбка

D&G
Debut-S  14 400 руб. 

09
Платье 
Chloe 
SOHO  16 200 руб.

10
Платье 
D&G
Debut-S  44 850 руб. 

11 
Очки

Sonia Rykiel
Sonia Rykiel 
Цена по запросу

12
Блуза

Guess
Guess by Marciano 
Цена по запросу

13
Топ

Guess
Guess by Marciano 
Цена по запросу

14
Сумка

Coach
Coach   Цена по запросу

15
Пиджак

Guess Jeans
Guess   9 120 руб.

22
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Круиз 
ВЫБОР НАТАЛЬИ ГОРДЕЕВОЙ
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16 
Пиджак

Guess Jeans
Guess  Цена по запросу

17
Сумка 
Elena Miro
Elena Miro 30 919 руб. 

18
Платье 
MCQ 
SOHO  20 250 руб. 

19 
Платье 

Guess
Guess by Marciano 
Цена по запросу

20 
Комбинезон 
Guess
Guess by Marciano 
Цена по запросу

23shopping гардероб
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ФЭШН  и  ди зайн все гда идут ру ка об ру ку и  
за им ст ву ют друг у дру га идеи. Пу го ви цы, от ст-
роч ка, мол нии и шну ров ка яв но пе ре бра лись 
на ди ва ны с пла ть ев и пи д жа ков. В по след нее 
вре мя все эти при емы очень ак ту аль ны — как 
на по ди у мах, так и в ин те рь е ре. На и бо лее ак-
тив но во шла в ди зайн шну ров ка. Вме с те с пу го-
ви ца ми и не об ра бо тан ны ми шва ми она яв ля ет-
ся ча с тью тен ден ции hand�made. Со гла си тесь, 
что при ви де чех ла ди ва на со шнур ком, за вя зан-
ным на бан тик, ско рее пред став ля ет ся ма с те ри-
ца в чеп це, а не шум ный ме бель ный за вод. 
В край не ред ких слу ча ях шну ров ка ис поль зу ет-
ся по де лу — что бы свя зать меж ду со бой две ча с-
ти че го�ни будь. На при мер, в крес лах, ес ли мож-
но их так на звать, ди зай не ра Эми Лесс она иг ра-
ет клю че вую роль. Крес ла про да ют ся в ви де пло-
с ких вы кро ек и в ме бель пре вра ща ют ся толь ко 
тог да, ког да их вла де лец стя ги ва ет кон цы ма те-
ри а ла шнур ка ми. Од на часть ста но вит ся си де-
ни ем, дру гая — спин кой. Шнур ки вы бра ны кон-
тра ст ные, так что и де ко ра тив ная функ ция не за-
бы та. Ког да крес ло не ис поль зу ет ся, его мож но 
об рат но рас шну ро вать. В дру гой мо де ли это го 
же ди зай не ра, крес ле Corset, шну ров ка вы пол-
ня ет еще бо лее ори ги наль ную роль. В от ли чие от 
кор се та в одеж де, ко то рый стя ги ва ет те ло и му-
ча ет хо зя и на, хоть и ра ди бла гой це ли, этот при-
зван обес пе чить до пол ни тель ный ком форт. Это 
уже не про сто же ст кий пла с ти ко вый стул, а пру-
жи ня щая ма те рия, поч ти что га мак. Ну и вы гля-
дит за шну ро ван ный стул ку да эф фект нее, чем 

обыч ный. Жак лин Лин то же вдох нов ля лась кор-
се том. Ее та бу рет Neo скру чен из не о пре на, края 
ко то ро го свя за ны яр ким шнур ком. Эф фект по лу-
ча ет ся ин те рес ный: с од ной сто ро ны, ка кой�то 
ту ри с ти че с кий ко в рик, с дру гой — ко кет ли вая 
шну ров ка, на по ми на ю щая о ве щах бо лее ин те-
рес ных. Ди зай нер Са ман Иман то же ис поль зо ва-
ла шну ров ку са мым клас си че с ким об ра зом, свя-
зав гра ни сво е го до де ка э д ра, ко то рый мо жет 
слу жить сту лом, сто лом или про сто де ко ра тив-
ным объ ек том. Она сы г ра ла на кон тра с те но во-
го и ста ро го. Вы ре зан ные ла зе ром ак ри ло вые 
пла с ти ны свя за ны  гру бой шер стя ной ни тью. 
Как и Эми Лесс, Са ман Иман ос та ви ла длин ные 
кон цы и спря та ла их внутрь, что еще боль ше 
уси ли ва ет де ко ра тив ный эф фект шну ров ки.
Взрос лые ди зай не ры и со лид ные мар ки от но-
сят ся к шну ров ке с мень шей се рь ез но с тью. Они 
не пы та ют ся ис поль зо вать ее на пол ную ка туш-
ку или най ти в ней до пол ни тель ные смыс лы. 
Для них это про сто сим па тич ное ук ра ше ние, 
ко то рое при да ет са мо му стро го му пред ме ту иг-
ри вый вид. Один из са мых удач ных при ме ров 
— стул Guepiere от Baxter. Здесь шну ров ка не не-
сет сек су аль но го от тен ка, а ско рее де ла ет же лез-
ный стул тро га тель ным. Дру гое де ло — крес ло 
Boudoir тек с тиль ной мар ки Bagnaresi Casa. Кру-
жев ная обив ка, шел ко вые лен ты, шну ров ка 
чуть рас хо дит ся квер ху — о чем же тут еще ду-
мать, как не о пыш ном те ле, стя ну том кор се-
том? Дей ст ви тель но иде аль ное крес ло для бу ду-
а ра. Плюс�ми нус ана ло гич ные ас со ци а ции вы-

зы ва ют и дру гие мо де ли. В слу чае с се ри ей ламп 
Mum от Italamp это ско рее ми нус. Не смо т ря на 
со че та ние крас но го с чер ным и ка пи то не из 
страз, лам па не ка жет ся осо бен но сек су аль ной. 
Слиш ком уж тут все го мно го, что бы пре тен до-
вать на се рь ез ный эф фект. А вот све тиль ник Lola 
от Brand van Egmond уже был не од но крат но на-
зван од ной из са мых сек су аль ных мо де лей по-
след не го вре ме ни. Аба жур лам пы — это да же не 
про сто на мек на кор сет, а кор сет са мый на сто я-
щий. Вы ре зан ный ла зе ром из ме тал ла, он вы-
гля дит очень на ту раль но и со блаз ни тель но. 
Од на ко ма те ри ал и опас но ос т рые края да ют по-
нять, что ес ли тут и идет речь о сек се, то не про-
стом. На от кро вен ную сек су аль ность пре тен ду-
ет и ко мод Madame от De Bournais. Тут со зда те ли 
по ш ли на хи т рость. Ко мод со вер шен но де ре вян-
ный, и шну ро вать тут ре ши тель но не че го, так 
что эле мен ты кор са жа — кру же ва и спле тен ные 
лен ты — бы ли про сто при де ла ны к по верх но с-
ти. Шан таль То масс, глав ная спе ци а ли ст ка по 
сек су аль ной спец одеж де, по ш ла еще даль ше. В 
сво ей ме бель ной кол лек ции она не ста ла пле с-
ти шнур ки, а про сто на ри со ва ла их на де ре ве. 
Чер ное на ро зо вом, все как по ла га ет ся, но не без 
чув ст ва юмо ра. А мар ка Casamania, ко то рая без 
шут ки ша гу не сту пит, сталь ны ми шнур ка-
ми�нож ка ми об мо та ла пу го ви цу�сто леш ни цу. 
По лу чил ся фак ти че с ки сви ной пя та чок. В кон-
це кон цов, не все же шну ров ке о кор се те на по-
ми нать. Ино гда она мо жет сме шить или про сто 
что�то шну ро вать, бе зо вся кой зад ней мыс ли.
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01
Кресло Corset 

Aimee Less
www.aimeeless.com

02
СтолHтабурет 

Tumbleweed 
Saman Iman
www.samaniman.com

03
Стол Twine

Casamania
«Два дома»

04
Лампа Mum

Italamp
«Светильники 
на Малой Ордынке, 39»

05, 06
Светильник Lola 

Brand van Egmond
Neuhaus

07
Диван Polder 
Vitra
«Флэт»

08
Ежедневники 

Armani Casa
Armani Casa

09
Комод Madame 

De Bournais
Palladio Interiors

10
Кресло Boudoir 
Bagnaresi Casa
«Акценты»

11
Стул Guepiere 
Baxter
Podium Concept Store

12
Сидение Juki

Aimee Less
www.aimeeless.com

13
Коробочки 

Asia Can Dzu
Arte di Vivere

14
Табурет Neo 
Jacqueline Lin

15
Консоль Corset 
Chantal Thomass
www.agr−createurdunivers.com
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В РЕСТОРАНЕ  «Париж» летний 
сезон открыли фестивалем спаржи. В заведе-
нии спаржу называют гастрономическим 
символом весны и лета. Блюда, в которых 
солирует этот ароматный овощ, будут пода-
вать здесь до самой осени. Превосходно пере-
дает вкус спаржи блюдо «Молодая спаржа на 
пару» (480 руб.). За счет щадящего способа при-
готовления это блюдо сохраняет максимум 
витаминов и наверняка понравится поклон-
никам здорового питания. Рецепт «Молодая 
спаржа с соусом из сыра „Филадельфия“ с трю-
фельным маслом» (680 руб.) придуман шефом 
заведения Татьяной Полещук, как, впрочем, и 
многие другие позиции в меню, поскольку в 
«Париже» преобладает авторская кухня. 
Гурманам стоит обратить внимание на 
«Черную треску со шпинатом, спаржей и слад-
ким перцем» (1700 руб.), в которой мягкий 
вкус трески дополнен ароматной овощной 
композицией. Морской гребешок «Сен-Жак» в 
панировке из пармезана с зеленой спаржей и 
соусом «Бальзамик» (740 руб.) достойно пред-
ставляет блюда из морепродуктов, столь люби-
мые во французской кухне. Помимо спаржи, в 
летнее меню заведения включены блюда и из 
других овощей. Самые заурядные овощи, 
такие как томаты, салат, сельдерей, преврати-
лись в исполнении шефа «Парижа» в изыскан-
ные блюда. Это можно сказать о «Салате из 
раковых шеек с перепелиными яйцами и кор-
нем сельдерея» (1050 руб.) или о «Филе судака с 
овощным жюльеном из фенхеля с вялеными 

томатами» (490 руб.). Обязательно стоит 
попробовать легчайший микс из листьев сала-
та (рокет, фризе, оклиф, 180 руб.) и оригиналь-
ный «Ангус гриль с летними овощами на воке» 
(1780 руб.). Появились в «Париже» и новые 
ягодные десерты, например «Парфе с меренга-
ми и клубникой» (105 руб.) и «Ягодное парфе с 
кремом маскарпоне» (320 руб.).
Летние блюда появились и в меню итальян-
ского кафе-ресторана La Terrazza. На первое 
можно заказать суп с морскими гребешка-
ми (240 руб). Его готовят из гребешков и 
кокосового молока с добавлением болгар-
ского перца и петрушки. Из горячих блюд 
можно отметить новинку «Гроппа аль 
Тонно» (380 руб.) — это тушеный тунец с аво-
кадо, помидорами, чесноком и луком. 
Аппетитное блюдо «Карне Пер Перзо» (320 
руб.) представляет собой микс из филе говя-
дины, свинины, корейки, филе курицы, 
карбоната, с добавлением стручковой фасо-

ли, кукурузы, моркови и сыра «Гауда». 
Авторский «Шеф-салат» (240 руб.) из утиной 
грудки, помидоров черри, салата лолло-рос-
са, груши и сыра пармезан под соусом баль-
замик по достоинству оценят любители 
необычных вкусовых сочетаний. В меню 
появились также новые виды  пиццы. 
Особого внимания заслуживает «Пицца 
Милегусти» (310 руб.) с филе лосося, беко-
ном, рукколой и маслинами.
В ресторане латиноамериканской кухни 
«Перец и шоколад» также обновилось меню. 
Теперь здесь можно попробовать «Креветки 
с тар-тар из баклажанов» (397 руб.) и 
«Тигровые креветки в подливе из шпината» 
( 587 руб.). Обязательно стоит заказать ред-
кое для Ростова блюдо — «Улитки в зеленом 
соусе» (12 штук за 800 руб.). Приятный, хотя 
и достаточно традиционный вкус у 
«Фрихолес рефритос». Это, как поясняют в 
самом заведении, — «печеная фасоль со спе-
циями для ностальгирующих по лобио» 
(142 руб.). Легкое и действительно летнее 
блюдо предлагают в этом ресторане из 
морепродуктов — «Мидии в зеленых рако-
винах (Mussels)», запеченные со шпинатом 
и тигровыми креветками (41    7 руб.). Не 
забыли в заведении и о спарже. Здесь  пред-
лагают салат «Микс» (257 руб.) с копченым 
лососем, спаржей и яйцом пашот. В качест-
ве достойного завершения овощной трапе-
зы  можно заказать сладкий «Салат из груши 
с сыром Дор Блю» (127 руб.).

САМЫЕ ЗАУРЯДНЫЕ ОВОЩИ – 
ТОМАТЫ, ОГУРЦЫ, САЛАТ, 
СЕЛЬДЕРЕЙ – В ИСПОЛНЕНИИ 
ШЕФ-ПОВАРА ПРЕВРАЩАЮТСЯ 
В ИЗЫСКАННЫЕ БЛЮДА

Легкое лето СЕЗОННОЕ МЕНЮ      
В РОСТОВСКИХ РЕСТОРАНАХ Диана Дадашева
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— Какая страна считается родиной  
кус-куса?
— Кус-кус родом из Магриба. Особенно рас-
пространено это блюдо в Тунисе, Алжире, 
Марокко, других странах Африки и 
Ближнего Востока, а также в некоторых про-
винциях Италии и Франции. Изначально в 
арабских странах кус-кус был весьма проза-
ичным блюдом, наподобие наших русских 
каш. Со временем рецептура блюд из кус-ку-
са усложнялась, возникали все новые спосо-
бы приготовления этого продукта. Вкус 
этого блюда нежен и мягок, он легко пропи-
тывается ароматом тех или иных специй, 
создавая в итоге множество разнообразных 
комбинаций. Так что прозаичность кус-куса 
осталась далеко в прошлом. 
— Что представляет собой классический 
кус-кус?
— Кус-кус — это обработанная специальным 
образом  крупа из твердых сортов пшеницы  
Мелкую крупу сбрызгивают водой, смешива-
ют с небольшим количеством пшеничной 
муки и растирают до образования неболь-
ших  шариков диаметром около милиммет-
ра. Кус-кус доводят до готовности на пару. 
Затем его сбрызгивают лимонным соком, 
добавляют специи  и украшают мятой. В 
итоге получается отличный гарнир к мясу, 
рыбе, морепродуктам, овощам.
— Сколько времени необходимо для при-
готовления кус-куса? 
— Если все делать по старинке, то это очень 
трудоемкий процесс. К счастью, современные 
технологии значительно облегчили жизнь 
любителям кус-куса. Он теперь  продается в 
обычных супермаркетах. Купленный кус-кус 
достаточно на пять минут залить кипятком, 
чтобы получить готовое блюдо.
— Так просто? 
— Да, существует немало простых рецептов 
блюд из кус-куса. Например,  арабский  
салат — табуле из кус-куса.  Для него вам 
необходимо 300 г кус-куса залить 450 г горя-
чей воды. Добавьте столовую ложку оливко-
вого масла, соль и пряности по вкусу - шаф-

ран, куркуму, зиру, барбарис, тмин, все 
виды перцев. Настаивайте до тех пор, пока 
кус-кус не пропитается ароматом пряно-
стей. Нарежьте петрушку, мяту, огурцы, 
томаты, красный лук мелкими кубиками и  
смешайте все это с готовым кус-кусом. На 
Востоке это блюдо любят есть очень кис-
лым, заправляя большим количеством 
лимонного сока. Но европейцы, как прави-
ло, предпочитают более пресное табуле. 
Поэтому достаточно будет добавить чуть-
чуть свежевыжатого лимонного сока и 
ложку оливкового масла — и на вашем столе 
легкое в приготовлении и вместе с тем 
очень необычное по вкусу угощение.
— Какое блюдо из кус-куса подойдет для 
летнего меню? 
— Идеальный вариант для лета — кус-кус, 
запеченный с овощами. Растираем в ступке 
зернышки тмина с солью, добавляем к сухо-
му кус-кусу. В полученную смесь насыпаем 
небольшое количество карри, шафрана, 
перца. Заливаем кипятком, закрываем 
крышкой, настаиваем. Режем мелкими куби-
ками овощи и зелень: болгарский перец, 
томаты, морковь, репчатый лук, сельдерей, 
стручковый зеленый горошек, имбирь, чес-
нок. Обжариваем на оливковом масле в 
сотейнике. Добавляем туда готовый кус-кус, 
листья тимьяна, нарезанный кубиками сыр 
(хорошо подойдет «Гауда»), мелко порублен-
ные оливки, небольшое количество соевого 
соуса и лимонного сока. Аккуратно переме-

шиваем, посыпаем сверху тертым пармеза-
ном — и в духовку на 10–15 минут. При пода-
че на стол можно украсить веточками тимья-
на — очень аппетитно!
— Можно ли приготовить праздничное 
блюдо из кус-куса? 
— Для банкетного стола подойдет «Филе 
ягненка с розмарином на кейке из кус-ку-
са». Для него нам понадобится кус-кус, 
настоянный в смеси пряностей: соли, 
перце, шафране, розмарине, тимьяне. В 
готовый кус-кус добавляем любой мягкий 
сливочный сыр, мы добавляем «Дор-блю» и 
«Филадельфию». Готовой смеси придаем 
форму толстой лепешки и обжариваем с 
двух сторон в оливковом масле. На сковоро-
де обжариваем также предварительно зама-
ринованные в оливковом масле, соли, 
перце и розмарине кусочки филе ягненка. 
Готовое мясо выкладываем на лепешку, 
украшаем зеленью. Несмотря на то, что 
блюдо готовится достаточно легко, оно 
обладает тонким изысканным вкусом.
— А на десерт?
—  В восточных странах кус-кус активно 
используется и при приготовлении десер-
тов. Только называется это по-другому. 
Сладкий кус-кус со свежими или сушеными 
фруктами, орехами будет обозначен в 
меню любого восточного ресторана как 
«масфуф». В нашем ресторане мы предлага-
ем попробовать сладкий кус-кус с кокосо-
вым кремом и орехами. Порубленный мин-
даль, кешью и грецкий орех растираем со 
столовой ложкой мягкого сливочного 
масла. Желток одного яйца взбиваем с 
сахарной пудрой и ванилином. Все это 
добавляем в предварительно пропаренный 
кус-кус, перемешиваем, выкладываем в 
форму и запекаем до образования золоти-
стой корочки. Для крема взбиваем кокосо-
вое молоко со сливками, тертым миндалем 
и сахарной пудрой. Готовый кейк из кус-ку-
са покрываем кремом, украшаем веточка-
ми физалиса и мяты. Необычный восточ-
ный десерт готов! 

ВКУС КУС-КУСА  НЕЖЕН    
И МЯГОК, ОН ЛЕГКО 
ПРОПИТЫВАЕТСЯ  
АРОМАТОМ  СПЕЦИЙ, 
СОЗДАВАЯ В ИТОГЕ МНОЖЕСТВО 
РАЗНООБРАЗНЫХ КОМБИНАЦИЙ

 Магрибский гость О КУС-КУСЕ 

Управляющий и шеф-повар ресторана «Чайхана» Марина Слепакова
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рестораны блюдо

В ЛОС�АН Д ЖЕ ЛЕС СКОЙ 
Сан та�Мо ни ке я в об щем�то бес цель но бре ла по 
Про ме на ду — та мош ней пе ше ход ной ули це ши-
кар ных бу ти ков. И вдруг ока за лась меж ду при-
лав ков с гор ка ми ово щей и фрук тов, с куч ка ми 
зе ле ни и пи ра мид ка ми сы ров. Про ме над ре ши-
тель но пе ре се кал ры нок — толь ко прой дя че рез 
не го, мож но бы ло сно ва гла зеть на ви т ри ны. Ни 
про дав цы, ни про дук ты не по хо ди ли на на ши 
ры ноч ные. Я ни ког да не ви де ла си ней ку ку ру-
зы, бе лых с си зы ми про жил ка ми, ка ких�то мра-
мор ных бак ла жа нов, та ких кро шеч ных брок ко-
ли и ар ти шо ков, та ко го раз но об ра зия сор тов 
све коль ной бот вы и мо ло дой фа со ли. Мно гих 
ово щей и фрук тов я во об ще не зна ла, дру гие 
лишь от ча с ти на по ми на ли что�то зна ко мое. 
Уви дев на од ном из при лав ков це лую го ру ви но-
град ных ли с ть ев, по ду ма ла: на вер ное, они 
здесь то же де ла ют дол му. Да же ре ши лась спро-
сить про дав ца — се до го мо ло жа во го муж чи ну 
ин тел ли гент ной внеш но с ти. Я ни как не ожи да-
ла той го тов но с ти, с ко то рой он тут же пред ста-
вил ся Алек сом и при нял ся рас ска зы вать, что в 
мо ло день кие ли с точ ки очень здо ро во за вер-
нуть ко зий сыр и об жа рить на олив ко вом мас ле 
— ми нут ки по две на каж дой сто ро не. Об жа рен-
ные ли с точ ки, по его сло вам, пре вра ща ют ся в 
тон кую хру с тя щую ко роч ку, ко то рая дер жит 
теп лую сыр ную ла ву — изу ми тель ная за ку с ка 
под су хое крас ное (уже по про бо ва ла, прав да, с 
за со лен ны ми ли с ть я ми: все так и есть). А ли с-
точ ки по боль ше хо ро шень ко про мас ли ва ют, за-

вер ты ва ют в них ры бу и жа рят на гри ле — тог да 
она не те ря ет соч но с ти и на сы ща ет ся тон ким 
аро ма том. Вдруг Алекс под миг нул мне и ско сил 
гла за впра во: у со сед не го при лав ка сто я ла Джу-
лия Ро бертс и точ но так же, как я, бол та ла о 
чем�то с про дав цом трав. Ну да, Гол ли вуд ря дом, 
но что бы вот так са ма при шла по ку пать зе лень? 
По том я по ня ла ло ги ку рас по ло же ния рын ка: 
он да же бо лее мод ное ме с то в го ро де, чем са мые 
мод ные бу ти ки, и то вар здесь имен но бу тич но-
го уров ня. В Лос�Ан д же ле се, как и во всей Ка ли-
фор нии, ув ле че ние би о ло ги че с ки чи с той едой 
пре вра ти лось в но вую ре ли гию. Ор га ни че с кие 
про дук ты здесь про да ют ся уже не толь ко в до-
воль но до ро гих су пер мар ке тах Whole Food, но 
и в де ше вой се ти Wal�Mart. Од на ко са мой ка че-
ст вен ной счи та ет ся еда с рын ка. «В 1960�е и 
да же 1970�е го ды, — объ яс ня ет Алекс, — лю ди до-
воль ст во ва лись су пер мар ке та ми с дву мя ви да-
ми кар тош ки и тре мя сор та ми яб лок, а те перь 
до всех до шло, что на сто я щий про дукт мо жет 
быть толь ко на рын ке. Рань ше я за ко пей ки сда-
вал боль шим тор го вым се тям не до зре лый ви но-
град, они бо я лись, что пол но стью го то вый мо-
жет про пасть на скла де, а те перь я сам при во жу 
на ры нок про дукт в зе ни те его зре ло с ти, и его 
по ку па ют за хо ро шие день ги». Ког да я спро си-
ла, не бо ит ся ли он кри зи са, Алекс ве се ло от ве-
тил, что уве рен в се бе и в бу ду щем вне за ви си мо-
с ти от то го, па да ет дол лар или рас тет. По сколь ку 
ка че ст вен ные про дук ты — это по след нее, в чем 
се бе от ка жут ка ли фор ний цы. Я не пе ре стаю по-
ра жать ся аме ри кан цам: как же они го то вы к пе-
ре ме нам. Еще не дав но ка за лось, что нет на све те 
на ции бо лее ур ба ни зи ро ван ной: не бо скре бы, 
ги гант ские тор го вые мол лы, су пер кор по ра-
ции. И вот со вер шен но иная Аме ри ка — с са да-
ми и ого ро да ми на го род ских ок ра и нах, с ма-
лень ки ми фер мер ски ми рын ка ми, ко то рые, 
как в ка кой�ни будь сред не ве ко вой Ев ро пе, не 
толь ко тор го вая точ ка, но и ме с то об ще ния. Еще 
лет де сять на зад здесь го во ри ли, что Али са Уэй-
терс (ее ис то рию я рас ска зы ва ла в двух по след-
них ко лон ках) меч та ет о не сбы точ ном: что бы 
все стре ми лись пи тать ся ор га ни че с ки ми про-
дук та ми, не пре мен но ме ст но го про из вод ст ва и 
се зон ны ми, что бы по ку па ли их у зна ко мо го 
фер ме ра, с ко то рым в иде а ле нуж но дру жить, 
об суж дать поч ву и по го ду, что бы все гда на хо ди-
ли вре мя для дол гих тра пез с род ны ми и дру зь я-
ми и, мо жет быть, раз би ли свой сад или хо тя бы 
гряд ку, и, на ко нец, по ня ли, что та кое ра дость и 
сча с тье. Стран но это, но что�то в этом ро де про-
ис хо дит. В цен т ре рын ка  я уви де ла пря мо ка-
кой�то сон Ве ры Пав лов ны: ог ром ный стол, во-
круг не го су е ти лись лю ди — они за пи сы ва лись 
на бес плат ные лек ции в го род скую биб ли о те ку, 

где  вы сту па ют ме ст ные фер ме ры, по ва ра и уче-
ные, ко то рые за ни ма ют ся вы ве де ни ем но вых 
сор тов и вос ста нов ле ни ем уте рян ных. Ока зы-
ва ет ся, здесь рас ска зы ва ли про на ше го Ни ко лая 
Ва ви ло ва, о том, что ве ли кая аг ро но ми че с кая 
ре во лю ция мог ла бы про изой ти в Рос сии. Алекс 
так и не по нял, как слу чи лось, что че ло век, от-
крыв ший спо соб на кор мить весь мир, был при-
го во рен к го лод ной ла гер ной смер ти. 
Пер вый по сле воз вра ще ния из Ка ли фор нии по-
ход на ры нок про из вел на ме ня тяж кое впе чат-
ле ние. Де ло да же не в том, что у нас нет и де ся-
той до ли то го вы бо ра про дук тов. Нет тех, кто 
чув ст ву ет се бя хо зя е ва ми. В ос нов ном на ня тые 
пе ре куп щи ка ми тор гов цы. У всех страх и не уве-
рен ность в гла зах. Един ст вен ный во прос, ко то-
рый при хо дит в го ло ву им за дать: «По че му ово-
щи и тра вы у вас уже до ро же, чем в су пер мар ке-
те?»  На вер ное, го во рят, по то му что рубль па да-
ет. Я пы та юсь вы пол нить хо тя бы один за вет 
Али сы Уэй терс: в глав ном блю де, го во рит она, 
не пре мен но от тал ки вай ся не от ре цеп та, а от 
то го, что сто я ще го ты най дешь на рын ке. Я ис ка-
ла, и кое�что ме ня все�та ки вдох но ви ло. Све жий 
зе ле ный чес нок, ма лень кие, сов сем мо ло день-
кие клуб ни азер бай д жан ско го сель де рея и ко-
реш ки па с тер на ка, еще я на шла очень при лич-
ную не до ро гую сви ную шей ку — не мно го жир-
ка и неж ное блед но�ро зо вое мя со. При хва ти ла 
по пуч ку роз ма ри на и шал фея. И вот что у ме ня 
по лу чи лось. С ве че ра я на шпи го ва ла шей ку 
доль ка ми мо ло до го чес но ка, как сле ду ет по со-
ли ла и по пер чи ла. В ступ ке ис тол к ла се ме на 
фен хе ля, игол ки роз ма ри на и ли с тья шал фея, в 
эту смесь до ба ви ла олив ко во го мас ла и сде ла ла 
шей ке хо ро ший мас саж со все ми бла го уха ни я-
ми. Ту го свя за ла нит ка ми и ос та ви ла до ут ра в 
стек лян ной ми с ке с крыш кой. Где�то к обе ду я 
ра зо жг ла ду хов ку и са мым при ми тив ным об ра-
зом, то есть вре мя от вре ме ни пе ре во ра чи вая, 
на ча ла жа рить сви ни ну при 200°С. Тем вре ме-
нем по ре за ла ку би ка ми сель де рей и па с тер нак 
и по ста ви ла их ту шить ся на кро шеч ном ог не в 
глу бо кой ско во род ке с лож кой очи щен но го сли-
воч но го мас ла и ста ка ном во ды. Ми нут че рез 15 
до ба ви ла од ну по ре зан ную кар тош ку, зе ле ные 
пе рья чес но ка и еще чуть�чуть во ды. Че рез час 
шей ка хо ро шо под ру мя ни лась — я ее до ста ла и 
уку та ла дву мя сло я ми фоль ги: го тов ка про дол-
жа лась, но сви ни на не пе ре сы ха ла, ос та ва лась 
влаж ной и неж ной. Вот и ово щи до шли — я пе ре-
ло жи ла их в блен дер, по со ли ла, до ба ви ла не-
мно го сли вок, и по лу чи лось очень неж ное 
пю ре с тон ким аро ма том. Ког да ми нут че рез 20 
я раз ре за ла шей ку, она ис те ка ла бла го уха ю щим 
со ком, и ее лом ти ки на по душ ке из блед но�зе ле-
но го пю ре вы гля де ли впол не об на де жи ва ю ще.

Свиная шейка 1200 г

Молодой чеснок с головками и перьями  1 пучок

Сельдерей 300-400 г

Корень пастернака 1 шт.

Зеленый розмарин и шалфей по 3 веточки

Семена фенхеля 1 ст. ложка

Картофель 1-2 шт.

Сливки 100-150 г

Оливковое и очищенное сливочное масло, соль, черный 

свежемолотый перец

Запеченная свиная шейка 
с пюре

Еда с Еленой Чекаловой
ВЕЛИКАЯ КАЛИФОРНИЙСКАЯ 
РЕВОЛЮЦИЯ: ГЛАВНОЕ БЛЮДО

ОТТАЛКИВАТЬСЯ НУЖНО НЕ ОТ РЕЦЕПТА, А ОТ ТОГО, 
ЧТО СТОЯЩЕГО МОЖНО НАЙТИ НА РЫНКЕ



— ПА ПА, — спро сил ме ня Ва ня,— а прав-
да, что бы ла «Ночь му зе ев», ког да мож но бы ло 
бес плат но зай ти в лю бой му зей?
Я под твер дил.
— А за чем это? — по ин те ре со вал ся Ва ня.
— Как за чем? Что бы при влечь па да ю щий у лю-
дей ин те рес к му зе ям,— разъ яс нил я.
— Но это же бес смыс лен но,— ска зал Ва ня.— 
На до тог да де лать «Год му зе ев». Один год му зеи 
плат ные, один — бес плат ные. Что бы при влечь 
вни ма ние не на од ну ночь, а на один год.
Я со гла сил ся. Дру го го спо со ба при влечь ин те рес 
граж дан к му зе ям и в са мом де ле, по хо же, нет.
Меж ду тем лич ный ин те рес Ма ши и Ва ни пол-
но стью со сре до то чен на пред сто я щем отъ ез де. 
Шко ла и дет ский сад за кан чи ва ют ся (при чем 
дет ский сад у Ва ни — на всег да). Они уез жа ют, 
как и в про шлом го ду, в Гре цию — с клас сом.
И вот я ду маю: страш но ли мне от пу с кать ма лень-
ких де тей на мо ре? Я их все рав но от пу с каю, но я 
же имею пра во по ду мать, страш но ли мне.
Да, мне страш но. Я у но та ри у са де лал до ве рен-
ность, по ко то рой пе ре по ру чал де тей за ву чу. И 
мне, ког да я ее чи тал, ста ло страш но. Там на пи са-
но, что я от даю их в пол ное рас по ря же ние та-
кой�то… В пол ное. На три не де ли — че ло ве ку, ко то-
ро го, ко неч но, знаю, но это же все рав но страш но.
Да, есть стра хи, с ко то ры ми ты жи вешь всю жизнь. 
А есть стра хи на три не де ли. И я по ни маю, что с 
этим стра хом то же бу ду как�то жить, по то му что 
слиш ком уж сча ст ли вы ми они вер ну лись в про-
шлый раз от ту да. И до сих пор Ва ня вза хлеб рас ска-
зы ва ет мне про ка кой�то па ром, ко то ро го он не ви-
дел ни ког да в жиз ни, про то, как он с Са шей и 
Ди мой сра жал ся за пра во пер вым при нять ут ром 
душ и как по беж дал… Я по се бе знаю, что это все то, 
че го он не за бу дет уже ни ког да в жиз ни.
И я пы та юсь се бя ус по ко ить тем, что с ни ми же 
едет мно го взрос лых, ко то рые бу дут за ни ми 
смо т реть день и ночь — ну, или хо тя бы по ка 
Ма ша с Ва ней не за снут. Ну, от но си тель но мно-
го взрос лых. На са мом де ле не так уж мно го…
В об щем, эти ар гу мен ты, ко то рые я сам се бе 
ста ра юсь при ве с ти, мо гут при ве с ти к то му, 
что я за бе ру до ве рен ность — и они про си дят 

все ле то до ма. А это го не долж но слу чить ся. И 
тог да я спра ши ваю Ва ню:
— Рас ска жи мне, что�ни будь с ва ми слу ча лось в 
Гре ции? Бы ли ка кие�ни будь про ис ше ст вия?
Я очень рас счи ты ваю по лу чить от вет, что ни-
ка ких про ис ше ст вий, ко неч но, не бы ло.
— Да, бы ли,— го во рит Ва ня.— Но сла ва бо гу…
Он о чем�то за ду мы ва ет ся. Что�то вспо ми на ет.
— Что сла ва бо гу? — пе ре спра ши ваю я.— Что 
все хо ро шо за кон чи лось?
— Нет, не в этом де ло,— го во рит он.— Сла ва 
бо гу, что толь ко со мной бы ли про ис ше ст вия.
— Рас ска зы вай,— го во рю я.— Все от на ча ла до кон ца.
И он рас ска зы ва ет:
— Мы бе жа ли как�то к ре с то ра ну. И Во ва мне 
кри чит: «Бы с т рее, Ва ня, еще бы с т рее!» Я еще бы-
с т рее по бе жал. А там был ка мень боль ших раз-
ме ров к зем ле при ко ван. И я об не го спо тк нул-
ся. И вот эту ко лен ку раз бил. Но она за жи ла.
— И все? — пе ре спра ши ваю я с об лег че ни ем, 
осо зна вая на хо ду, ка кой же я мо ло дец, что 
офор мил все�та ки эту до ве рен ность.
— Нет, ко неч но,— го во рит Ва ня.— Один раз 
мы по ш ли на дис ко те ку. Там бы ли Ма ша, весь 
Ма шин класс, Са ша и Ди ма. Я был с Са шей и 
Ди мой. По том Ди ма по шел в ту а лет. Его дол го 
не бы ло. По том Са ша по шел за Ди мой. Я их 
дол го ждал и ре шил схо дить за ни ми. По шел, 
а ту а ле та ни ка ко го во об ще не на шел. По том 
все�та ки на шел. Но их там не бы ло. Я про ве-
рил все ка бин ки, их там не бы ло.
Там, в ту а ле те, с ним слу чи лось еще од но про ис ше-
ст вие. Од но го маль чи ка он все�та ки там на шел. 
Маль чик ока зал ся рус ским, не мно го млад ше Ва ни. 
И он, как толь ко уви дел Ва ню, очень сму тил ся.
— Ты не де воч ка? — ос то рож но спро сил он у Ва ни.
Ва ня ка те го ри че с ки оп ро верг это пред по ло же ние.
— Это хо ро шо,— ска зал маль чик.— А то де воч кам в 
муж ской ту а лет нель зя. Моя ма ма, на при мер, сю да 
не по ш ла. Ей за пре ще но. Она у вхо да ос та лась.
 — По том,— рас ска зы вал Ва ня,— я ре шил пой ти к 
нам в но мер. Я по ду мал, что они уш ли ту да. Я дол-
го шел, по то му что ре шил пой ти ко рот ким пу тем, 
что бы сре зать, а там ока зал ся за бор, и я уже не 
стал пе ре ле зать. Так что я не мно го за пу тал ся, по-

то му что бы ла ночь.  Я с со дро га ни ем слу шал эту 
ис то рию. Я пред став лял се бе эту ночь и этот за-
бор, в ко то рый утк нул ся маль чик, не зна ю щий, 
ку да ему даль ше ид ти. Бо лее то го, я вспом нил, как 
од наж ды я ре шил на ка зать де тей, ко то рые от ка за-
лись вы пол нять мои рас по ря же ния. Это бы ло за 
го ро дом и то же ког да стем не ло. Мы еха ли в ма ши-
не, и я ска зал им, что ес ли они не пре кра тят вы во-
дить ме ня из се бя, то я их вы са жу из ма ши ны. И 
Ма ша ска за ла, что они не пре кра тят.
Она не ос та ви ла мне ни ка ко го вы бо ра. Я вы шел 
из ма ши ны, от крыл двер цу и по про сил их вый-
ти. Они вы шли и ос та лись сто ять на обо чи не до-
ро ги. Я сел в ма ши ну и про ехал не сколь ко ме т-
ров. Мо жет, пят над цать. Ког да я вер нул ся к ним 
зад ним хо дом, они сто я ли на том же ме с те и в тех 
же са мых по зах, в ко то рых я их ос та вил.
— Па па,— ска зал Ва ня, ког да мы уже до еха ли до 
до ма,— а мы бы все рав но до шли.
— Как бы вы до шли? — по ин те ре со вал ся я.
— По звез дам,— по жал он пле ча ми.— Я бы 
Ма шу до вел.
 А еще поз же, уже че рез па ру ме ся цев, он ска-
зал мне, что ни ког да в жиз ни ему не бы ло так 
страш но. Я по нял, что я по до нок.
И вот те перь я пред став лял се бе Ва ню та кой же 
но чью, пе ред за бо ром…
— При шлось вер нуть ся на ту до ро гу, ко то рой мы 
все гда хо ди ли на дис ко те ку,— про дол жил Ва ня.— 
И я при шел в свой но мер. Там не бы ло ни Ди мы, 
ни Са ши. Был толь ко Ни ко лай Ива но вич. Он по-
ста вил мне фильм «Транс фор ме ры», что бы я не 
ску чал. А Ма ша рас ска зы ва ла, что в это вре мя на 
дис ко те ке уже пять раз объ я ви ли: «Ва ня Ко лес ни-
ков, сроч но вый ди на сце ну!» А я не мог это го 
слы шать. И учи тель ни ца так ис пу га лась, что ког-
да при бе жа ла в гос ти ни цу и уви де ла, что я смо т-
рю «Транс фор ме ров», то она ме ня да же не ру га ла.
Я вы дох нул. И я по нял, что все�та ки это хо ро шая, 
жиз не ут верж да ю щая ис то рия — с Ни ко ла ем Ива-
но ви чем, ко то рый де жу рит в гос ти ни це, с учи-
тель ни цей, ко то рая де жу рит на дис ко те ке… И я 
по ду мал, что все�та ки не зря я дал до ве рен ность.
И толь ко по том ме ня прон зи ла мысль: а 
Са ша�то с Ди мой ку да де лись?
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ДОРОГИЕ  
УДОВОЛЬСТВИЯ

 «Золотой Век» 
Ростов-на-Дону, ул. Б.Садовая, 37
(863)267-90-70 

Краснодар, ул.Красная, 42 
(861)26-26-026, www.zolotoivek.ru

SHOPPING

SOHO 
г. Ростов-на-Дону, пр. Кировский, 51,  
(863) 292-35-89 
г. Ростов-на-Дону,
 пр-т Буденновский, д.49, 
ТЦ «А`стор Плаза» 
(863) 297-59-97

Coach 
г. Ростов-на-Дону, пр-т 
Буденновский, д.49, 
ТЦ «А`стор Плаза» (863) 295-79-79

Guess by Marciano
г. Ростов-на-Дону,
 пр-т Буденновский, д.49,
 ТЦ «А`стор Плаза»

Sonia Rykiel
г. Ростов-на-Дону, пр-т 
Буденновский, д.49, 
ТЦ  «А`стор Плаза»  (863) 295-79-59

Debut-S
 г. Ростов-на-Дону, пр-т 
Буденновский, д.49, 
ТЦ «А`стор Плаза» 
(863) 297–59-57, 297–59-58

Salvatore Ferragamo 
 г. Ростов-на-Дону, 
пр-т Буденновский, д.49, 
ТЦ «А`стор Плаза» 
(863) 295-79-65

Via Della Perle 
г. Ростов-на-Дону, пр-т 
Буденновский, д.49, 
ТЦ «А`стор Плаза» (863) 297-59-75 

ИНТЕРЬЕР

Armani Casa
г. Москва, Третьяковский проезд, 2, 
(495) 933 3378

Arte di Vivere
г. Москва, Улица Б. Якиманка, 21, 
(495) 238 4035

Neuhaus
г. Москва, Ленинградский проспект, 64,
(495)780 4747/48; 

улица Донская, 26, строение 4, 
(495) 780 4757;
 www.galerie-neuhaus.ru

Palladio Interiors
г. Москва, «Крокус Сити Молл», 
65–66-й км МКАД,
(495)  727 2214, 
www.ren-pitti.ru
Оружейный переулок, 3, строение 1, 
(495) 250 1233,
 www.galleriaxilema.ru

Podium Concept Store
г. Москва, Улица Кузнецкий мост, 14, 
(495) 621 7895

«Акценты»
г. Москва, Улица Сивцев Вражек, 4, 
(495) 203 1437; 
www.akcenty.ru

«Два дома»
г. Москва, 
Улица М. Никитская, 2/1, строение 1, 
(495) 290 1500; 
www.2doma.ru

«Светильники   
на Малой Ордынке 39»
г. Москва, Улица М. Ордынка, 39, 
(495) 648 9696; www.o-svet.ru

«Флэт»
г. Москва, Улица Долгоруковская, 2, 
(495) 788 3300; 
www.flat-interiors.ru

РЕСТОРАНЫ

Ресторан «Париж»

г. Ростов–на-Дону,
пр. Буденновский, 97.
(863) 261-82-57

Ресторан 

«Перец и шоколад»

г. Ростов-на-Дону, ул. Евдокимова, 37
 (863) 250-08-18

Кафе-ресторан   

La Terrazza

г. Ростов-на-Дону, 
ул. Большая Садовая, 80
(863) 244-16-11

адреса

Я СКАЗАЛ ИМ, ЧТО ЕСЛИ ОНИ НЕ ПРЕКРАТЯТ ВЫВОДИТЬ 
МЕНЯ ИЗ СЕБЯ,ТО Я ИХ ВЫСАЖУ ИЗ МАШИНЫ. 

И МАША СКАЗАЛА, ЧТО ОНИ НЕ ПРЕКРАТЯТ



коммерсантъQuality №5 (25) июнь 2009

30

01
Актриса Мария Миронова и телеведущий Иван Ургант 

на предпремьерном показе фильма «Ангелы и демоны» 

в галерее «Времена года»

02
Член комитета Госдумы по информационной политике, информационным 

технологиям и связи Иосиф Кобзон на открытии национального 

сигарного проекта «Великие люди — великие сигары»

03
Дизайнеры марки Dsquared2 Дин и Дэн Кейтен и основатель 

французского журнала Citizen K Жерар Капофф (справа) 

на вечеринке Citizen K в Канне

04
Лидер группы «Неприкасаемые» Гарик Сукачев на премьере фильма 

«Рок-волна»

05
Режиссер Федор Бондарчук, кинообозреватель «Коммерсанта» 

Лидия Маслова и телеведущая Екатерина Мцитуридзе 

(слева направо) в русском павильоне на кинофестивале в Канне

из жизни отдохнувших
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Предварительно заказать стол или получить любую другую информацию 

можно по телефонам: (8622) 66-21-21; 90-20-02
www.sineemore.net

Так называется замечательный 
сочинский ресторан, который открылся в 2006 году. 

За эти годы ресторан покорил сердца многих гурманов, а также получил высокие оценки 
от ресторанных критиков. Ресторан «Синее море» больше всего напоминает круизный лайнер, 

который курсирует у берегов Средиземного и Черного морей в поисках лучшего места для очередной остановки. 
А сегодня капитан решил пришвартоваться к сочинскому пляжу. Уникальное месторасположение ресторана «Синее море» 

демонстрирует все прелести черноморской Ривьеры. Настоящий безбрежный простор, свет и море воздуха, 
который хочется набрать полной грудью. Все стены ресторана — это панорамное окно, через которое вы можете любоваться морем 

и наблюдать за кипящей набережной жизнью. Шеф-повар ресторана «Синее море» Джезеппе ди Пальма 
удивляет гостей ресторана изысканной сицилийской кухней. В меню ресторана входят блюда,

которые готовятся по старинным классическим рецептам, такие как: 
лингвине по-палермитански, фузилии в освежающем соусе песто, 

утиная печень с сицилийскими фигами, корейка ягненка в соусе бароло,
морской гребешок в соусе шампань.

В винной карте ресторана представлено более 250 позиций вин со всех континентов. 
Широкий выбор сигар и ароматного кальяна не оставляет равнодушными никого. 

Понятно, что некоторые любят погреться на солнышке или поплавать. Им — на пляж! 
У «Синего моря» свой пляж, от бара на набережной до воды — рукой подать. 

На VIP-пляж официанты принесут «с доставкой на дом», а точнее на шезлонг, любой заказ.
Пляж оборудован удобными кабинками, где вы сможете спрятаться от солнца.

Ну и, конечно, музыка — можно послушать гитару,
скрипку и знаменитых поп-звезд.

Необыкновенная кухня, воздушность интерьера, морской бриз и настоящий шум моря — 
все помогает расслабиться. 

Вдохните полной грудью, наполните свои паруса свежим ветром —
и вперед, к новым приключениям и открытиям!

Откройте для себя ресторан, который превзойдет все Ваши ожидания!
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