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Рестораны

ным ка ми ном от тен ка топ ле но го мо ло ка. 
Си га ры из хью ми до ров, ви но из пог ре ба. 
В ме ню a la car te борщ с то ста ми из фуа-гра 
(550 руб.), пен не с жулье ном из ово щей и 
пе сто (650 руб.), мор ской окунь с пю ре 
из зе ле но го го рош ка (1500), крем-брю ле 
(500). По во ск ре се ньям сер ви ру ют бранч с 
12.30 до 15.30 (1700 руб., де тям впо ло ви ну 
мень ше). С кры той тер ра сы — вид на Фин-
ский за лив и форт Тот ле бен. Завт ра ка ми 
(700 руб., де тям опять-та ки вдвое де шев ле) 
кор мят в за ле «Ро тон да», ко то рый за ни ма-
ет про ст ран ст во эр ке ра в про ти во по лож-
ной сто ро не «Да чи». Тут па стель ные то на, 
бе лос неж ные ска тер ти, све жие цве ты и 
то же своя пло щад ка на воз ду хе с ви дом на 
яр ко-си ний бас сейн и спа. Завт ра ки сер-
ви ру ют с вось ми до один над ца ти, на есть-
ся мож но на це лый день: мо ре хо лод ных 
за ку сок, ас сор ти сы ров, йо гур ты, фрук ты-
ово щи, ме ст ные де сер ты, вы печ ка и да же 
ку ри ный бульон. 

Сра зу за Се ст ро рец ком «Ры ба на да
че». На во ро тах вы ве ска и соб ст вен но ры-

ба. В эк сте рье ре бе ре зы с оси на ми и ре ка 
Се ст ра, в ин те рье ре ка мин, свет лая сос-
на, ра ски ди стые лю ст ры и чу гун ные све-
тиль ни ки. На ниж ней тер ра се со би ра ют-
ся с на ча ла ле та жа рить шаш лы ки. Ос таль-
ные ра до сти преж ние, до маш няя па ста с 
мо реп ро дук та ми (490 руб.), пиц ца с кар-
пач чо из ло со ся и шпи на та (475 руб.), го-
ря чий шо ко лад ный кекс (265 руб.). 

 По При мор ско му шос се ухо дим на ле во 
и пос ле не ко то рых по и сков на ез жа ем на 
стек ляш ку ре сто ра на «Ат лан тис», сим па-
тич но притк нув шу ю ся к сос но вой ро ще в 
Сол неч ном. За лов мно го, но име ет смысл 
взой ти на са мый верх, на отк ры тую тер-
ра су, и от ту да обоз ре вать пляж «Ла ско-
вый», па раг лай де ров с мо то ром, рас се ка-
ю щих над за ли вом, ну и сам за лив. За ку-
сы вать то мат ным су пом-пю ре с коп че ной 
оле ни ной (300 руб.) и талья тел ли с се пи ей 
(500 руб.). Дет ско го ме ню нет, а вот ка ран-
да ши и иг руш ки най дут ся. Ес ли на до разв-
лечь де тей, ез жай те в «Сказ ку», где ко за 
Со ня, вис ло у хий кро лик То ся и три шин-

шил лы друг на дру ге. Кор зи ны с апель си-
на ми, рез ные бу фе ты, по тер тые по ло ви-
цы, неж но-са ла то вые до ски по тол ка — эта-
кая по месь дво рян ско го гнез да и из буш ки 
на курьих нож ках. Хо ро шо тут по ра бо та-
ла ком па ния «Гин за». Съесть мож но ха ча-
пу ри по-ад жар ски (390 руб.), гурьев ские 
бли ны (370 руб.), пель ме ни с оле ни ной 
(480 руб.). Мно го по са доч ных ме ста и сна-
ру жи, под зе ле ны ми яб ло ка ми, тро га тель-
но сви са ю щи ми с мо ло дых со сен, на про-
ща ние взрос лых и де тей ода ри ва ют ле-
ден ца ми. 

Даль ше по При мор ско му не дав но отк-
ры тый ре сто ран «Ба раш ка» до воль-
но стро го го и да же чо пор но го ви да. Еду 

су лят сме шан ную, с лег ким ак цен том на 
во сточ ную, в вин ной кар те бо лее пя ти-
де ся ти по зи ций. Лю би те лям тан цев то же 
име ет смысл сю да на ве дать ся: часть об-
шир ной улич ной тер ра сы пла ни ру ет ся 
от дать под те лод ви же ния. Ря дом фи ли ал 
ка фе «У ка ми на», это бы ло од но из пер-
вых за ве де ний, встро ив ших ся в бла го-
дат ную ни шу еды с ви дом на за лив. Обс-
лу жи ва ние здесь вот уже как две над цать 
лет как хро ма ет, и семь про цен тов ча е-
вых в счет вклю ча ют, и ме ню отк ры ва-
ет ся прось бой не при но сить с со бой про-
дук тов, а кли ент все едет и едет. Но сталь-
ги ру ет над азер байд жан ским «Ка ра ван-са-
ра ем» (600 руб. за бу тыл ку) под кюф ту-боз-

баш (250 руб.). Не пон ра вит ся 
фри ка дель ка — от дай те ре пин-
ским ко там, им тут поз во ля ют 
де жу рить. 

Ре сто ран-отель «Ка саб лан
ка» по лу чил ся из быв ше го за-
ве де ния «У ком по зи то ров» при 
со от вет ст ву ю щем До ме твор че-
ст ва. За чем-то «Ка саб лан ку» на-
деж но скры ли вы со ким за бо-
ром — с до ро ги не вид но бла-
го у ст ро ен ных ка мен ных до ро-
жек, го лу бых елей и стол бов с 
язы че ски ми бож ка ми. Внут-
ри сим па тич ные бе сед ки в пе-
ст ром во сточ ном сти ле и бас-
сейн, при чем не толь ко для по-
сто яль цев оте ля, но и для по-

се ти те лей ре сто ра на. Ме ню то же пе ст-
рое: кап ре зе (350 руб.) и кар пач чо из са-
ла (280 руб.), оливье по-цар ски с кра бом 
(470 руб.), лаг ман (350 руб.). Боль шой вы-
бор калья нов. Кро ме ку ри тель ных при бо-
ров есть шез лон ги и дартс. За то «Рус скую 
ры бал ку» с шос се не толь ко вид но, но и 
слыш но. В смыс ле, слы шен за пах «Зо о пар-
ка име ни Че бу раш ки»: ос лик, ин дюк, ко-
за, кро ли ки, чер ная овеч ка. Ме ню здесь 
об шир ней, чем в од но и мен ном го род-
ском ре сто ра не: трой ная уха (448 руб.), ро-
зо вые кре вет ки, каль ма ры, ми дии, ра ко-
вые шей ки под со у сом ви нег рет (698 руб.), 
ва ре ные ра ки (968 руб. за пол дю жи ны). 
Пи во сю да ве зут из «Кар ла и Фрид ри ха». В 
трех пру дах хо дит стер лядь и фо рель, с де-
ре вян но го пон то на мож но ло вить: сна сти 
под не сут, на жив ку при це пят. За три го да 
во об ще ма ло что по ме ня лось: до став ка до-
мой, под ст ри жен ный га зон, ме рен га к ко-
фе и бе ск рай ний пес ча ный пляж. 

 В ре сто ра не «Ба сти он» ме ню поч ти 
об ни ма ет не о бъят ное и, по жа луй, нап рас-

«Русская рыбалка»
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