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Рестораны

Оте ле Ев ро па под фи гу ра ми раз но воз ра
ст ных ат лан тов пред ла га ет ся ме ню Sum
mer Grand Ter ra ce. Со став лял его но вый 
шефпо вар Ана то лий Ива нов и не без по
мо щи Фи лип по Ли ка та, от вет ст вен но го 
за ре сто ран Ros si’s: пиц ца (400–1200 руб.), 
до маш няя па ста (500–700 руб.), ри зот то 
(450–600 руб.), хо лод ные су пы (350 руб.) и 
су ши (900–1200 руб.). Мно го лет них кок
тей лей «сму ти сов» — смесь фрук тов, ягод, 
кис ло мо лоч ных про дук тов и кро ше но
го льда. Со че та ний мно же ст во, от ки ви с 
чер ни кой до шпи на та с па пайей, и все по 
490 руб. 

Тер ра са «Шар лот ка фе» рас по ла га ет
ся на уг лу Ка зан ской ули цы и Ка зан ской 
пло ща ди, она оформ ле на в свет лой гам
ме: кре мо вые зон ти ки, хол що вые тен ты, 
бе лые цве ты в горш ках. По ми мо рус ской, 
ев ро пей ской и ази ат ской еды пред ла га
ет ся вну ши тель ный спи сок де сер тов, по
пол ня е мый еже не дель но. Пос лед няя за
дум ка серб ских кон ди те ров «Шар лот ка
фе» — до маш нее мо ро же ное в ва фель ных 
рож ках на вы нос. Здесь мож но де мок ра
ти че ски же вать па ни ни с цып лен ком со 
шпи на том и кар ри (250 руб.) или оливье 
с кол ба сой и све жим струч ко вым го ро

хом (250 руб.) и раз мыш лять об ар хи тек
тур ной комп ро мис сно сти юж но го фа са да 
Ка зан ско го со бо ра. Что бы уви деть свер ху 
глав ный не до ст рой эпо хи Алек санд ра I, 
до ста точ но пе рей ти ули цу и под нять ся на 
ше стой этаж га ле реи Va ni ty Ope ra. В ре сто
ра не Ter ras sa тер ра са бо лее вме сти тель
ная, сот ни на пол то ры мест, и для луч ше
го об зо ра са дить ся, ра зу ме ет ся, на до к са
мым пе ри лам. Со би ра лись тут ус та но вить 
те ле скоп, но пе ре ду ма ли, и нап рас но: ах 
как де таль но мож но бы ло бы рас смот реть 
ку по ла Спа са на Кро ви или гло бус зин ге
ров ской баш ни. Из но ви нок в ме ню ща ве
ле вый са лат с яй цом (350 руб.), ри зот то с 
ку ри ной пе ченью и бе лы ми гри ба ми (520 
руб.) и двой ное шо ко лад ное пе ченье с оре
хом пе кан (90 руб.). 

Тер ра са ре сто ра на Bor sa li no отк ры ва
ет ся в ию не на уг лу Ма лой Мор ской и Иса

а ки ев ской пло ща ди при Ang le ter re Ho tel; 
по нят но, на что име ют ви ды здесь. Меж ду
на род ное ме ню оформ ля ет но вый шефпо
вар из Пье мон та Ан то нио Во чи. Сре ди но
во стей до стой ны упо ми на ния кар пач чо 
из ось ми но га с са ла том и шаф ра ном (850 
руб.), пиц ца с ло со сем, ка пер са ми и лу
комшалотом (490 руб.) те ля ти на ми ла не
зе со шпи на том и кар то фе лем (1200 руб.). 

Да же во дво ре Стро га нов ско го двор ца 
при Gloss Ca fe, где обоз ре вать осо бен но 
не че го, уст ро и ли не боль шую тер ра су в 
глу бо ких бор до вых то нах. В ок ру же нии 
гра нит ных сфинк сов и ка док с ту я ми кор
мят та и тян ским тарта ром из ма ри но ван
но го ло со ся (300 руб.), ма рок кан ским пи
ро гом с яг нен ком и ку ми ном под со у сом 
из йо гур та и огур ца (280 руб.) и кре мом
ка ра мелью с ана на сом и мо ро же ным из 
ро ма (230 руб.). Мож но ото бе дать бюд жет
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