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Видные места
Летние террасы в ресторанах
любовалась Анастасия Вронская 

ОБУ СТ РО ИТЬ ТЕР РА СУ — ме роп ри я тие до
воль но хло пот ное. На до ут вер дить про
ект ный план, сог ла со вы вать, озе ле нять, 
дру жить с са нэ пид стан ци ей, по жар ны
ми. Се вер ное ле то, опять же — на слу чай 
не по го ды нуж но иметь под ру кой пле ды, 
а над го ло вой зон ти ки. Нес мот ря на все 
это, каж дый год отк ры ва ют ся но вые тер
ра сы, слов но со рев ну ясь друг с дру гом в 
отк ры точ но сти сво их ви дов. 

Нев ские перс пек ти вы отк ры ва ют ся с 
тер ра сы «Мо ск вы» на Пет рог рад ской на
бе реж ной или с пло щад ки «Ак ва ре ли» у 
Бир же во го мо ста. В «Мо ск ве» их соп ро вож
да ют те ля чьи ми поч ка ми со сморч ка ми и 
со у сом пор то (480 руб.), ка не ло ни с мя сом 
кра ба и мо ца рел лой (930 руб.), а глав ное 
— га скон ской ути ной нож кой (920 руб.): 
ее по да ют, ну ме руя, с 2004 го да, и за пять 
лет бы ло съе де но бо лее 6600 га скон ских 
но жек, то есть в сред нем со став ля ет око ло 

че ты рех в сут ки. В «Ак ва ре ли», где хо зяй
ст ву ет Серж Фе ри, кро ме тай ско го ко ко со
во го су па (410 руб.) и вонто нов с кре вет
ка ми и ку ри ным фи ле (410 руб.) най дет ся 
да же ка над ский омар (или лоб стер, ес ли 
так по нят нее — 2850 руб. за ма лень ко го, 
4250 руб. за боль шо го). 

В ре сто ра не Bel le vue Bras se rie при 
Kem pins ki Ho tel Mo i ka 22 приг ла ша ют уст
ро ить ся на кру го вой за стек лен ной тер ра
се, или да же с боль шим эф фек том — на од
ной из двух отк ры тых пло ща док, ко то рые 
оформ ле ны са до вы ми ем ко стя ми, пол ны
ми аню ти ных гла зок. С вы со ты де вя то
го эта жа под роб но прос мат ри ва ют ся ко
лес ни ца на ар ке Глав но го шта ба и ан гел 
с кре стом на Алек санд ров ской ко лон не, 
а так же фраг мент Двор цо вой пло ща ди. 
Из но ви нок в ме ню — раз но об раз ные уп
раж не ния с клуб ни кой. Ее кла дут в кок
тейль вме сте с ре ве нем, на ре за ют в ви де 

кар пач чо, взби ва ют мусс, ва рят ком пот, 
де ла ют крембрю ле, до бав ля ют в де серт 
«Ро ма нофф» с ва ниль ным кре мом и взби
ты ми слив ка ми. Сме ши ва ют кок тей ли — 
клуб нич ные кай пи ринья, ко ла да, дай ки
ри и мар ти ни — все по 600 руб. Шеф Дидье 
Рей бель так же пред ла га ет се зон ное ме ню, 
ко то рое обыг ры ва ет со че та ния аво ка до, 
спар жи и ар ти шо ков. Аво ка до ар ген тин
ское, спар жа пе ру ан ская, ар ти шо ки фран
цуз ские, и все лег ко мож но упот ре бить од
нов ре мен но, поп ро сив, до пу стим, са лат 
из аво ка до, спар жей и ар ти шо ка ми (950 
руб.). По от дель но сти аво ка до идет с кам
чат ским кра бом (1050 руб.), а ар ти шо ки с 
жа ре ны ми ат лан ти че ски ми гре беш ка ми 
и со у сом из ка пер сов (1050 руб.). 

Но не обя за тель но за ни мать стра те ги
че ские вы со ты. Мож но и по ни же, за то 
у ожив лен но го пе рек ре ст ка Нев ско го и 
Ми хай лов ской, где на тер ра се при Гранд 
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Каж дый год  
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