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Рестораны

лоч ко, в бар хат ной гу сто те уга ды ва ют ся 
слив ки, оре хи. Есть мож но сме ло — про
пе че но на со весть, эфир ные мас ла уле ту
чи лись. 

Та ким вот ма не ром — сов сем подо маш
не му, как для се бя — обыч но в го ро де го
то вят ино ст ран цы. Но на кух не все свои, 
за глав но го Рус лан Сту пиц кий, пос лед нее 
вре мя тя нув ший га ст ро лям ку в «Ягер Ха у
сах» и на бив ший ру ку на пив ной кор меж
ке. (До стой ный при мер эф фек тив ной пе
рек ва ли фи ка ции.) Кста ти, пи во есть, хоть 
оно и не очень тут ак ту аль но; а ви на, без 
ко то ро го при та кой еде обой тись слож но, 
по ка нет. Но ско ро обе ща ют, уже со ста ви
ли вин ную кар ту. Еще пла ни ру ют по ве
че рам в вы ход ные уст ра и вать тан цуль ки 
с жи вой му зы кой. Мож но и тан цуль ки, 
толь ко за чем от еды отв ле кать сято. 

Ро за Пет ров
Ста ро жи лы Пет рог рад ской сто ро ны долж
ны прек рас но пом нить ма га зин «Татья
на». Как они мо гут не пом нить, ес ли в со
вет ское вре мя это бы ло ед ва не един ст
вен ное ме сто в райо не, где да ва ли при
лич ные дам ские пром то ва ры. Та кие, ко
то рые мож но бы ло на се бя на деть. Гря
ну ла пе ре ст рой ка, «Татья на» пе ре и ме но
ва лась в «Эле гант» и еще два де сят ка лет 
спо кой но про тор го ва ла те ми же тру са ми 
и чул ка ми. А в на ча ле го да на ад рес заг ру
зи лась са мая круп ная в го ро де пар фю мер
ная лав ка фир мы «Рив Гош», в три эта жа. 
Во вто ром из них отк рыл ся «Фреш бар» — 
по нят ное де ло, с силь но вы ра жен ны ми 
ген дер ны ми приз на ка ми. 

В пя ти мет рах от вит рин с кос ме ти кой 
иск рит ся мо лоч ная на поль ная плит ка. 
Все стулья и ди ва ны об тя ну ты длин ным 
ис кус ст вен ным ме хом под бе лую ов цу. 
Пря мо на вхо де к зри те лям за дом по вер
нул ся яр коро зо вый ав то мо биль с отк ры

тым ба гаж ни ком, в ко то ром сва ле но ка
което гла мур ное ба рах ло из се рии «Бар би 
едет в от пуск». По ме ще ние ка фе не боль
шое, од на ко вме сти ло в се бя еще од но ав
то. Вто рая иг ру шеч ная тач ка бол та ет ся 
пря мо над го ло вой, ее под ве си ли к по тол
ку вверх ко ле са ми. И она как буд то ле жит 
на дне мор ском — рас пах ну тую на стежь 
двер цу об ле пи ли, как ра ко ви ны св. Жа
ка, ро зо вые пуд ре ни цы. Сча ст ли вые об ла
да тель ни цы их ко пий, ед ва отой дя от кас
сы, вож де лен но шур шат фир мен ны ми па
ке та ми тут же за сто ли ка ми. Ро зо вый ог
ром ный зонт, ви ди мо, от той са мой рыб
ки. Ро зо вые псев до ка пи те ли по уг лам, за
де лан ные в муль тяш ном сти ле. И ро зо вые 
муж чи ны на по сте рах. Жи вые муж чи
ны в та ких ме стах обыч но чув ст ву ют се
бя иди о та ми. Или на о бо рот. Од на ко ес ли 
прис мот реть ся вни ма тель ней, ока зы ва ет
ся, что это плю ше вокон фет ное про ст ран
ст во не та кое при тор ное, как по ка за лось 
вна ча ле. 

Мох на тые по са доч ные ме ста край не 
мяг кие и удоб ные, ко всем ди ва нам при
де ла ны ком фор та бель ные спин ки. Поч
ти все сто ли ки ум но рас став ле ны у ог ром
ных све же вы мы тых окон или тес нят ся 
поб ли зо сти. Об зор фан та сти че ский, удоб
но наб лю дать пет рог рад скую не ок лас си
ку с ее ат ти ка ми и ба лю ст ра да ми. 

Про дол жая те му ин те рье ра: стол во 
«Фре ше» в ос нов ном слад кий. Хо тя есть и 
сэнд ви чи (120 руб.; с ча су до пя ти впо ло ви
ну мень ше) — от лич ные, осо бен но ес ли с 
уг рем и осо бен но ес ли их при вез ли се год
ня. Де сер ты (120–170 руб.) то же де ла ют не 
тут, ти ра ми су, мус сов и трю фе лей око ло де
сят ка, име ют ся и ща дя щие ми ни ва ри ан ты 
без са ха ра (60 руб.). Прав да, не ко то рые пи
рож ные луч ше на вид, чем на вкус. Де серт 
«Пря ное пово сточ но му» не столь ко пря
ный, сколь ко очень слад кий, от ду ши сдоб

рен ный бе лым шо ко ла дом. Кон фе ты (45 
руб. за шт.) то же фаб рич ные, за то про да ют
ся пош туч но. За хо ти те выб рать — их при
не сут пря мо за сто лик на боль шом под но
се, как си га ры. 

Соб ст вен но све жее пред став ле но раз но
об раз ны ми со ка ми, ко то рые вы жи ма ют
ся и сме ши ва ют ся друг с дру гом, а так же 
с до бав ка ми вро де им би ря, ме да или пет
руш ки. Ук реп ле ние жиз нен ных сил обой
дет ся в 210–360 руб лей за 300 мл. Осо бая 
гор дость «Фре ша» — сму зи, гу стая фрук то
воягод номо лоч ная смесь (190–210 руб. за 
300 мл). При но сят сму зи с ви шен кой, в здо
ро вен ном ох лаж ден ном бо ка ле, с са хар
ным обод ком. Мож но взять сму зи с ба на
ном и му скат ным оре хом, мож но с клуб
ни кой и ва нилью, мож но про сто с мо ро
же ным. Мо ро же ным уго ща ют и от дель но, 
сор бе том то же (60 руб. за ша рик). За пи вать 
эту си роп ность пред ла га ет ся об шир ным 

чай ным (120–230 руб. за 300 мл) и ко фей
ным (80–160 руб.) ас сор ти мен том. 

Ког да к му жи кам на по сте рах при вык
нешь, из разд ра жи те лей ос та ют ся толь ко 
гром кий звук из ко ло нок и рек ла ма кос
ме ти ки в па у зах. Сю да мож но от не сти и 
мой ку при бар ной стой ке. При ят ные об
сто я тель ст ва мель че, за то их боль ше. Ла
тун ные гру бо ва тые под ста кан ни ки с поч
ти не за мет ны ми ло го тип чи ка ми ма га
зи на. При бо ры в ак ку рат ных бу маж ных 
кон вер тах и кра си вые пу за тые са хар ни
цы с не сколь ки ми ви да ми ра фи на да. Про
во дят ся ак ции ме ся ца, ско ро бу дет ал ко
голь, мож но по завт ра кать за 130 руб. с ко
фе и све же вы жа тым со ком. Обс лу жи ва
ние вни ма тель ное. Име ет смысл при хо
дить во «Фреш бар» с кар та ми «Рив Гош», 
они здесь ра бо та ют. 
«Культ. лич но сти» (*****) 
«Фреш бар» (****1/2)
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