
По пиву и  
национальному вопросу 
Рестораны «Бари галуст» и Brovar
рассказывает Анастасия Вронская

Чем армяне 
«Ба ри га луст» это про го степ ри им ст во, 
по-ар мян ски зна чит «доб ро по жа ло вать». 
На вхо де ад ми ни ст ра тор впол не сла вян-
ской внеш но сти так к го стям и об ра ща ет-
ся. Два за ла, по боль ше и по мень ше. Вро де 
свет ло-про стор но, но как жен ское ли цо в 
то наль ном кре ме — грунт по ло жи ли, а до 
кра сок де ло не дош ло. И без на ме рен но-
го ас ке тиз ма, как, ска жем, в «Эри ва ни» на 
Фон тан ке, без до чер но ты вы тер тых по-
лов и эле гант ных на ро чи то блек лых сво-
дов. Ру ка че шет ся чем-ни будь за ве сить 
эти жел тые го лые сте ны — тканью узор ча-
той, ков ром-кар пе том, как их на зы ва ют в 
Ар ме нии. Вязью по ним прой тись — вот 
как в со сед ней «Ки ли кии». Аба жу ров хо-

чет ся с бах ро мой или хо тя бы гли ня ных 
кув ши нов. Ни че го это го нет. Ро зо ва то-бе-
же вая ор ган за ко лы шет ся меж ду ко рич не-
вых ди ва нов и сту льев с вы со ки ми спин-
ка ми. А за во сточ ный ко ло рит от ве ча ют 
окон ные вит ра жи — там хво ста тые пти-
цы и ви ног рад ная ло за — и тот же виног-
рад на светильниках.  

Суп хаш (240 руб.) — за бо ри стый буль-
он из те ля чьей но ги сле ду ет тра ди ци он-
но едят с ут ра, для поп рав ки здо ровья, но 
в «Га лу сте» при но сят и ве че ром — ог ром-
ная ми ска, ско рее ло хан ка, тя же лая та-
кая, офи ци ант ка еле дер жит. Все бы ни-
че го, но боль но дух у ха ша «зве ри ный» — 
так, ви ди мо, за яв ля ет о се бе ру бец, ко то-
рый сю да по ла га ет ся по ре цеп ту ре. Ес ли 

гла за зак рыть, дет ст во вспо ми на ешь: аре-
на цир ка, мед ве ди, сло ны. И ха шем пах-
нет. Еще в глав ный пох мель ный суп, мне 
зна ко мый ере ва нец рас ска зы вал, кла дут 
мно го чес но ка, мно го ла ва ша и неп ре-
мен но мно го тра вы; чес нок и ла ваш тут 
при но сят в из быт ке, а с зе ленью ту го ва то. 
Скром ная ве точ ка пет руш ки. Уж чем сла-
вит ся ар мян ская кух ня, это тра ва ми, ну 
так не жа лей те, дай те зе ле ни ваш суп за-
е дать. Не на до слож но го раз нот равья, но 
тар хун с пет руш кой на рын ках по ка не 
пе ре ве лись. С ло био по хо жая ис то рия — 
весь его ци мес, как из ве ст но, не в прес-
ной фа со ли, а в при ба воч ных пря но стях; 
в ме ст ном ло био (110 руб.) мож но рас слы-
шать, по хо же, од ну толь ко кин зу. 
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