
ные десерты пока не приживаются. Поэтому в
нашем ресторане десертная карта представле�
на по большей части европейскими конди�
терскими изделиями. 
— Какие японские десерты предлагаются
в вашем меню?
— У нас есть десерт под названием «Яки�прин» —
настоящий японский десерт. Это крем�брюле с
зеленым чаем. Берется желток, взбивается с са�
харом, заваривается со сливками. В эту массу
добавляется порошок — концентрат зеленого
чая. Сверху это все посыпается тростниковым
сахаром и обжигается горелкой до карамель�
ной корочки. Мое изобретение — десерт «Чоко
берри». Для его приготовления требуется спе�
циальное тесто — рисовый лист. В него завора�
чиваем крем со сгущенным молоком и орехом,

потом обжариваем ролл в марципане до хрус�
тящей корочки. Десерт поливаем шоколадом и
украшаем фруктами.
— В домашних условиях реально пригото�
вить что�нибудь из вашего меню?
— Можно приготовить «Кимоно Кику». За ос�
нову берется йогурт, смешивается со сливка�
ми, отдельно взбивается желток с сахаром.
Соединяем обе полученные массы, добавля�
ем желатин. Лакомство подается в прозрач�
ной, фигурной посуде. В этом десерте должна
быть прослойка из свежих ягод. Сверху укра�
шаем блюдо фруктами и мятой, которые отте�
нят его вкус. К таким десертам очень хорошо
подходят коктейли на основе мартини. 
— Как правильно сервировать десерт�
ный стол?

— Классическое оформление десертного сто�
ла требует фруктов, уложенных в специаль�
ные большие вазы. При подаче десертов мож�
но использовать фужеры, высокие стаканы,
хрустальные вазочки, нарядные салатницы.
Края стаканов для коктейлей можно сначала
обмакнуть в лимонный или апельсиновый
сок, а затем «засахарить» в сахарном песке
или пудре. Красивые салфетки, разноцвет�
ные трубочки для напитков, орехи и конфе�
ты в отдельных вазочках и десертных таре�
лочках… К десерту принято подавать бренди,
ликеры и сладкие вина, хотя это не обяза�
тельно. Десертный стол требует особого,
утонченного вкуса, и главное — хорошего на�
строения.
Беседовала Ксения Ахметжанова
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адреса
АФИША

«Гиппопо»

Волгоград, пр. Героев Сталинграда, 68
(8442) 67�22�22
«Диамант-Синема»

Волгоград, пл. Дзержинского, 1а
(8442) 49�99�22
«КиноМакс»

Волгоград, ул. Рабоче�Крестьянская, 10
(8442) 94�92�32
«Киноплекс»

Волгоград, б�р 30�летия Победы, 21, молл «Парк�Хаус»,
(8442) 48�96�41
«Пирамида»

Волгоград, ул. Краснознаменская, 9
(8442) 91�91�91

«Синема-парк»

Волгоград, пр. Ленина, 54б

(8442) 26�57�12

«Океан»

Волгоград, ул. Оломоуцкая, 29

(8443) 58�32�32

Клуб «Звездный»

ул. Набережная 62�й Армии, 6, 

(Речпорт)

(8442)  90�07�45

SHOPPING

AMANTE

ул. Ким, 7а

+7 902� 654�13�12

FABI

б�р 30�летия Победы, 21, молл «Парк�Хаус»

(8442) 48�95�40

VALTERA

пр. Ленина, 54Б, «ЕвропаСитиМолл»

(8442) 26�06�84

Douglas

б�р 30�летия Победы, 21, молл «Парк Хаус»

(8442) 48�95�94

«АРОМАТНЫЙ МИР»

пр. Ленина, 37

(8442) 23�75�80

«АртМир»

ул. Пролеткультская, 5

(8442) 90�20�30, 90�30�13

«Доля Ангелов»

Аллея Героев, 1

(8442) 38�74�60

«ГУРМАН»

пр. Ленина, 22

(8442) 24�14�90, 24�13�97

«Флора-Дизайн»

ул. Невская, 4а

(8442) 33�92�01

РЕСТОРАНЫ

«Якитория»

ул. Набережная 62�й Армии, 6 (Речпорт)

(8442) 90�07�00 
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