
60 рестораны новости

КОМАНДА  кафе Voilok предлагает гос�
тям новинки европейской и грузинской 
кухонь. В европейской части меню появились 
два новых теплых салата: с нежными обжарен�
ными дольками цуккини и сладкого перца и 
маринованными опятами, который заправля�
ется сметаной с зеленью (220 руб.), а также с 
обжаренным куриным филе, кусочками 
тыквы, запеченными и обжаренными со спе�
циями и сладким соусом чили, и копченым 
грузинским сыром под ореховым соусом 
(305 руб.). В качестве горячей закуски предла�
гают интернациональное блюдо из сладких 
томатов, обжаренных на оливковом масле, с 
домашним сыром сулугуни и соусом песто 
(210 руб.). На горячее есть рулеты из свинины, 
начиненные сыром, чесноком и зеленью, 
обернутые в бекон и запеченные до золотис�
той корочки, подается это блюдо с отварной 
кукурузой (425 руб.). Также есть фарфале с 

обжаренной в соусе терияки свининой, белы�
ми грибами, беконом и легкой ноткой копче�
ности (380 руб.). Список горячих грузинских 
закусок пополнился шампиньонами, запечен�
ными с сыром и луком в сметанном соусе, 
их предлагают в качестве горячей закуски 
(220 руб.). Среди основных блюд в грузинской 
части меню есть кусочки тушеной говядины с 
тархуном, луком, сладким перцем и специями 
(350 руб.) и куриная печень, обжаренная с чер�
носливом, которая подается с зеленью и зерна�
ми граната (255 руб.). Пополнилась и коктей�
льная карта кафе: есть около десятка новых 
видов напитков с яркими названиями и зажи�
гательным составом. Например, коктейль с 
фирменным названием Voilok с водкой 
Finlandia Cranberry, соком лайма, сиропом 
Mirabelle, белком и розмарином (280 руб.). 
Кафе «Береzka» встречает гостей завтраками с 
самого раннего утра — с 5.00 до 11.00 по буд�
ням и с 5.00 до 14.00 по выходным. Большое 

меню завтраков включает как отдельные 
блюда, так и комплексные предложения: 
«Большой завтрак» с сочными сардельками, 
глазуньей в тосте и картофелем по�деревенски 
с корнишонами, медовой горчицей и кетчу�
пом (335 руб.) и «Легкий завтрак» с сырника�
ми, фруктовым салатом и хрустящими вафля�
ми с вареньем и сметаной (275 руб.), к кото�
рым бесплатно предложат американо, рист�
ретто или эспрессо на выбор. Для тех, кто 
предпочитает составить утренний сет блюд 
самостоятельно, есть драники с укропом, 
маринованным лососем и творожным кре�
мом (245 руб.), обжаренные до хрустящей 
корочки блинчики с мясом и сметанным 
соусом (185 руб.), «Мамины гренки» — гренки 
с медово�сметанным кремом (135 руб.). Есть и 
более привычные варианты: пшенная каша, 
которую здесь готовят с тыквой, грушей в 
карамели и мятой (175 руб.), овсяная каша с 
медовым яблоком и бананом (145 руб.), сыр�
ники со сметаной и домашним вареньем 
(225 руб.), яичница или омлет из трех яиц 
(125 руб.), блинчики с вареньем, со сгущенкой 
или со сметаной на выбор (125 руб.) и венские 
вафли с наполнителем на ваш вкус — напри�
мер, с теплым шоколадом и жареными ореха�
ми (265 руб.). Любителям бутербродов предла�
гают продвинутую версию — сытные бутерб�
роды двух видов: с печенью трески, куриным 
яйцом и маринованным редисом и с бужени�
ной, малосольным огурцом и свежим томатом 
(по 185 руб.). Свой завтрак можно дополнить 
различными ингредиентами: орехами, тоста�
ми с маслом, медом и прочим (все по 65 руб.). 
Из напитков к завтраку будет приятно зака�
зать свежевыжатый сок, например морков�
ный и апельсиновый (по 150 руб.) или анана�
совый (200 руб.).

С новым обедом! 
МЕНЮ НИЖЕГОРОДСКИХ КАФЕ И РЕСТОРАНОВ 
Мария Савоськина

В ЕВРОПЕЙСКОЙ ЧАСТИ МЕНЮ 
ПОЯВИЛИСЬ ДВА НОВЫХ 
ТЕПЛЫХ САЛАТА
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