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Мировое и местное
Рестораны «Город» и XL 
работала Анастасия Вронская

В ярких огнях горит
Ре сто ран «Го род» отк рыл ся на Ка дет ской 
ли нии Ва си льев ско го ост ро ва. В пе ре ст ро
ен ном Лид ва лем быв шем до ход ном до ме 
три го да на зад уже был ре сто ран — лу боч
ная «Ка лин ка» с бли на ми, цы га на ми и ба
ла лай ка ми. Мат ре шек с мед ве дя ми уб ра
ли и со о ру ди ли яр кий и неп ри тя за тель
ный ин те рьер — ско рее на ка фе по хо же, 
чем на ре сто ран. Про сто и со вку сом. 
В двух за лах удоб ные ди ван чи ки нес лож
ных форм, сто лы без па рад ных ска тер тей. 
На пер вен ст во пре тен ду ет свер ка ю щая 
бар ная стой ка, но с ней ус пеш но со пер ни
ча ют ги гант ские зо ло ти стые му ля жи яб
лок в цель ных па но рам ных ок нах и чер
нобе лые ур ба ни сти че ские пей за жи на 
тер ра ко то вых сте нах; не бо ск ре бы вы сят
ся да же на све тиль ни ках. Про ст ран ст во 
обыг ра но лег ко и сво бод но, лю бые де та
ли, да же слиш ком рез кая подс вет ка сту пе

нек и по то лоч но го бор дю ра, идут об ста
нов ке на поль зу.
Га ст ро но ми че ские рам ки в «Го ро де» разд
ви ну ты ши ро ко.  Рус ское пред став ле но 
бор щом на те ля чьей го ляш ке с бе ко ном 
и все ми по ло жен ны ми по ста ту су под роб
но стя ми (165 руб.). ЮгоВо сточ ная Азия — 
стек лян ной лап шой с ло со сем или ку ри
цей и ово ща ми (350 руб.). От дель ный пок
лон япон цам, круп ный раз дел с рол ла
ми (120–365 руб.), са ши ми (180–220 руб.) 
и су ши (50–90 руб.). Гам бур ге ры сто ят 220 
руб., стей ки от 425 до 455 руб. Из Сред ней 
Азии — шаш лы ки (260–500 руб.) и ба ра ний 
ке баб (395 руб.). Есть и пив ная еда, сви ные 
реб рыш ки в гор чич ном ма ри на де (249 
руб.) и лу ко вые коль ца в пив ной же па ни
ров ке (149 руб.), и, ра зу ме ет ся, сре ди зем
но мор ское — чи а бат та (65 руб.), то мат ный 
суп с бру скет той (165 руб.), ла занья бо ло
нье зе (260 руб.). Что уж го во рить о сыр

ной та рел ке — неп ре мен но име ет ся и она, 
с гор гон зо лой, та лед жио, пе ко ри но, пар
ме за ном и ази а го, по да ют с ме дом и лу ко
вым дже мом (360 руб.).
Ка че ст во еды вов се не стра да ет от та ко го 
ге ог ра фи че ско го раз но об ра зия. Воз мож
но, по то му, что ме ню при всей фраг мен
тар но сти до воль но не боль шое. А мо жет 
быть, по то му что за ше фа — Сер гей Мас
лов ский, ко то рый че ты ре го да про ра бо
тал в «Rы бе» и в раз лич ных ку ли нар ных 
те че ни ях раз би ра ет ся. Гос по дин Мас лов
ский сам тя го те ет к сре ди зем но мор ской 
кух не — чем про ще, тем луч ше. Па ста, 
нап ри мер, в «Го ро де» своя, на ма шин ке 
кру тят спа гет ти, ма ка рон чи ни, линг ви
ни, фу зил ли и талья тел ли. То мат ный суп 
(180 руб.) слад кий, бру скет та к не му по
ла га ет ся теп лая. В ла занье бо ло нье зе (260 
руб.) са мое ин те рес ное это ин тен сив ный 
со ус, чип сы из пар ме за на и кун жу та (129 

Гор гон зо лу, та лед
жио, пе ко ри но,  
пар ме зан и ази а го 
по да ют  
с ме дом  
и лу ко вым дже мом
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