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Ягодное место
Ресторан «Черника»
побывала Анастасия Вронская

На от ши бе от боль шо го прос
пек та Пет рог рад ской сто ро ны 
в пер вом эта же биз несцент
ра «бло хи на, 8» по я вил ся ре
сто ран «Чер ни ка». еще ле том 
на этот са мом ме сте квар ти
ро вал ре сто ран «борщ» с нев
нят ным ин те рье ром и с упо
ром на биз неслан чи. В ав гу
сте «борщ» за кон чил ся; но вые 
хо зя е ва ос та ви ли пла ни ров ку 
без из ме не ний, это че ты ре не
боль ших за ла, плав но пе ре те
ка ю щих один в дру гой. Все те 
же чер ные обои, боль ше по хо
жие на дра пи ро воч ную ткань. 
По я ви лись ви ти е ва тые лю ст
ры, ос ве ще ние ста ло приг лу
шен ным. По ве си ли жа лю зи, 
рас ста ви ли горш ки с зе ленью. 
В про ле те над ле ст ни цей со о
ру ди ли сте ну из бу ты лок, до
ныш ки при зыв но тор чат из 
оха пок се на. За си ней пор тье
рой скры та ка би на лиф та — 
еда сни зу из кух ни ез дит. Ка
мер но, да же слег ка кар тин
но. из этой про ду ман ной аль
ков но сти не сколь ко вы би ва
ет ся яр ко подс ве чен ная вит
ри на со снедью пря мо на вхо
де. Раз ма ши стые ла тин ские 
над пи си на сте нах ста ра ют ся 
выг ля деть лег ко мыс лен но, а 
си ре не вые аба жу ры на длин
ных шну рах де ла ют вид, что 
слу чай но ока за лись точ но над 
сто ли ка ми. 

Ме ню не боль шое и не ма
лень кое, не ев ро пей ское и не 
рус ское. от за ве де ний при биз
несцент рах не ждешь ку ли нар
ных изы сков — биз несланч 
есть, го ря чий ко фе на ли ва ют, 
ну и слав но. Лан чи в «Чер ни
ке» есть попреж не му, по 250 
руб. с го ря чим, а без го ря че го 
и вов се 190. Для ко фе ус та но ви
ли бар ную стой ку, це ны на бе
зал ко голь ные на пит ки прив
ле ка тель ные: эсп рес со 60 руб., 
ка пуч чи но 80, здо ро вен ный 

чай ник чая 90. За е дать мож но ме ст ны ми 
де сер та ми: шо ко лад ным кек сом с го ря чи
ми шо ко лад ны ми внут рен но стя ми, уто
па ю щим в виш не вом со у се (180 руб.), или 
сме тан ни ком на ос но ве из пе ченья са во
яр ди (200 руб.). Чер ни ку кла дут в чиз кейк 
(140 руб.) и в са байон — жел ток, взби тый 
с са ха ром и крас ным по лус лад ким ви ном 
(110 руб.). 

Но и соб ст вен но еды пол но, стан дарт
ный сбор ный спи сок, но не без не ко то рой 
эк зо ти ки. По ми мо обя за тель но го на бо ра 
из це за рей (230–350 руб.), мо ца рел лы с по
ми до ра ми (310 руб.), кар то фель ных ва ре
ни ков (180 руб.) и оливье (170 руб.) на кух
не пы та ют ся иг рать с про дук та ми, со став
ляя из них ори ги наль ные ком би на ции. В 
беф ст ро га нов до бав ля ют гри бы ве шен ки 
и мож же ве ло вую яго ду (370 руб.), ви нег
рет кро шат с коп че ным ло со сем (160 руб.), 
спа гет ти соп ро вож да ют коп че ной ку ри
цей и от ду ши при сы па ют тык вен ны ми 
се меч ка ми (230 руб.), а к мор ско му оку ню 
за ме ши ва ют со ус из гри бов и по ми до ров 
(280 руб.) 

Ну да, гриб ной кремсуп (170 руб.) жид
ко ват и не ду хо вит. Уха вряд ли ар хи е рей
ская, как на пи са но: ка но ни че ский ре
цепт тре бу ет стер ля ди, щу ки и шам пан
ско го, а не су да ка и вод ки (230 руб.). За
то сер ви ру ют на изящ ной по су де и ста ра
ют ся уго дить. тартар из тун ца (330 руб.) 
— пло ская ак ку рат ная шай ба, свер ху ге о
мет ри че ски вы ло же ны чет вер тин ки мас
лин, пе ре пе ли ный жел ток  вло жен чет ко 
по цент ру, зиг за ги баль за ми ко яв но ри со
ва ны с ду шой. Сэнд вичрол лом наз ван ру
лет из ла ва ша, в не го кла дут на чин ку от 
ку ри цы с гри ба ми (180 руб.) до го вя ди ны 
(230 руб.), за ку ска по лу чи лась не за тей ли
вая, но убе ди тель ная. Са лат «из шта та Ха
ли ско» это па ху чая ме ша ни на из бак ла жа
нов, цу ки ни и пер ца, сдоб рен ная све жим 
ба зи ли ком и чес но ком и вы ло жен ная на 
листья са ла та (230 руб.); мек си кан ско го в 
ней раз ве что жгу чий чи ли, од на ко го ря
чо и сыт но. 

Сло вом, за нят ное ме сто с про ду ман
ным ин те рье ром для ро ман ти че ских по
си де лок (све чей в «Чер ни ке» не жа ле ют да
же днем) и до стой ной кор меж кой. 
«Чер ни ка» (****)

Чер ные обои, 
боль ше по хо жие 
на дра пи ро воч ную 
ткань
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