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Рестораны Критика

В ресторане Im pe ri al при Co rint hia Nevs kij Pa la ce акцент делают на морепродукты

Де сер ты Bel le vue Bras se rie в клу бе  
«Скан ди на вия» обя за тель но вклю ча ют  
в се бя клуб ни ку и шо ко лад

В кон це по зап рош ло го 
ве ка бри тан ские сту ден
ты со е ди ни ли сло ва bre
ak fast и lunch и по лу чи
ли не толь ко но вое сло
во, но и но вое по ня тие. 
Бранч — позд ний завт
рак, плав но пе ре те ка ю
щий в обед. В Пе тер бур
ге не так мно го мест, где 
мож но по лу чить хо ро
ший бранч, но они все
та ки есть. Гранд Отель 
Ев ро па пред ла га ет 
бранч в од но и мен ном ре
сто ра не «Ев ро па» под 
джазтрио и в ок ру же нии 
вит ра жей Ле он тия Бе нуа. 
С по ло ви ны пер во го до 
че ты рех каж дое во ск ре
сенье да ют рус скую, ев
ро пей скую и во сточ ную 
кух ни, сто и мость 4500 
руб. (де тей до че ты рех 
лет кор мят бесп лат но). 
Из на пит ков све же вы жа
тые со ки, вод ка «Цар ская 
зо ло тая», до маш нее ита
льян ское ви но без ог ра
ни че ний. В за ку сках за
кон ный ин те рес вы зы
ва ет крембрю ле из ути
ной пе че ни с до бав ле ни
ем апель си но вых и ли
мон ных цу ка тов, кешью 
и фи ста шек, с аб ри ко
со вым чат ни. Для ино
ст ран ных го стей и но
сталь ги ру ю щих по со вет
ской ку ли на рии сер ви ро
ван стол с шай ба ми ви
нег ре та, сто лич ным са
ла том и цель ным фар ши
ро ван ным по ро сен ком. 
Ита льян ский стол со став
лен из бре за о лы с ру ко
лой и пар мы с ды ней, 
здесь же вя ле ные то ма
ты, ро зо вый кускус, ви
тел ло то на то с тун цо вым 
со у сом. На го ря чее го вя
ди на посы чу ан ски, ло

сось, вы дер жан ный ночь 
в ма ри на де из кле но во
го си ро па и сли во во го со
у са, овощ ной торт, жа ре
ные оле ни на, яг ня ти на и 
ред кая пти ца стра ус. Ров
но в 14.00 из ре сто ра на 
«Чоп стикс» при ез жа ет те
ле га с ут кой попе кин
ски. В де сер тах шо ко лад
ные кон фе ты соб ст вен
но го про из вод ст ва, мин
даль ный торт и фир мен
ный шо ко лад ный фон
тан с фрук то вы ми шаш
лы ка ми на шпаж ках. На 
све жих фрук тах на ста и
ва ют и вод ку и на ли ва ют 
на по со шок.
Во вто ром эта же оте
ля Co rint hia Nevs kij Pa
la ce во ск рес ный бранч 
про хо дит в ре сто ра
не Im pe ri al под жи
вой джаз и с ви дом на 
Нев ский. В за ку сках упи
ра ют на сре ди зем но
мор скую кух ню, и в пер
вую оче редь ры бу и мо
реп ро дук ты: све жие уст
ри цы на льду, ко ро лев
ские кре вет ки с кре мом 
аво ка до и крас ной ик
рой и за пе чен ные с тра
вам и кре вет ки тиг ро
вые, коп че ный ло сось, 
крас ный ту нец и мя
со кра ба. Под ле ро ст би
фа на го рел ке гре ет ся со
ус, жа ре ную гру дин ку 
ин дюш ки го то вят с шал
фе ем, мусс из ути ной пе
чен ки идет с пер че ным 
фрук то вым чат ни. В гар
ни рах овощ ной ра та
туй, ед ва тро ну тая гри
лем зе ле ная спар жа, ма
ри но ван ные ар ти шо ки 
и фар ши ро ван ные по
ми до ры чер ри. Есть ази
ат ские те мы – димса
мы в бе ре стя ных лу

кош ках, ост рый ку ри
ный са лат со стек лян
ной лап шой, цып ле нок 
кар ри и рол лы; есть и 
ближ не во сточ ные – ху
мус, та бу ле, взби тый с 
мя той до маш ний тво
рог и ба ба ган нуж, упот
реб лять с го ря чей пи
той. На от дель ном сто
ле де ся ток ви дов све же
го хле ба: чи а бат та, фо
кач ча, фран цуз ский ба
гет, гри си ни и тык вен
ный хлеб. В де сер тах рус
ский чи скейк — яб ло
ко, фар ши ро ван ное те
стом, мусс из шам пан
ско го с клуб ни кой, ла
занья из бе ло го и чер но
го шо ко лад но го мус са и 
го ря чие бли ны со ско во
род ки (пе кут пря мо в за
ле) со мно же ст вом до ба
вок, сре ди ко то рых взби
тые слив ки и со ус на ос
но ве апель си но во го ли
ке ра. Все удо воль ст вие 
сто ит 3300 руб. и вклю
ча ет не ог ра ни чен ное ко
ли че ст во вод ки «Рус ский 
брил ли ант», си ци лий
ское ви но и со вет ское 
шам пан ское, све же вы жа
тые со ки и, ра зу ме ет ся, 
ко фе и чай. Сто и мость 
бран ча для де тей до две
над ца ти лет в руб лях эк
ви ва лен та ро сту в сан
ти мет рах; в пе ре ры вах 
меж ду едой де тей мож но 
сгру жать в дет скую ком
на ту, где ими зай мут ся 
ани ма то ры.
На за го род ный бранч 
нуж но ехать в се ст ро
рец кий клуб «Скан ди
на вия», в ре сто ран Bel
le vue Bras se rie. В ин
те рье ре мра мор ный ка
мин, ме бель с ев ро пей
ских аук ци о нов и ста
рин ные го бе ле ны, в эк
сте рье ре сос ны и Фин
ский за лив. Каж дое во
ск ре сенье с двух до пя
ти здесь пред ла га ют тар
тар из тун ца или из мра

мор ной го вя ди ны с фен
хе лем, вор че стер ским 
со у сом, ли мон ным со
ком и олив ко вым мас
лом — впро чем, по вар 
изоб ра зит тартар по лю
бо му кап ри зу. Го ря чее 
мож но выб рать из те ля
чьих ме да льо нов, на чи
нен ных фуагра, ба ра
ньих реб ры шек и мра
мор ной го вя ди ны, из 
рыб но го — жа ре ные ко
ро лев ские кре вет ки, мор
ской гре бе шок, гри ли ро
ван ный под со у сом из бе
ло го ви на ло сось и це ли
ко вая стер лядь в мо лоч
ном же ле. На слад кое ду
эт из бе ло го и тем но
го шо ко ла да, яб лоч ный 
флан, торт со све жей ма
ли ной, ягод ные мус сы и 
до маш ние ваф ли; из ал
ко го ля в сто и мость бран
ча (1700 руб.) вхо дит со
вет ское иг ри стое.
В ре сто ра не «Царь» с но
яб ря бран чи в рус скоим
пер ском сти ле. Раз в  ме
сяц по во ск ре се ньям с 
13.00 до 17.00 за 1600 
руб. (де тям пол це ны, ма
лы ши до трех лет бран
чу ют ся и вов се бесп лат
но) ста нут уго щать ви
нег ре том с киль ка ми, 
ути ной груд кой, до
маш ней кол ба сой, во
ло вьим язы ком, за лив
ным из сем ги, пи ро га ми, 
да бли на ми, да ту ше ны
ми гри ба ми. Пить фир
мен ные крю шо ны, морс 
и квас. А в ре сто ра
не «Фран че ско» под уп
рав ле ни ем ше фа Джу зеп
пе При о ло про хо дит фе
сти валь бе ло го трю фе ля, 
при ве зен но го с аук ци о
на Аль бы, глав но го ита
льян ско го го ро да по это
му сум ча то му де ли ка те
су. Па на ко та с ка ра мелью 
обой дет ся в 2600 руб., 
талья та «Фа со на» в 1200 
руб., ита льян ские кол ба
ски на гри ле в 1790 руб. 
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Поздний завтрак осенью
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