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С котами нельзя
В этом году компания Ginza открывалась, 
в основном, в столице — с полудюжины 
новых проектов только за летний сезон. В 
Петербурге, понятно, все скромнее: вслед 
за рестораном «На речке» ожидался едаль­
ный теплоход «Волга-Волга», который так 
и не стал публично доступен. Зато в сен­
тябре на месте Tiffany’s cafe появилось 
другое кафе, «Бегемот». 

Внутри по-гинзовски узнаваемо: наро­
чито грубо оштукатуренные стены, потер­
тые спинки у диванов, подсвеченные из­
нутри буфеты темного дерева, мягко изог­
нутые контуры кресел. Потолок выстели­
ли досками из старой лиственницы (вез­
ли из Англии), пол выложили мрамором, 
поставили гипсовые бюсты с венками. В 
одном зале барная стойка к вечеру рассы­
пается неоновыми брызгами и мерцают 
чуть не полсотни разнообразных люстр. В 
другом камин, над камином свечи в ряд, 
над свечами парижское зеркало в раме с 
цветочным фризом; одна стена занята со­
лидной библиотекой. Виделось все это не 
один раз, а все равно веришь и расслабля­
ешься — несмотря на цены и плотность 
персонала. 

В «Гинзе» умудряются оформить любое 
заведение так, будто оно тут всегда было. 
А от Tiffany’s cafe немного осталось: лю­
стра муранского стекла и покрытые су­
сальным золотом пышные ноги у столи­
ков, огромные арочные окна на Садовую, 
клубный формат и карта спиртного в два 
раза больше карты еды; вино в основном 
итальянское, от домашнего бокалами (120 
руб. за 150 мл) до тосканского Tenutadell’ 
Ornelaia (28 500 руб. за бутылку), прилич­
ная линейка виски (160–2500 руб. за 50 
мл). Меню — упрощенный и укорочен­
ный вариант того, что подают в большин­
стве заведений компании Вадима Лапина 
и Дмитрия Сергеева — добротный евро­
набор с вкраплениями русско-советской 
кухни. Все давно привыкли, что оливье 
— в «Бегемоте» в него кладут ностальгиче­
скую докторскую колбасу и  просят всего 
180 рублей за здоровенную миску — сосед­
ствует с лососевым карпаччо (340 руб.), а 
винегрет с селедкой (160 руб.) оттеняется 
папарделле с ягненком (370 руб.). Собст­
венно, сама «Гинза» эту эклектику и ввела 
в обыкновение. 

Чаудер, английский сливочный суп 
с морепродуктами (390 руб.), приносят 
в тяжелой кастрюльке — сладковато и 
много рыбы. В ризотто с печенью кроли­
ка (290 руб.) субпродукт скорее напоми­
нает о чем-то крупном и рогатом, но ри­
зотто на высоте. Салат с огурцами, реди­
сом, помидорами, заправленный смета­
ной и сдобренный яйцом-пашот (290 руб.) 
прост и свеж. Цыпленок, промаринован­
ный в карри, подается с перцем гриль и 
уместными здесь хрустящими стручка­
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Примерные животные
Кафе «Бегемот» и ресторан «Правила поведения» 
прониклась Анастасия Вронская 

Виделось все это 
не один раз,  
а все равно 
веришь  
и расслабля­
ешься — 
несмотря на цены 
и плотность 
персонала
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